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RESUMEN.

Propuesta interiorista para el cambio de uso de un salén de eventos a un
restaurante tematico en “Villa Alhambra”; consiste en un proyecto dirigido a
satisfacer las necesidades de ocio de los habitantes y turistas, aportando con
un espacio de interés a la ciudad de Ambato. No Unicamente por la funcion a

cumplir sino por ser un objeto arquitectdnico patrimonial.

El proyecto se encuentra ubicado en la ciudad de Ambato, Sector Miraflores.
La intervencion se desarrolla en el salon de eventos “Villa Alambra”,
declarada en el afio 2006 como Patrimonio Histérico de la ciudad, la
propiedad total tiene un area estimada de 3200 m2, de los cuales se han
intervenido Unicamente 692.19 m2 de area util. El proyecto cuenta con zonas
administrativas, servicio y sociales, dentro de las cuales se destacaran los
salones de las areas sociales, que brindardn cinco ambientes diferentes,

segun sea el deseo del comensal.

Es necesario recalcar que la seleccion de materiales, mobiliario y distribucion
de cada espacio se basa en un concepto relacionado con el estilo ecléctico
de la casa, como es la silla ovalada de Luis XVI. La cual brindé una amplia
posibilidad de disefio en cuanto a materiales, texturas y colores que van
acorde con los objetos arquitecténicos que se buscaban mantener, y a su vez
brinda una amplia diversidad para nuevas propuestas arquitectonicas, fue asi
como su cromatica y formas aplicadas al rediseiio del espacio transmiten
sensaciones de lujo, frescura, confianza y calidez. Ademas, se tomaron en
cuenta puntos relevantes para el logro de un proyecto funcional como:

iluminacion, ventilacion, vegetacion, equipamiento y acabados.



ABSTRACT

Interior design proposal for the change of use of an event hall to a thematic
restaurant in "Villa Alhambra”; consists on a project aimed at satisfying the
leisure needs of the inhabitants and tourists, contributing with a space of
interest to the city of Ambato. Not only for the function to fulfill but for being an

architectural patrimonial object.

The project is in the city of Ambato, Sector Miraflores. The intervention takes
place in the event hall "Villa Alhambra", declared in 2006 as Historical
Heritage of the city, the total property has an estimated area of 3200 m2, of
which only 692.19 m2 of useful area have been intervened. The project has
administrative, service and social areas, within which the salons of social
areas will be highlighted, which will offer five different environments,

according to the customers desire.

It is necessary to emphasize that the selection of materials, furniture and
distribution of each space is based on a concept related to the eclectic style of
the house, such as the oval chair of Louis XVI. Which provided a wide
possibility of design in terms of materials, textures and colors that are
consistent with the architectural objects that were sought to maintain, and in
turn provides a wide diversity for new architectural proposals, as well as its
chromatic and forms applied to the redesign of the space transmit sensations
of luxury, freshness, confidence and warmth. In addition, relevant points were
considered for the achievement of a functional project such as lighting,

ventilation, vegetation, equipment and finishes.
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1. CAPITULO I. PLANTEAMIENTO DEL TEMA

1.1 Introduccién o antecedente

Los primeros restaurantes en el mundo nacen en Paris- Francia afios antes de
la revolucion francesa en 1789, y es en este afio que logran consolidarse como
una institucion para asi expandirse a lo largo de los afios, primero en Francia y

después al mundo. (Apicius, 2016)

En Quito-Ecuador este servicio existia antes de la llegada de los espafioles a
América, y se deba en los “Tambos” que eran el destino de descanso en la
época incaica, mas adelante en el siglo xx se conoce que a la vuelta del teatro
sucre existian las famosas “huecas” que brindaban un servicio gastronémico de
comida ecuatoriana, asi nacen las primeras tipologias, pues afios mas tarde se
crearon los primeros <Hotel-Restaurante> que no Unicamente ofrecian el
servicio de comida sino también de estadia, con la llegada de los judios se
expande aun mas la industria, y para los afios 50 en Riobamba se abre el

primer chifa. (Jimenez, 2012)

Ambato-Ecuador, es la capital de la provincia de Tungurahua, y también
conocida como “la cuna de los tres Juanes”, “la tierra de flores y frutas “y “jardin
del Ecuador”, tiene una poblacién aproximada de 200.000 habitantes, y ha sido
destruida en varias ocasiones debido a diferentes desastres naturales, pero ha
logrado resurgir, debido a esto todos los afios se celebra en carnaval la fiesta
de las flores, las frutas y el pan, que actualmente es una de las fiestas mas

conocidas de Ecuador.

Ambato es una ciudad econdmicamente activa, con una buena afluencia de
turistas, segun la estrategia de Turismo de Tungurahua realizada en el 2008,
explica que 90% de turistas que llegan a Ambato tienen una estadia de 3
noches o mas en la semana (Comité de Coordinacién de Turismo de
Tungurahua., 2008) dentro de dicho estudio se concluyé que Ambato no brinda

un buen servicio gastronémico, especialmente en la noche.



En Ambato actualmente existe una gran variedad de gastronomia, desde
comida tipica, a italiana, por lo cual existen mas de 30 restaurantes que
brindan diferentes servicios gastrondémicos, en diferentes tipologias, es asi que
existen restaurantes de estancia prolongada, “de lujo”, comida réapida,

familiares o para nifnos, patios de comidas, entre otros.

Cabe recalcar que la escasez de negocios gastronomicos de calidad dentro de
la ciudad es notable, es por esto que se ha decidido proponer el cambio de uso
del salén de eventos Villa Alambra a un Restaurante Lounge-Bar de primera
clase tematico con énfasis en la remembranza, que brindara un servicio de
comida tipica con un giro gourmet, que no Unicamente sea la primera opcion de
los turistas si no también una alternativa nueva e innovadora para sus
habitantes. Villa Alambra estd ubicada en el sector de Miraflores frente al
colegio la Inmaculada, es una de las casas mas antiguas de la ciudad, por lo
gue es considerada como patrimonio. La casa esta dividida justo a la mitad por

sus propietarios.

1.2 Justificacion

En Ambato la gastronomia nos brinda una gran variedad, lo mas caracteristico
son los llapingachos, la caucara, la fritada, guagua mama, chinchulines, Yahuar
locro, las gallinas y el pan de pinllo, el pan de Ambato, la colada morada,
empanadas de viento, entre muchas otras, que se pueden obtener en varios
restaurantes especializados, asi como también en los diferentes mercados y

plazas de la ciudad.

Los habitantes de Ambato disfrutan mucho de las “novedades” y la variedad, es
por esto que no Unicamente se encuentra comida tipica en la ciudad, si no
también comida internacional como: mexicana, argentina, italiana, americana,

china, asi como también comida de la costa.

A pesar de la variedad de comida en los restaurantes existentes, un factor

importante es la ubicacion puesto a que mayor parte de los restaurantes se



encuentran en zonas comerciales en la ciudad o en la zona céntrica donde no
solo es dificil el acceso, debido a su falta de parqueaderos, sino que obliga a la

poblacién a salir de su zona de confort

“Villa Alambra” sera un restaurante lounge bar, en una de las casas mas
antiguas de la ciudad de Ambato, es una oferta de restaurante diferente a los
existentes en la ciudad, puesto a que se lograra un restaurante tematico con
énfasis en la remembranza de la historia de este patrimonio, la diferencia
radica en que las readecuaciones en los patrimonios existentes en la ciudad,
segun la opinion de su gente han sido mal logradas. Como un plus la villa esta
ventajosamente ubicada en uno de los mejores barrios de la ciudad de Ambato
donde se encuentra mayor parte del mercado objetivo, no Unicamente sus

ciudadanos, sino también turistas.

“Villa Alambra” prestara los servicios como restaurante lounge bar, en un
ambiente adecuado y con un buen servicio. Se cocinard platos tipicos no
Unicamente ambatefios sino también de gastronomia ecuatoriana,
manteniendo su esencia, pero con un giro gourmet. Dicho servicio se
diversificara para en las distintas salas de la casa para brindar diferentes
oportunidades de sensacion, ademas que se busca mantener la oportunidad de

realizar reuniones y eventos.

Para lograr la sensacion de remembranza, se aprovechara los articulos
antiguos, frescos y laminados de techos, paredes, y tapices antiguos
existentes, asi se construird un ambiente diferente a lo que la ciudad de
Ambato presenta actualmente, rescatando un poco de su historia y brindando

nuevas experiencias a sus comensales.

1.3 Alcance

Villa Alambra en la actualidad es un salén de eventos ubicado en el sector de

Miraflores — Ambato. Es una casa antigua de 3 pisos, posee sOtano, planta



baja, panta alta y un pequefio atico, de los cuales Unicamente se usa la planta
baja, la mayoria de la casa se ha mantenido en buen estado con la ayuda de
diferentes restauraciones, posee tapizados en paredes, lamparas o
candelabros y techos de latén originales, lo cual se busca mantener, el s6tano
es el area mas deteriorada en el cual se puede intervenir totalmente, el
segundo piso y parte del primero aun posee la divisién de las habitaciones de
lo que una vez fue la casa, a través de esta se puede acceder a un pequefo
atico de madera con techos pintados, desde el cual se puede apreciar la
propiedad. En su exterior estan el ingreso principal a la propiedad acompafiada
de jardines, piletas, y un pequefio sector de parqueadero. Todo esto hace un
total de 1.061,26 m2 de terreno, dentro de los cuales se intervendra

anicamente en los 692,59 m2 (tiles de planta baja y planta alta.

Para su remodelacion es necesario integrar sus areas las que se dividiran en

Area administrativa
Area de servicio
Bar

Patios

vV V V V V

Salones

En conjunto todo el restaurante cumplira con la tematica enfocada en la
remembranza. Se busca rescatar los jardines interiores de la casa que han sido
alterados, asi como también la terraza. Esto facilitar4 el uso de la ventilacion
pasiva, en cuanto a iluminacion, la casa posee una buena iluminacién natural
gracias a sus grandes ventanales, la mayoria de los espacios en la casa
alcanzan alturas de hasta 4.20 m por lo que es posible la utilizaciéon de
lamparas de gran tamafio. Como materiales se a considerado el uso de
madera, piedra, papel tapiz y vidrio, se debe considerar que no se puede

afectar de ninguna forma los frescos existentes.



1.4 Establecimiento de objetivos

1.4.1 Objetivo general

Remodelar mediante una intervenciéon interiorista del salén de eventos villa

alambra para su cambio de uso a un restaurante temético con énfasis en la

remembranza.

OBJETIVO PUNTUAL

Manteniendo los elementos patrimoniales se realizard una intervencion que

garantice que la actividad del usuario se cumpla con eficiencia.

Seguridad

Mediante la aplicacion de la normativa garantizar la salida en el tiempo
adecuado del usuario en caso de emergencias.
Manteniendo los elementos protegidos de la edificacién garantizar que

el usuario realice eficientemente las actividades.

Habitabilidad

Lograr un 6ptimo uso de ahorro de energia con la implementacion de
iluminacion led.
Definir un correcto manejo de residuos de modo que no afecte al

restaurante.

Funcionalidad

Integracioén de los espacios del salén de eventos Villa Alhambra.
Destacar los elementos y espacios emblematicos de la villa como el
acceso principal, sus patios tanto interiores como exteriores.

Definir un estilo de mobiliario para el salon de eventos Villa Alhambra
de modo que los usuarios puedan realizar sus actividades

eficientemente.



1.5 Analisis FODA

Tabla 1

Anélisis FODA

ANALISIS ESTRATEGIAS
F F
1. Area amplia de la villa 1. Mejor distribucién del espacio y de
2. Buena lluminacién natural y artificial al disefio.
interior. 2. Aprovechamiento de todas las
3. Area verde amplias puertas y ventanales de la casa.
4. Sector seguro 3. Aprovechamiento de &reas verdes
5. Posee parqueadero propio para generar doble ambiente en el sal6n.
6. Tiene mas de un ingreso 4. Al ser un sector seguro no hay problema
con el parqueadero dentro y fuera de las
instalaciones de la casa
O o
1. Existen pocos restaurantes en el sector 1. Creacion de un restaurante nuevo
2. Hay varios hoteles cerca en el sector y novedoso para la ciudad.
3. La villa tiene un retiro prudente de la 2. Opcidn abierta y cercana para los
avenida principal turistas
4. El sector no tiene alto trafico 3. Al tener un retiro no existen
5. La casa tiene altura que varian hasta 4.20 problemas con la contaminacion de ruido
m o mas en diferentes areas. 4. Altura variada brinda mejores
6. Sistema constructivo de piedra pishilata y oportunidades de disefio.
bareque. 5. Sistema constructivo puede
permitirse ser visto, resaltando la belleza
natural de la casa.
D D
1. La casa del propietario se encuentra en la 1. Generacion de un muro vegetal
parte de atras del terreno atractivo que permita dividir la propiedad
2. Ingreso principal a la casa indirecto. de una manera funcional y estética.
3. Las instalaciones eléctricas vistas pues 2. Mejora del acceso principal y
es imposible meter el cableado fachada conservando y destacando los
4. Debido al sistema constructivo no se rasgos arquitectonicos importantes de la
pueden botar o alterar las paredes fachada principal.
originales de la casa. 3. Definir el sistema adecuado para
5. Linea de teléfono Unica en la cocina, y las nuevas instalaciones
debido al grosor de las paredes la sefal 4, Se pueden mantener o cortar
de internet no pasa de habitacion a segin los deseos del duefio de la
habitacion propiedad
6. La casa tiene altura que varian hasta 2.20 5. Generar un nuevo sistema de
m. comunicacion.
6. Uso como zona de transito.
A A
1. Papel tapiz existente fue pegado Extraccion de papel tapiz en ciertas
directamente en el bareque partes, mantenimiento del bareque vy
2. Estado de las instalaciones es recubrimiento con vidrio, con el fin de

inadecuado riesgo de emergencia

exponer el sistema constructivo.
Se puede explotar mejor la condicion de
patrimonio atrayendo mas turistas




2. CAPITULO Il. MARCO TEORICO
2.1. Marco histérico
2.1.1 Historia de los restaurantes

Los restaurantes, desde sus inicios han pasado por varios cambios, puesto a
que han ido evolucionando arquitectonicamente. Estos se crearon debido a la

necesidad humana de alimentarse.

Segun la historia hace 400.000 a.C., la alimentacion se daba por medio de
animales y plantas completamente crudos, lo que cambié gracias al
descubrimiento del fuego, dando lugar a las primeras cocinas. Posteriormente
con el logro de la domesticacion de algunas especies animales y el manejo de
la agricultura surge el sedentarismo, por lo cual los alimentos se producian en

las zonas que habitaban.

Segun la historia los restaurantes comenzaron como tabernas de tiempos
ancestrales. En la Roma antigua (siglo VIl a.C.) existian bares que brindaban el
servicio de comida y bebida a sus clientes, dichos bares tenian el nombre de
<thermopolia> que era una edificacion en forma de “L” en la que tenian un area
de cocina y una social.

(Editorial Azeta S. A, 2011)

Diferentes habitos alimenticios se desarrollaron segun las condiciones

geograficas, cultura y variedad de alimentos. Se desarrollaron procesos de

coccion como hornear, bullir, dorar, segun se deseaba.

Figura 1. Thermopolium
Tomado de Ardetti (2007)



Durante el curso de la Edad Media (476-1492), la cocina se convirti6 en la
atmosfera principal dentro del hogar, pues le brindaba calidez, su alimentacién
era principalmente carnes rojas con cereales y hortalizas, para prepararlos se
usaba ollas, las cuales se sostenian sobre un tripode por medio de cadenas,
técnica que luego fue sustituida por chimeneas. Los implementos de cocina
fueron mejorando, y debido a la aristocracia se crearon comidas mas lujosas,
acompafnadas de reglas de etiqueta, lo que brindaba mucha mas elegancia a
sus banquetes o eventos.

(Plazola, 1995)

Figura 2. Tripode, cadena y caldero

Tomado de Todo coleccion (s.f)

Se conoce que uno de los primeros espacios descritos como restaurantes
tuvieron lugar en Kaifeng- China (960 — 1279) con la dinastia Song, puesto a
gue por su gran poblacion existian diferentes establecimientos como tabernas,

o comerciales de té donde la poblacion adquiria el servicio por medio de un

pago.

En el afio 1189 nace una de las primeras tabernas en Nottingham-Inglaterra
llamada “The trip to Jerusalem”, existe aun en la actualidad, en 1582 se funda
en Paris “La tour d’ Argent”, dichas tabernas brindaban un servicio denominado
< mesa de huésped>, que constaba de brindar un servicio alimenticio fijo a una
hora determinada, y un precio razonable.

(Editorial Azeta S. A, 2011)



En el renacimiento (Siglo XVII) las cocinas se ubicaron en las plantas inferiores
de las edificaciones, poco luminosas, eran amplias y con grandes chimeneas,

puesto a que aqui se preparaban grandes animales y mariscos.

A mediados del siglo XVIII, previo a la revolucion industrial, se comienzan a
utilizar técnicas de conservacion en la cocina, como el enfriamiento,
desecacion y sala sazén. Eran los monarcas, burgueses, clero y realeza
quienes disfrutaban de la carne y las novedades culinarias, mientras que el
pueblo se alimentaba de coles, nabos, purés de diferentes cereales. Asi los
alimentos se convirtieron en una firma de poder, dada la estratificacion por
clases sociales el acceso al alimento variaba, asi surgieron comidas especiales
y el prestigio social, lo cual permitié la manifestacion del restaurante, como un
local de alimentos y bebidas de un menu especifico a una hora particular.
(Plazola, 1995)

Fue en Francia en el siglo XVIIl (1765) que nace el término “restaurant divin”
gue significa restauracion divina, la cual hacia referencia a un caldo de carne
gue se servia en la época, fue el mesero Boulanger quien hizo uso de esta
palabra en una frase, la misma que posteriormente le dio el nombre de

restaurante al establecimiento que ofrecian este servicio. (Beteta, 2017)

Posteriormente se abrieron mas restaurantes que con la revolucién industrial,
entre estos “La Grande Taverne” en Londres, de Antoine Beauvilliers, el cual
fue calificado por Brillat-Savarin como el mejor restaurador de Paris durante 15
anos... Fue el primero en tener un saldn elegante, camareros, una bodega y

cocina superior.

Hasta 1789 hubo en Paris menos de 100 restaurantes, para 1795 existian ya
mas de 500, y en 1810 méas de 2000, es asi como predomind la cocina

francesa. (Caius., 2016)

Para el siglo XX se crearon restaurantes de especialidades, que pasaron de
Europa, a otras partes del mundo, ganando asi influencias de cada pais, en

particular estadounidenses, que lograron introducir modalidades de cafeterias,
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autoservicio y snackbars, que cambiaron la esencia del restaurante. (Plazola,
1995)

Fue en 1827 que se funda el primer restaurante en New York - Estados Unidos
llamado “El Delmonico” que fue el primer restaurante en establecer una division
de &reas, para caja, cocina y servicio. Para 1850 lo mejor en cuanto a cocina
se referia provenia de los restaurantes “moviles” es decir los que se

encontraban en barcos fluviales y trenes.

P — Y
SRDELMONICOTS |

Figura 3. Foto exterior DELMONICO’S
Tomado de Oneublog ( 2017)

Para 1919 existian 42600 restaurantes en todo Estados Unidos, debido a que
eran utilizados como locales para toda “ocasiOn especial” especialmente
familiar, sin embargo, en el mismo afio se prohibi6 la venta de bebidas
alcohdlicas, lo cual afecto a gran parte de dichos restaurantes. En los afios 20
se crearon restaurantes con grandes zonas de parqueadero y posteriormente
aparecieron los restaurantes de comida rapida, que aparecieron durante la
década de los 60 y 80. (Revista ARQHYS, 2012)

Lamentablemente no existen documentos oficiales sobre el desarrollo de los
restaurantes en el pais, sin embargo, se tiene conocimiento de que el servicio
de alimenticio existia desde la época prehispanica en los llamados “tambos”,
lugares en los cuales descansaban los chasquis, algunos de estos lugares se
encontraban en Rumicucho (Quito), IngaPirca (Cafar), Pamba Marca
(Cayambe), entre otros, con la llegada de los espafioles se generaron posadas

y albergues que brindaban comida y alojamiento.
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Durante el periodo Republicano, en 1897, se inaugur6 “Las Claritas”, ubicado a
la vuelta del Teatro Nacional Sucre, nacen las “Huecas” en las que la

especialidad era la comida tipica. (Romoleroux)

En 1908 con la llegada del ferrocarril se vuelve un hito muy importante que da
paso a la creacion del Hotel-Restaurante “La Estacion”, que servia corvina, la

cual era traida en tren.

Después de la segunda guerra mundial con la inmigracién judia se abre el
“Munich”, en el cual su principal atractivo eran los grandes vasos y botas
cerveceras. En los 50 aparece el primer chifa “Fuente de soda Shanghai”, por
lo que este tipo de locales adquieren popularidad hasta los afios 70’s. En los
afos posteriores se crean diferentes hoteles como en “Quito y Colon” los
cuales brindaban también el servicio de comida, ya en los afios 90 se generé
un aumento de locales de comida rapida, impulsados por la moda.

(Romoleroux)

Es importante conocer los cambios que han atravesado los restaurantes con el
tiempo, y como se han adaptado a las diferentes situaciones y necesidades.
Con estos datos el proyecto tendra mayor apertura para Servicios,
adaptaciones a tendencias y tematica. Procurando rescatar el valor patrimonial

de la tematica que el proyecto presenta, “remembranza”.
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2.2. Historia del objeto arquitectdnico.

QLR ™
5,

A‘“ < -

Figura 5. Fachada frontal Villa Alhambra '
Tomado de Ficha Patrimonial (2006)

Los siguientes antecedentes historicos fueron recopilados gracias a una
entrevista realizada en campo al sefior Alfredo Ortiz quien junto a su hermano
el Dr. Wilson Ortiz son los actuales propietarios de la villa, es necesario
recalcar que parte de esta informacion también esta disponible en articulos en
el diario “La Revista” y la revista “Tendencias centro”, sin embargo durante la
entrevista con la ayuda de las escrituras se confirmé que algunas fechas y

nombres en dichos articulos estaban herradas.

La actual “Villa AlIhambra” esta ubicada en una de las zonas residenciales de la
ciudad de Ambato, en el barrio Miraflores, la construccion total posee 1000m2

situada sobre un terreno de 3200m2.

Su historia inicia segun el testimonio de escritura, firmado por el escribano
Cesar Cabrera en mayo 23 de 1935, existe constancia de que los primeros
propietarios del terreno. En un inicio llamado “Miraflores Batan” (1930) fueron
la sefiora Isabel Schmith de Mittmam y del sefior Leonidas Hermdgenes Viteri,
quienes construyeron el edificio denominado “San José”, es decir la parte
derecha de la casa de influencia europea, fueron estos sefiores quienes

después de un tiempo vendieron la propiedad a los conyugues Cristébal Anda
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Maldonado y Maria Ernestina Viteri de Anda Maldonado, quienes en el
mencionado afio realizan la venta de la propiedad al sefior, José Khalifé,
ciudadano libanes, quien en los afios de propietario serd quien construya la
parte izquierda de la villa, y es debido a esto que este lado de la propiedad
posee una notable influencia arébica, es el sefior Khalifé quien le cambiara el
nombre a “villa alhambra” inspirado en una joya del mismo nombre. No se
conoce la el afio en el que se volvio a vender la villa, sin embargo es estimado
que dicho proceso ocurrié entre los afios de 1940-1945 en los cuales paso a
manos de la sefiora Gloria del Pilar Briz, quien durante sus afios de propiedad
realiza cambios en la fachada formando una especie de balcones con una
estructura de madera en las terrazas frontales, afectando de esta manera su
fachada principal, se piensa que fue durante esta época el edificio cambi6 de
uso de vivienda a hotel, y era conocido como “Hotel Miraflores”, sin embargo en
1950 es vendido al Dr. Luis Alfredo Ortiz Abril y su esposa Luz Corina Calvache
de Ortiz. quienes igualmente cambian de uso a la propiedad de hotel a clinica,
llamada entonces “Clinica Miraflores” la cual funcion6 durante alguno anos, se
estima que alrededor de 10 afios segun recuerda Alfredo Ortiz, fue después de
estos afios, que cambid su uso de clinica a vivienda una vez mas, y en 2006 es
declarada patrimonio cultural, fue aqui que vivieron el Dr. Luis Alfredo Ortiz
junto con su esposa, sus dos hijos, y posteriormente las familias de sus hijos,
es por esta razon que durante estos afios la villa sufrié varias transformaciones
en las cuales se modific6 mucho de su fachada real, y de igual forma afecto
varias zonas en su interior en planta baja y planta alta, afios mas tarde con la
muerte del Dr. Luis Ortiz la propiedad pasa a manos de sus hijos Wilson y
Alfredo, quienes dividieron la propiedad a la mitad, en terreno y construccion a
través de un muro, actualmente villa alhambra es unicamente el lado derecho
de la propiedad y su planta baja esta en funcionamiento, en la mayoria de esta
funciona el salén de eventos Villa Alhambra, mientras que en tres de las
habitaciones que se vieron altamente modificadas en los afios posteriores

funciona una escuela de artes marciales.
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APORTE

La historia ha demostrado que las necesidades del hombre por acceder a un
espacio para servirse alimentos van incrementando con el paso de los afos, es
asi como los restaurantes evolucionaron conjuntamente con esta necesidad.

Cada restaurante en la actualidad busca satisfacer a sus comensales no
Gnicamente brindandole un producto, sino también a través de una experiencia,
esto es lo que se buscara reflejar en el disefio del restaurante villa alhambra,
enfatizando el confort por medio de los materiales, colores e iluminacion

necesarios.
2.3. Marco conceptual
2.3.1 Restaurante

Nace del término “restaurant” — sitio de acceso publico, en el cual sirven

bebidas y alimentos por un pago.

Establecimiento que tiene la funcién de ofrecer servicios de comida. Existen
varias tipologias, segun: servicio, producto y categoria.
(Plazola, 1995)

2.3.2. Clasificacion de un restaurante

En el dltimo siglo, el desarrollo de los restaurantes ha evolucionado segun las
condiciones de: la clientela, lugar, especialidad de su cocina y actividad de
comercio inmediato del local, que determinan la necesidad alimenticia o
demanda de un lugar. La clasificacién a continuacién, estd basada segun los

factores antes mencionados.

Formales:

Restaurantes con menu de alta cocina, espacios bien disefiados y todos los

servicios. Manejan vinos de alta gama, por lo general estan ambientados con
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musica. En general su clientela es selecta por lo que su servicio es mas

COSt0s0.

Especializados:

Restaurantes con un menu generado de acuerdo a la cocina regional, es decir,
francesa, mexicana, italiana, entre otras. En su gran mayoria pertenecen a
franquicias que manejan gran tecnologia e infraestructura.

Fast Food:

Tiene como base comida industrializada, sus mends son computarizados para
lograr una venta en el menor tiempo posible, la mayoria de establecimientos
pertenecen a cadenas de comida.

Informales:

Su estructura es mas simple, su carta pecio y servicio, son mas rapidos y

accesibles.

Alimentos para llevar:

Sus alimentos se preparan de acuerdo a un menu simple, puesto a que sus
alimentos no seran ingeridos dentro de las instalaciones del local, por lo que se
empaca en material desechable.

Cafeterias:

Locales de origen francés, ubicada estratégicamente para que el comensal

llegue a degustar una bebida y un postre.
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Alimentacion colectiva:

Restaurante con un menu ciclico que posee un numero limitado de platos, este
tipo de establecimiento usa equipo de mayor capacidad industrial, debido a su

produccién en masa.

Comedores empresariales:

Ahora conocidos como buffet, donde el comensal elije de una variedad de

platos disponibles en una barra de autoservicio.

Salones para banquetes:

Es un servicio que se ofrece en eventos sociales, empresariales y culturales de
gran asistencia, el servicio ofrece un menu estandar, alquiler de equipo y

musica.

Restaurantes tematicos:

Se clasifican de acuerdo al tipo de comida que ofrecen. Su disefio interior lleva
temas conceptualizados generalmente en musica, artistas o alguna tendencia.
(Plazola, 1995)

2.3.3. Categorizacion de un restaurante

Restaurante de Lujo (5 tenedores)

Restaurante con una perfecta organizacion y presentacion. Sus elementos se
ubican de manera estricta, sus utensilios son de la mejor calidad y mas
sofisticados. Su menu cuenta con una carta de platos, y carta de vinos, el
personal consta de un jefe de comedor con conocimiento del idioma inglés,
personal suficiente para todas las areas y un manejo de 4 mesas por mesero.
(Minsterio de Turismo del Ecuador , 1989)
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Restaurante Primera Clase (4 tenedores)

Restaurantes “full service”. A diferencia de los restaurantes de lujo su menu

puede presentar de 5 a 7 tipos de servicio.

Restaurante de Segunda clase (3 tenedores)

Restaurante turistico. Su diferencia con radica en el acceso no independizado
para de trabajadores, su carta 0 menu es mas limitada y sus platos menos
sofisticados.

Restaurante de Tercera clase (2 tenedores)

Este tipo de restaurante no cuida de su presentacion en plato, por lo que su

apariencia no es lujosa, su menu es basico y por consecuencia econémico.
Restaurante de Cuarta clase (1 tenedor)
En este restaurante su menu ofrece 4 entradas. Los utensilios que maneja son

simples y la presentacién de sus meseros es arbitraria.

(Curso de Gastronomia, 2015)

Tabla 2
. .,
Categonzacnon de un restaurante
) 1! 1y L [y
ENTRADA COMWATOA | COMPARTON | POBPDIOENTE | sOEPRNDENTE NOEPENDENTE
INSTALACIONES COMEDOR + SNAEWERA | « BUFFET FRIO
Y SERVICIOS cocon | S TRERSL | s QUGN APE ACOND. oFFKCE
DOTACIONES PUEGOS o DESPENSA | o« Chamarmg | HORNO | ¢ GRATMMOOR
ENLACOCINA m"“ EXTRACTORES AMACEN BODEGA PARRILLAS
DAMAS DAMAS
MOTOS / DAMAS DAMAS
SERVICIOS | pus - casall CAMNLLEROR PERSONAL (DUCHA)
PERSONAL ASEADO UNFORMADO UNIFORMADO UNIFORMADO UNF ORMADD
4 CUSERTERA | mooane Loza |  SOOMSE INOXIOABLE g INOXDABLE | PLATA
WARLA ORI SENCILLA | VST | oA CRISTAL P LOZA
N | a——— AL by S G| e THA
S VARIADA | NACIONAL / INTERN
CARTA | sewciamen) sevaus | VARIADA CARTAVNOS | C. VINOS VWAIOA

Adaptado de Curso de Gastronomia (2015)
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2.3.4. Comida tipica

También conocida como étnica, toma recetas y platos tradicionales, y la forma

en la que se los elabora.
2.3.5. Gourmet

En un restaurante de comida gourmet la materia prima es de la mejor calidad,
los pedidos se realizan a la carta, es decir a través de un mend, los alimentos
deben ser cocinado ese instante. Por lo general su costo es alto pero varia de
cuerdo al servicio y la calidad del plato, que por lo general son controlados por
un Maitre, quien observa la decoracion, ambientacion comida y bebida.
(MaFerinBa, 2014)

2.3.6. Cliente

Organizacion o persona que recibe un producto (Incontec, 2005)
Debido a que al cliente es a quien se dirige el servicio, es importante entender

que sin cliente no existe servicio.

2.3.7. Cocina industrial

Cocina de gran tamafo, instalada para realizar cualquier proceso de
preparacion de alimentos en gran cantidad, generalmente estan hechas de
aluminio galvanizado. Sus estufas son de 8 o mas hornillas con un gran horno
principal, ademas posee una campana extractora conectada a un conducto, Si
es deseado posee equipo de bafio Maria que puede o no ser instalado.
(Revista ARQHYS., 2011)

2.3.8. Remembranza
Se utiliza para hacer referencia a la memoria de una cosa o persona, a la placa

recordatoria 0 a algo que sirve para mantener vigente un legado.
(Merino, 2014)
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Patrimonio

Un patrimonio es calificado como tal por los valores que le atribuye a la

sociedad, es una herencia histérico-cultural, que se le atribuye a la ciudad en la

cual esta situada, y como tal es protegida, por las autoridades encargadas.
(INPH, s.f)

Segun la Ordenanza 20414-2019 del Municipio de Sig Sig, titulo Ill, capl.,

Art.16.- en Ecuador existen diferentes grados de proteccion, entre los cuales

tenemos:

a)

b)

Edificaciones de Conservacion ABSOLUTA (A): Son aquellas
edificaciones que por su calidad arquitecténica, artistica, constructiva e
historica, merecen ser conservadas y preservadas, protegiendo la
totalidad del edificio con todas sus caracteristicas arquitectonicas,
constructivas y decorativas, tienen una proteccion absoluta por su alto
valor patrimonial, sin dejar de lado el uso de innovaciones tecnolégicas,
las mismas que deberan constituir un aporte para la proteccion,
conservacion y puesta en valor de las edificaciones.

Edificaciones de Conservaciéon PARCIAL (B): Se denominan de esta
forma, las edificaciones que tienen un grado de proteccién parcial por su
valor patrimonial y por poseer caracteristicas representativas a nivel de
fachada (escala, altura, disposicion de vanos vy llenos, texturas, colores,
proporciones, etc.) asi como en sus espacios interiores: tipologia
caracteristica, acceso, portales, soportales, galerias, escaleras, patios,
etc.

Edificaciones de Conservacion CONDICIONADA (C): Son aquellas
edificaciones que tienen un grado de proteccion condicionada por ser de
interés patrimonial, en donde sus interiores poseen un alto nivel de
deterioro o de intervencion, lo que ha ocasionado la pérdida de sus
caracteristicas tipoldgicas originales. Se conservara las caracteristicas
volumétricas, compositivas y de materiales, basicamente al exterior por
su aporte al conjunto e imagen urbana (VALOR AMBIENTAL).
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d) Edificaciones SIN PROTECCION (D): Son aquellas edificaciones que
han perdido totalmente sus caracteristicas de originalidad y autenticidad
patrimonial: tipologica, morfologica y constructiva; por lo cual no estan
sujetas a ser consideradas como bienes pertenecientes al patrimonio
cultural. Dentro de estas se consideran también las edificaciones que no
constituyen muestras de la arquitectura de la region, asi como aquellas
gue se encuentran fuera del contexto urbano.

(Gobierno Autonomo Descentralizado Municipal de Sig Sig, 2016)

2.3.10. Villa

Casa de campo.

Se considera villa a una “casa de recreo” situada en un lugar alejado,

posiblemente en el campo. (Perez, 2010)

2.3.11. Patio

Es un espacio destinado a la recreacién de los individuos que habitan o visitan

una edificacién, y de esta amanera pueden disfrutar del aire libre.

Son espacios abiertos por disefio, pero privados puesto a que Unicamente las

personas al interior de la propiedad lo pueden disfrutar. (Gardey., 2015)

2.3.12. Eclecticismo

Se manifestd en el Occidente entre los afios 1860 y 1920

Proveniente del griego eklego. - escoger, define la conducta de enlazar

diferentes estilos historicos en busca del ejemplar ideal.

Toma referencias del arte neog6tico, neorromantico, orientalismo, y exotismo

principalmente. (S.A., s.f)
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Es principalmente la mezcla de estilos de distintas épocas, representado en un

mismo tiempo.

2.3.13. Vintage

Este estilo hace referencia a los afos 40-70’s, recupera piezas de esa época y
consigue darles una nueva interpretacion, para después integrarlos en

ambientes contemporaneos.

Se podria hablar también de piezas o mobiliario pasado el cual ha sido
modificado con materiales actuales, o0 una mezcla de un objeto antiguo con un

objeto moderno.

Cabe recalcar que el estilo vintage es Unicamente logrado a través de

mobiliario u otros objetos decorativos, mas no es aplicado en arquitectura.

2.3.14. lluminancias segun la actividad

Tabla 3

Nivel maximo de iluminacién, en los lugares de trabajo

AREA LUXES

Caja 500
Salon 200
Cocina 1000
Pasillos y Escaleras 200
Sanitarios 200
Vestidores 500
Bodega 500
Oficina 200

Tomado de COVENIN (1958)
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2.4. Marco tecnologico

2.4.1 Sistemade iluminacion led

Segun los requerimientos de iluminacion, se debe cumplir con los siguientes

niveles:
Tabla 4
Nivel minimo de iluminacion, en los lugares de trabajo
ZONA O PARTE DEL LUGAR DE TRABAJO(") NIVEL MINIMO DE ILUMINACION (Lux)
- Zonas donde se ejecutan tareas con:
- bajas exigencias visuales 100
- exigencias visuales moderadas 200
- exigencias visuales altas 500
- exigencias visuales muy altas 1000
- Areas o locales de uso ocasional 50
- Areas o locales de uso habitual 100
- Vias de circulacion de uso ocasional 25
- Vias de circulacién de uso habitual 50

(*) El nivel de illuminacion de una zona en la que se ejecute una tarea se medira a la altura donde ésta
so realice: en el caso de zonas de uso general a 85 cm del suelo y en vias de circulacién a nivel
del suelo.

Tomado de INHST (2015)

2.4.2 Sistema de extraccién de aire para cocina

Se contara con un sistema de extraccion de olores para cocina, a través de

una campana de extraccion industrial de aluminio galvanizado.
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Figura 6. Sistema de extraccion de aire por campana
Tomado de mundo HVACER (2017)

2.4.3 SISTEMA DE VOZ Y DATOS

El presente sistema permitird proveer de internet y linea telefénica al
restaurante, sin embargo, para el uso de datos de hara uso de fibra Optica y
repetidores para la obtencion de Wifi, en la totalidad de las areas del

restaurante.

- =

Power over LAN |

Figura 7. Sistema de vos y datos
Tomado de EDASISTEMAS ( 2016)

2.4.4 SISTEMA DE SEGURIDAD CONTRA INCENDIOS.

Sistema de deteccion y alarma para prevencién y aviso de un inicio de

incendio.
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Figura 8. Sistema de seguridad contra incendios
Tomado de SIEMENS (s.f)

2.4.5 Instalaciones de piso en area de cocina

Tabla 5
Matriz de acabados

Material Dimensiones Caracteristicas técnicas
(I=largo, a=ancho,

E=espesor, h=altura)

Tono / color / acabado
Referirse a la cartilla de
acabados

(Productos mostrados son
sugeridos.

Pueden ser reemplazados por
Productos que cumplan con
similares

Caracteristicas y
especificaciones

Técnicas).

Piso Vinil Rollo PVC homogéneo flexible, alto

e=nomenora2mm | trafico.

Antiestatico, fungistatico,
bacteriostatico.
Resistencia a la abrasion
Grupo “T”. Junta

termo soldada. Colocacion
sobre superficie

nivelada y alisada.

Tono: claro

Color: beige o similar.

Tomado de MINISTERIO DE SALUD PUBLICA (2013)




d) REFERENCIA GRAFICA:

PINTURA SOBRE ESTUCADO ALISADO ¥ SELLADO
ENLUCIDO PALETEADO FINO
PERFIL DE REWATE DE PVC
(BORSE Y GEOMETRIA £ RIFERENCIAL)

CURVA SANITARIA
(ARISTA PISO—PARED PERDIDA)

VINIL #2200 e -

(cmestterspio: referrae o
Cartlia de Acsbados)

ADHESIVO INDUSTRIAL
(PROWSTO O RECOMENDADO POR FABRICANTE) \

£

»

a) ESPECIFICACIONES:

« PVC homogeno flexible. Antiestatico, fungiestatico,
bacteroestatico. Resistencia grupo “P* o superior.

» Junta termosoldada.

« Espesor no menor a 2 mm.

« Considerar listado de especificaciones de ficha Pi-03

b) INSTALACION:

DE PVC
(GEOVETRA £5 REFERENCIAL)
MAMPOSTERA

Para piso referirse a Pi-03.
Para arista perdida piso-pared usar perfil de radio
5 cm aprox.

-~ « Perfil de remate "tipo clip” sobre pared al término

del viniL

vinil.

<) COLOR/TONO:

Nota: Gririeo 1o sufsto 8 escalls, No reemplaza o detalle conssnctvo,

Figura 9. Detalle de curvatura de

Tomado de MINISTERIO DE SALUD PUBLICA (2013)

2.4.6

Tabla 6
Matriz de acabados

Juntas termosoldadas.
Cordoén de soldadura provisto por el fabricante de

Tono: claro
Color: beige

Para cambio de color de piso en estribos bajo puertas

ver ficha Pi-08.

Consultor: proveer disefio de piso para aprobacion.

pisos

INSTALACION DE PISO EN AREA DE SERVICIOS HIGIENICOS

Material Dimensiones
(I=largo, a=ancho,
E=espesor,

h=altura)

Caracteristicas técnicas

Tono / color / acabado
Referirse a la cartilla de
acabados

(Productos mostrados son
sugeridos.

Pueden ser reemplazados por
Productos que cumplan con
similares

Caracteristicas y
especificaciones

Técnicas).

13.2 BATERIAS SANITARIAS Y VESTIDORES

DEL PERSONAL

Piso Placa de a= 0,40 m min.
L= 0,40 m min.

e=8 mm min.

porcelanato

Tipo todo masa, biselado y
rectificado. Junta

entre piezas no mayor a 2
mm sellada con

mortero porcelanico.
Colocacion a nivel sin

resaltes entre las piezas.

Tono: claro
Color: blanco-gris

Acabado: mate

Pared Placa de a= 0,40 m min.
porcelanito L= 0,40 m min.
e= 8 mm min.

h= piso-cielo falso

Tipo todo masa, biselado y
rectificado. Junta

entre piezas no mayor a 2
mm sellada con

mortero porcelanico.

Tono: claro.
Color: blanco-gris

Acabado: brillante
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Colocacioén a plomo
sin resaltes entre las piezas.
Cielo Tablero Segun disefio Sin textura Tono: claro
falso industrial de Superficie continua con junta Color: blanco
yeso perdida.
(gypsum Terminado liso, pintura
board) satinada lavable
resistente a (2 manos minimo). Esquinas
la humedad. reforzadas.
Colocar trampilla de acceso
para mantenimiento (segun
disefio).
Puerta | Tablero de Hoja de puerta: Una sola pieza con Tono: oscuro
S MDF (fibra a= 1,00 m minimo recubrimiento superficial Color: café
de h=2,10 m total, de lamina plastica tipo Acabado: liso, sin textura
densidad e=35mm PET de 400
media) tipo micras minimo, adherida
RH térmicamente
(resistente a
la humedad)
termo
laminado.

Tomado de MINISTERIO DE SALUD PUBLICA (2013)

a) ESPECIFICACIONES:

Piezas sanitarias: fabricacion nacional.
Tabiqueria: ver ficha Bs-02

Segun proveedor.

Nota: Modelo de wurinaric mostrado es
referencial.

Modelo de tabiqueria entre urinarios puede ser
reemplazado por un rectangular de 60 x 90cm.
Usar sujeciones perdidas.

Bahios en Administracién: Si aplica a disefio
arquitectonico.

c) COLOR/TONO:

Urinario: Color blanco (aplica a todas las
piezas sanitarias).

Paneleria:acero inoxidable mate o tol con
terminado de pintura electrostatica al horno,
color gris brillante.

Figura 10. Detalle de urinarios

Tomado de MINISTERIO DE SALUD PUBLICA (2013)

d) REFERENCIA GRAFICA:

P
LA
,—ﬁ,;?'-i_ eIcH (PusH)

<o\ |

l URINARIO

CIELD FALSO CONTINUO LSO

Q, G as

LAMIA DE ACERO INOK O
ToL SINTADO AL HORNG.
NER §5-02

URINARIO
NIROS

ADULTOS

Moot Grafko no wulsto 8 ascali. No reempliza ol detalls constucho.

T

(VER FICHA BS-01 SOBRE
MODULACION EN PISO Y
PARED DE PORCELANATO)



d) REFERENCIA GRAFICA:

TAFA DE PLASTICO TFO U

TAPA TIPO U PARA
00RO ELONGADOD

ANILLO A54TIELE
VER NOTA 2

suleto 3 sscala. conswuchin.

Figura 11. Detalle de fluxémetro

2

(o]

a) ESPECIFICACIONES:
« Piezas sanitarias: fabricante nacional.

» Inodoro elevado con fluxémetro: Consultor,
proveer especificaciones (uso hospitalario).

b) INSTALACION:
Segun proveedor.

Nota 1:
Modelo de inodoro aplica a tipo elevado.

Nota 2:
Proveer anillo abatible (incorporado a tapa de inodoro)

para uso infantil en inodoros de habitaciones en
hospitalizacion pediatrica.

c) COLOR/TONO:

Color: blanco

Tomado de MINISTERIO DE SALUD PUBLICA (2013)

d) REFERENCIA GRAFICA: \P

N
=
=

Nati: Griion no supeto @ ascali, No reamplaza o detalle constructvo,

Figura 12. Detalle de lavamanos

a) ESPECIFICACIONES:

« Granito pulido sobre meson de hormigon.
« Superficie Inferior de meson alisada.

« Espejo con cantos pulidos brillantes.

« Griferfa automatica tipo push

b) INSTALACION:

« Lavamanos sobrepuesto, empotrado sobre meson
de granito. Colocar espejo sobre triplex (no sobre
porcelanato, ni directo a la pared) y sellar los bordes.

« Colocar porcelanato en paredes laterales y posterior
bajo meson.

* Si disefio arquitectonico lo requiere.

Considerar la ubicacién de lavamanos para uso infantil

y de personas con capacidades especiales, a una altura

adecuada.

c) COLOR/TONO:

Granito:

Color: negro o similar.
Tonos: oscuros.
Lavamanos:

Color: blanco.

Tomado de MINISTERIO DE SALUD PUBLICA ( 2013)



2.5 Marco edilicio

2.5.1 Formulario de normas particulares

(Ver anexo)

Propietario: Ortiz Calvache Luis Alfredo
Cédula Id. No. 1800708693

Clave Catastral: 0107025024000
Coordenadas:
(X) 762944 (Y) 9861834

Sector: Miraflores
Uso principal: VO vivienda con usos barriales

Forma de implantaciéon: A — aislada

Retiro en metros
Frontal: 5

Lateral izquierdo: 3
Lateral derecho: 3

Posterior: 3

Frente minimo en metros: 14
Area minima del lote en m2: 360
COS en planta baja %: 40

COS en planta alta %: 60

Altura méaxima en pisos: 4
Altura maxima en metros: 12

Area minima del lote por vivienda en m2: 360
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2.5.2 Ficha de proteccién patrimonial

(Ver anexo)

Entidad Investigadora: INPC

Registrada por: Arqg. Sara Artiaga

Codigo de Bienes Inmuebles: 4T-03-04-162
Denominacion del Bien Inmueble: Villa Miraflores
Uso: vivienda

Uso Actual: vivienda

Localizacion
Provincia: Tungurahua
Canton: Ambato
Ciudad: Ambato

Régimen de Propiedad: Particular.
Epoca de Construccién: 1900

Tipologia:

Nro. Retiros: 3

Nro. Pisos Interior: 2

Nro. Frentes: 4

Nro. Familias: 1

Valoracion: Arquitectonico estético.

Con entorno natural de areas verdes: Si

Influencia estilistica en fachada: Arquitectura Europea Nordica

A)DESCRIPCION DE LA FACHADA
Retranqueada
Niveles o Pisos: 2
Zbcalo: Piedra
Remate de Fachada: Banda de madera

Balcones: Volado N°: 1
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Molduras y Ornamentacion: En los pafios molduras rectas semejan
pilastras, trabajo en madera en ventanas.
Color: Amarillo
Textura: Lisa
B) ESTRUCTURA
Cimiento: Piedra
Paredes: Pishilata
Cubierta: Zinc
D)ESTADO DE CONSERVACION
Cubierta: BUENO
Estructura: BUENO
Elementos: BUENO

Nivel de integridad y/o conservacion
Planta Baja: ORIGINAL
2da. Planta: ORIGINAL

Categoria de la edificacion

Monumental: Tradicional Selectiva

Tipos de Intervencién: Rehabilitacion

Niveles de Intervencidn: Conservacion; Reestructuracion

Grado de Proteccioén: Parcial

Descripcién: Los postulados teoéricos del Eclecticismo vinculados a los
renacentistas del concepto de Villa necesitaban de lotes de considerable area
para el emplazamiento de una planimetria que, a pesar de evitar la presencia
del patio central, tenian muchos espacios y ambientes acordes a las nuevas
necesidades y la disponibilidad econdmica de sus duefios. El emplazamiento
es muy retirado del ingreso, con el objeto de tener mayor privacidad y de
disponer un elegante jardin con un equipamiento que permitia una estancia
agradable; en el disefio se presenta una conjuncién de estilos y elementos,

como vanos rectangulares, otros con arco de medio punto, grilles, cubiertas
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de diferentes pendientes, mansardas etc. Son tipologias que tienen
independizados los ingresos para los diferentes servicios, los mismos que
tienen vinculacion por arcos o pérticos como los Unicos elementos que
definen épticamente su funcion, generalmente en este hall la presencia de la
grada que sirve al segundo piso es preferencial y la misma tiene una
resolucidon constructiva de gran calidad. La planimetria fluye por el espacio
natural y corredores o galerias son los elementos que acompafian a los
recorridos, varios de estos ambientes se hallan en blogues de un nivel que
incorporan ante fijos que evitan la presencia del alero de cubierta o tienen
terraza. En todo caso se tiene una volumetria muy armonica y agradable que
resulta dominante en todo el ambito del solar, en el aspecto constructivo esta
resuelta con materiales diversos, entre los que se encuentra el ladrillo
mambron para paredes y posiblemente para pilastras estructurales y el
hormigon armado para dinteles largos de las galerias de otros ambientes.

Responsable: Arg. Fabian Lara O.

Observaciones del conjunto: Todas las tipologias de las Villas eclécticas al
emplazarse en solares muy considerables permiten el lucimiento de la
arquitectura en total plenitud, y todos los elementos decorativos incorporados
en exteriores e interiores muestran su expresidn muy particular, pero en
armonia con otros, logrando de esa manera el concepto de unidad
arquitectonica. Por todo ello, y considerando ademas que este tipo de
urbanizaciones tiene su origen en los postulados de Howard de la “ciudad
jardin” que surgié como nueva propuesta, en busqueda de una mejor calidad
de vida que en Europa varias ciudades la perdian por el proceso industrial
gue fue incontenible, y que generd toda una problematica social que también
fue analizada en sus diferentes campos, sin que el arquitectonico y urbanista

sea soslayado.
Valoracion del Entorno: Apreciable
Observaciones: Por todo lo indicado, este tipo de villas deben ser

mantenidas como testimonio de las diferentes influencias arquitectonicas en

general que llegaron a nuestro pais.
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2.5.3 Aplicacién de ordenanzas de arquitecturay urbanismo

Ordenanza- Plan de Ordenamiento Territorial Ambato (POT) AMBATO 2020

CAPITULO VIl DE LA REGLAMENTACION DE LOS USOS DE SUELO
SECCION SEGUNDA DE LA REGLAMENTACION DEL USO DE SUELO
PRINCIPAL MULTIPLE

Art. 64. Reglamentacion del Uso Mdltiple. - Las instalaciones comerciales
al igual que las zonas de vivienda, deberan estar protegidas contra peligros
de fuego, explosion, emanaciones toxicas, humos, ruidos excesivos y otros

riesgos o impactos.

Se regulara los usos de los locales comerciales, restringiendo los
establecimientos que generan trafico pesado, congestion vehicular e
impactos y reglamentando obligatoriamente los requerimientos de

estacionamientos, en el centro de la ciudad (M1)

Solo se permitirdn actividades que sean compatibles con el uso de suelo
multiple, posibilitando la interaccion de funciones de manera que no se

afecten entre si.

La ubicacion de las zonas para uso multiple, debera ser adecuada para las
funciones comerciales que apoyen al desarrollo de la comunidad y satisfagan

sus necesidades.

Las actividades que se ubican en estas zonas tienen un alcance que rebasa
la magnitud del comercio zonal, se desarrollan sobre arterias del sistema vial

principal con facil accesibilidad.
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CAPITULO IX DE LA OCUPACION Y EDIFICABILIDAD DEL SUELO

Art. 72. Reglamentacion de edificacion

Estacionamientos

Tabla 7
Cuadro de estacionamientos minimos requeridos
2.- Comercio y servicios
CARGA Y
uSso GENERAL NUCLEO CENTRAL VISITANTES
DESCARGA
Centros
de 10% del é&rea
~ | 1 por cada 20 )
comerci ) 1 por cada 25 m2 construida en
m
0 hasta planta baja
1000 m2

Adaptado de POT AMBATO (2020)

(Segun lo estipulado es necesario el numero de 30 parqueaderos para el
restaurante, los cuales seran facilitados a través de un convenio con el

HOTEL FLORIDA, el cual se encuentra a un lado de la propiedad.)

Ordenanza- LAS NORMAS DE ARQUITECTURA Y URBANISMO

CAPITULO Il NORMAS GENERALES DE ARQUITECTURA

SECCION PRIMERA: DIMENSIONES DE LOCALES

Art. 70. Bases del dimensionamiento. - Las dimensiones minimas de los
locales deberan estar basadas necesariamente en: las funciones o
actividades que se desarrollen en ellos, el volumen de aire requerido por sus
ocupantes, la posibilidad de renovacién de aire, la distribucion del mobiliario y
de las circulaciones, la altura minima del local y la necesidad de iluminacion
natural. Las medidas lineales y la superficie, que se refieren al
dimensionamiento de locales corresponden a longitudes y areas libres y no a

las consideradas entre ejes de construccion o estructura.
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Art. 71. Altura de locales. - La altura minima de los locales habitables sera
de 2,30 m. entendiéndose por tal la distancia comprendida entre el nivel de
piso y la cara inferior de la losa o el cielo raso falso, en caso de locales cuyos
usos no sean de vivienda sean estos comercios u oficinas la altura minima

serade 2.70 m.

Art. 72. Altura de locales en sétanos. - Los sétanos no podran tener una

altura inferior a la estipulada en el articulo anterior.

Art. 74. Bafos. - Los cuartos de bafio e inodoros cumpliran con las
condiciones de iluminacién y ventilacibn que para estos casos estan

contemplados en los articulos 79 y 81 del presente capitulo.

Los bafios no podran comunicar directamente con comedores, reposterias ni
cocinas. a) Dimensiones minimas de bafos:1.- Espacio minimo entre la
proyeccién de piezas consecutivas = 0,10 m.2.- Espacio minimo entre la

proyeccion de piezas y la pared lateral = 0,15m.

3.- Espacio minimo entre la proyeccion de la pieza y la pared frontal = 0,50 m.
No se permite la descarga de la ducha sobre una pieza sanitaria. La ducha
debera tener una superficie minima de 0,64 m2, con un lado de dimension
minima de 0.80 m. y sera independiente de las demas piezas sanitarias. Para
el caso de piezas sanitarias especiales se sujetara a las especificaciones del
fabricante. b) Todo edificio de acceso publico contara con un area higiénico-
sanitaria para personas con discapacidad o movilidad reducida permanente
(Referencia NTE INEN 2293:2000).

Urinarios:

El tipo de aproximacion debe ser frontal, en los urinarios murales para nifios,

la altura debe ser 0.40 m y para adultos 0.60 m.
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. SECCION SEGUNDA. ILUMINACION Y VENTILACION DE LOCALES

Art. 76. Locales habitables y no habitables. - Para los efectos de esta
Normativa, serdn considerados locales habitables los que se destinen a
salas, comedores, salas de estar, dormitorios, estudios y oficinas; y no
habitables, los destinados a cocinas, cuartos de bafio, de lavar, de planchar,
despensas, reposteria, vestidores, cajas de escaleras, vestibulos, galerias,

pasillos, sotanos y similares.

Art. 77. Areas de iluminacion y ventilacion en locales habitables. - Todo
local habitable tendra iluminacion y ventilacion naturales por medio de vanos

gue permitan recibir aire y luz directamente desde el exterior.

Art. 78. Ventanas Referencia (NTE INEN 2 312: 200). - Esta norma
establece los requisitos que deben cumplir las ventanas en los edificios
publicos y privados:

a). — La iluminacion natural en los edificios cumplira con la NTE INEN 1 152.
este parametro se cuantifica por el factor luminico que mide la relacién entre

la cantidad de iluminacion del interior y del exterior con cielo despejado.

b) Cuando el antepecho de la ventana tenga una altura inferior a 0.80 m se
colocara elementos bajos de proteccion o pasamanos de acuerdo a la NTE
INEN 2 244. En caso de que el disefio arquitectonico considere el uso de
ventanas piso techo interior y/o exterior, se utilizara vidrios de seguridad de
acuerdo a la NTE INEN2 067.

c) La ventilacion natural en los edificios cumplira con la NTE INEN 1 126.
para que la renovacién del aire sea suficiente, el control de apertura de las
ventanas debe ser facilmente accesible y manejable y cumplir con la NTE
INEN de Herrajes
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Art. 80. Ventilacion e iluminacion indirecta. - Pueden tener ventilacion e

iluminacion indirecta:

a) Los locales integrados a una pieza habitable que reciba directamente
del exterior aire y luz, excepto dormitorios

b) Los comedores anexos a salas de estar

c) Las escaleras y pasillos podran iluminarse a través de otros locales o
artificialmente, pudendo estar ubicados al interior de la edificacion.

d) Los locales cuyas ventanas queden ubicadas bajo cubiertas, se
consideraran iluminados y ventilados naturalmente, cuando se
encuentren desplazados hacia el interior de la proyeccion vertical del
extremo de la cubierta en no mas de 3 m.

e) Las salas de estar podran tener iluminacién cenital.

f) Ningun local, habitable o no habitable, podra ventilarse e iluminarse

hacia garajes cubiertos.

Art. 81. Ventilacion por medio de ductos. —

a) No obstante lo estipulado en los articulos anteriores las piezas de bafio,
cocinas, cocinetas y otras dependencias similares, podran ventilarse
mediante ductos cuya area no sea inferior a 0.32 m2, con un lado
minimo de 0.40 m; la altura maxima del ducto sera de 6m.

b) La seccion minima indicada anteriormente no podra reducirse si se
utiliza extraccion mecanica.

c) En todos los casos, el ducto de ventilaciébn que atraviesa una cubierta
accesible, debera sobrepasar del nivel de esta, una altura de 1m.

como minimo

Art. 85. Patios de iluminacion y ventilacion. - Los edificios deberan tener
los patios descubiertos necesarios para lograr una eficiente iluminacién y
ventilacion en los términos que se establezcan en esta Seccion, sin que
dichos espacios, en su area minima puedan ser cubiertos parcial o totalmente
con volados, corredores, pasillos o escaleras, permitiendo resaltes de
fachada de 0.20 m maximo.
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Cada patio o pozo destinado a iluminacion y ventilacion, debe tener un

acceso apropiado y suficiente para su mantenimiento.

Art. 86. Dimensiones minimas en patios de iluminacion y ventilacion. -

Todos los locales habitables podran recibir aire y luz directamente del exterior

por medio de patios interiores de superficie no inferior a 9 m2, ninguna de
cuyas dimensiones laterales serd menor de 3,00 metros, hasta una altura

maxima de tres pisos.

Cuando se trate de patios cerrados en edificios de mayores alturas, la

dimension minima de éstos, debera ser de 12 m2. Considerando hasta 3 m.

la dimension adecuada para el lado menor.

Art. 87. Dimensiones minimas en patios de iluminacion y ventilacion
para locales no habitables. - Todo local no habitable podré recibir aire y luz
directamente desde el exterior por medio de patios interiores de superficie
minima de 6,00 m2., ninguna de cuyas dimensiones laterales sera menor de

2,00 m., hasta una altura maxima de tres plantas.

En edificios de mayores alturas, la dimensién minima para los patios cerrados

debera ser igual a 9 m2.

Art. 88. Cobertura y ampliaciones en patios. - No se permitira cubrir los

patios destinados a iluminacion y ventilacion.

En los patios de iluminacion y ventilacion no se permitiran ampliaciones de la
edificacion que afecten las dimensiones minimas exigidas por esta normativa.
Art. 91. Ventilacibn mecanica. - Siempre que no se pueda obtener un nivel
satisfactorio de aire en cuanto a cantidad, calidad y control con ventilacion
natural, se usara ventilacion mecéanica. El ducto de evacuacion no dara a
espacio publico y no podra ubicarse la boca de salida a menos de 3m. de

altura del piso



39

Se usaré ventilacion mecanica en los siguientes casos:

a) Lugares cerrados destinados a permanencia de personas y donde el
espacio por ocupante sea igual o inferior a 3,00 m3. por persona.
c) Locales ubicados en so6tanos donde se reunan mas de 10 personas

simultaneamente.

Locales especializados que por su funcion requieran ventilacibn mecénica.

SECCION TERCERA: CIRCULACION EN LAS EDIFICACIONES

Art. 93. Circulaciones horizontales (corredores o pasillos).- Las
caracteristicas y dimensiones de las circulaciones horizontales deberan

ajustarse a las siguientes disposiciones:

a) El ancho minimo de los pasillos y de las circulaciones para el publico
sera de un 1. 20m.cuando las puertas se abran hacia el interior de los
locales

b) Los pasillos y los corredores no deberan tener salientes que disminuyan
su altura interior a menos de 2,20 m.

c) En los locales en que se requiera zonas de espera, éstas deberan
disefiarse independientemente de las areas de circulacion.

d) Cuando los pasillos tengan escaleras, deberan cumplir con las

disposiciones sobre escaleras establecidas a continuacion:

Art. 94. Circulaciones verticales (escaleras). - Las escaleras de las

construcciones deberan satisfacer los siguientes requisitos:

a) Los edificios tendran siempre escaleras que comuniquen todos sus
niveles aun cuando existan elevadores. Se calculara el numero
necesario de escaleras principales y su correspondiente ancho, de
acuerdo a las distancias, capacidad y numero de personas que

transiten por ellas.
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g) Las escaleras contaran preferiblemente con ocho contrahuellas entre
descansos, excepto las compensadas o de caracol.

h) En cada tramo de escaleras las huellas seran todas iguales, lo mismo
que las contrahuellas.

i) El acabado de las huellas sera antideslizante.

. J) Toda escalera tendra un descanso al inicio y final de la misma.

l) Las escaleras de un edificio, salvo las situadas bajo la rasante, deberan

disponer de sistemas de ventilacion natural y directa al exterior que

facilite su aireacion.

Art. 98. Rampas. - Las rampas para peatones en cualquier tipo de

construccion deberan satisfacer los siguientes requisitos.

a) Tendran una anchura minima igual a 1,20 m. El ancho minimo libre de
rampas unidireccionales sera de 0.90 m.
b) La pendiente transversa maxima sera del 2%
c) Se establece los siguientes rangos de pendientes longitudinales para los
tramos de rampa entre descansos, en funcion de la extension de los mismos,
medidos en su proyeccion horizontal.
Longitud Sin limite Hasta 15 m. Hasta 10m. Hasta 3m.
La pendiente maxima (%) 3.33

d) Los pisos seran antideslizantes.

e) Cuando la rampa supere el 8% de pendiente deberan llevar pasamanos

segun lo indicado en la NTE INEN 2 244

Art. 99. Pasamanos en las circulaciones. - Cuando se requiera pasamanos
en las circulaciones horizontales, escaleras o rampas, la altura minima de
ésta serad de 0,85 m. y se construiran de manera que impidan el paso de

ninos a través de ellos.

En el caso de edificios para habitacién colectiva y de escuelas primarias, los
pasamanos deberan estar compuestos solo de elementos verticales lisos y

no permitiran el paso de un globo de 0,10 m. de diametro.
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SECCION CUARTA: ACCESOS Y SALIDAS

Art. 100. Generalidades. - Todo vano que sirva de acceso, de salida o de
salida de emergencia de un local, lo mismo que las puertas respectivas,

deberan sujetarse a las disposiciones de esta Seccion.

Art. 101. Dimensiones minimas. - El ancho minimo de accesos, salidas de
emergencia y puertas que comuniquen con la via publica, sera siempre

multiplo de 0,60 m. y no menor de 1,20 m.

Para determinar el ancho total necesario, se considerard& como norma, la

relacion de 1,20 m. por cada 200 personas.

Se exceptuan de esta disposicién, las puertas de acceso y viviendas
unifamiliares o departamentos y oficinas ubicadas en el interior de edificios y
a las aulas en edificios destinados a la educacion, las que podran tener un

ancho libre minimo de 0,90 m.

Art. 102. Accesos y salidas en locales de uso publico. - Los accesos que
en condiciones generales sirvan también de salida deberan permitir un rapido

desalojo del local, considerandose como un ancho minimo de 1.80 m.

Para el calculo del ancho total del acceso, se regira a la norma del Articulo
101 de esta Seccion.

Toda edificacion debera disponer al menos de una fachada accesible a los
vehiculos de servicio contra incendios y de emergencia, de manera que
exista una distancia maxima de 30 m. a la edificacion mas alejada desde el
sitio de estacionamiento y maniobras. Esta distancia disminuira en funcion de
Art. 104. Salidas de emergencia. - Cuando la capacidad de los hoteles,
hospitales, centros de reunion, salas de espectaculos, discotecas,
espectaculos deportivos sea superior a 50 personas. o cuando el area de
ventas, de locales y centros comerciales sea superior a 1.000 m2, deberan

contar con salidas de emergencia que cumplan con los siguientes requisitos:
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a) Deberan existir en cada localidad o nivel del establecimiento.

b) Su nimero y dimensiones se regirdn por la norma del Articulo 101-102 de
esta seccion de manera que, sin considerar las salidas de uso normal,

permitan el rapido desalojo del local.

c) Tendrdn salida directa a la via publica o lo haran por medio de
circulaciones con anchura minima igual a la suma de las circulaciones que

desemboquen en ellas.

d) Deberan disponer de iluminacion adecuada y en ningdn caso, tendran
acceso 0 cruzaran a través de locales de servicio tales como cocinas,

bodegas y similares.

Art. 105. Salidas para evacuacion. - Toda edificacion debera disponer de
una ruta de salida, de circulacibn comdn continla y sin obstaculos que
permitan el traslado desde cualquier zona del edificio a la via publica o

espacio abierto. Las consideraciones a tomarse seran las siguientes:

a). Las salidas para evacuacion de gran longitud deberan dividirse en tramos

de 25 m mediante puertas resistentes al fuego.

b). La salida para evacuacion en todo su recorrido contara con iluminacion y

sefalizacion de emergencia

c). Cada uno de los elementos constitutivos de las salidas para evacuacion,
como vias horizontales, verticales, puertas, etc. deberan ser construidas con

materiales resistentes al fuego

d). Si en las salidas para evacuacion hubiera tramos con desnivel, las gradas
no tendran menos de 3 contrahuellas y las rampas no tendran una pendiente
mayor al 10%, deberan estar claramente sefalizadas con dispositivo de
material cromatico. Las escaleras de madera, de caracol, ascensores y

escaleras de mano no se aceptan como parte de la via de evacuacion.
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e). Toda escalera que forme parte de la salida para evacuacion, conformara
un sector independiente de incendios, se ubicara aislada de los sectores de
mayor riesgo como son: cuarto de maquinas, tableros de medidores, calderos

y depésitos de combustible.

f). Cuando existan escaleras de salida procedentes de pisos superiores y que
atraviesan la planta baja hasta el subsuelo se deberd colocar una barrera
fisica o un sistema de alerta eficaz a nivel de planta baja para evitar que las

personas cometan un error y sobrepasen el nivel de salida.

Art. 106. Sefalizacion. - Las salidas incluidas las de emergencia, de todos
los locales afectados por el Articulo 93 de esta Seccion, deberan sefalizarse
mediante textos y simbolos en letreros claramente visibles desde cualquier
punto del area a al que sirvan y estaran iluminados en forma permanente,

aunque se llegare a interrumpir el servicio eléctrico general.

Las caracteristicas de estos letreros deberan ser las especificadas en el

reglamento contra incendios del Cuerpo de Bomberos de Ambato.

Art. 107. Puertas. - Las puertas de las salidas o de las salidas de
emergencia de hoteles, hospitales, centros de reunién, salas de
espectaculos, discotecas, espectaculos deportivos, locales y centros

comerciales, deberan satisfacer los siguientes requisitos:

a) Siempre seran abatibles hacia el exterior sin que sus hojas obstruyan
pasillos o escaleras.

b) Contaran con dispositivos que permitan su apertura con el simple
empuje de los concurrentes.

c) Cuando comuniquen con escaleras, entre la puerta y el desnivel
inmediato deberd haber un descanso con una Longitud minima de
1.20m.y

d) No habréa puertas simuladas ni se colocaran espejos en las mismas
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Art. 108. Vestibulos. - Las edificaciones que sobrepasen los 500,00 m2 de
area util deberan tener un vestibulo de acceso con un area minima de 12,00
m2., cuyo lado menor sea de 3,00 m. Por cada 500,00 m2. Adicionales o

fraccion se aumentara en 0,50 m. el lado minimo del vestibulo.

La puerta principal de acceso tendra 1,20 m. de ancho como minimo. En el
vestibulo se ubicara tanto la nomenclatura correspondiente al edificio como

también un buzén de correos.

La circulacion general a partir del vestibulo tendrd como minimo 1,20 m. de

ancho.

El vestibulo debera permitir una inmediata comunicacion visual y fisica con la

circulacion vertical del edificio.

SECCION SEGUNDA EDIFICIOS DE COMERCIOS Y OFICINAS

Art. 169. Servicios sanitarios en comercios. - Todo local comercial hasta
50,00 m2. de area neta, dispondra de un cuarto de bafio equipado con un

inodoro y un lavamanos.

Cuando el local supera los 100,00 m2. dispondra de dos cuartos de bafio de

las mismas caracteristicas anteriores.

Art.170. Servicios sanitarios para el publico en comercios. - Los edificios
destinados a comercios con mas de 1.000,00 m2. de construccion dispondran
de servicios sanitarios para el publico, debiendo estar separados los de
hombres y mujeres, y estaran ubicados de tal manera que no sea necesario

subir o bajar mas de un piso para acceder a ellos.

El nUmero de piezas sanitarias, estara determinado por la siguiente relacion:
Por los primeros 400,00 m2, o fraccién de superficie construida se instalaran
un inodoro, un urinario y un lavamanos y un inodoro y un lavamanos para

mujeres. Por cada 1.000,00 m2, o fraccion excedente de esta superficie, se
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instalara un inodoro, un lavamanos y dos urinarios para hombres y dos

inodoros y un lavamanos para mujeres.

Art. 172. Cristales y espejos. - En comercios y oficinas, los cristales y
espejos de gran magnitud, cuyo extremo inferior esté a menos de 0.50m del
piso, colocado en lugares a los que tenga acceso el publico, deberan
sefalarse o protegerse adecuadamente para evitar accidentes.

No podran colocarse espejos que por sus dimensiones o ubicacion puedan
causar confusibn en cuanto a la forma de tamafio de vestibulos o

circulaciones.

Art. 174. Locales de comercio de productos alimenticios. - Los locales
gue se construyan o se habiliten para comercio de productos alimenticios a
mas de cumplir con las normas de la presente Seccion y otras pertinentes del

Normativa, se sujetaran a los siguientes requisitos:

b) Los muros y pavimentos seran lisos, impermeables y lavables.

c) Los vanos de ventilaciéon de locales donde se almacenen productos
alimenticios estaran dotados de mallas o rejillas de metal que aislen
tales productos de insectos y otros elementos nocivos; vy,

d) Tendran provision de agua potable y al menos de un fregadero.

e) Dispondra de un vestidor y bateria sanitaria para hombres y otra para
mujeres de uso exclusivo de los empleados, compuesta por un
inodoro, un lavabo y una ducha.

f) Cada local dispondra de un 12 bano para el publico.

Art. 175. Dimensiones de puertas. - Se adoptaran las siguientes

dimensiones para puertas de oficinas:

Altura minima: Anchos minimos:

a) acceso a oficinas y comercios

b) comunicacion entre ambientes

c) bafios 0,80 m. y 0,90 m. para minusvalidos segun norma NTE INEN 2
309:2000
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APLICACION DE ORDENANZA DE BOMBEROS
12.2. Medios de egreso

(@) NUMERO DE SALIDAS. Todos los establecimientos deben contar con
dos salidas, separadas entre si, exceptuandose los locales cuya superficie
sea menor a 200 m2 de area bruta y que dispongan puertas de acceso

mayores a 1.20 metros.

(d) DISPOSICIONES ADICIONALES DE SENALIZACION. En los centros
comerciales se deberd colocar en un lugar visible y en cada piso, un
esquema informativo en cada entrada, donde se muestre la identificacion del

lugar, la ubicacion y recorrido hacia las salidas.

ILUMINACION DE EMERGENCIA. Todas las edificaciones de este grupo
deberan tener iluminacion de emergencia que cubra los pasillos, escaleras
interiores y recorridos de salidas disponibles. Esta iluminacion debera cumplir

con la RTO 5 vigente.

12.3. Sistemas de deteccion y alarma

(b) Los establecimientos con areas entre 200 y 500 m2 deberan contar con
un sistema de iniciacion manual.

(c) INICIACION.EI sistema de alarma se debera iniciar por medios manuales
y deteccidon automatica (sensores de humo, calor).

(d) NOTIFICACION. La notificacién de alarma de incendios sera de acuerdo a

lo establecido en la RTO 6 vigente.

12.4. Sistemas de supresion o extincion de incendios

(c) EXTINTORES PORTATILES. Se deberan colocar extintores portétiles de
incendio en todas edificaciones este grupo. Estos deberan cumplir con la
RTO 7 vigente.

(b) PLAN DE EMERGENCIA. Las edificaciones de esta ocupacién, cuya area
bruta supere los 200 m2 deberdn contar con un plan de emergencias.
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2.6 Marco referencial

2.6.1 Referente Internacional América Cielo- Bogota

Ubicado en la zona Gourmet de Bogot4 en el Sector de Rosales. El restaurante
fue revestido casi en su totalidad con madera de teca, su entrada cuenta con
un jardin de helechos y vegetacion autoctona de los bosques colombianos, en
su interior cuenta con un jardin vertical que brinda u ambiente estimulante. En
cuanto a su cocina, es una de las mas sofisticadas de América Latina. El
restaurante cuenta con dos salones privados y una cava de vinos. Ofrece
comida colombiana con diferentes técnicas culinarias. Su manu cuenta con 12-
15 platos para cena almuerzos en tres pasos y debido a su renombre atiende
Unicamente bajo reserva. (El Cielo)

SOPORTE FOTOGRAFICO Y ANALISIS

Figura 13. Fachada principal
Tomado de El Cielo (2017)

Figura 14. Sal6n Principal Con Jardin Vertical
Tomado de El Cielo (2017)
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Figura 15. Hall de acceso
Tomado de El Cielo (2017)

e El concepto que maneja el restaurante es tal como el nombre el cielo
Manejando asi una mezcla de materiales de manera tal que envuelven
al comensal en un ambiente refrescante y relajante, como en un jardin
de Edén desde el momento que se ingresa.

¢ El manejo de su vegetacion es bastante bien controlado puesto a que el
restaurante se encarga de resaltar la belleza colombiana escogiendo
especies nativas de sus bosques.

(El Cielo)
¢ El restaurante tiene dos salones privados que son generalmente usados

para eventos sociales como matrimonios civiles y pedidas de mano.

Figura 16. Cocina
Tomado de El Cielo (2017)
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Figura 17. Alacena
Tomado de El Cielo (2017)

Figura 18. Cava de Vinos
Tomado de El Cielo (2017)

e La cocina posee mesones de marmol italiano “acquabianca de Carrara”
en blanco.

e Deja de ser una cocina Unicamente industrial puesto a que cuenta con
un laboratorio quimico de alto nivel, un roto destilador en el cual se
puede destilar todo en ese momento, Paco jet se encarga de moler
cualquier producto, Roner que controla la temperatura, maquinas de
bafio maria.

Gracias a toda esta “maquinaria” el restaurante se asegura que el olor
que se despide de la comida al momento de su preparacion sea el
minimo.

e Cuenta con un sistema de extraccion de olores en cocina que asegura
que los olores al interior de esta no se mezclen y asi se puede apreciar
de mejor manera lo que se esta creando en un ambiente puro.

(Patifio, 2011)
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APORTE

El presente proyecto nos brinda una nueva perspectiva de los equipos o
maquinas necesarios para la aplicacion en cocina, debido a que estos
dependen del mend o tipo de comida que el restaurante sirve a sus
consumidores, es por esto que a traves del logro de una seleccion de comida
especifica se podra aplicar una seleccibn de mobiliario necesario para la
preparacion de los alimentos, primara el uso de acero inoxidable, y este no
Unicamente se utilizara en mobiliario, sino que también se aplicara para

revestimiento de paredes de ser necesario.

Cielo también muestra un concepto bastante claro, lo cual es necesario lograr
en villa alhambra, esto sera logrado a través de la aplicacion de diferentes
texturas, colores e iluminacion, lo cual ira de la mano con los detalles u

ornamentos.

2.6.2 Referente internacional otro continente

LA TOUR D’ARGENT-PARIS

Ubicado en Paris- Francia, es uno de los restaurantes mas antiguos del mundo,
puesto a que data del siglo XVI, el restaurante esta en el ultimo piso del edificio
en el cual se ubica, y posee una vista panoramica de Paris como puntos
principales el rio Sena y la catedral de Notre Dame, el restaurante también

cuenta con una bodega de vinos que alberga mas de 450.000 botellas.

A pesar de su decadencia culinaria de 3 a 1 estrellas el restaurante es bastante

famoso pues en este se inspiraron los creadores de la pelicula “Ratatouille”.
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SOPORTE FOTOGRAFICO Y ANALISIS
I —————

1| 20170307_120120
1oy TR

Figura 19. Entrada al restaurante
Tomado de Observacion Gastrondémica 2 (2017)

Figura 20. Vestibulo

Tomado de Observacion Gastronémica 2 (2017)

e Es un restaurante tematico puesto a que aprovecha su historia y se ha
convertido en museo, el cual se maneja en planta baja, expone
mobiliario, la disposicibn de una mesa, cartas y fotografias de

personajes famosos que visitaron el restaurante

Figura 21. Vista lateral derecha

Tomado de Observacién Gastronémica 2 (2017)
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Figura 23. Vista céntrica

Tomado de Pinterest (s.f)

Figura 24. Vista panoramica

Tomado de Observacién Gastronémica 2 (2017)

e Su vista panoramica es aprovechada al maximo a través de la
implementacion de grandes ventanales que dan al exterior.

e Sus pisos son alfombrados, la alfombra es de un estilo clasico o
tradicional, en un tono azul, con bordados de flores dorados.

e Su mobiliario va acorde con el restaurante tiene un estilo ecléctico con
una mezcla entre el estilo rococé y neoclasico.
(Palmer, 2007)
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e De la misma forma su disefio interior maneja un estilo ecléctico entre
neoclasico, y rococod el cual esta notablemente presente en su

artesonado.

APORTE

El restaurante nos demuestra que realizar un redisefio en un espacio antiguo,
conservando sus caracteristicas representativas, es logrado a través de una
correcta combinacion de todos los elementos que componen el espacio, es
decir mobiliario, textiles, color, iluminacion, ornamentos, entre otros. De tal
manera gue se logre un ambiente armonico, cabe recalcar que no es necesario
que todos los elementos sean de una misma época, si no por el contrario, se
trata de mezclar estilos de tal manera que pase desapercibido, pero resulte

agradable para el usuario.

2.6.3 Referente nacional

ROKA PLAZA-AMBATO

El Roka Plaza es un hotel boutique ubicado en el centro de la ciudad de
Ambato-Ecuador, en la calle Bolivar, entre Quito y Guayaquil, el hotel fue
hecho en una de las casas antiguas y patrimoniales de la ciudad, anterior al

hotel restaurante sirvié de discoteca para su ciudad.

El restaurante no es exclusivo del hotel, sino que esta abierto al publico.
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Figura 25. Fachada principal
Tomado de ROKA PLAZA (2017)

¢ Restaurante realizado en una casa patrimonial

e Destaca los materiales reales de su arquitectura, en este caso es piedra
pishilata

Figura 26. Vista superior del restaurante
Tomado de ROKA PLAZA (2017)

Figura 27. Vista frontal salén principal
Tomado de ROKA PLAZA (2017)
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e Su mobiliario va acorde con la arquitectura

e Su ldmpara principal busca similitud con las lamparas originales puestas
en pasillos, usan luz célida y media en toda la zona de restaurante,
indirecta para jardines y cuadros en paredes.

¢ Al interior sus puertas han sido restauradas, es decir usan las puertas
originales, sin embargo, las puertas de acceso han sido cambiadas por

modernas.

Figura 28. Saldén privado vista lateral
Tomado de ROKA PLAZA (2017)

¢ Posee un salén privado en el que se realizan eventos como matrimonios
civiles y pedidos de mano.

e Sus patios interiores han sido cubiertos por diferentes pérgolas.

¢ Al interior sus pisos son los originales en madera y piedra, lo Unico que
cambié parcialmente fue el piso de lo que alguna vez fue la pista de
baile que posee luz indirecta.

APORTE

Es importante lograr la exposicion o destaque de los elementos
patrimoniales del objeto arquitectonico por medio del disefio, estos
pueden ser arquitectdénicos u ornamentales, es importante puesto a que
dichos elementos son los encargados de resaltar y contar la historia del
inmueble como tal, se logra entender que cada uno de los elementos

forma una unidad y sin estos no estd completa.
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CAPITULO Ill. MATRIZ INVESTIGATIVA

En este capitulo se procedera a comprobar los objetivos antes planteados, por

medio de diferentes soluciones que mejoraran la calidad del servicio que el

establecimiento busca ofrecer al usuario, para el logro de esto se profundizara

en las necesidades y problematica mediante encuestas, y a su vez entrevistas

a profesionistas relacionados con el proyecto, posteriormente se realizara un

analisis y tabulacién de dichos datos llegando al reporte de resultados.

3.3.

Andlisis de objetivos

3.3.2. Matriz investigativa-cuadro de objetivos

Tabla 8

Matriz investigativa-cuadro de objetivos

alambra para su
cambio de uso a
un restaurante
tematico con
énfasis en la

remembranza

tematico con
énfasis en la

remembranza

patrimonial de la
villa.

Adquirir un mayor
conocimiento
sobre la historia

de la ciudad.

OBJETIVOS VARIABLES INDICADORES | HERRAMIENTAS
GENERAL
Normativas L
Remodelar _ Investigacion de
_ correspondientes _
mediante  una _ ) Normativa de
_ . a la tipologia de )
intervencion . _ Arquitectura y
S 1. Salon de comercio y _
interiorista  del . o Urbanismo.
) eventos Villa servicios. L
salon de o Adquisicion de
_ Alhambra 2. | Conocimiento de _ _ _
eventos villa ] Ficha Patrimonial
Restaurante la ficha

en el Instituto de
Patrimonio
Cultural.
Entrevista a un
historiador de
Ambato
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SEGURIDAD

Mediante la
aplicacion de la

normativa
garantizar la
salida en el

tiempo adecuado
del
caso

usuario en
de

emergencias.

1. Normativa contra
incendios.

2. Asegurar la
seguridad del
usuario en caso de

emergencias

Normativa de
bomberos
correspondientes a
la tipologia de

comercio y servicios

Investigacion de
Normativa de

bomberos.

Manteniendo los
elementos

protegidos de la
edificacion

garantizar que el
usuario realice
eficientemente las

actividades.

1. Mantencion de
elementos
patrimoniales

2. Seguridad del
usuario al interior de

las instalaciones

Readecuacién de un

espacio patrimonial

Entrevista a un
arquitecto de
patrimonio.
Encuestas al

usuario.

HABITABILIDAD

Lograr un éptimo
uso de ahorro de
energia con la

implementacion

1. Sistemas de

iluminacioén

Ahorro de energia
Sistema de

iluminacién LED

Entrevista a un
especialista de

iluminacioén

de iluminacioén
led.
Definir un

correcto manejo

de residuos de
modo que no
afecte al

restaurante.

1. Normativa de Arq.
y urbanismo.
2. Manejo de

residuos

Normativas
correspondientes a
la tipologia de
comercio y

servicios.

Entrevista a un

chef
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FUNCIONALIDAD

Integracion de | 1. Salon de
los espacios | eventos Villa Ficha patrimonial .

i Entrevista a un
del salén de | Alhambra 2. | Elementos de o

' _ . - historiador

eventos  villa | Integraciéon de integracion
alhambra. espacios.
Destacar  los

elementos y
espacios
emblematicos

de la villa como

el acceso
principal, sus
patios tanto

interiores como

exteriores.

1. Destaque de
elementos

emblematicos

Investigacion
sobre el estilo
ecléctico en la

villa.

Adquisicion de
Ficha
Patrimonial en
el Instituto de
Patrimonio
Cultural
Entrevista a un
arquitecto

patrimonial

Definir un estilo
de

exclusivo

mobiliario
para
de
villa
de

los

el salén
eventos

alhambra
modo que
usuarios puedan
realizar sus
actividades

eficientemente.

1. Estilo de
mobiliario
2. Comodidad del

usuario

Aplicacion de la
ergonomia
Investigacion del

producto

Entrevista a un
especialista en

mobiliario.

3.4.

Proceso investigativo
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A continuacion, se detallardn las entrevistas a los diferentes profesionales y
especialistas escogidos, para lograr un mejor desarrollo del proyecto.
3.4.2. ENTREVISTAS

3.4.2.1. ENTREVISTA UNO - CHEF

Figura 29. Pedro Flores

Perfil - Graduado de Ingenieria de Administracion Gastronémica en la
Universidad Internacional del Ecuador.

Certificado en comida de Vanguardia del Basque Culinairy Center San
Sebastian-Espafa

Cocinero restaurante Aureo en Cumbaya.

1. ¢, Cuél cree que es el mobiliario y la distribucién adecuada para un

restaurante que brindara atencion a mas o menos 100 comensales?

La distribucion de areas de trabajo para un mejor manejo y orden del
trabajo para un restaurante de estas dimensiones son en area de cocina
caliente, el area de cocina fria, area de pasteleria, area de bodega con area de

recepcion de mercaderia,

Lo recomendable es un metro entre los comensales y al menos 2.25 metros
entre las mesas, con una concentracién de personas no mayor a 4 personas

cada 10 metros. Lo mas probable que tengas que reducir la cantidad de mesas
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con estas medidas, pero es necesaria para reducir las posibilidades de
contagio 1.84 metros cuadrados

2. ¢,Cual es la distribucibn adecuada de cocina espacio de trabajo y

lavaplatos?

Lineal:

* Ventajas: Dos personas pueden trabajar una al lado de la otra
* Inconvenientes: No es adecuado para usuarios en silla de ruedas ya

gue las distancias entre zonas de trabajo son demasiado grandes

Doble linea:

* Ventajas: Adecuado en cocinas con una puerta en cada extremo
* Inconvenientes: Alimentos y utensilios deben trasladarse de un lado a

otro * Nota: Fregadero y placa coccidén deben estar en el mismo lado

Forma en U:

* Ventajas: Reduce distancias y concentra estaciones de trabajo
* Inconvenientes: Espacio condicionado por el area de giro de una silla

de ruedas

Forma en L:

* Ventajas: La disposicién triangular aporta continuidad a las estaciones
de trabajo

* Inconvenientes: Dos usuarios de silla de ruedas no pueden trabajar al
mismo tiempo

* Nota: El angulo de la L permite al usuario de silla de ruedas acceder al

fregadero y placa coccién con el area de preparacion en medio
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3. ¢Cual es recomendacion para la cava de vinos del restaurante?

Hay dos tipos de cavas: la "cava de vinos" en si que tiene el clima
controlado para regular temperatura y humedad; y la "cava pasiva" que
no controla artificialmente ni temperatura ni humedad, pero que en
cambio son construidas debajo del nivel del piso para prevenir

fluctuaciones del clima.

4. ¢Cuadl es el manejo adecuado en cuanto a residuos de un restaurante?

Para un restaurante de estas dimensiones se debe tomar en cuenta en
cada lavadero de platos la implementacion de una trampa de grasa. Y
un area para el almacenaje temporal de aceites quemados y usados
para que las entidades encargadas puedan retirar del establecimiento
con facilidad.

Un area afuera del restaurante para el almacenaje y clasificacion de
basura.

Para el disefio de tuberias tiene que tener canaletas en la cocina para
que el momento de la limpieza no se estanque el agua y la tuberia
correspondiente para que no existan problemas de obstruccion con

residuos.

5. ¢Qué equipos 0 maquinaria son estrictamente necesaria para la

creacion de este restaurante?

Primero se debe conocer la carta y platillos que se van a brindar y segun
esas necesidades se realiza la adquisicionales los equipos y maquinaria.
Pero en la mayoria de restaurantes de este tipo poseen como elementos
basicos un horno eléctrico o a gas, una cocina, refrigeradora,

congeladora, o cuartos frios, salamandra.
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6. ¢Cual es su recomendacion para la implementacion de una campana
extractora?
Para la instalacion de la campana extractora se deben analizar como
puntos principales: Analizar la potencia del motor para la extraccion de
olores segun la capacidad de produccion del restaurante y depende de
la potencia se diferencia el precio que puede ser un influyente en

decisiones.

7. ¢Cual es su recomendacion para el presente proyecto?

Para el disefio interior del restaurante primero se debe conocer el
enfoque que quiere brindar el chef y la comida, y en conjunto con la
arquitecta se intentara brindar un lugar que de complemento de la

cocina o platillos logren dar una experiencia total al comensal.

APORTE

La presente entrevista clarifico las dudas referentes al diseiio del
restaurante, la observacion del chef en cuanto a medidas no Unicamente
para la comodidad de los comensales, si no también considerando el
tema de contaminacién cruzada, sera aplicado en el restaurante, para
garantizar la salud de los usuarios, en cuanto a cocina se implementara
una disposicion en U entre lavaplatos, espacio de trabajo y cocina,
debido a que es la mas conveniente, se hara uso de materiales de facil
limpieza, en especial de acero inoxidable, se implementara un sistema
de control de residuos, y en base a la cocina implementada se instalara
la campana extractora, en cuanto a las areas se implementara las areas
basicas de refrigeracion, cuarto de secos y area de trabajo, y area
externa para manejo de residuos en el cual se mantendran los tachos de
basura asi como también una llave de agua para limpiar posibles

derrames de liquidos provenientes de esta.
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3.4.2.2. Entrevistados- arquitecto patrimonial

Figura 30. Arg. Alfonso Ortiz

Adaptado de ConventosSquareSpace

Arquitecto ecuatoriano, nace en Quito en 1948. Graduado de la Universidad
Central del Ecuador. Especializado en conservacion y restauracion
de monumentos en Cusco (UNESCO / INC - Peru, 1975) y Florencia
(Universidad de Florencia, ltalia, 1977). Director del Departamento de
Restauracion Arquitectonica del Museo del Banco Central del Ecuador (1980-
1984). Director Nacional del Instituto Nacional de Patrimonio Cultural (1988-
1990). Director de Patrimonio Cultural del Municipio del Distrito Metropolitano
de Quito (1990-2000). (archivo metropolitano de la historia de Quito, s.f.)

1. ¢Qué tipo de restauracion espacial es recomendable para la villa segun
su grado de proteccion parcial?
Es muy dificil establecer criterio sin conocer el edificio, los deterioros la
historia de un edificio varia uno de otro, por lo cual establecer criterios
generales de una intervencion parcial es muy dificil sin conocer, sin
embargo en principio lo que se deberia hacer es guardar estrictamente
la tipologia real de la casa, y cualquier integracion moderna debe llevar
las caracteristicas del momento en el que se hacen las cosas, para no
confundir y alterar el edificio, debe quedar claro que es lo antiguo y
patrimonial y que es lo que se incorpora, y esto a su vez no debera

ocultar ni desvalorizar lo mas importante que es la casa actual.
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2. ¢Qué solucion interiorista es la adecuada para el destaque de su
sistema constructivo?
No creo que en este tipo de casas lo importante sea su sistema
constructivo, si no su decoracion, el caracter de este tipo de casa debe
estar dado por sus elementos ornamentales, cornisas, molduras, cielos
rasos. Tiene incorporada una decoracion que le da caracter a la casa,
entonces estos ornamentos son los que deben ser valorados, y actuar
en consecuencia respecto a como se va a intervenir, a que acabados se
debe usar, que mobiliario se debe usar, iluminacion, etc., todo esto

debera destacar la arquitectura existente.

3. ¢Se puede lograr una perfecta sincronizacion de espacios sin necesidad
de tumbar paredes?
En este tipo de casa se debe tener cuidado debido a que sus paredes
son soportantes, el riesgo de tumbar una pared puede llegar a significar
un deterioro estructural de la casa y puede producir un colapso,
entonces la apertura de paredes no es muy recomendable, se puede
buscar la creacion de ciertos vanos para sincronizar espacios.
No se debe confundir el derrocamiento con la liberacion, la liberacion es
despojar al edificio patrimonial de esos elementos que no forman parte,
o los elementos afadidos sin criterio que no forman parte del patrimonio,

y esto no solamente puedes si ho que debes eliminar.

4. ¢Como se puede lograr el destaque de sus elementos emblematicos
eclécticos?
Recuperar y mantener todos los elementos que le dan caréacter, se
puede trabajar con un tratamiento muy sutil de cromatica, resaltando
estos elementos especiales de la casa, potenciando asi los elementos

eclécticos de la casa, con sutileza y delicadeza.

5. ¢El cambio de uso de la villa puede ayudar a incrementar o mejorar el

conocimiento sobre dicho patrimonio?
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Claro, mas todavia cuando una casa se vuelve un espacio social, debido
a que los clientes que van a dicha casa van a valorar la casa,
generalmente es recomendable que un edificio patrimonial sirva como
un lugar de caracter publico, de esta manera se da mas a conocer, y asi
en Ambato su gente entenderd, que si poseen edificios antiguos, y no es
una ciudad moderna construida después del terremoto, mucha gente se
ha empefado en borrar las huellas de la ciudad antigua, y valorar este

tipo de arquitectura es valorar su historia y pasado ilustre.

¢Qué importancia tendr4 el manejo y rescate de los patios tanto
interiores como exteriores de la villa?

Siempre estos espacios son fundamentales en la arquitectura, puesto a
que la relacion interior exterior le brinda cierta dinamica, incluso ayuda
con circulacion o a veces simplemente por vista, en especial en esa
arquitectura esta concebida en una integracion entre el jardin y la casa,
y esto hay que potenciar estos usos, y en un restaurante en muy
importante los espacios verdes considerando a los nifios es potenciar el
uso de la casa como restaurante.

¢, Cudles elementos son los mas importantes a la hora de intervenir?

Eso no se puede mencionar, debido a que la casa es un todo, hay que
entender a la arquitectura en toda su complejidad y relacién entre
espacios sistemas constructivos y materiales, pero en especial se debe

rescatar, potenciar y recuperar la tipologia de la casa.

¢,Cual es su recomendacioén para el presente proyecto?

Lo que yo creo que es importante es que el arquitecto tenga claro que
esta interviniendo en una obra que es de otro arquitecto, hay que
respetar su autoria, piensa que esa obra tiene una historia, debes
guardar ese respeto a la obra en la que intervienes, con delicadeza,

inteligencia y sensibilidad.
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APORTE

La intervencién de la casa se realizard de forma parcial, aplicando
criterios de manera realista, para rescatar todo su valor histérico.
Pensando en el inmueble como una unidad, de esta manera la
intervencién tendra una misma lectura, sin embargo, se debe procurar
mantener lo patrimonial y lo moderno con Sus respectivas
caracteristicas.

Realizar exploraciones para saber si debajo de la pintura estan los
frescos.

Buscar interpretar los espacios remodelados para asi recuperarlos.

3.4.2.3. Entrevista tres- especialista mobiliario

Figura 31. Esteban Manzano
Adaptado de EstebanManzano
Director de Vanguardia Design. Arquitecto Interior, Master en Disefio de
Mobiliario. Catedratico Universitario. Especializado en el disefio gréfico
arquitectonico, fotografia y disefio y construccion de mobiliario. (Manzano,
2012)

1. ¢Qué tipo de muebles fijos y mobiliario para los clientes es necesario

considerar en el disefio del restaurante?

Al ser un restaurante de gama alta se debe considerar dos metros

cuadrados por persona debido a que los comensales no Unicamente



67

pagaran por la comida si no por el espacio que ocupan dentro del lugar,
sabiendo de esto el mobiliario ira de acuerdo a la ambientacion que
tenga el restaurante. Es necesario tomar en cuenta que si es un
restaurante de lujo se deberia usar un mobiliario que se destaque del
resto a través de aplicaciones de cobre, el uso de maderas puras, 0
incluso mobiliario de disefiador, esto ira de la mano del concepto.

2. ¢qué tipo de distribucidon de mobiliario recomienda para las diferentes

areas de bar, restaurante, y cocina?

En cocinas lo recomendado siempre sera acero inoxidable, sobre todo
en los mesones de preparacion de alimentos o mesas de trabajo

En barras se deben considerar materiales duros, puede ser maderas,
granitos, acero, cuarzos, etc.

En cuanto al area del restaurante el uso de mueble realizados con
madera es aconsejable, debido a que esto brinda una sensacion mas
calida a cualquier espacio y al ser una casa patrimonial va mucho con
esta aura existente.

Aprovechando al estilo ecléctico es recomendable mezclar estilos o

innovar mobiliario antiguo con materiales nuevos.

3. ¢Qué estilo de mobiliario es el adecuado para el restaurante

manteniendo la remembranza como punto principal?

Es aconsejable el uso de muebles de autor debido a que le dara un
realce al restaurante, o pueden ser redisefios de muebles antiguos.
Siempre tener en cuenta el concepto de cada area para asi realizar una

propuesta coherente

4. ¢Cual es su recomendacion para el presente proyecto?
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Espacios que transmitan una sensacion, logrando que cada uno de los
espacios no sean monotonos

Un diseiio radical no lo tipico.

APORTE

Se utilizara como material principal para muebles la madera, con el objetivo de
brindar una sensacién de calidez al lugar, sin embargo, no todo el mobiliario
sera de un mismo material, si no que se hard uso de diferentes materiales,
también se busca implementar segun el area mobiliario de disefiador, y para
areas de espera réplicas de disefiadores con el fin de mantener un solo
ambiente entre arquitectura y mobiliario, en salas minimas se manejara un
espacio de 2m por persona, para cocinas se hara uso de materiales
impermeables asi como en piso también a excepcion de las zonas calientes en

las que se hara uso exclusivo de acero inoxidable.

3.4.2.4. Entrevista cuatro- historiador

Figura 32. Edison Camino
Adaptado de EL COMERCIO
Perfil — Diputado.

Ingeniero Quimico con Doctorado en Canada

1. ¢Qué elementos de la historia ambatefia deberia tomar en cuenta para

el disefio?
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Al ser esta una casa republicana vale la pena destacar temas que vayan
desde el tiempo de la republica.

- El tema de la segunda constituyente que se dio en Ambato y se
mencionan los nombres de todos los que colaboraron ahi

- La primera imprenta de la cual hay un monumento en Pinllo es la
primera imprenta en Ecuador para la edicion eficiente de libros se da en
el siglo 16 pero la gente lo niega y lo atribuyen al siglo XIX.

- Juan Le6n Mera, Juan Montalvo y Juan Benigno Vela (moralistas,
politicos, rebeldes, valientes) del siglo XIX

- La industria textil ambatefia es destacada a nivel nacional existieron la
empresa LA europea y la famosa algodonera

Estos son los temas que se debe considerar debido a que son temas
que enorgullecen al ambatefio, sin embargo, existen otros datos
Curiosos que no por muchos es conocido, pero es importante.

-Las recuas (arrieros, transportador de bienes) los mejores del pais
reconocidos a nivel nacional por reales y comprometidos (tenian su
vestimenta) transportaban cosas de una ciudad a otra en mulas o
caballos por el Camino Real. Camino hecho por nuestros antepasados
los espafoles desde Cartagena hasta Babahoyo, en Ecuador iba por
Tulcan Quito Ambato Babahoyo y Guayaquil, dicho camino pasaba
exactamente por la ahora avenida Miraflores antes de que esta se
convierta en un barrio residencial e incluso al comienzo del barrio era el

descanso para los viajeros, esto en el siglo XIX
¢, Qué seleccion de fotos se deberia exponer?

Se puede poner fotos de parques especialmente 12 de noviembre por
ser de la independencia, quintas, fotos de antes y después del
terremoto, el desfile F.F.F, primeros autos, algodonera vista de la ciudad
y casas antiguas. Sin embargo, esto sera un verdadero reto debido a
gue antes de 1900 no se registran muchas fotografias en Ambato
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3. ¢Qué deberia destacar?

Se debe destacar la republica, la independencia, el heroismo de los
proceres de la independencia y los tres juanes. Sin embargo, se deberia
buscar destacar al ambatefio trabajador, forjador de la industria textil,
cuero, hilo, etc.

4. ¢Cual es su recomendacion para el presente proyecto?

Destacar el camino real que pasaba por Miraflores hasta que en 1940

Miraflores se hizo barrio residencial

APORTE
Se daréa especial énfasis a los datos historicos poco comunes 0 menos
conocidos en Ambato con el objetivo de lograr que tengan la apreciacion
correcta.
Se definiran temas para la implementacion de las salas y se

profundizara sobre los mismos.

3.4.2.5. Entrevista cinco- especialista iluminacién

Figura 33. Ximena Vacas
Perfil — Arquitecta y profesora de luminotecnia en la Universidad de las

Ameéricas.

1. ¢Qué tipo de iluminacién es la adecuada para el restaurante?

Ya que el restaurante tiene un giro de alta cocina es recomendable usar

luz de intermedio a calida para generar un ambiente mas acogedor
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Es recomendable tener luz por zonas y no hacer mucho uso de luz
general, sin embargo hay que tener en cuenta con el restaurante se
acomodara en cuanto al mobiliario, es decir se deben generar zonas de
mobiliario fijo donde se puede tener luces puntuales o descolgadas
sobre las mesas, y zonas donde el disefio del mobiliario pueda variar
segun la ocasion para la que dicha sala se preste, y en este caso se
puede hacer uso de una luminaria mas flexible que me permita realizar

los cambios deseados en la sala.

. ¢ Cudles son los niveles minimos de iluminacion y calidad de luz es la
apropiada para que los comensales se sientan a gusto dentro del
restaurante?

Con la tendencia de iluminaciéon LED actualmente el IRC esta sobre 80,
lo cual es conveniente para el proyecto, puesto a que la baja calidad de
IRC produciria una distorsién sobre los colores de la comida. En cuanto
al nivel de iluminacién, es recomendable un nivel entre 150-200, la cual
no es intensa y esto lograria que los comensales busquen una mayor

estadia en el restaurante

. ¢, Cuales son los niveles minimos de iluminacion y calidad de luz es la
apropiada para que los comensales admiren los elementos de

remembranza?

Siempre es recomendable usar la regla de 3 a 1 entonces si la luz
general posee 100 lumenes los cuadro deberian tener 300 limenes, se
debe tener en cuenta que no todos los cuadros expuestos pueden tener
la misma intensidad, se debe entender que si son fotografias se puede
usar una exposicién de luz fuerte, pero en pinturas como acuarelas,
oleos, etc. la luz debe ser tenue, y se aconseja en esta area usar
sensores de movimiento para que de esta manera las pinturas no se

dafien o deterioren por los efectos de la luz sobre estas
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4. ¢Qué niveles minimos de iluminacién son necesarios para desarrollar

las actividades correctamente en la cocina?

Se debe tomar en cuenta que para areas de trabajo como cocinas el
nivel recomendable es de hasta 500 debido a que son areas en las que
se necesita efectividad en cuanto a las actividades que se realizan, es
recomendable el uso de luz de intermedia a fria, debido a que esta logra
gue las personas realicen sus actividades pronto. De la misma manera

su IRC debera ser minimo de 80

5. ¢Qué tipo de luminarias son adecuadas para las actividades como

exhibicién y lectura?

Se recomienda luz puntual para cuadros, fotografias, objetos expuestos,
en pared, para resaltar en relacion al resto.
En cuanto a lectura en salas de espera se puede usar lamparas de

trabajo o de mesa con un nivel de alrededor de 300

6. ¢ Cual es su recomendacion para el presente proyecto?

Siempre es importante en una casa historica respetar sus elementos
conservados, aprovecharlos al maximo y brindar un tipo de iluminacion
especial para estos, se puede manejar bafiadores de pared, que vayan

del piso al techo o viceversa.

APORTE

Se implementara el uso de un sistema led para el restaurante, sin embargo, el
IRC, lumenes y calidad de luz variaran segun la zona en la que el usuario se
encuentre, especificamente se hard uso de luz general, Unicamente en
corredores, sin embargo, en las diferentes salas segun la disposicion de

mobiliario y funcion se procederad a realizar un disefio de luminarias mas
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flexible, que permita manejar diferentes usos y aun asi resulte util para las
funciones que realizara el usuario. En el area de cocina se hara uso de luz led
de la misma manera, pero con calidad de intermedia a fria debido a la

necesidad de generar mayor actividad en el area de trabajo.

3.4.3. Encuesta

3.4.3.1. Analisis de encuesta

La encuesta se realizd con una muestra de 32 de personas, los cuales reflejan
un porcentaje del 30% del 100% de los usuarios temporales del restaurante,
por medio de la plataforma survey monkey, los cuales se encuentran entre un
rango de edad de 20 a mayores de 40.

3.4.3.2. Encuesta al publico o usuario

Pregunta 1.

1. Sexo

Omitidas: 0 Respondieron: 32

I Hombre 44% 14

I Mujer 56% 18

Figura 34. Resultado de la encuesta pregunta 1
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El 56% (18) de los encuestados son mujeres, el 44% (14) son hombres.

Aporte para el proyecto: se dard un mayor énfasis al disefio de baterias
sanitarias para mujeres.

Pregunta 2:

2. Edad

Omitidas: 1 Respondieron: 31

0% O

I 21-30 52% 16
31-40 39% 12
Otro 10% 3

Figura 35. Resultado de la encuesta pregunta 2

El 52% (16) de los encuestados estan en un rango de edad de entre 21 a 30
anos, el 39% (12) de los encuestados estan en un rango de edad de entre 31 a
40 afios, el 10% (3) de los encuestados estan en un rango de edad de entre

superior a los 40 afios.

Aporte para el proyecto: en el proyecto se usard mobiliario adecuado para este

rango de edad.
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Pregunta 3:

3. Tiene algun restaurante favorito unicamente
considerando su disefio interior ? (A nivel
nacional)

Omitidas: 0 Respondieron: 32

I Si 34% N
I No 66 % 21
Si su respuesta fue afirmativa nombre 5>

cudl y porque?

Figura 36. Resultado de la encuesta pregunta 3

El 66% (21) de los encuestados no poseen un restaurante favorito inicamente
considerando su disefo interior, mientras que el 34% (11) de los encuestados
poseen un restaurante favorito, dicha muestra expreso que sus restaurantes
favoritos brindaban un mejor ambiente, la palabra usada fue “acogedor”, pocos
entrevistados hicieron referencia a los colores y texturas manejados en la
decoracién de dichos lugares.

Entre algunos de los restaurantes mas elegidos fueron “carmine”, “zinc”, entre

otros.

Aporte para el proyecto: es necesario lograr transmitir sensaciones en cada
uno de los espacios del restaurante especialmente en las 4 areas principales
en las que se enfocara, esto se lograra por medio del manejo de texturas,
color, iluminacion y mobiliario.
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Pregunta 4:

4. En laremembranza de la ciudad de que temas
le gustaria ver

Omitidas: 0 Respondieron: 32

I Fotos 53% 17
I Audio 12% 4

Video 34% M

Figura 37. Resultado de la encuesta pregunta 4

El 53% (17) de los encuestados les interesa ver fotografias referentes a la
remembranza de la ciudad, el 34% (11) de los encuestados les gustaria ver el
manejo de video, y el 12%(4) de los encuestados les gustaria escuchar audios

de la remembranza de la ciudad.

Aporte para el proyecto: Se dara un mayor uso al manejo de fotografias
histéricas de la ciudad, brindando un espacio especial en el cual las fotografias
resalten dentro de la arquitectura, dicha seleccion se hara con referencia a los

4 temas escogidos.
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Pregunta 5:

5. En la comida local prefiere

Omitidas: 0 Respondieron: 32

I Comida vanguardista local 28% 9
Comida contemporanea ecuatoriana 38% 12
Nueva cocina ecuatoriana 34% M

Figura 38. Resultado de la encuesta pregunta 5

El 38% (12) de los encuestados prefieren comida contemporanea ecuatoriana,
el 34% (11) de los encuestados prefieren nueva cocina ecuatoriana, mientras

gue el 28% (9) de los encuestados prefieren comida vanguardista local.

Aporte para el proyecto: es necesario saber la preferencia del usuario en
cuanto a la comida debido a que esta decision sera la base del logro de un
menu para el restaurante, el cual posteriormente nos permitira saber cuéles

seran los equipos necesarios para el logro correcto de cocina.
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Pregunta 6:

6. Le gustaria conocer un restaurante en una
casa patrimonial

Omitidas: 0 Respondieron: 32

I Si 91% 29
INO 9% 3

Porque 22 >

Figura 39. Resultado de la encuesta pregunta 6

El 91% (29) de los encuestados le gustaria conocer un restaurante dentro de
una casa patrimonial, mientras que el 9% (3) de los encuestados no comparten
dicha opinién, quienes respondieron de forma afirmativa supieron expresar que
le da curiosidad como se manejaria el disefio interior del restaurante, debido a

la antigliedad del inmueble les parecia interesante.

Aporte para el proyecto: se debera manejar un disefio interior que vaya acorde

con la arquitectura ecléctica del inmueble.
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Pregunta 7:

7. considera usted que el sector de Miraflores es
el adecuado para el funcionamiento de un
restaurante tematico ?

Omitidas: 0 Respondieron: 32

I Si 78 % 25
I No 2% 17

porque 18 >

Figura 29. Resultado de la encuesta pregunta 7

El 78% (25) de los encuestados considera que el sector de Miraflores es
adecuado para la implementaciéon del restaurante, su afirmaciéon se basa en
que el sector es bastante seguro, barrio de prestigio, y porque no hay trafico en
el sector, mientras que el 22% (7) de los encuestados piensan que no es el

lugar apropiada debido a que es una zona residencial, poco comercial.

Aporte para el proyecto: se aprovechara la facilidad que brinda el sector en

cuanto a la obtencion de un parqueadero.
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Pregunta 8:

8. Que area del saldn villa Alhambra le gustaria
conocer mas

Omitidas: 0 Respondieron: 32

Trayecto del arte 25% 8

Saldén de oro 25% 8

Exposicién de fotografia en patios

5 Y 1% 13
interiores

Sala audiovisual 9% 3

Figura 41. Resultado de la encuesta pregunta 8

El 41% (13) de los encuestados les gustaria conocer los patios de exposicion
de fotografia, el 25% (8) de los encuestados les gustaria conocer el salén de
oro y de igual forma el trayecto del arte, mientras que Unicamente el 9% (3) de

los encuestados les interesaria conocer la sala audiovisual

Aporte para el proyecto: se buscard un mejor manejo de la exposicion
fotografica al interior de los patios, aprovechando su altura de mas o menos 4
metros para el destaque de ciertos elementos, el salén de oro o salon dorado
manejara una iluminacion mas intensa que logre brillo en los elementos que le
dieron su nombre, en cuanto al trayecto del arte se manejara prudentemente la

luz para que no dafie las obras y se enfocara en areas solo de circulacion.
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Pregunta 9:

9. Cudl de los siguientes elementos considera
usted que le brinda seguridad

Omitidas: 0 Respondieron: 32

Sistemas de deteccion y extincion

de incendios Gl R

Salidas de emergg,ncia para una 5% 8
correcta evacuacion

0 0

Cémaras 6% 2

Guardiania 3% 1

I Todas las anteriores 56 % 18

Figura 42. Resultado de la encuesta pregunta 9

El 56% (18) de los encuestados consideraron que todas las opciones
propuestas les brindarian una sensacién de seguridad en el restaurante, el
25% (8) prefieren salidas de emergencia para una correcta evacuacion, 9% (3)
prefieren sistemas de extincion de incendios, 6% (2) prefieren el manejo de

camaras, y el 3%(1) prefiere guardiania.

Aporte para el proyecto: se manejara todas las opciones ofrecidas en la
encuesta, sin embargo, se dara mayor importancia al manejo de las salidas de
emergencia con la ayuda del uso de sefalética, cumpliendo con la normativa

de bomberos para una buena verificacion.
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Pregunta 10:

10. Cuales de las e caracteristicas consider
usted que deberia tener el mobiliario ?

Omitidas: 0 Respondieron: 32

Sin terminacién en punta 3% 1

Con apoyos 6% 2

I Materiales suaves 28% 9

I Todos los anteriores 62% 20

Figura 43. Resultado de la encuesta pregunta 10

El 62% (20) de los encuestados consideraron que todas las opciones
propuestas deberan aplicarse en el mobiliario del restaurante, el 28% (9)
prefieren materiales suaves, 6% (2) prefieren mobiliario con apoyos, y el 3%(1)

prefiere sin terminaciones en punta.

Aporte para el proyecto: segun el area se realizaran diferentes propuestas de

mobiliario, los cuales en su mayoria hardn uso de madera y textiles.
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Tabla 9

Comprobacion de objetivos

Cuadro de comprobacion de objetivos.
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OBJETIVOS

VARIABLES

VERIFICACION DE
OBJETIVOS

APORTE

GENERAL

Remodelar mediante una
intervencion interiorista del
salén de eventos villa

alambra para su cambio

1. Salon de eventos Villa

Alhambra

2. Restaurante

Adquisicion de la normativa de

la tipologia comercial.

Conocimiento de
varios temas de
interés, sobre la
historia

ambatefia, lo cual

tematico con énfasis en Entrevista numero cuatro, "
de uso a un restaurante permitira
- | ) remembranza pregunta 1 .
tematico con énfasis en enfatizar la
laremembranza remembranza de
la ciudad.
SEGURIDAD

Mediante la aplicacién de
la normativa garantizar la
salida en el tiempo
adecuado del usuario en

caso de emergencias.

1. Normativa contra incendios.

2. Asegurar la seguridad del
usuario en caso de

emergencias

Adquisicion de la normativa
contra incendios, y aplicacion
de los articulos basados en la
tipologia.

Encuesta al usuario, pregunta
9

Se aplicara o
expuesto en la
encuesta

seleccionado por
el comensal,
aplicado de
manera correcta
gracias a las
especificaciones
de la normativa

de bomberos.

Manteniendo los

elementos protegidos de

la edificacion garantizar
que el usuario realice
eficientemente las
actividades.

1. Mantencion de elementos
patrimoniales 2.
Seguridad del usuario al

interior de las instalaciones

Entrevista dos, pregunta 1,4,6
y 8.

Encuesta al usuario, pregunta
6,9y 10.

Conociendo la
opinion  de un
arquitecto
experto en el
area de
restauraciones se
pudo  entender
que solucién para
el disefio es la
adecuada, y esta
adaptar a las
necesidades
expresadas por

el usuario.
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HABITABILIDAD

Lograr un 6ptimo uso de
ahorro de energia con la
implementacion de

iluminacioén led.

1. Sistemas de iluminacién

Entrevista cinco

Se escogié6 un

sistema de
energia
adecuado para

cada zona del

restaurante.
Se logré
entender de
» mejor manera el
Definir un correcto . .
. . 1. Normativa de arq Yy . manejo de
manejo de residuos de ) ) Entrevista numero 1 .
urbanismo. 2. Manejo residuos para
modo que no afecte al ) Pregunta 5 L
de residuos una  aplicacion
restaurante.
correcta al
proyecto
FUNCIONALIDAD

Integracién de los

espacios del salén de

eventos villa alhambra.

1. Sal6n de eventos Villa
Alhambra
de espacios.

2. Integracioén

Entrevista dos, pregunta 2 y 3
Adquisicion de ficha

patrimonial

Conocimiento de
los elementos
ornamentales
importantes
presentes en la

villa.

Destacar los elementos y
espacios embleméticos
de la villa como el acceso
principal, sus patios tanto

interiores como exteriores.

1. Destaque de elementos

emblematicos

Entrevista dos, pregunta 4y 5

Se aplicard un
correcto uso de
la cromética con
el fin de destacar
cada elemento
especial presente

en la villa.

de

mobiliario exclusivo para

Definir un estilo
el salén de eventos villa
alhambra de modo que los
usuarios puedan realizar
sus actividades

eficientemente.

1. Estilo de mobiliario

2. Comodidad del usuario

Entrevista tres

Por medio de la
entrevista se
decidié que estilo
de mobiliario se
implementara
segun cada area
del restaurante.
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3.6. Reporte de resultados

3.6.2. Diagnostico

Con ayuda de la investigacion se ha determinado que existe una falta de
rendimiento de los patrimonios en la ciudad de Ambato, ademas que la falta de
disefio en los pocos patrimonios abiertos al publico no son lo suficientemente
innovadores para captar el interés del usuario, la mayoria de estos son
Unicamente museos, que no exponen arte interesante para el ambatefio o
simplemente no le dan la apreciacion y énfasis que cada obra merece. Fue asi
que gracias a las herramientas de entrevista y encuesta se pudo notar el
beneficio que genera el disefio y como el correcto manejo del mismo al interior
de la villa podra destacar todos sus elementos eclécticos para que asi sean

apreciados por el usuario.

Se puede determinar que el sector en el que se encuentra ubicada la
propiedad, es viable ya que cuenta con factores positivos como seguridad,
poca congestion vehicular, y por ende no existe contaminacion auditiva, con
respecto al target, los clientes potenciales se encuentran en un rango de edad
de 21-40 afios, a pesar de que la tipologia del proyecto es de asistencia
universal, el género femenino tiene mayor aceptacion por asistir al restaurante.
Para lograr que el proyecto funcione se debera tomar en cuenta las
preferencias de los usuarios por medio de la implementacién de texturas,
iluminacién, color y mobiliario, que conjuntamente generen sensaciones
positivas en el comensal, enfatizando el confort durante su estancia en el

restaurante.

Debido a la tematica del restaurante se contara con cuatro diferentes salones
de exhibicion, los resultados reflejan que la exposicion de fotografias que
cuenten la historia de la ciudad es la opcibn de mayor interés, esto se

complementara con muestras de arte ambatefio y salas de video.
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El restaurante se destacard por su servicio de comida contemporanea

ecuatoriana, y es en base a esta que se desarrollara el equipamiento necesario

para el area de cocina.

3.6.3. Conclusiones

El aporte obtenido de las entrevistas y encuestas realizadas fue de gran

importancia debido a que gracias a estas se logra saber las expectativas de los

usuarios sobre el restaurante villa alhambra, y el medio de como satisfacerlas,

a través del uso correcto de materiales, color, mobiliario, iluminacion e historia.

Habitabilidad

Seguridad

Se concluyé que para el correcto manejo de residuos se asignara
un area de depodsito en la salida préxima a la cocina la cual
contara con un punto de agua necesario para la limpieza en caso
de derrame de liquidos, asi mismo al interior de la cocina de
manejaran trituradores en lavaplatos, asi como también
canaletas en pisos para la direccién de aguas a la rejilla.

Se hara uso de iluminacion led en todo el restaurante manejando
diferente calidad de luz e IRC segun la zona en la que la

luminaria este ubicada.

Con alteraciones minimas estructurales y sus elementos
eclécticos ornamentales caracteristicos, se aplicara la normativa
de bomberos correcta para la tipologia, brindando seguridad al

usuario segun sus exigencias.

Funcionalidad

Respetando la calidad de patrimonio de la villa se lograra una
correcta articulacion de espacios por medio del uso adecuado de
cromatica e iluminacion, asi como de exposicion de los distintos
elementos de remembranza, logrando asi no comprometer la

arquitectura y sistema constructivo de la casa.
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3.6.4. Recomendaciones

Recomendaciones Profesionales

Para el disefio interior del restaurante primero se debe conocer el
enfoque que quiere brindar el chef y la comida, y en conjunto con
la arquitecta se intentara brindar un lugar que de complemento
de la cocina o platillos logren dar una experiencia total al
comensal.

Deberia realizarse una intervencion en la casa entera para
rescatar todo su valor historico

Se debera aplicar criterios de manera realista, pensando en el
inmueble como una unidad no solo pensando en la parte
intervenida para no destruir la unidad de la casa

Realizar exploraciones para saber si debajo de la pintura estan
los frescos

Buscar interpretar los espacios remodelados y recuperarlos
Espacios que transmitan una sensacion, logrando que cada uno
de los espacios no sean monétonos

Un disefio radical no lo tipico.

Destacar el camino real que pasaba por Miraflores hasta que en
1940 Miraflores se hizo barrio residencial

Siempre es importante en una casa histérica respetar sus
elementos conservados, aprovecharlos al maximo y brindar un
tipo de iluminacion especial para estos, se puede manejar

bafiadores de pared, que vayan del piso al techo o viceversa.
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4. CAPITULO IV. PLANTEAMIENTO DE LA PROPUESTA

4.1 Introduccién

En el presente capitulo se desarrollara el concepto o partido arquitecténico, de
manera formal y funcional, para asi proceder con el disefio del proyecto y
posteriormente su implementacion, mas adelante se realizara el marco
empirico, el cual constara de tres partes, la primera ofrece un estudio del
andlisis natural, es decir un analisis del microclima, vegetacién, andlisis de
accesos; la segunda parte estudiard el medio social, que detallara las
caracteristicas del usuario tanto activo como pasivo; finalmente la tercera parte
analizara el medio artificial, en el cual se expondra un analisis detallado del
objeto arquitectdénico. Mas adelante se expondra un cuadro de condicionantes
y determinante del proyecto y finalmente se desarrollara la programacion, en la

cual se detallaran 7 puntos que expondras cuadros y diagramas del proyecto.

4.2 Concepto

Figura 44. Silla Luis XVI
Tomado de Pinterest (2017)

Silla Luis XVI de espaldar redondo
Se tomdé como concepto la silla de Luis XVI por ser un simbolo de

remembranza en la historia de los luises, debido a su estilo ecléctico, el cual va

acorde con el estilo de la casa.
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Gracias a esta mezcla de estilos se observa que la silla posee formas curvas y
rectas, ademas de ciertos elementos ornamentales caracteristicos que puedan

brindar una alta posibilidad de disefio en cuanto a pisos y paredes.

La silla brinda una gran variabilidad en cuanto a gamas de colores con la cual
es posible trabajar porque no solo existe un Unico ejemplar, sus colores base
varian entre oro, plata y madera (estructura), mientras que para tapizados la
gama es mucho mas amplia, en este caso se hara uso de una gama de colores

pasteles.
4.2.1 Forma
Se han abstraido las siguientes formas de la silla Luis XVI, entre las cuales

podemos rescatar el uso principal de un ovalo, lineas curvas y rectas

aleatoriamente

Figura 45. Formas silla Luis XVI

Renacimiento

Romaéanico o R
3 1500-1565 ococh
‘1/(‘)\00 1200 ) 1750-1810

(\U e e A1

Qs ;‘_f T\ / ()
N~ I N\
A 3 19 \\\ \)/

Gotico Barroco Modernista
100 de 1200-1500 1650-1750 1880-1900

Figura 30. Formas silla Luis XVI
Tomado de tallerymedio (2012)



Tabla 10
Formas
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FORMA

APLICACION

Formas ovaladas o curvas se priorizaran en el uso
del mobiliario selecto para el restaurante villa
alhambra, especialmente en sillas salon 3 y

terraza (salén 4)

Se priorizara el manejo de formas curvas en el

disefio de mobiliario

La presente forma se usara para el manejo de

mobiliario en la recepcién.

se manejaran la combinacion de las formas linea
y curvas presentes en la forma, para el disefio del
mobiliario del area del bar, especialmente la barra.

Las formas basicas en conjunto abstraidas de las
patas de la silla se utilizardn para la combinacion
correcta de formas en azulejos, los cuales seran

implementados en patio interior (planta baja).

Las formas sefialadas son las mas usadas o
comunes en las sillas Luis XVI, dichos motivos
serviran como inspiraciéon para la
complementacion de cielos rasos no disefiados en
la villa y esto a su vez permite que exista
concordancia entre estos y los cielos rasos
existentes asi como también en la aplicacion de
papel tapiz en el disefio de paredes original los
cuales estan protegidos por el instituto de

patrimonio.

Adaptado de Tallaornamental (2017)



42.2 Color

Figura 47. Silla Luis XVI
Tomado de Pinterest (2017)
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En base a las presentes fotografias se decidié elegir la gama de color que se

utilizara en el proyecto.

Como base se estructural tenemos:

Tabla 11
Gama de color
GAMA APLICACION
Oro La gama de oro o dorado se aplicara en los

elementos ornamentales de cielos rasos y paredes,
especificamente en repujados, moldeados de yeso,

cornisas, entre otros elementos.

%ﬁ%x

La gama de plateados se implementara en el area
de servicio, por motivo de materiales y necesidades
este primara en el mobiliario y paredes de cocina,
también se aplicara en mobiliario de bar y salon 4
en planta alta.

Madera

La gama de madera que envuelve primordialmente
al café se aplicara en el mobiliario de salones
exteriores tanto en planta alta como en planta baja,
buscando asi expresar una relacion interior exterior
mas marcada.

La presente gama se implementara en tapices y
textiles

Adaptado de Pinterest (2017)
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4.2.3 Partido Arquitectonico

El Salon de Eventos Villa Alhambra, se encuentra en el sector de Miraflores en
Ambato, su acceso vehicular esta ubicado en la av. Miraflores, y desde este al

edificio existe una distancia de 20 m.

En el frente del objeto arquitecténico encontramos dos accesos, uno principal
en dos etapas, y uno lateral. Al entrar en la primera etapa del acceso principal
podemos llegar a una primera terraza en la encontramos un balcén cerrado el
cual servirh como recepcion para los comensales, puesto a que en esta zona
existen dos accesos de igual manera, uno que dirige a las salas de espera y

caja, mientras que la otra se abre paso al sal6n exterior-interior techado.

Ingresando por la segunda etapa del acceso principal se encuentra
inmediatamente un hall, a mano derecha la sala de espera y al fondo el area de
caja. Siguiendo con el recorrido junto a la sala de espera existe otro hall
principal, el cual dirige a los salones de planta baja tanto interior como exterior,
y a su paso por este encontramos las baterias sanitarias, de mujeres como de
hombres, al final del recorrido el hall se divide en tres, dando paso a una salida
al patio, el acceso al salén dorado, y un nuevo hall que permite un acceso

directo al patio interior de planta baja y posteriormente a la circulacion vertical.

El salon dorado es un espacio rectangular de mas o menos 60 m2, el cual
posee grandes ventanales a manera de puertas, los cuales conectan con un
patio exterior; al lado derecho del salén se encuentra un acceso a la zona de
servicios, que cuenta con un area pequefia para el personal, servicios
higiénicos, una bodega, despensa, area de desechos, meson de despacho, y
cocina, dicha area cuenta con un acceso lateral en la edificacion, el cual sera

de uso exclusivo para los empleados y personal de mantenimiento.

El salon interior-exterior, es un patio interior el cual no es descubierto en su

totalidad, cuenta con tres espacios privados complemente cerrados, asi como
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un espacio cubierto por una loza inaccesible. El salébn ademas cuenta con dos
accesos extra, uno a la terraza de acceso principal, y otro que dirige al frente

del edificio, el cual sera habilitado como salida de emergencia.

El espacio de las gradas, cuenta con dos bodegas pequefias y un acceso
menor lateral, sube directamente a la terraza espacio en el cual se manejara un
salon exterior, dicha terraza tiene una conexion visual directa con el patio
interior, de la misma forma atravesando esta encontramos el area
administrativa y servicios higiénicos de hombres en planta alta, asi como
también tiene conexién directa a lo que sera el salon interior y bar, los cuales

conectan con la bateria sanitaria de mujeres.

Como se puede apreciar en la descripcién, la edificacion nos permite una
amplia posibilidad de relacion interior exterior en la mayoria de sus espacios,
cualidad que sera explotada al maximo, los salones y su ubicacién permiten
igualdad en cuanto a distribucién puesto a que los salones en planta alta y baja
poseen la misma caracteristica principal en diferentes dimensiones, y

ambientacion.

4.3 Memoria Descriptiva - Marco Descriptivo

En este punto se realizara un analisis de la edificacion a intervenir y su entorno
inmediato, usuarios, vias y medios de transporte principales alrededor del
proyecto.

4.3.1 Medio natural

Ubicacion

Se escogié la propiedad Villa Alhambra como la mejor ubicacion para el

proyecto debido a que en el sector de Miraflores la oportunidad
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A0

Figura 48. Ubicacion
Adaptado de Google maps (2017)

El Salon de eventos Villa Alhambra, se encuentra en la ciudad de Ambato,
provincia de Tungurahua, sector Miraflores, Av. Miraflores, su terreno es
rectangular y cuenta con una profundidad de alrededor de 84 m2, y un frente
de 47m2, el cual esta dividido en la mitad dejando un frente total para el salén
de 23,5 m2.

Asoleamiento

La fachada principal esta posicionada en direccion noroeste, y su fachada
posterior da al sur este, por lo cual no se puede hablar de un sol directo en sus
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fachadas, sin embargo, gracias a sus multiples ventanales, y patios internos el
sol logra entrar al edificio desde cualquier posicion

Unidadjt Educatwa Y
‘lia lnmaculada

Figura 49. Gréfico de trayectoria y rayo solares

Tomado de sunearthtools (2017)

Con la ubicacién exacta en el terreno de villa alambra se establecid la

trayectoria del sol y la manera en que los rayos solares se dirigen a este.

El grafico ademas muestra la posicién del sol en cada mes del afo; el mes
resaltado en tono amarillo, es de cuando se tomé la muestra.
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Figura 50. Gréfico de trayectoria solar mensual.

Tomado de: sunearthtools (2017)

Vientos

El grafico de flujo de vientos indica que va de Sur a Norte, con una velocidad
de hasta 61 km/h.
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Figura 51. Vientos
Adaptado de Google maps (2017)

El siguiente diagrama muestra la cantidad de dias esperados durante un mes
para alcanzar las velocidades mostradas, marcando asi los vientos mas fuertes

durante Diciembre — Abril, y lo menos fuertes de Junio — Octubre.

Velocidad del viento
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Figura 52. Grafico de velocidad de viento en la ciudad de Ambato.
Tomado de Meteoblue (2014)
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Figura 53. Diagrama de temperatura y precipitacion en la ciudad de Ambato.

Tomado de: Meteoblue (2014)
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Dias calurosos — Minima diaria media

metecblue =
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La linea roja muestra la temperatura maxima de un dia por mes, de la misma

manera la linea azul muestra la temperatura minima, las lineas discontinuas

representan dias calurosos y noche frias por mes en los ultimos 30 afios.

Temperaturas maximas
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Figura 54. Diagrama temperaturas maximas en la ciudad de Ambato.

Tomado de: Meteoblue (2014)
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Cantidad de precipitacion
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Figura 55. Diagrama de precipitacion en la ciudad de Ambato.
Tomado de: Meteoblue (2014)

El diagrama muestra los dias al mes que se alcanzan dichas cantidades de
precipitacion.

Vegetacion
Alrededor del proyecto encontramos un parque y paseo ecoldgico, en adicion el
parter cuenta con vegetacion en la avenida Miraflores, ademas de las especies

vegetales presentes en el jardin.
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Figura 56. Mapa de vegetacion
Adaptado de Google Maps (2017)
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1- Parque del Suefio.

Figura 57. Parque del suefio y paseo ecoldgico.
Adaptado de BlogSpot (2017)

Especies Vegetales:

Tabla 12
Especies vegetales parque
NOMBRE FOTOGRAFIA

Chilca

Sigse

Eucalipto

Ajenjo

Almohadilla

Bromelias

Romero

Adaptado de (Wikipedia, 2015), (Pentaxeros, 2012), (Elherbolario, s.f)
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2- Villa Alhambra

Figura 58. Fachada frontal

Figura 59. Vista de Ambato desde el &tico.



Especies Vegetales:

Tabla 13
Especies vegetales en terreno
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NOMBRE

FOTO

Palmera Vikidia

Césped

Trompeta amatrilla (arbol)

Iresine Herbstii

Buganvilla

Bambu

Papiro cabezon

Pino limoén

Pino ciprés

Adaptado de (mercadolibre, s.f), (EIDia, 2017), (Pinterest, 2017)
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4.3.2 Medio social

El usuario del proyecto generalmente estara en un rango de edad de 20 afios
en adelante, ademas de posibles turistas que se hospeden en los hoteles

préximos a la edificacion.

Segun el censo realizado por el INEC en el 2010 el nimero de habitantes en la

ciudad de Ambato es de:

TUNGURAHUA
AMBATO

Total 329.856
Mujeres 170.026
R 159.830

Figura 60. Datos de Tungurahua
Adaptado de INEC (2017).
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FIGURA 61. RESULTADOS DE LA PROVINCIA DE TUNGURAHUA.
Tomado de INEC (2010)

Los datos sefialan que existe mayor cantidad de mujeres que hombres en la
ciudad de Ambato, lo cual se refleja a nivel de Tungurahua igualmente,
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especificamente, los datos reflejan que por cada 100 mujeres existen 94
hombres.

ZCUAL ES LA ESTRUCTURA DE LA POBLACIGN ECONOMICAMENTE ACTIVA?

W Poblacién Tetal (PT)
M Poblacién en Edad de Trabajar (PET)
W Poblacién Econdmicamente Inactiva (PEI)
. M Poblacién Econdmicamente Activa [PEA}

213,643 157.351

* La Poblacién en Edad de Trabajar v la PEA se calculan para las personas de 10 afios de edad y més,

Figura 62. Resultados de la provincia de Tungurahua.
Tomado de INEC (2010)

¢ EN QUE TRABAJAN LOS HAB. DE TUNGURAHUA?

16 10
2,

4 23
41
Cuenta propla Empleado privado 48052 25291
38'? Cuenta propls 47.851 44613
Jomalerg Jornalero a pedn 14845 7525
o pedn 9A

B Empleado del Estado Empleade u obrem del Estado, 10861 8583
B Empleads doméstica Municizia o Cansejs Provincis
W patronn Mo declarada 2500 355

W Trabajador no rernunerado Empleada doméstica 260

Empleada 5419
privade

W socio Patrann 5571 4157
324 Mo declarade Trabajador na remunerda 1837 2056

Zacia 1575 I
Total 133.366 105,662

Figura 63. Resultados de la provincia de Tungurahua.
Tomado de INEC (2017).

Los datos reflejan que la poblacion econdmicamente activa en Tungurahua es
reflejada en mas o menos la mitad de la poblacion total, sin embargo, e 38.7%
de la poblacién poseen un trabajo propio o independiente, y apenas el 3,9% de
la poblacién poseen un trabajo no remunerado o no declarado, dejando al
porcentaje restante con un trabajo estable, lo cual en numeros resulta

beneficioso puesto a que estos seran los clientes potenciales del restaurante.



4.3.3 Medio artificial

Analisis del edificio

105

Villa Alhambra es una edificacion que data del afio 1930, por lo que su sistema

constructivo original y presente en la mayor parte de la casa es piedra pishilata

y bahareque, con columnas de piedra pishilata moldeadas redondas con base

y capitel, y vigas de madera solida, dicha estructura no puede ser removida,

puesto a que se causaria un dafo irreversible en la estabilidad de la casa.

Se han hecho modificaciones clandestinas en fachadas e interiores con bloque,

y madera para paredes, asi como también el uso de policarbonato y aluminio

en una pérgola realizada en patios interiores, modificaciones que deben ser

liberadas de la estructura.

Figura 64. Fachada frontal

» cubierta de atico (envolvente : baldozas de pizarra)

u ventaneria 1

u ventaneria 2

u ventaneria 3

- acceso principal

- acceso 2

ufarolas exteriores originales.
o especie vegetal 1

= especie vegetal 2

< especie vegetal 3
u especie vegetal 4
u especie vegetal 5

W @ superficie de ingreso empedrada
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= cubierta (envolvente : baldozas de pizarra)
@ cubierta (envolvente : eternit)
mventaneria 1
@ ventaneria 2
. puerta 1
. puerta 2
o grada de piedra pishilata
o especie vegetal 1
= especie vegetal 2
. especie vegetal 3
| |
especie vegetal 4

m especie vegetal 5

Figura 65. Fachada posterior

Problematica

Figura 66. Imagenes varias

Tanto fuera como dentro del inmueble, en planta baja y alta, existe el problema
de instalaciones eléctricas o cabreria expuesta, debido a que, por motivo del
sistema constructivo propio de la villa, las instalaciones eléctricas posteriores a

su construccion inicial no pueden ser ingresadas en paredes o tumbado.
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Figura 67. Imagenes varias 1.

Pisos exteriores en balcones y patios, presentan bastante deterioro, y aparente
suciedad, por motivo del estancamiento de agua en época de lluvias.

Figura 68. Imagenes varias?2.

Salas, bafio y zonas de transito en segundo piso, con una altura inferior a
2.30m
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Figura 69. Imagenes varias3.
Pérgola de patio interior, hecha de aluminio, eternit, y policarbonato, con

canaleta en su borde y tuberia de pvc para conduccion de aguas lluvias, en mal

estado.

Ornamentos

Cielos rasos

Fresco en Cielo de atico a cuatro aguas.

Figura 70. Atico
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Figura 71. Habitacién

Papel tapiz original en cielo de dormitorio principal, tonos pasteles, lampara

moderna, cable expuesto.

Figura 72. Hall

Fresco en cielo de hall inmediato a dormitorio principal, lampara moderna.

Figura 73. Imagenes varias4.
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Cielo en area de transito y sala de alturas minimas, moldura de yeso tomada

del molde original de sal6n principal, lamparas modernas.

Figura 74. Salon principal

Cielo en salon principal, repujado de cobre, fondo en tono salmoén con bordes
blancos que diferencian cada baldosa como individual, lampara original,

luminaria moderna.

Figura 75. Hall 2
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Cielo de latén pintado a mano, en hall de acceso principal.

Figura 76. Sala

Papel tapiz original en cielo de sala de espera, ldmpara original, cableado

expuesto.

A\
Figura 77. Escaleras

Cielo en zona de escalera de acceso a planta alta, pintado a mano, con

lampara original, cableado expuesto, “cornisas” pitadas a mano en los mismos

tonos g el cielo, luminaria moderna.



112

Figura 78. Terraza PB

Cielo de terraza posterior, pintado a mano sobre madera, lampara actual,

canaleta de cableado vista.

Figura 79. Acceso principal

Cielo de acceso principal, baldosas de latdn, repujadas y pintadas a mano.

Paredes
Papel tapiz

Las siguientes imagenes exponen el papel tapiz usado en paredes de

dormitorios y salones.
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Figura 80. Imagenes variasb.
En algunos casos es visible como se ha hecho uso de casi tres papeles uno

sobre otro, para lograr el estilo deseado.

Transporte y accesibilidad vial

®

—  RUTA
BUS MIRAFLORES

Figura 81. Transporte y Accesibilidad
Adaptado de Google maps (2017)
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Es de conocimiento publico que por el barrio Miraflores, Unicamente circula el
bus que lleva su mismo nombre, como opcién de transporte publico, su via

principal es la avenida Miraflores, por la cual circulan vehiculos de bajo transito,

y en época escolar busetas.

Hitos urbanos

]
5
o
L
B
[

UnidadEdlicativa £ p
a’inmaculgd@ -t s
7

o PRE-ESCOLAR UK e CAFETERIA @ PEDIATRAY
NUTRICIONISTA

. COLEGIO INMACULADA . RESTAURANTE

Q@ iesin @ roreLrLorioa

Figura 82. Mapa de hitos
Adaptado de Google maps (2017)



Tabla 14
Hitos
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HITO

FOTOGRAFIA

Preescolar UK

Cafeteria

Iglesia

Colegio Inmaculada

Hotel florida

Médico Pediatra y Nutricionista

La Estacion Restaurante.

Adaptado de (Google Maps, 2017), (Facebook, 2017)
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En el mapa se presentan los hitos existentes en un rango de 500m a la
redonda en todas sus direcciones.

Dichos hitos se ha concluido que resultan beneficiosos para el restaurante,

puesto a que garantizan la afluencia de personas, es decir clientes potenciales.

4.4
Tabla 15

Condicionantes determinantes

Cuerpo de condicionantes y determinantes

Condicionantes

Determinantes

Acceso principal

Normativa urbana y de

espacios.

Red eléctrica

lluminacion general

lluminacion puntal

Red de agua primaria.

Accesos . Normas
Acceso secundario bomberos
Entradas de luz natural
) N ] No se puede derrocar
con liberacion de patios .
L nada perteneciente al
lluminacion y terrazas. Estructura ] )
o sistema constructivo
Puntos de iluminacion o
o original.
Luminarias
) ] o Circulacién exterior y
Equipamiento Mobiliario Urbano o
vialidad
Pisos Clima
Acabados Paredes Naturaleza Vegetacion de jardin
Cielo raso frontal y en parter.
] Articulacion correcta de
Espacios

Medidor de agua

servicios higiénicos.

secundaria Tomas 110-120
Red sanitaria o Transformador
Red de agua ] Redes eléctricas
] Replanteamiento de o Cableado externo
secundaria primarias

Talero principal

Red contra incendios

Instalaciones
necesarias en la
propiedad, segun la
ordenanza de
bomberos y ficha

patrimonial.

Red de incendios

No existe




4.5

Programacion

4.5.1 Cuadro De Zona-Necesidad-Actividad-Espacio

Tabla 16

Condicionantes determinantes
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PROGRAMA ARQUITECTONICO

servicio al cliente

ZONA NECESIDAD ACTIVIDAD ESPACIO

Acceso peatonal a la

Acceso peatonal al |

vila desde la Av. | Entrada

edificio )

Miraflores
ZONA DE ACCESO i

Atencion de

Informacién informacion y | Recepcion
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ZONA DE
SERVICIO

ZONA
ADMINISTRATIVA
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455 Grilladerelacion

ENTRADA

(VARIOS)

RECEPCION

ZONA
ACCESO

SALA DE ESPERA

SALON1
INTERIOR

(PLANTA BAJA)

SALON 2
INTERIOR

(PLANTA ALTA)

SALON 3
EXTERIOR

(PLANTA BAJA)

SALON 4
EXTERIOR

[PLANTA ALTA) |:| DIRECTA

BAR

BARNOS

MUJERES l INDIRECTA
BANOS

HOMBRES

CAJA |:| NULA

COCINA

ZONA
PUBLICA

CUARTO DE
SECOS

MESON DE
DESPACHO

STEWARD

ZONA
SERVICIO

AREA
DE PERSONAL

AREA
DE DESECHOS

< OFICINA

> GRADAS

Figura 85. Grilla de relacion



45.6 Plan masa

Circulacion vertical

Area de servicio

Area administrativa

Area pliblica

Figura 86. Plan Masa Pb
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Area administrativa

Circulacion vertical

Area publica

Area de servicio

Figura 87. Plan Masa PA



457 Zonificaciéon

Figura 88. Zonificacion PB

Circulacion vertical

Area de servicio

Area administrativa

Area piiblica
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ANEXOS



REPUBLICA DEL ECUADOR
GOBIERNO AUTONOMO DESCENTRALIZADO /<

MUNICIPALIDAD DE AMBATO

DEPARTAMENTO DE PLANIFICACION
SECCION REGIMEN URBANISTICO

ESPECIE VALORADA

FORMULARIO DE NORMAS PARTICULARES

N° 0081288
Propietario Cédula Id.No. 1800708693
Clav2 Catastral ORTIZ CALVACHE LUIS ALFREDO . Contacto
0107025024000 Parroquia: Sector MIRAFLORES (70)
Direccién AV. MIRAFLORES Y PSJE. LAS
FECHA 23/10/17 PRIMULAS
& Motivo REFACCIONES Y Entre
o AMPLIACIONES
Urbanizacién Divisién

DESCRIPCION DE ORDENANZA No MINT
AV. MIRAFLORES Y PSJE.

Galle 1 LAS PRIMULAS
Sectorizacién AV MIRAFLORES (MANUELA SAENZ-FRANCISCO FLOR) .
Calle 2
cédigo 5A12-40
Uso Pri: cipal I VO VIVIENDA CON USOS BARRIALES Calle 3
Forma Irplantacién  A-AISLADA COORDENADAS
(X) 762944 (Y) 9861834
Frontal 5
RETI 0 £
Lateral Izquierdo 3
EN
METR S Lateral Derecho 3 1
Norte
Posterior 3
Frente ninimo en metros 14
Area Minima del lote en m2 360
En planta baja *% 40
Cos
En otros pisos % 160
cus
Altura r.axima en pisos 4
Altura raxima en metros 12

No.de v:vienda por lote

Area mirima del lote por vivienda en m2 360

Densidac neta HAB/HA -
Densidact bruta HAB/HA ALVARRZ: AGREDA: MARTA: SOLEDAD,
Indice ¢e Habitabilidad 30 SERTLEICADOR

ESTE DOCUMENTO NO ES PERMISO DE CONSTRUCCION NI TITULO DE PROPIEDAD
Todo tipo de Construccién y Fraccionamiento se realizara previo Replanteo
SE EMITIN DOS NORMATIVAS: SECTOR Y AVENIDA (COLINDA DIRECTAMENTE CON ESTA ULTIMA)



REGISTRO N°:
INSTITUTO NACIONAL DE FICHA BI-1 DE REGISTRO 162
PATRIMONIO CULTURAL EMERGENTE ARCHIVO N°:
03
DEPARTAMENTO NACIONAL DE INVENTARIO DE BIENES | , CHAYE
INVENTARIO INMUEBLES 00 '
ntidad Investigadora: Registrado por: ICédigo de Bienes Inmuebles:
INPC rq. Sara Atiaga T-03-04-162
D inacién del Bien I Localizacién
Villa Miraflores
Uso OriginaljUso Actual: Provincia:Tungurahua anton:Ambato |Ciudad:Ambato
Vivienda Vivienda alle:Av. Miraflores N°:1117
itio Geografico: ------- [Zona:--------------
gimen de propiedad:| Particular Tipologia: lUbicacién:
bre del propietario: Dr. Ortiz
po de tenencia:
poca de construccién: e
1900 T .
Fecha de construccién: -~
e o \
D 4
[r1poLoGia:
PATIO
ro. ro. Pisos |Nro. INro.
tiros: nterior: Frentes: [Familias:
4
aloracién:
uitectonico estetico ——
n entorno natural de .:ﬂ,:::':;.:'u"'ua Interseccion: --------------
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A) DESCRIPCION DE LA FACHADA
| Retranqueada

[Niveles o Pisos: 2
anos Abiertos N° PA: ------------=- PBi-----eneee

géaloﬁ’iedra

lPortal o Soporte:

IRemate de Fachada:Banda de madera

ortada:

Balcones:Volado N°:l

Balcones:-----------=-- __ Ne:
Molduras y Ornamentacién:En los pafios molduras

rectas semejan pllastras, trabajo en madera en
jventanas

IColor:Amarilio

Textura:Lisa

JB) ESTRUCTURA
[Cimiento:Piedra

Paredes:Pishilata
|ICubierta:zing

) CARACTERISTICAS RELEVANTES
nterior:-
Exterior:-

) ESTADO DE CONSERVACION

ubierta:BUENO
Estructura:BUENO
Elementos:BUENO




NIVEL DE INTEGRIDAD Y/O CONSERVACION

[SUBSUELO: ~----------eo-
IPLANTA BAJ. ORIGINAL

2da. PLANTA: ORIGINAL

ICATEGORTA DE LA EDIFICACION:

IMONUMENTAL: | Tradicional Selectiva

[TIPOS DE INTERVENCION:
Rehabilitacion

INIVELES DE INTERVENCION:
IConservacion| Reestructuraciéon

|GRADO DE PROTECCION: | Parcial

IDESCRIPCION: Los postulados tedricos del Eclecticismo vinculados a los renacentistas del concepto de Villa necesitaban de
otes de considerable drea para el emplazamiento de una planimetria que a pesar de evitar la presencia del patio central,
tenian muchos espacios y ambientes acordes a las nuevas nec des y la d bilidad econémica de sus duefios. El
lemplazamiento es muy retirado del ingreso, con el objeto de tener mayor privacidad y de disponer un elegante jardin con un
fequipamiento que permitia una estancia agradable; en el disefio se presenta una conjuncién de estilos y elementos, como
jvanos rectangulares, otros con arco de medio punto, grilles, cubiertas de diferentes pendientes, manzardas etc. Son
tipologias que tienen independizados los ingresos para los diferentes servicios, el ingreso principal lleva al hall, espacio muy
importante pues es el de transicion hacia los diversos espacios sociales, los mismos que tienen vinculacién por arcos o
Iporticos como los Unicos elementos que definen dpticamente su funcion, generalmente en este hall la presencia de la grada
lque sirve al segundo piso es preferencial y 1a misma tiene una resolucion constructiva de gran calidad. La planimetria fluye
por el espacio natural y corredores o galerias son los elementos que acompafian los recorridos, varios de estos ambientes se
jhallan en bloques de un nivel que incorporan antefijos que evitan la presencia del alero de cubierta o tienen terraza. En todo
caso se tiene una volumetria muy armoénica y agradable que resulta dominante en todo el dmbito del solar, en el aspecto
constructivo estd resuelta con materiales diversos, entre los que se encuentra el ladrillo mambrén para paredes y
posiblemente para pilastras estructurales y el hormigén armado para dinteles largos de las galerias y de otros ambientes.

[RESPONSABLE: Arg. Fabidn Lara O.

JOBSERVACIONES DEL CONJUNTO: Todas las tipologias de las Villas eclécticas al emplazarse en solares muy
lconsiderables permiten el lucimiento de la arquitectura en total plenitud, y todos los elementos decorativos incorporados en
lexteriores e interiores muestran su expresion muy particular pero en armonia con otros, logrando de esa manera el concepto
de unidad arquitecténica. Por todo ello, y considerando ademas que este tipo de urbanizaciones tiene su origen en los
Ipostulados de Howard de la "ciudad jardin" que surgié como nueva propuesta, en bisqueda de una mejor calidad de vida que
len Europa varias ciudades la perdian por el proceso industrial que fue incontenible, y que generé toda una problemética
social que también fue analizada en sus diferentes campos, sin que el arquitectdnico y urbanista sea soslayado.

VALORACION DEL ENTORNO: | Apreciable
JOBSERVACIONES: Por todo lo indicado, este tipo de villas deben ser mantenidas como testimonio de las diferentes

linfluencias arquitecténicas en general que llegaron a nuestro pais.
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