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RESUMEN

La propuesta plantea la intervencién del edificio de la Cooperativa de
Transportes Panamericana ubicado en la Av. Cristébal Colon entre Reina
Victoria y Diego de Almagro, al norte de la ciudad de Quito; por ser una
edificaciobn que esta siendo utilizada para un uso no permitido como es una
terminal de transporte dentro de la ciudad, ademas cuenta con una ubicacion
estratégica debido a la presencia de zonas culturales las cuales son muy
frecuentada por los turistas, asi como también de restaurantes, bares y
discotecas, lo que ayudara en la vision del proyecto que esta dirigido para que
los turistas y residentes conozcan las costumbres y caracteristicas de las
regiones del Ecuador a través de espacios tematicos y escénicos de cada
region.

La intervencion interiorista pretende desarrollarse en:

Zona publica, donde se encontrara el comedor en sus distintos ambientes tanto
internos como externos, donde el usuario pueda recibir adecuadamente los

servicios que ofrece el restaurante.

Zona_semipublica, ahi se encontrard la cocina con los espacios para la

elaboracion, lavado y abastecimiento de los alimentos.

Zona restringida, donde se encontrara el area administrativa y el area de

instalaciones.

La intervencion se realizara bajo el concepto de “La Linea Ecuatorial” por ser
simbolo identificativo del pais. El disefio se realizar4d en las dos plantas y
adicionando una ampliacion de un tercer piso que ayudara en la propuesta,

siendo utilizado para seccionar las areas del proyecto:

Planta Baja: area de cocina, recepcion, sala de espera y oficina.
Primera Planta Alta: Comedor de restaurante, sector Oriente e Insular.
Segunda Planta Alta: Comedor de restaurante, sector Costa y Sierra.

Cada region es caracterizada por los acabados representativos de construccion
que se utilizan en cada region, y texturas que envuelven dando una sensacion

de vivencia en cada comedor.
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o REGION COSTA. - se identifica por espacios abiertos al aire libre,
materiales de la zona como cafia y madera.

o REGION SIERRA.- caracterizada por su arquitectura
contemporanea, pisos de piedra y techos inclinados.

o AMAZONIA.- su voluptuosa vegetacion combinado con madera y
desniveles de la zona.

o REGION INSULAR.- sus islas son la mayor atraccion que sera

representada en el disefio de pisos.

ABSTRACT

The proposal suggests building intervention of Panamericana Transportation
Cooperative located at Av. Cristébal Colon between Reina Victoria and Diego
de Almagro north of the city of Quito, to be a building that is being used for a
purpose not permitted as a transportation terminal within the city, also has a
strategic location by the presence of the cultural zones which are frequented by
tourists and also have restaurants, bars and nightclubs, which will help in the
vision of the project that is aimed for tourists and residents known the habits
and characteristics of the regions of Ecuador through thematic spaces and

scenic each region.
The intervention aims to develop in interior:

Public area, where most of the dining room in their various internal and external
environments, where the user is properly receiving services offered by the
restaurant.

Semipublic_area, there you will find the kitchen with space for processing,

washing and food supply.

Restricted area, where you will meet the administrative and facility area.

The intervention will be performed under the concept of "the equator” being the
symbol identifying the country. The design will be on two floors and adding an
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extension to a third floor that will help in the proposal, being used to sever the

project areas:

Ground floor: kitchen area, reception, waiting room and office.

First floor: Dining restaurant, Amazon Rainforest and Galapagos region.
Second floor: Dining restaurant, Costa and Andes region.

Each region is characterized by representative building finishes used in each

region and textures that involve giving a feeling of living in each room.

e COAST.- Is identified by open spaces outdoors, local materials
like cane and wood.

e ANDES.- Characterized by its contemporary architecture, stone
floors and sloping ceilings.

e AMAZON RAINFOREST.- Her voluptuous vegetation combined
with wood and slopes in the area.

e GALAPAGOS.- Its islands are the main attraction will be

represented in the design of floors.
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CAPITULO |
INTRODUCCION
1.1 Introduccién

Uno de los principales consumos del ser humano son los alimentos, muchos de
ellos los encontramos en estado natural y otros ya procesados, pero existen
lugares publicos donde se especializan en dar un servicio de alimentacion,

comodidad y distraccion, a cambio de un pago justo por parte del usuario.

Sin embargo no siempre se puede escoger de manera adecuada un lugar que
satisfaga las expectativas y comodidad que el usuario busca en el momento de
deleitar su comida preferida y disfrutar de la debida compafia. Por ello se
quiere lograr la integracion del disefio de la edificacion a través de la
arquitectura interior, mostrando al edificio como un espacio escénico y
dinamico que se enfoque en las regiones del Ecuador, para que asi el usuario
pueda escoger el ambiente que caracterice mejor sus necesidades y gustos

gastronémicos.

Siendo también que Quito por ser la capital del pais genera gran atraccion
turistica ademas de ser una de las ciudades mas grandes y desarrolladas en el
Ecuador, lo que le convierte en un eje central, da acogida a personas de
diferentes provincias y paises; es precisamente ésta una de las razones por la
cual el Complejo de Restaurante y Gastronomia escénico del Ecuador se

encontrara en esta ciudad.

1.2 Justificacioén

Muchas de las personas que requieren deleitarse con los antojitos nacionales,
tienen que acudir a diferentes sitios dependiendo de la especialidad del lugar,
de manera que pueda escoger el sitio adecuado segun sus necesidades y
gustos; sin embargo no encontramos en la ciudad un restaurante que abarque

espacios tematicos de las regiones del Ecuador, que reflejen sus



caracteristicas acompafiado de sus comidas tipicas regionales, un espacio
donde el usuario pueda satisfacer sus necesidades gastrondmicas sintiéndose
identificado y a la vez permitiendo interactuar de manera mas personal con el

ambiente de cada region, costumbres y alimentos.

A este reto pretende dar respuesta el presente proyecto arquitectonico,
creando espacios escénicos de las regiones del Ecuador, con un estilo de

vanguardia, sin descuidar la tematica del ambiente como:

e Region Costa
¢ Region Sierra
e Region Oriente

e Region Insular

De esta manera se aprovechard las areas convirtiéndolos en escenarios
caracteristicos propios de cada zona, con un modelo Unico en sus formas
arquitectonicas que ayudara a proyectar mejor en los ambientes sus

costumbres, para que el cliente se sienta identificado con el espacio de uso.

El Complejo de Restaurante y Gastronomia escénico del Ecuador se
encontrara ubicada al norte de la ciudad de Quito; por su gran dinamismo
mercantil y econdmico, lo que ayudara en la produccién y crecimiento del
restaurante; especificamente se ubicara en la Mariscal ya que es un barrio de
desarrollo turistico donde el proyecto planteado ayudara con la proyeccion y
conocimiento de las costumbres y caracteristicas de cada region del Ecuador.

La ubicacion del restaurante da apertura a los turistas ya que se encuentra en
una zona complementada de infraestructura hotelera, vias de comunicaciéon de

facil acceso y alto tréfico, tanto peatonal como vehicular.



1.3 Alcance

La propuesta plantea la intervencion del edificio de la Cooperativa de
Transportes Panamericana ubicado en la Av. Cristébal Col6n entre Reina
Victoria y Diego de Almagro al norte de la ciudad de Quito; por ser una
edificacion que esta siendo utilizada para un uso no permitido como es una
terminal dentro de la ciudad, ademas cuenta con una ubicacion estratégica con
la presencia de la Plaza Foch, zona muy frecuentada por los turistas por contar
con centros recreacionales como restaurantes, bares y discotecas, lo que
ayudard en la proyeccion del proyecto que esté dirigido para que los turistas
conozcan las costumbres y caracteristicas de las regiones del Ecuador a través

de espacios tematicos y escénicos de cada zona.
La intervencidn interiorista pretende desarrollarse en:

Zona publica, donde se encontrara el comedor en sus distintos ambientes tanto
internos como externos, aqui el usuario podra recibir adecuadamente los

servicios que ofrece el restaurante.

Zona semipublica, aqui se encontrara la cocina con los espacios para la

elaboracion, lavado y abastecimiento de los alimentos.

Zona restringida, donde se encontrara el area administrativa y el area de

instalaciones.

La edificacion existente cuenta con una plaza de estacionamiento muy amplia,

lo que aporta al disefio para la comodidad del usuario.

El edificio tiene 1 200 m? de construccion entre planta baja y planta alta, lo que
se intervendra en el redisefio de la nueva tipologia e imagen que quiere
mostrar el proyecto por medio de espacios escénicos, con la opcion de

ampliarse horizontalmente y verticalmente.



1.4 Objetivos

1.4.1 Objetivo General

Crear a través de la Arquitectura Interior un Complejo de Restaurante y

Gastronomia tematica del Ecuador, donde el disefio interiorista realce la

esencia del espacio con un ambiente caracteristico de cada regién del

Ecuador, brindando al usuario comodidad, conocimiento e interaccion dentro

del ambito que le permita satisfacer sus necesidades gastronomicas.

1.4.2 Objetivos Especificos

e Se crearan espacios escénicos con un estilo vanguardista para los

siguientes temas:

o

REGION COSTA.- se identifica por espacios abiertos al aire libre,
materiales de la zona como cafa y madera.

REGION SIERRA.- caracterizada por su arquitectura
contemporanea, pisos de piedra y techos inclinados.

REGION ORIENTE.- su voluptuosa vegetacion combinado con
madera y desniveles de la zona.

REGION INSULAR.- sus islas son la mayor atraccion que sera

representados en el disefio de pisos.

Donde cada espacio se sienta identificado con tematicas arquitectonicas

como materiales, estructuras y ambientacion utilizados en cada region.

e Se replanteara el disefio que se acople al ambiente estructural del

proyecto, contando con una terraza al aire libre dando ambientacion a la

tematica de la region costa.

e Se remodelara la fachada para darle una tipologia vanguardista de

manera que el usuario se sienta atraido por la volumetria estética

utilizada en elementos como:

o

o

Elementos Publicitarios

Escaparates



o Y Accesos

Lo que ayudara a llamar la atencion del cliente para que ingrese, como

complemento al desarrollo de un proyecto interiorista.

e El proyecto a realizarse sera enfocado en base a un concepto que sera
LA LINEA ECUATORIAL QUE ATRAVIESA LAS CUATRO REGIONES
DEL ECUADOR, reflejando tematicas ambientales con caracteristicas
propias de cada region donde el cliente se sienta identificado y gustoso

en degustar las delicias gastrondémicas del pais.

SINTESIS PROGRAMATICA DEL SITIO

Se proyecta realizar un COMPLEJO DE RESTAURANTE Y GASTRONOMIA
ESCENICO DEL ECUADOR en la ciudad de Quito, donde a través de espacios
tematicos el usuario pueda conocer las costumbres, vegetacion, fauna,
vivienda, produccidén y caracteristicas de cada region; en el momento de

consumir las diferentes comidas tipicas que ofrece el pais.

Se ha escogido el edificio de la Cooperativa de Transportes Panamericana
ubicado en la Av. Cristébal Colén entre Reina Victoria y Diego de Almagro por
encontrarse en una zona turistica como es el barrio La Mariscal, que se
encuentra rodeado de sitios como Hoteles, centros de distraccion, diversion y
comercio, que le favorece al Complejo de Restaurante y Gastronomia escénico
del Ecuador; ademas de contar con todos los servicios de infraestructura y un
equipamiento urbano por ser una zona de alto trafico tanto vehicular como

peatonal.



Caracteristicas de la edificacion

Figura 1. Edificacién

El edificio cuenta con un area de 1 000 m? aproximadamente de terreno,
dividido en area de parqueadero 400 m? y 600 m? &rea de construccién en
planta baja y 600 m? en planta alta; que se utilizara para el replanteo del

proyecto, con espacios para ampliarse verticalmente.

Su tipologia es de estilo americano que se caracteriza por contar con un gran
patio en la parte frontal y tener un juego de cubiertas inclinadas; fue construida
para uso residencial sin embargo fue improvisada para un uso no permitido

como es una terminal dentro de la ciudad.



Anélisis Urbano

El lugar de la edificacion se encuentra en el norte de la ciudad de Quito en el

barrio de La Mariscal, una zona de gran actividad econOmica y turistica.

Coop. Transp.
Panamericana

Figura 2. Ubicacion de la edificacion. Fuente: Google Earth

Uno de los sitios de atraccion turistica es la Plaza Foch, que constituye un
centro de distraccion ya que se encuentran espacios como bares, restaurantes,
y discotecas, a los cuales acuden turistas tanto extranjeros como nacionales.
Como complemento de estas atracciones encontramos centros comerciales y

hoteles en su alrededor.



Uso de suelo y vias principales.

Coop. Transp.
Panamericana

CristébahColon

+ Plaza Foch

Y

+

Figura 3. Uso de suelo y vias principales. Fuente: Google Earth

Restaurantes Vias principales
Hoteles dh Hospitales

. Centros Educativos




Andlisis Estructural y Descripcion Arquitecténica

La casa a remodelar para el proyecto, tiene un estilo americano que se

encuentra en mal estado y estéticamente deteriorado.

Su fachada principal tiene 27m de frente que da hacia la avenida Cristobal
Colon, teniendo una gran area de estacionamiento de 400m?

Tiene un gran portico con pérgolas de madera y techo traslucido, existe un
balcon con dos ventanas laterales sobre expuestas. La cubierta es a dos aguas
con un angulo de 40° recubiertas de teja y las puertas de ingreso son en forma

de arcos.

Figura 4. Fachada sur (frontal)

Su estructura es de hormigbn armado, con paredes de bloque enlucidas, la
cubierta es sostenida con vigas de madera; los pisos exteriores e interiores se

encuentran deteriorados.

Figura 5. Encomiendas




10

Se han construido ampliaciones como bodegas de acuerdo a sus necesidades

que no mantienen un disefio ni estética, como se puede ver en las figuras 5y 6.

Figura 6. Encomiendas

Interiormente los espacios se abren en diferentes galerias y tienen varias

conexiones.

En la planta baja se encuentra la boleteria con la sala de espera, es un espacio
amplio que forma un solo ambiente por medio de arcos, también se encuentran
algunas oficinas, los bafios y dos escaleras en cada extremo que llevan a la

parte superior.

Figura 7. Boleteria
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Figura 8. Sala de espera

En la planta alta encontramos un corredor que nos dirige a diferentes salones
que se conectan entre si como es el principal donde tienen la sala de

reuniones.

Figura 9. Sala de conferencias
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Tiene grandes ventanas en la parte frontal, sin embargo solo tiene un frente
con iluminacion natural, por ello han utilizado traga luz en los techos que es de

gran ayuda para la parte posterior de la edificacion.

Su piso es de madera en parquet y se encuentra deteriorado.

Figura 10. Oficinas

Los pasillos son angostos y hace que se vuelva un laberinto en la parte
posterior de la casa, pero dirigen a los sitios amplios que serviran de salones

para los escenarios del restaurante.

Figura 11. Oficinas
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CAPITULO 2

MARCO TEORICO

2.1 Marco Histérico

2.1.1 Historia de los Restaurantes

Figura 12. Termopolio en Pompeya, antiguamente en Roma eran establecimientos donde podian comprarse
alimentos listos para servirse. Fuente: Aldo Ardetti

Salir a comer en lugares publicos tiene ya muchos afios en la historia incluso
hace 1700 a.C. que se encontraban tabernas o comedores aunque su menu

haya sido muy limitado ya se encontré hace 6000 afios en Babilonia.

En el afio 512 a.C. se encontraron albergues publicos en Egipto donde se
servian alimentos y bebidas a los viajeros; después en Roma se crearon sitios
para los hombres de negocios, en el afio 40 a.C. porque no tenian tiempo para

ir a comer en sus casas, estos establecimiento se los denominaron Tabernas.

La iglesia tenia como costumbre dar albergue a los viajeros y alimentacién a
cambio de alguna donacion, esto fue aprovechado por los negociantes para
crear lugares de albergue donde se servia alimentos y bebidas a cambio de un
pago, con la aparicion de transporte como carruajes, se fue desarrollando cada

vez mas este negocio de las posadas y las tabernas.

En aquel tiempo las posadas eran lugares donde el viajero podia encontrar
donde pasar la noche con alimentacion y bebida, sin embargo no eran de gran

comodidad ya que compartian en la misma habitacion con sus animales.


http://es.wikipedia.org/wiki/Archivo:GrandeTaberna.JPG
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Las tabernas no eran lugares de paso, sino de reposo, donde la gente se
rencontraba para conversar, comer y tomar. Se caracterizaban por tener un
espacio donde servirse alimentos, y donde la gente pueda asearse. Sin
embargo después se fue conociendo a las tabernas como centros de diversion

nocturna y su reputacion bajo a lo que era antes.

En Egipto surgieron los utensilios para los alimentos como vajillas preciosas y
copas que eran hechas en metales, la aparicion de los menus fue surgiendo
después. En Grecia la gente celebraba con banquetes y comian sentados en

taburetes, esta costumbre se adopté posteriormente por los romanos.

Las diferentes maneras de preparar los ingredientes como hervir, hornear,
asar, favorecieron la diversidad de las culturas en las comidas ya que variaban

entre carnes, vegetales y cereales en la preparacion.

En la edad media solo los aristécratas eran privilegiados con el buen servicio
de las comidas y bebidas, aparecieron los modales y el sus banquetes eran de
gran lujo, acompafado de entretenimiento. Los utensilios de cocina se fueron
remodelando no solo en metal sino en madera, loza o peltre (es una aleaciéon
compuesta por estafio, cobre, antimonio y plomo), los recipientes en vidrio eran
muy escasos. Sus cocinas eran el principal ambiente de la casa, se
encontraban en el centro y alrededor se realizaban las demas actividades, esto
permitia que se mantenga la casa caliente ya que las ollas se suspendian con
cadenas sobre el fuego o con tripodes, esta manera de cocinar fue
desapareciendo en el renacimiento cuando las cocinas fueron remplazadas por
chimeneas gigantes que se encontraban en la parte inferior de las
edificaciones, creando grandes espacios por la actividad diaria que se
realizaba, estos espacios podian ser divididos por la actividad que se realizara
como panaderia o fruteria, se crea espacios requeridos para el servicio,
haciendo doble entrada a la casa, uno en la parte posterior en la cocina para el

servicio doméstico y otra para el ingreso principal de los visitantes.

Poco a poco se fue evolucionando los espacios de cocina, creando no solo un

lugar para preparar los alimentos sino mas bien como un laboratorio donde se


http://es.wikipedia.org/wiki/Aleaci%C3%B3n
http://es.wikipedia.org/wiki/Esta%C3%B1o
http://es.wikipedia.org/wiki/Cobre
http://es.wikipedia.org/wiki/Antimonio
http://es.wikipedia.org/wiki/Plomo
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podia encontrar ya varios tipos de progresos técnicos, y estos se encontraban

en un sitio fuera de la casa.

Figura 13. Cocinas antiguas. Fuente: www.muvas.uniovi.es

En el siglo XVIII aparecieron nuevos métodos de conservacion de los alimentos
como el enfriamiento, la desecacion y la salazon que permitia el mayor
aprovechamiento de los alimentos. Estos se convirtieron en un factor de poder,
surgiendo comidas especiales y dando prestigio social a las personas
dependiendo de lo que comia, asi aparecieron los restaurantes que eran

establecimientos de alimentos y bebidas.

Figura 14. Restaurant. Fuente: www.diariogstronomia.com
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Sin embargo la palabra restaurante definida para estos tipos de localidades
aparece por primera vez en 1765 proveniente de la palabra en francés
‘restaurant” que significa en castellano “restaurativo”. Esta palabra fue
colocada en la calle Rue du Poulies, Paris, Francia; en una inscripcion escrita
en latin en la puerta de un local de comida, de Monsieeur Boulanger que decia:
“Venite ad me vos qui stomacho laboratis et ego restaurabo vos" que en
castellano significa “Venid a mi todos los de estbmago cansado y yo os lo
restauraré”. Este fue el primer restaurante propiamente dicho, pronto la palabra
se extendié por toda Europa creando sitios de diferentes categorias y dando a
notar un impresionante progreso en el arte culinario y la multiplicacion de los
restaurantes en todo el mundo. La aparicidon de los restaurantes en América se

hizo con los colonizadores a través de las tabernas.

El negocio de los restaurantes se desenvolvié con amplitud después de la
segunda guerra mundial ya que muchas personas con recursos, habituaban
comer afuera. A partir de eso, los restaurantes se fueron esmerando en dar un

mejor servicio y calidad en sus comidas.

Poco a poco fueron evolucionando segun las necesidades del cliente, donde
hoy encontramos varios tipos de restaurantes como: restaurante de buffet,

restaurantes de especialidades, restaurante de comidas rapidas, entre otras.

(Plazola. 1995, pp. 567-568)

2.1.2 Historia del crecimiento comercial en el sitio
2.1.2.1 Crecimiento Urbano

Quito ha desarrollado un crecimiento urbano increible desde 1760, donde toda
la poblaciébn se concentraba en lo que hoy es conocido como el Centro
Historico (figura 15), a partir de los siguientes afios, debido a las necesidades
espaciales de la poblacion se va creando una estructura intra-urbana que no

solo se establece como residencia sino también como produccion.
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Para poder explicar mejor sobre la centralizacion en varias zonas de la ciudad
de Quito, se puede considerar lo que planteo Busgess en 1925, donde propone
la expansion urbana de Chicago, como una serie de nucleos céntricos donde la
zona nuclear de la ciudad esta ocupada por lo comercial y a su alrededor se
establecen los sectores de poblacion. Sin embargo no se puede hablar de un
solo centro, sino de varios que contienen actividades especificas que se

convierten en puntos de centralidad.

En la ciudad de Quito se consideraron los siguientes parametros que priorizan
a las acciones que se hacen de manera colectiva, y a base de la interaccion

social.

e Poblacion

e Educacion

e Salud

e Recreacion

e Produccién

e Cultura

e Servicios basicos
e Movilidad

e Empresas

¢ Instituciones publicas
e Capitalidad

Haciendo que junto con el crecimiento del Distrito, incrementen también las
necesidades de la poblacion, creando también la expansion urbana y formando
nuevos centros en la cuidad como La Mariscal donde se encontrara ubicado el
proyecto, esta zona se volvid una de las mas productivas y a su vez turistica

por ser el punto de encuentro de la poblacién.

(MDMQ. 2004, pp. 24)
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CRECIMIENTO URBANO

Fecha Superficie (ha)
1760 - 1898 317.70
1898 - 1921 354.27
1922 - 1944 1111.13
1945 - 1956 1534.17
1957 - 1971 1875.43
1972 - 1983 7330.38
1984 - 1987 3513.55
1988 - 1995 627.97
1996 - 2003 11139.21
2004 - 2006 5570.48

Figura 15. Crecimiento Urbano del Distrito Metropolitano de Quito. Fuente: DMPT, 2007




2.1.2.2 Parroquia Mariscal Sucre (La Mariscal)
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Figura 16. Ubicacion de la parroquia. Fuente: DMPT, 2007
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En 1910 paso de ser de tierras de cultivo a una zona residencial donde solo las
personas de prestigio social podian vivir, se encontraba lleno de mansiones,
palacios y casas de familias adineradas. Fue el primero en centralizarse en el
norte de Quito y empez6 a ser de uso residencial creando una arquitectura
neoclasica, cuya politica urbana no permitia el ingreso de familias de bajos
recursos. Se lo llamo Mariscal Sucre en honor al Gran Mariscal de Ayacucho.

Con la llegada del tranvia ubicado en lo que hoy es la Av. Coldn, trajo consigo
los primeros negocios ya que en los jardines de las residencias se colocaban
deferentes tipos de comercios que ayudaba a la economia de la familia. En la
década de los setenta se convierte en un nuevo centro de comercio y negocios
a raiz de la explotacion y produccion petrolera, apareciendo instituciones,
entidades de servicio y comercio como hoteles, restaurantes, convirtiéndose en
una zona de concentracion para la atraccion de actividades relacionadas al

publico, y dividiendo a la ciudad entre la parte antigua y la moderna.

La zona se convirtié en un lugar turistico por la gran actividad que se encuentra
en el area y la apertura que tiene cerca como: hoteles, bares, restaurantes y
discotecas, creando el centro de entretenimiento para todo publico y siendo el
lugar intercultural de la ciudad.

(MDMQ. 2006, pp. 28)
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Figura 17. Uso de suelo. Fuente: DMPT, 2007
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2.1.3 Conclusién

Al ver este breve recuento de la historia sobre el tema que se va a realizar,
podemos rescatar la evolucion de los restaurantes de ser inicialmente sitios
primarios para satisfacer la necesidad de la alimentacién, a evolucionar en ser
negocios muy importantes para el desarrollo de las actividades econdmicas de

las personas.

El desarrollo que han tenido las ciudades como podemos ver en el progreso de
los barrios como La Mariscal, atrayendo mucho comercio y turismo a generado

a gue evolucione a un mas los restaurantes.

Los clientes buscan sitios mas sofisticados para salir de sus labores rutinarios
para lo cual la arquitectura interior con sus disefios y tematicas son muy

importantes para satisfacer estas necesidades.

Por lo tanto encontramos el momento y lugar adecuado para desarrollar con
éxito el proyecto del “COMPLEJO DE RESTAURANTE Y GASTRONOMIA
ESCENICO DEL ECUADOR’.
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2.2 Marco Conceptual
2.2.1 ¢Qué es un restaurante?
Se deriva de la palabra latina restaurare que significa recuperar o recobrar.

Se conoce como restaurante a los establecimientos donde se sirve comida y
bebidas a cambio de un valor agregado dependiendo de la categoria o el tipo
en que se encuentre el lugar, la calidad del servicio o la comodidad de las

instalaciones.

A diferencia de las cafeterias que sirven desayunos; los restaurantes por lo
general se encuentran abiertos al publico para la hora del almuerzo y/o la cena,
sus categorias varian desde la mas modesta hasta la mas lujosa donde el

cliente tiene a la carta una variedad de platos a escoger.
2.2.1.1 Tipos de restaurantes

Los tipos de restaurantes que existen son muchos y de gran variedad sin
embargo se ha escogido los mas reconocidos dependiendo del servicio y la

comida que se sirve.

e FAST FOOD (Comida Rapida).- se caracterizan por preparar y servir la
comida en el momento, muchas veces el establecimiento es pequefio ya
gue el servicio es inmediato igual que la desocupacion del lugar, incluso

puede tener autoservicio.

e BISTRO.- en la antigiiedad lo consideraban como una taberna donde se
servia comida tradicional pero no tenia muy buena fama por servirse
mas licores que comida, haciendo de esto un lugar de vida parisina, hoy
en dia se lo considera como un lugar de comida informal pero saludable,

su establecimiento puede ser muy elegante y decorativo.

e BUFFET.- dan a la disposicién del usuario gran variedad de comida
donde ellos pueden escoger a discrecion lo de su gusto y a su medida,

es un método que se utiliza para un gran namero de personas.
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e BRASSERIE.- es un ambiente relajado de café-restaurante de comida
informal, a diferencia del bistré es que cuenta con un servicio de mesa

profesional y esta abierto todo el dia con el mismo menda.

e TEMATICO.- estos restaurantes son considerados por el ambiente que
ofrecen mas que por la comida, generando asi experimentar vivencias
segun el tema que se ha escogido para la decoracion del lugar, dando al

usuario un espacio novedoso y dindmico.

e GOURMET.- son de gran calidad tanto el servicio como la comida, los
alimentos son preparados al instante bajo pedido y la decoracidén es
escogida cuidadosamente.

e GRILL.- se especializa por la comida realizada a la parrilla o la plancha,

su ambientacién va acorde de lo que se esté sirviendo.

e ESPECIALIDAD.- son caracterizados por lo que se especializan de tipo
de comida, pueden ser de mariscos, carnes, vegetarianos, como de

especialidad de pais: comida mexicana, china, italiana, etc.

e ETNICO.- a diferencia de los de especialidad estos restaurantes realizan
las comidas propias de una raza o cultura. En este caso la comida tipica

del pais.

El Complejo de Restaurante y Gastronomia Escénico del Ecuador sera definido
como un tipo de restaurante tematico y étnico, ya que sera disefiado con
espacios escénicos que reflejen las caracteristicas de cada region del Ecuador
y se identifica al dar un servicio de comida tipica.

(http://es.scribd.com/doc/29823720/Clasificacion-de-Restaurantes. pp. 2-6)

2.2.1.2 Espacios de un restaurante
Se puede dividir en dos grandes zonas:

e Zona de produccion o comedor.


http://es.scribd.com/doc/29823720/Clasificacion-de-Restaurantes
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e Zona de servicio o0 preparacion.
ZONA DE PRODUCCION

Es donde se encuentra toda el area donde se desarrolla el cliente o en otras
palabras es la zona publica. Esta debera contar con las siguientes areas:

e ACCESO.- es la primera impresion que se lleva el cliente, esta
compuesto por el ingreso, el area de estacionamiento, y refleja la

imagen corporativa.

e PUERTA PRINCIPAL.- esta debera ser amplia y a su vez debera contar
con un pdédium donde se registra las reservaciones. El &rea donde se
recibe al usuario y si se cuenta con una hostess (anfitriona) seré la que
les dirija a una mesa, en caso de no estar lista podran esperar en una

pequefia sala de espera.

e BAR Y SALA DE ESPERA.- los restaurantes de lujo deberan contar con
este servicio donde los clientes pueden esperar y servirse bebidas hasta

gue la mesa se encuentre disponible y lista.

e SALA DE COMEDOR.- es el area donde se encuentran las mesas a
disposicion del cliente. Puede contar con areas externas como terrazas

o salones independientes para un area mas reservada.

e BANOS.- por lo general deben de estar en un extremo del restaurante, y

depende de la capacidad para saber su dimensionamiento.

e ESTACION DE MESEROS.- es el espacio donde el mesero encuentra

todos los elementos para acomodar las mesas.
ZONA DE SERVICIO

Es la zona industrial donde se desarrolla todo el movimiento de la preparacion

de los alimentos, desde la recepcién de alimentos hasta la coccién.
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e COCINA.- cuenta con varias areas dependiendo lo necesario. Las mas
importantes son las areas de trabajo que se pueden dividir de la

siguiente manera:

o Pre- preparacion.- donde se lavan, cortan, pelan y mezclan los

alimentos.

o Preparacion caliente.- es el area mas grande y a su vez la mas

importante, donde se encuentran las parrillas, hornos, estufas.

o Preparacion fria.- es donde se preparan las ensaladas,
sanduches y postres.

e LAVADO.- es el area donde llegan los platos sucios, e inmediatamente
por medio de un equipo especializado con maquinas se lava, es
importante el espacio y debe verse la fluidez ya que es indispensable

para el funcionamiento del lugar.

e ALMACENAJE.- en el momento que llegan los alimentos son
clasificados para el almacenaje ya sea en seco o frio. Se considera el

20% del espacio de la zona de servicio.

e BASURA.- es el area mas delicada del restaurante, por eso se
recomienda que sea herméticamente cerrado y si es posible con

refrigeracion para evitar olores.

e AREA DE EMPLEADOS.- es un espacio restringido, en esta area se
encuentran las oficinas, sala de reuniones, control de camaras y sonido,
ademas de un espacio donde puedan dejar sus pertenencias y

descansar.

(Plazola. 1995, pp. 584-589)
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2.2.2 Esquemas de la funcionalidad del restaurante

Aun sabiendo los espacios que se requiere dentro de un restaurante, la
relacion que se necesitan tener entre si, es lo que lleva que su funcionamiento
sea apropiado y eficiente.

En la figura 18 se puede ver un diagrama funcional y la relacion que tiene cada
area, este ejemplo que se toma nos indica las dos grandes zonas que se

dividen en cada area, tanto el ingreso del usuario como el ingreso del servicio.

Zona de Produccién Zona de Servicio
Alm. env.
Expo- flencs y
sSaor VaC::OS
@ Comedor I l
2 con guardaopia
= independiente Sumi-
S Camare- n;‘n:,ias ‘
Z ros Escalera
& [ l [ |
wC Provis.
Entrada Cocina Céamara
WG frig.
Figura 18. Esquema de funcionalidad de un restaurante. Fuente: Neufert

Una de las areas mas importantes en cuanto a la funcionalidad es la cocina y la
relacion de los espacios dentro de esta area, en la figura 19 podemos observar

un ejemplo que ayudara al proyecto en el momento de disefiar.
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Figura 19. Diagrama de la secuencia del disefio en un restaurante.
Fuente:www.espaciogastronomico.com.ar/?attachment_id?=585

En cuanto a la superficie del local depende del tipo de restaurante que se vaya
a realizar para saber las medidas minimas necesarias del espacio que van en

relacion al nimero de asientos.

Tipo Ocup. Sup.gde Sup. cel
del cocna comecor
pueste enm/ an m*/
por por por
comida cubierto asiento

Restaurante

de lujo 1 07 1.8—-2.0

Restaurante

con elavado

n.” de tumas.

p.e.: granges

almacenes 2-3 05-06 14186

Restaurante

normal 1.5 04-0,5 1618

Fondas

Fensiones 1 03-0&4 15-18

r
1
Para aimacenes, depemdenc:ias para o ‘
personal, eic., se cuenta un suplemento de
aprox. 80 %

N.° cubiertos « n.° de asentos % n° de
tUmOSs.

Figura 20. Superficie Necesaria. Fuente: Neufert

Las medidas minimas en relacion a los espacios dentro del local, como los
corredores, se deberan tomar en cuenta el siguiente cuadro, donde los pasos
interiores del comedor seran de 0.80m, las puertas de 0.90m y los corredores

de emergencia de 1.00m de ancho por cada 150 personas.


http://www.espaciogastronomico.com.ar/?attachment_id=585
http://www.espaciogastronomico.com.ar/?attachment_id=585
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La anchura Gtil de las escaleras y el nimero de servicios higiénicos dependera

del nimero de comensales y area del comedor, ver figura 21.

S N.° ge Lavamanos Urina- Canal.
Sup. comedor Anchurs comensaies Cab. Sefiorasrios ml
= 100" Z110m 1 1 2 2
s 250" =130m =50 2 2 3 3
= 500m° =Z165m =50-200 3 4 6 4
= 1000 m? = 1,80m = 200—-400
Mas de 1000 m* = 2,10 m = 400 — Célc. especifico en cada caso

®
;
i

@ Anchura util de las escaleras

Figura 21. Dimensiones de espacios requeridos. Fuente: Neufert

Para el disefio de un restaurante también es necesario tener en cuenta las
dimensiones del mobiliario que se va a emplear y la forma en que se lo va a

colocar de tal manera que deje el espacio para la movilidad dentro del local.

Uno de los disefios mas empleados por su funcionalidad es el que vemos en la
figura 22 donde el movimiento del mobiliario nos aporta a la ampliacién de los

comensales.

65+ 654

Figura 22. Dimensiones de mesas. Fuente: Neufert

Dentro de la localidad las medidas minimas que debe haber en el comedor
depende de la forma en que se coloquen las mesas, dando varias opciones en

las siguientes fotografias.
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—1,00——1,00——1,00——1,00——1.00—

F50+ 85 —+——1,80—— 85 +—1.35—+—85——1.80—+— 85—
—1,75—+—90—+—1,75—H45+—1.75—+—90—+—1,75—

@ Disposicion de las mesas en paralelo

| 54— 1.20—4+—1.00—+—1 20—+ 50+—1,20—+—1,00—+—1.20—
—1.40—+80—+—1,40—080—1,40—+80+—140—

@ Disposicion de las mesas en diagonal

Figura 23. Disposicion de mesas. Fuente: Neufert
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En cuanto al disefio de la zona de servicio se considera el siguiente cuadro,

donde marca el espacio requerido de cada area por medio de porcentaje del

area total, esto ayudara a la organizacion del espacio dentro de la edificacion

dando la jerarquia de cada area.

Superficie de circulacion
Salas para el personal y oficina

@ Bases dimensionales y superficie necesaria

Figura 24. Superficie en porcentaje. Fuente: Neufert

En total

Se puede ver un ejemplo de la distribucion de la cocina segun la relacién de los

espacios entre si en la figura 25.

O’N.ht& WN;-I

G1
G2

Figura 25. Esquema de distribucién de la cocina. Fuente: Neufert

asaoomoenvmes(matemlap-lable
en el sétano)

personal
(guardarropia y vestuarios para el
personal de cocina puede ser en
el sétano)

Lavabos

Cabina telefonica
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Las medidas de la superficie de cada uno de los &mbitos para que funcione una
cocina de restaurante se puede establecer dependiendo del tamafio de esta.
Los pasillos se consideran dependiendo si son estacion de trabajo se requiere
de 0.90-1.20m, pasillos auxiliares para otra actividad 1.50-1.80m, y donde la

circulacion es principal de 2.10-3.30m.

(Neufert. 1995, pp. 397-398 pp. 400-402)

Tamafio del establecimiento Pequefio Mediano Grande
Plazas hasta 100 hasta 250 _ a partir de 250
Recepcion de género 0,06—-0,08 0,05-0,07 0,04-0,06
Almacén de embalajes vacios 0,05-0,07 0,05-0,07 0,04-0,06
Basuras/desperdicios 0,04-0,06 0,04-0,06 0,03-0,05
Oficina del jefe de almacén — — 0,02-0.03
Suministros/aprovisionamiento 0,15-0,21 0,14-0,20 0,13-0,20
Cémara pre—frigorifica Armarios 0,03-0,04 0,02-0.,04
Céamara frigorifica para la came Células 0,05-0,06 0,03-0,05
Camara frigorifica para prod. iacteos Sup. aux. 0,03-0,04 0,02-0,03
Cémara frig. para verdura y fruta = - 0,03-0,05
Congelador Armarios 0.04-0,05 0,03-0,04
A l ricorfh -

(Pasteleria/cocina fria) Sup. aux. 0,03-0,04 0,02-0,03
Almacenamiento de género refrigerado 0,04-0,08 0,18-0,23 | 0,15-0.24
Almacén productos secos/alimentos 0.13-0,15 0.12-0.14 0.10-0,12
Almacén de verduras 0,08-0,10 0,06-0,08 0,04-0,06
Consumo diario 0,04—-0,06 0,03-0,04 0,02-0,03
Almacenamiento de género sin refrigerar| 0,25-0,31 0.21-0.26 0.16-0.21
Preparacion de verdura 0,08-0,10 0,05-0,08 0,04-0,06
Preparacion de came 0,06-0.09 0,04-0,07 0,03-0,05
Cocina caliente 0.26-0.33 0,19-0,24 0,15-0.21
Cocina fria 0.13-0.15 0.09-0.12 0.07-0,11
Pasteleria - 0,07-0.10 0.06-0.09
Lavado de fuentes 0.05-0.08 0,04-0.06 0,03-0,05
Oficina del jefe de cocina 0,03-0,05 0,02-0,03 0,02-0,03
Equipo de coccion 0.60-0.80 0,50-0.70 0,40-0.,60
Lavado de cubiertos 0,10-0,12 0.09-0,11 0,08-0.10
Entrega/Mostrador camareros 0.06-0.08 0.08-0.10 0,10-0.15
Lavabos y vestuarios para el personal 0.40-050 | 030-0.40 | 0.28-0.30
= en total 1,60—-2,10 1,50-2,00 1,30-1,80
Figura 26. Supercficies necesarias dentro de la cocina Fuente:

Neufert
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2.2.3 Normativas

El proyecto se basara en las normativas de las ordenanzas de gestion urbana
territorial, emitidas por el Distrito Metropolitano de Quito, para el mejoramiento
del habitat en el uso de suelo, como en las normas minimas de disefio y
construccion, que garantice niveles normales de funcionalidad, seguridad,

estabilidad e higiene en los espacios.

REGIMEN DE SUELO SEGUN LA ACTIVIDAD (Ordenanzas N° 095 y 107)

El restaurante se lo considera como un servicio comercial ya que generan
actividad en los centros, por lo tanto debe seguir el reglamento de uso de suelo

que refiere al &rea zonal.

Por ser un centro de diversibn son por naturaleza de impacto ambiental
principalmente en la noche, deberad contar con area de estacionamiento, y

encontrarse fuera de los 100m de radio de una localidad de salud o educacion.

Dentro del sector de La Mariscal se prohibe establecimientos de nuevos
centros de diversion, a excepcion de cines, teatros, restaurantes-bares, los que

solamente se podran ubicar en los ejes con uso residencial multiple.

NORMAS DE ARQUITECTURA Y URBANISMO (Ordenanzas N° 3457 y 3477)

En cuanto a las ordenanzas que se deben seguir dentro del ambito de
Arquitectura, se considerara al restaurante como una edificacion de comercio y

a la vez como un centro de diversion.

Capacidad.- el proyecto a realizarse se encuentra en el cuarto grupo de la
clasificacion a edificios de centro de diversién Art.246, donde su capacidad esta

dirigida a 50 y 199 usuarios aproximadamente.
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Accesos y Salidas.- las puertas deberan tener una altura minima de 2.05m y
los anchos varian dependiendo del ambiente: acceso 0.90m minimo,
comunicacion entre ambientes 0.90m, para bafios las puertas deberan ser de

0.80m y 0.90m para minusvalidos.

Ventilacion.- segun el Art. 223 el area minima que debe tener de ventilacion
libre sera del 8% de la superficie Gtil de la planta local, y los que no cuenten

con esta ventilacion se debera utilizar ductos mecanicos.

En este caso la cocina por emanar olores se debera instalar ductos, los cuales
no deberan tener un area mayor a 0.04m2. o a su vez se puede proporcionar

de una ventilacion mecéanica.

Productos alimenticios.- para el area de cocina que contiene zonas de
almacenamiento, se debe seguir las normas establecidas en el Art. 226 donde
establece que los muros y pavimentos seran lisos, impermeables y lavables,
los vanos de ventilacion contaran con rejillas de metal que aislen de roedores o
insectos. Ademas tendran que tener una provision de agua potable y al menos

un fregadero.

Servicios Sanitarios.- segun el Art.228 considera la relacion de medio bafio
de uso publico por cada 50m2 de area del local, contando con un bafio para
personas con discapacidad y movilidad reducida.

Cristales y espejos.- no se podra colocar espejos o cristales de gran tamafo,
al menos los que se encuentren a 0.50m del piso ya que pueden ser peligro al
causar confusién en la circulacion provocando accidentes, en caso de utilizar

alguno de estos, se debera colocar sefalética.

Servicio médico de emergencia.- este requerimiento se lo considera en
comercios de areas mayores a 1.000m2, sin embargo en el proyecto a
realizarse se debe tomar en consideracion realizar una pequefa area de
servicio de emergencia meédica ya que esta relacionada con alimentos que
muchas personas pueden tener reacciones alérgicas 0 a su vez atorarse con

uno de estos.
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Proteccion contra incendios.- toda localidad debe tener como reglamento
fundamental en el disefio que se considere las medidas de prevencion vy

evacuacion en caso de incendios.

2.2.4 Conclusién

Gracias a los aportes investigativos se puede proyectar con claridad la tipologia
del restaurante que se va a desarrollar, los espacios funcionales requeridos y
las medidas minimas necesarias para el desarrollo del mismo. De igual forma

se conoce las normativas municipales que se debe respetar.

El proyecto esta dentro del tipo de restaurante temético y étnico, en donde se
va crear ambientes tematicos que se vera las regiones del Ecuador: region
sierra, region costa, region oriente y region insular, las mismas que cada una
tendra una arquitectura interior diferente, utilizando los materiales constructivos
de cada zona, tanto como los colores representativos y caracteristicos, siempre
tomando en cuenta el concepto LA LINEA ECUATORIAL que cruza las

regiones.

El restaurante cuenta con la capacidad para 165 personas que de acuerdo con
los parametros de Neufert se encontrard dentro de la clasificacion de un
restaurante de lujo, lo cual abarca las dimensiones amplias tanto para una
cocina con mucha funcionalidad, al igual que holgadas areas de comedores
que estara dividido en cuatro sectores de acuerdo a la tematica de las

regiones.
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2.3.1 ASIA DE CUBA, Argentina, Buenos Aires.

Se ha escogido este restaurante como referente por llevar el concepto de dar

un ambiente tematico, en este caso con objetos orientales, acompafado de

buena musica y de servir comidas multiétnicas. Lo que se quiere rescatar de

este lugar, para el proyecto, es ver como se resalta los espacios con la cultura

Asiética, por medio de colores, figuras, y decoracion que da al ambiente un

lugar escénico, donde claramente se sabe qué clase de alimentos se sirven en

este tipo de restaurantes lujoso.

Figura 27. Sala de comedor Restaurante Asia de
Cuba. Fuente: http://www.asiadecuba.com.ar/

Como se puede observar en la
fotografia 25, el ambiente que es
de muy colorido tono, a su vez
proyecta una decoracion elegante,
con objetos arquitecténicos que
dan resalte a lo que se quiere
mostrar que es sentirse identificado
con aquellas esculturas como la
gue expresa la columna, a su vez
las cortinas tipicas de esta parte de
la regidbn ayuda también a crear

espacios mas privados.

Lo que se quiere recalcar en el proyecto es
que no importan los elementos de utileria
que se utilicen, en cuanto se creen
espacios que rescaten la identidad y a su
vez el funcionamiento, un ejemplo
proyectado en el tema podria ser el bambu
decorativo que ayuda a crear espacios mas
intimos y a su vez representa la region de la

costa.

Figura 28. Ambiente decorado con Bambu Fuente:
http://perfectoambiente.com/2009/09/casa-decorada-
con-bambu-artificial/decoracion-bamboo-5/




Figura 29. Sala de comedor Restaurante Asia de
Cuba Fuente: http://www.asiadecuba.com.ar/

Figura 30. Bar, Restaurante Asia de Cuba
Fuente: http://www.asiadecuba.com.ar/

Figura 31 Sala de comedor Restaurante Asia de
Cuba Fuente: http://www.asiadecuba.com.ar/
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En esta imagen se puede observar
los cambios de ambientes que
existen dentro en un mismo lugar,
solo ocupando diferente mobiliario,
esto ayudara en el proyecto en el
momento en que se creen en un
mismo sitio las cinco regiones del

Ecuador.

Los objetos representativos pueden
ayudar mucho en la decoracion del
lugar, ya que da una imagen
significativa del espacio que
representa, como la escultura que
se observa en la fotografia 28 que
es la imagen de una figura oriental

y resalta en el ambiente.

Lo que se puede recalcar en esta
imagen es el juego de iluminarias
gue no solo da un ambiente
acogedor e integracion del espacio,
sino que por ser lamparas de papel
también es un objeto representativo

de la region.



Figura 32 Sala de comedor exterior Restaurante
Asia de Cuba Fuente:
http://www.asiadecuba.com.ar/

2.3.2 NAIS AQUARIUM, Guatemala
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También se puede en el proyecto
ademas de utlizar  objetos
escenograficos, colocar paisajes
gue representen cada una de las
regiones que se quiere

caracterizar.

Los espacios al aire libre es una
forma de experimentar sensaciones
y a la vez la apertura hacia lo que
ofrece la ciudad, por eso se
realizardn terrazas al aire libre
donde el usuario tenga apertura al

movimiento de la zona.

Es un restaurante tematico que abarca mucho mas que solo dar el servicio de

alimentacion, ya que es un centro ecolégico que da entretenimiento vy

educacion a través del acuario que encuentra en todo alrededor del

restaurante, proporcionando la interaccion con las especies de peces que viven

alli.

Figura 33 Acuario Restaurante Nais Agquarium
Fuente:
http://www.eturismoviajes.com/restaurante-nais-
aquarium-el-primer-restaurante-acuario-de-
latinoamerica/

El hermoso paisajismo es lo que
hace rescatar de este proyecto el
tema de dar vida a cada espacio
para lograr una sensacion de
sentirse identificado con la

region.



Figura 34 Acuario Restaurante Nais Aguarium
Fuente:
http://www.velocidadmaxima.com/forum/showthre
ad.php?t=145325

Figura 35 Acuario Restaurante Nais Aguarium
Fuente:
http://1001restaurantes.wordpress.com/2011/05/0
3/nais-aquarium/

Figura 36 Acuario Restaurante Nais Aquarium
Fuente:
http://www.velocidadmaxima.com/forum/showthr
ead.php?t=145325
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El espacio de restaurante esta
colocado en el centro, dando la
visual a su alrededor de
encontrarse dentro del agua,
tanto paredes como techos son
representados atreves del disefio

por medio de utileria y cristaleria.

La iluminacibn que se maneja
refleja en cada uno de los espacios
la circulacion dirigida, los diferentes
ambientes y  ademas una
iluminacion general,
caracterizandolo con diferentes

tonos.

La manera dinamica de interactuar
con el espacio para poder lograr un
ambiente recreativo y a la vez de

alimentacion.
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2.3.3 Conclusién

El andlisis de estos dos restaurantes referenciales, nos ensefia que para
cumplir el concepto tematico de un proyecto como el que se quiere llevar a
cabo se requiere de un disefio arquitecténico bien conjugado con colores,

materiales, iluminacion y decoracion.

No es necesario exagerar con objetos o volumetria para poder caracterizar un
espacio, mas bien el correcto balance de todos estos elementos dard la

elegancia y el confort que se quiere trasmitir al cliente.

2.4 Sintesis investigativa

A través de la investigacion teorica da una mejor comprension relativa y
exclusiva sobre el sustento del tema, en este caso el Complejo de Restaurante
y Gastronomia Escénico del Ecuador, creando l6gicas que aportan al futuro

diseno.

Dentro de la historia lo que se puede aportar al disefio es el desarrollo de lo
que antes se conocia como restaurante, dando un uso especifico entorno al
medio en que se encuentra, en este caso La Mariscal siendo un centro de
entretenimiento y comercio, dando al proyecto una apertura hacia su propio

desarrollo.

El conocimiento que aporta el marco conceptual es fundamental ya que se
requiere saber las denominaciones, las relaciones de los diferentes espacios y
sus funciones, esto da al proyecto un dmbito mas amplio para poder disefiar a
base de las medidas y normativas que se utilizan dentro de la creacion de los

restaurantes.

Los marcos referentes dan una visualizacion de cémo se lograra realizar el
proyecto segun el funcionamiento y caracteristicas de otros establecimientos.
En este caso el aporte no solo fue en distribucion sino también en ideas y

espacios que proyectan lo que se quiere realizar.
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CAPITULO 3
FORMULACION DE HIPOTESIS
3.1 Hipotesis

e EIl planteamiento de un proyecto de interiorismo de un “Complejo de
Restaurante y Gastronomia Escénico del Ecuador”, que propone el
disefio de espacios que identifique la region, la identidad, costumbres de
los pueblos, que como planteamiento arquitecténico represente la

tipologia espacial del proyecto.

e La factibilidad del desarrollar el proyecto “Complejo de Restaurante y
Gastronomia Escénico del Ecuador” a implantarse en el barrio La
Mariscal, por ser éste el sector de mayor desarrollo turistico de la ciudad

3.2 Comprobacion de Hipotesis
3.2.1 Encuestas
Se realiz6 la siguiente encuesta a cuarenta personas, entre ellas se

encontraban: residentes, turistas nacionales y turistas internacionales, de las

cuales el resultado dard una comprobacién a las hipotesis planteadas.
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COMPLEJO DE RESTAURANTE Y GASTRONOMIA ESCENICA DEL
ECUADOR

ENCUESTA PARA LOS TURISTAS Y RESIDENTES
Marque con una X su respuesta

¢ Indique con cual se identifica

Turista Nacional []
Turista Internacional |:|
Residente |:|

1. ¢Conoce usted las regiones del Ecuador?
si [] No [ ]

¢,Cuales?

2. ¢Cree usted que un restaurante puede reflejar la identidad y costumbres

de cada region a través de espacios escénicos?

Si [] No [ ]

3. En el momento de elegir un restaurante. ¢qué lo motiva a escoger?
a. Comida [ ]

b. Espacio |:|
c. Ambas [ ]

¢Por qué?

4. Un restaurante tematico es un lugar donde el espacio refleja
escénicamente la comida que se sirve ¢Cree que puede un restaurante

asi ensefiar las costumbres de las regiones del Ecuador?

si[ ] No [ ]
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¢Por qué?

5. ¢El Centro Histérico es un sitio turistico, que otro sector le considera
usted un sitio turistico?
a. LaMariscal [ ]
b. Cumbaya |:|

c. Otra |:|

¢,Cuales?

6. ¢Qué considera usted un elemento de identidad para un restaurante
tematico?
a. Ubicacion
. Accesos

Colores

HiNNINN

b
c
d. Formas
e

lluminacion



3.2.2 Tabulacion de encuestas

NUMERO DE ENCUESTADOS: 40 PERSONAS

¢ Indique con cual se identifica

Turista Nacional
Turista Internacional

Residente

]
[]
]

44

NUMERO DE PERSONAS |PORCENTAGE
TURISTA NACIONAL 20 50%
TURISTA INTERNACIONAL 15 38%
RESIDENTE 5 13%
TOTAL 40 100%

13%

B 37%

ENCUESTADOS

B TURISTAS NACIONAL

W TURISTAS INTERNACIONAL

RESIDENTES

Analisis

En primer lugar se identifica a los encuestados en tres grupos: turistas

nacionales, turistas internacionales y residentes.

Dando como resultado que el mayor grupo es el de turistas nacionales con un

50% porciento seguido por el grupo de turistas internacionales y en su minoria

abarcan los residentes; lo que verifica que el sector de La Mariscal es

propiamente una zona turistica.




1. ¢Conoce usted las regiones del Ecuador?

si []

Nol:l
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¢,Cuales?
Sl NO
TURISTA NACIONAL 16 40,0% 4 10,0%
TURISTA INTERNACIONAL 4 10,0% 11 27,5%
RESIDENTE 3 7,5% 2 5,0%
TOTAL 23 57,5% 17 42,5%
CONOCE LAS REGIONES DEL ECUADOR
m 43% =Sl
mNO

Andlisis y Conclusién

En esta pregunta muchos respondieron que conocian las regiones del Ecuador

sin embargo al colocar ¢cuéles?, pusieron dos o tres, y la mayoria de los

turistas extranjeros no conocen todas. Esto demuestra que a pesar de que la

mayoria respondieron que si la diferencia es minima con el no, dando un aporte

positivo al proyecto puesto que se quiere rescatar e innovar es el conocimiento

de todas las regiones en un mismo lugar, a través de espacios caracteristicos

de las zona.



46

2. ¢Cree usted que un restaurante puede reflejar la identidad y costumbres
de cada region a través de espacios escénicos?

Si [[] No [ ]

S/ NO
TURISTA NACIONAL 18 45,0% 2 5,0%
TURISTA INTERNACIONAL 11 27,5% 4 10,0%
RESIDENTE 5 12,5% 0 0,0%
TOTAL 34 85,0% 6 15,0%

IDENTIDAD Y COSTUMBRES A TRAVES DE ESPACIOS
ESCENICOS

n 15%‘

m Sl

mNO

Andlisis y Conclusién

Claramente se puede observar que los encuestados estan de acuerdo que un
restaurante si puede reflejar identidad y costumbres a través de espacios
escénicos; lo que da respuesta a la primera hip6tesis del proyecto que propone
el disefio de espacios que identifique la region, la identidad y costumbres de los
pueblos que como planteamiento arquitectonico represente la tipologia espacial
del proyecto. Gracias al disefio interiorista se dara una imagen y tipologia a la

edificacion.
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3. En el momento de elegir un restaurante. ¢ qué lo motiva a escoger?

f. Comida [ ]

g. Espacio |:|

h. Ambas [ ]
¢Por qué?

COMIDA ESPACIO AMBAS

TURISTA NACIONAL 1 2,5% 1 2,5% 18 45,0%
TURISTA INTERNACIONAL 3 7,5% 3 7,5% 9 22,5%
RESIDENTE 0 0,0% 0 0,0% 5 12,5%
TOTAL 4 10,0% 4 10,0% 32 80,0%

MOTIVACION AL ESCOGER UN RESTAURANTE

H 10%
%
u COMIDA
m ESPACIO
AMBAS

80%

Andlisis y Conclusion

La mayoria de personas en el momento de escoger un restaurante no solo
busca buena comida sino también un ambiente agradable, aislado de ruido y
que sea acogedor; lo que quiere reflejar el Complejo de Restaurante y
Gastronomico Escénico del Ecuador, es el complemento de estas dos
necesidades como es la comida y el espacio, para crear un solo ambiente

donde identifique lo que se va a consumir.



48

4. Un restaurante tematico es un lugar donde el espacio refleja
escénicamente la comida que se sirve ¢ Cree que puede un restaurante

asi ensefiar las costumbres de las regiones del Ecuador?

Si[ ] No [ ]

¢Por qué?
Y] NO
TURISTA NACIONAL 15 37,5% 5 12,5%
TURISTA INTERNACIONAL 11 27,5% 4 10,0%
RESIDENTE 5 12,5% 0 0,0%
TOTAL 31 77,5% 9 22,5%
RESTAURANTE TEMATICO ENSENA COSTUMBRES DEL
ECUADOR
= 23%
ms
mNO

Andlisis y Conclusién

La mayoria de los encuestados creen que un restaurante tematico puede
reflejar y ensefar las costumbres del Ecuador; el proyecto Complejo de
Restaurante y Gastronémico Escénico del Ecuador quiere combinar dos tipos
de restaurantes como son: el tematico que representara por medio de espacios
escénicos las costumbres del Ecuador, caracteristicas e identidad, y el étnico
gue es el que mostrara la comida tipica de cada regién que sera servido dentro
de los espacios escenicos que daran identidad en el momento de escoger.



5. ¢El Centro Histérico es un sitio turistico, que otro sector le

usted un sitio turistico?

d. La Mariscal

e. Cumbaya

]
]
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considera

f. Otra |:|
¢, Cuales?
La Mariscal Cumbaya Otra
TURISTA NACIONAL 19 47,5% 1 2,5% 0 0,0%
TURISTA INTERNACIONAL 14 35,0% 0 0,0% 1 2,5%
RESIDENTE 4 10,0% 0 0,0% 1 2,5%
TOTAL 37 92,5% 1 2,5% 2 5,0%
SITIOS TURISTICO
7 5%
m 3%

W LA MARISCAL

B CUMBAYA

Analisis y Conclusion

Aungue hubo varias respuestas en sitios turisticos como lo es la Mitad del

Mundo, el Ichimbia, Guapulo; el barrio La Mariscal fue la opcién con mayor

puntuacion y al ser considerado como un sitio turistico, da afirmacion a la

segunda hipoétesis donde establece que el proyecto Complejo de Restaurante y

Gastronomia Escénico del Ecuador se implanta en el barrio La Mariscal, como

respuesta al equipamiento, infraestructura y aporte al desarrollo del recurso

turistico en nuestra ciudad.
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6. ¢Qué considera usted un elemento de identidad para un restaurante
tematico?

i. Ubicacion
J. Accesos
k. Colores

. Formas

HiNNInN

m. lluminacion

ELEMENTOS DE IDENTIDAD EN UN RESTAURANTE
TEMATICO

B 5%

6 B UBICACION
B ACCESOS

COLORES

T W 29% B FORMAS
® ILUMINACION

Analisis y Conclusion

La opcion mdltiple reflejo que los elementos mas identificativos para dar una
imagen de escenario son las formas, los colores y la iluminacion. Esto sera
muy importante en cuanto a los colores que caractericen cada regién y en la

eleccion de los materiales para la decoracion.
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3.3 Diagnostico

EL COMPLEJO DE RESTAURANTE Y GASTRONOMIA ESCENICO DEL
ECUADOR quiere dar a conocer las costumbres y caracteristicas de las
regiones del pais, a través de espacios teméticos que marquen un estilo de
vanguardia y reflejen el concepto entorno al cual se va a trabajar.

El proceso de investigacion da aporte al desarrollo del proyecto COMPLEJO
DE RESTAURANTE Y GASTRONOMIA ESCENICO DEL ECUADOR, ya que

da a conocer las bases para la realizacion del disefio.

A través del marco histérico se pudo conocer los antecedentes de los
restaurantes y su evolucion dependiendo de las necesidades que se llegaron a
dar a través del tiempo. Se conocié también un poco de la historia donde se
desarrollard el proyecto, que es el Barrio La Mariscal, que fue una zona
residencial de clase alta y hoy considerada como una zona turistica, lugar de
acopio de restaurantes, discotecas, bares, de distraccion y diversion.

Por medio del marco conceptual se llegé a conocer lo que es un restaurante,
los tipos de restaurantes que existen, y los espacios necesarios que se
requieren en el momento de disefiar. EI Complejo de Restaurante Y
Gastronomia Escénico del Ecuador se vera identificado como un restaurante
de tipo temético y ademas étnico, ya que reflejard lugares, formas vy

costumbres caracterizados de cada regién del pais.

Los espacios y normativas investigados, daran las pautas para el disefio del
proyecto a realizarse, tomando en cuenta las dimensiones minimas requeridas
y adaptandolas a la edificacion, segun la cantidad de personas para el cual
esta proyectado el COMPLEJO DE RESTAURANTE Y GASTRONOMIA
ESCENICO DEL ECUADOR.

Gracias al marco referencial se pudo definir la tipologia del proyecto que va a

ser modernista, y ademas da muestras de como se lograra varios ambientes en
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un solo sitio, proporcionando caracteristicas propias que el usuario puede

identificar de manera rapida y relacionarlas con las teméticas se quiere reflejar.

En cuanto a la formulacion de las hipoétesis del proyecto se pudo responder
favorablemente con la ayuda de las encuestas realizadas al publico, que dieron
un resultado positivo en todo lo referente a la tematica planteada dirigida para

turistas.

La tabulacion de las encuestas no solo dio respuesta a las hipotesis sino
también aport6 al desarrollo del futuro disefio en cuanto a los elementos que se
deberdn tomar en cuenta para la identidad, ubicacion y tipologia de la

edificacion.
Recomendacién

De acuerdo al estudio realizado es muy recomendable desarrollar EI Complejo
de Restaurante Y Gastronomia Escénico del Ecuador que sera reflejado con
una tipologia moderna en base al concepto de la linea ecuatorial que atraviesa
las cuatro regiones del Ecuador, por la aceptacién del publico que a tenido
tanto en la zona comercial como turistica, para ello se tendr4 que adecuar la
edificacion a través de cubiertas, accesos y circulaciones por medio de

volumetrias que refleje la temética.

Se debe adaptar los espacios existentes y adecuarlos a las nuevas
necesidades como son los espacios publicos y privados, en base a las medidas
recopiladas en el marco conceptual, tomando en cuenta también las normativas

municipales.

Por medio de objetos, complementos, colores, formas se le dara una tematica a
los espacios para que se distingan en las regiones que se quiere dar a conocer,
los espacios pueden ser ademas representados por imagenes de animales
propios de la zona que ayuden a identificar como simbologia de los diferentes

espacios.
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CAPITULO 4
MARCO EMPIRICO

A continuacion conoceremos el medio en que se va a desarrollar el proyecto y

a la vez el estado de la edificacion.

4.1 Ubicacion
4.1.1 Medio fisico natural

El Complejo de Restaurante y Gastronomia Escénico del Ecuador estara en la
ciudad de Quito; ciudad que cuenta con una superficie de 352km? y una
poblacién de 1.397,698 habitantes.

El proyecto se encontrar4 ubicado en la Av. Cristébal Colén entre Reina
Victoria y Diego de Almagro, en el barrio La Mariscal, por ser una zona turistica
y comercial, lo que aporta al desarrollo del objetivo planteado por el proyecto

gue es aportar al desarrollo turistico de la ciudad.

COMPLEJO DE
RESTAURANTE Y N

GASTRONOMIA
ESCENICA DEL ECUADOR ﬂ

Figura 37. Ubicacion Fuente: Google Earth




4.1.1.1 Uso de suelo.
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Edificacion

Cristobal'Colén

Plaza Foch
&
&
Restaurantes Vias principales
Hoteles A Policia Judicial
b Hospitales . Centros Educativos

Figura 38. Plano de uso de suelo Fuente: Google Earth




4.1.1.2 Acceso Vial
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—

COMPLEJO DE
RESTAURANTE Y
GASTRONOMIA
ESCENICA DEL ECUADOR

—®

Vias principales
Direccion vial

Estacion de Eco via

Figura 39 Plano de Vias Fuente: Google Earth adaptado
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4.1.2 Orientacion y condiciones climaticas

El proyecto a realizar se encontrara ubicado al centro de la ciudad de Quito,
perteneciente a la provincia de Pichincha y siendo la capital del Ecuador es el

centro de atraccion turistica mas visitado del pais.

NORTE

OESTE ESTE

Sol

saliente
Puesta

del sol

SUR

Figura 40. Orientacion. Fuente: Google Earth adaptado

Direccién del Sol: con un solsticio (es cuando el sol alcanza su
maxima declinacion norte y sur en invierno y verano con respecto a la linea
ecuatorial. Ocurre dos veces al afio (20 o 21 de Junio y 20 o 21 de Diciembre)

de 23° Norte del Este en Junio y 23° Sur del Este en Diciembre.

“~___, Direccion del viento: va a una velocidad de 10 km /h desde el

Este hacia el noroccidente.

La temperatura varia entre 7° centigrados (55 F) en la noche y 26° (78 F) al

medio dia, con un promedio de 15° centigrados.
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Sus dos estaciones invierno y verano hacen que Quito tenga un clima variado a

toda hora.

4.1.3 Calidad biolégica del medio ambiente

Ruido

Por ser un sector central y comercial, el inmueble se encuentra expuesto a
ruidos, lo que es una desventaja puesto que es una distraccion para el usuario

y se propone el uso de materiales acusticos en su rehabilitacion y disefio.

Grado de contaminacion (aire- agua- suelo)

Alrededor de la edificacion la Unica amenaza de contaminacion de aire es el
medio de transporte, puesto que se encuentra rodeado de calles y avenidas

principales de alto tréafico.

Sin embargo una de las ventajas de Quito es que cuenta con un clima seco,

evitando asi la humedad en la edificacion.

En cuanto el agua o el suelo se encuentran libre cualquier contaminacion ya

gue cuenta con agua potable y un estudio de suelo adecuado.

Posibilidades de iluminacién, ventilacién y asoleamiento

La edificacion por encontrarse adosada por los tres lados (norte, este y oeste),
no cuenta con una adecuada ventilacién ni asolamiento, sin embargo gracias a
la favorable situacién del Ecuador, los rayos solares caen perpendicularmente
al medio dia, lo que dara un ambiente mas célido a esa hora; y en cuanto a la
ventilacion las edificaciones adosadas al inmueble permitirh un menor flujo de

viento y frio.

Sin embargo la iluminacién es muy limitada y se buscard medios de disefio

donde se pueda atraer la iluminacién natural por medio de la cubierta.
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Figura 41. Adosamiento de la edificacion

Figura 42. lluminacién natural

Vanos

4.2 Medio fisico artificial

En este medio encontraremos el estado de la edificaciéon donde se realizara el

proyecto y su entorno fisico.

4.2.1 Sistemas de infraestructura

Alcantarillado, aqua potable, energia eléctrica y comunicacion.

La edificacion cuenta con todos los servicios basicos ya que se encuentra en

una zona central y habitada.
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Vias Vehiculares y Vias Peatonales

La edificacion cuenta con vias vehiculares para el ingreso y salida del usuario
hacia el parqueadero, sin embargo no se encuentra definida una via peatonal
desde la calle hasta el ingreso del local lo cual no permite dar una sefializacion

adecuada en el momento de ingresar.
4.2.2 Estructura urbana

Paisaje Urbano

Actualmente no tiene un paisaje propio cerca del proyecto, puesto que se
encuentra en un centro que se basa en el comercio y sus edificaciones de

altura.

Tréfico vehicular y peatonal

En la zona donde se encuentra ubicado el proyecto es muy transitado, ya que
cuenta con una de las principales vias de comunicacion de la cuidad como es
la Av. Cristébal Col6n, también conocida como una de las mas antiguas
conexiones por el tranvia que pasaba por ahi. Ademas circula el transporte
publico, lo que es favorable porque puede comunicarse de los diferentes

puntos de la ciudad para llegar a este sector.

En cuanto al trafico peatonal, es muy circulado ya que dentro de esta zona se

encuentran instituciones de trabajo, sectores comerciales y turisticos.

4.3 Funcioén
4.3.1 Andélisis de la edificacion

El proyecto se realizara en el edificio de la Cooperativa de Transportes
Panamericana ubicado en la Av. Cristdbal Colén entre Reina Victoria y Diego

de Almagro, contando un area de 1 200 m? de terreno.
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La edificacién estad compuesta por un area de parqueadero de unos 400 m?y
una area de construccién de 1 200 m? entre planta alta y planta baja que se
utilizara para el replanteo del proyecto con ampliacion y restructuracion del

edificio y sus fachadas.

4.3.1.1 Exterior de la edificacion

Fachada

Figura 43. Fachada frontal edificacion Panamericana

La edificacion es de tipologia americana que son caracterizadas por tener

cubiertas inclinadas y contar con un amplio patio en la parte frontal.

La edificacion cuenta con solo una fachada para mostrar ya que se encuentra
adosada a los laterales con las casas continuas y en la parte posterior también.
Como se puede observar en la fotografia 35, la fachada frontal da una imagen
de una casa antigua, que se encuentra en mal estado a pesar de las
adecuaciones que se le han hecho, sin embargo no es la imagen que se quiere
dar al nuevo proyecto por eso se redisefiara la fachada para que asi logre

reflejar la tipologia y la tematica que quiere dar a conocer al usuario.
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Ingresos

SALIDA VEHICULAR INGRESO VEHICULAR

Figura 44. Fachada frontal edificacion Panamericana

Cuenta con un ingreso y una salida vehicular en la parte frontal de la
edificacion, sin embargo no cuenta con una debida sefalizacion o un elemento
gue haga énfasis al ingreso, como complemento de una visual para llamar la

atencion del usuario.

El ingreso peatonal se encuentra en el centro de la fachada frontal de la
edificacion, son tres puertas en arco que dan la apertura para todo el local, sin
embargo dos de ellas se encuentran cerradas lo que da un mayor control y

seguridad.

Parqueaderos

El area de parqueo se encuentra en la parte frontal de la edificacién contando
con un area de 400 m?% se encuentra desorganizado y es muy estrecho,

creando limitaciones e incomodidad al usuario.

Por ello se busca la readecuacion de los pargueaderos dando mayor

organizacién y creando mas espacios para el confort del cliente.
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4.3.1.2 Interior de la edificacion

Planta Baja

En esta planta encontramos lo que es servicio al cliente de la Coop. De
Transportes Panamericana, como es la boleteria, encomiendas, sala de

espera, cafeteria y bafos.

Figura 45. Boleteria y sala de espera

Como se puede observar la infraestructura de esta parte del edificio se
encuentra en buen estado, tiene iluminacion artificial y los espacios son

abiertos lo que da una mayor apertura en los ambientes.

Sin embargo los pisos no tienen un disefio que vaya acuerdo a la tipologia de
la edificaciobn y se encuentran deteriorados al igual que los mobiliarios de

madera que complementan los espacios.

Figura 46. Informacién y sala de espera
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Figura 47. Sala de espera

En la parte de la sala de espera y la cafeteria podemos observar que se ha
realizado un disefio de cielo falso descolgado, lo que le da un ambiente mas

calido a esta parte de la edificacion como imagen para el cliente.

Figura 48. Cafeteria

Sin embargo no todos los espacios se encuentran en buenas condiciones como
esta parte de la edificacion que es la mas expuesta al usuario y por lo tanto es
la imagen de la cooperativa; también existen espacios que se encuentran

deteriorados que no se ven a simple vista.
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Como se puede observar a continuacion en la fotografia 41, la madera se
encuentra deteriorada sin embargo se puede rescatar dandole un tratamiento

de relacado y cambio de puertas.

Figura 49. Interior de boleteria

En la oficina que se encuentra en la planta baja tiene humedad y existe
deterioro en una de las paredes, sin embargo no es nada que no se pueda

arreglar con el redisefio.

Figura 50. Oficina
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Planta Alta

En esta planta se encuentran las oficinas administrativas, es la parte mas
deteriorada de la edificacion. La distribucion se la hace por medio de pasillos
angostos lo que lleva a los diferentes espacios entre ellos la sala de

conferencia, que es el salébn mas amplio de la planta alta.

Figura 51. Sala de conferencias

La cubierta es inclinada con vigas de madera que seran rescatadas en el nuevo
disefio, el piso como se puede observar, es de parquet y se encuentra

deteriorado.

Figura 52. Sala de conferencias
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Los grandes ventanales no ayudan con el ingreso de iluminacion natural ya que
se encuentran en la fachada sur, sin embargo se han utilizado medios de
ingreso de luz natural por medio de la cubierta, pero como se puede ver estos

se encuentran en mal estado.

Figura 53. Corredores de circulacion

Los corredores en la planta alta son los que dirigen a las diferentes oficinas,
como se puede observar los pasillos son angostos y el piso de materiales
diferentes lo que no muestra una adecuada organizacion, en algunas partes la

altura de los corredores es minima, sin embargo en otros lugares alcanza

grandes alturas.

Figura 54. Corredores de circulacion
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Las oficinas se encuentran desordenadas lo que hace que se vean de un
espacio reducido, sin embargo tienen conexiones entre si, que se puede
agrandar para dar un solo ambiente en espacios que serviran como el comedor

en el Complejo de Restaurante y Gastronomia Escénico del Ecuador.

Figura 55. Oficinas posteriores (norte)

Estas oficinas que se encuentran en la parte posterior de la edificacion no
tienen ventanas, sin embargo tienen ingreso de luz natural por medio de vanos

en el cielo raso, lo que permite una iluminacién natural en el dia.

Figura 56. Oficinas
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Figura 57. Oficinas frente (sur)

En estas oficinas que quedan en la fachada sur y la principal de la edificacién
cuenta con ventanales incluso hasta en los laterales sin embargo aun asi se

necesita de la luz artificial para dar una mayor claridad en el espacio de trabajo.

Figura 58. Secretaria y sala de espera

Como se puede observar en la figura 58, la utilizacion de mamparas ha
permitido el espacio improvisado de una secretaria y una pequefia sala de
espera en la planta alta; en esta edificacion existe dos escaleras que llevan a la
planta alta, cada una se encuentra a los extremos laterales este y oeste del

inmueble.
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4.4 Forma
4.4.1 Tipologia arquitectonica

Las edificaciones que se encuentran alrededor del Complejo de Restaurante y
Gastronomia Escénico del Ecuador son edificaciones del siglo XX, donde la
arquitectura es de tipo moderna; esta época se caracteriza por la preocupacion
fisica del usuario, de una poblacion cada vez mas numerosa y es el tiempo de
la funcion como arquitectura; sin embargo también se conservan edificaciones
antiguas como es la edificacion del proyecto a realizar y algunas cercanas a
ésta que hacen mencién a las viviendas neoclasicas de las familias adineradas

de los afos de 1910 en esta zona antes conocida como residencial.

La arquitectura moderna rechaza toda forma de ornamento, haciéndolo mas
simples sus formas y voliumenes, solo siguiendo a la funcién de lo habitable;
utiliza nuevos materiales y nuevas técnicas; como se vera en las siguientes

imagenes del entorno.

Arquitectura Neoclésica Arquitectura Moderna

Figura 59. Tipologia arquitectonica del entorno

4.5 Medio social

Uno de los principales medios que influyen en el disefio arquitectonico es la
malla estructural del proyecto y su organizacién, tanto como el usuario a quien

va dirigido, por eso veremos a continuacion los siguientes datos investigados.



4.5.1 Organigrama de funciones

Junta de
SOCios

Gerente
general

Chef

Controlador

Capitan de
servicio

Cocinero

Barman

Auxiliar de
cocina

Mesero

Auxiliar
contable

70

Cajero

Es necesario identificar las jerarquias y el nimero de empleados que se

necesita en un restaurante para poder disefiar los espacios, con esta malla

estructural se basara El Complejo de Restaurante Y Gastronomia Escénico del

Ecuador, adecuado para los diferentes espacios que se propondran en el

proyecto.

4.5.2 Conformacion social

Economia

Gracias a su ubicacion geografica y representacion de la capital del Ecuador,

hacen de Quito una de las ciudades mas productivas del pais, en temas de

comercializacién y turismo.
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El turismo es considerado de gran importancia para la ciudad, puesto que
Quito ha sido nombrada como patrimonio nacional y la luz de América; ademas
cuenta con una gran historia de la época colonial, que junto con su arquitectura

es una imagen del pasar de la historia.

En cuanto al Complejo de Restaurante y Gastronomia Escénico del Ecuador
esta dirigido a personas de estatus medio alto, siendo éste el predominante

mayoritario del sector donde se encontrara ubicado en esta ciudad.

45.3 Cultura

El Ecuador tiene mucha cultura para mostrar a los turistas, siendo una manera
de hacerlo mediante restaurantes que sirven la comida tipica del pais, por eso
se ha creado el Complejo de Restaurante y Gastronomia Escénico del
Ecuador, donde ademas de contar con diversidad de comida también se

muestra un ambiente que refleja las costumbres de cada region del pais.

4.6 Enfoque al proyecto

La ubicacion donde se va a encontrar el Complejo de Restaurante y
Gastronomia escénica del Ecuador es uno de los lugares mas visitados por
turistas y se encuentra ligado a sitios de encuentro y diversion para los

residentes de Quito.

La Mariscal es una zona turistica ya que agrupa lugares estratégicos como
hoteles, restaurantes, sitios de diversion nocturna como discotecas y bares,
donde también el usuario encuentra diversidad al escoger un sitio para una
distraccion sana y en compafia; lo que hace que el desarrollo del proyecto sea
enfocado con mayor fuerza a este target que son los turistas tanto nacionales

como internacionales, ya que el objetivo del Complejo de Restaurante y



72

Gastronomia escénica del Ecuador, es dar a conocer por medio de espacios
tematicos las regiones del pais y sus diversas costumbres.

La edificacion que se ha escogido para la realizacion del disefio arquitectonico
interiorista se encuentra estructuralmente en buen estado, sin embargo se le
realizar4 adecuaciones las cuales permita desarrollar el proyecto con mayor
funcionalidad, manteniendo lo necesario y rescatando lo primordial, dandole
una nueva tipologia al proyecto que refleje el concepto de la Linea Ecuatorial

con tematicas de las regiones del pais.

Al conocer el estado en que se encuentra la edificacion da pautas al disefio, ya
que se puede observar lo que hace falta como son espacios mas amplios, y se
puede cambiar los materiales del disefio en pisos, colores, formas, ademas se
puede rescatar sus techos inclinados que es propio de su tipologia que se

quiere mantener por ser una casa antigua.
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CAPITULO 5
PROPUESTA DE DISENO
5.1 Propuesta tedrica

5.1.1 CONCEPTO: LA LINEA ECUATORIAL

OO

Figura 60. Linea ecuatorial atravesando las cuatro regiones del Ecuador. Fuente : Autor

La linea equinoccial o ecuatorial de latitud 0° proviene del latin aequatdris que
significa igualador, ya que es la linea imaginaria que divide al planeta en dos

partes iguales que son: el hemisferio norte y el hemisferio sur.

Se ha escogido como concepto LA LINEA ECUATORIAL por la importancia
representativa que tiene para el pais al recibir su nombre, ademas se la
escogidé por el recorrido que lleva a cabo a través de las cuatro regiones del
Ecuador, Region Insular, Regién Costa, Region Sierra y Region Oriente; que

son las tematicas a representar en los espacios de este proyecto.
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La linea ecuatorial se vera reflejada en los planos como una linea que atraviesa
las regiones por la mitad con el disefio de pisos, ademas se encontrard en la
circulacion, en cubiertas, fachadas y a través de su simbologia se lo plasmara
en elementos emblematicos y decorativos como el mobiliario a utilizar dentro

del restaurante.

También se quiere demostrar con este concepto la unificacion de los espacios

y la identidad que le proporciona la linea ecuatorial al Ecuador.

5.2Propuesta general

5.2.1 CONDICIONANTES Y DETERMINANTES

El proyecto se ver4 expuesto a condicionantes de la edificacion asi como

determinantes que ayuden al desarrollo del disefio.

Condicionantes

e [Estructura
e Paredes que sirven de soporte
e Dimensiones minimas del disefio de restaurante

¢ Normativas municipales

Determinantes

e El concepto
e Los espacios requeridos para el disefio del restaurante
e Latipologia del proyecto

e Accesos



5.3 Propuesta particular

5.3.1 PROGRAMACION
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Area de apoyo
Bafos

Estacionamiento
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Area Privada Lavado
o de Almacenaje

Servicio Basura
Ingreso de

servicio

Actividad

Hall de ingreso

Recibimiento

Cobro del servicio

Esperar y beber

Comer

Administrar servicio

Aseo

Esparcimiento de vehiculos.

Esparcimiento con
vegetacion.
Pre-preparacion,

preparacion caliente y

preparacion frio, pasteleria.

Aseo de platos

Almacenar en frio y seco

Basura herméticamente

cerrado

Acceso de empleados

75

Areas
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5.3.2 DIAGRAMACION




5.3.2.1 DIAGRAMA FUNCIONAL
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5.3.2.2

DIAGRAMA DE FLUJO

Basura

Estacionamiento

)

1

Ingreso

Jardines

Entrada de servicio

|

Vestibulo

3

Recepcion

78

3

Sala de Espera

Caja

L 2

Sala de Comedor

Bar

A
\—I

—

Lavado

|

-

Barios -—

Vestidores y
lockers

Estacion de
meseros

} 308

Banos

Cocina

|

Almacenaje

Oficina
administrativa

Mayor Flujo

: Flujo moderado

I Menor Flujo




5.3.2.3

DIAGRAMA DE RELACION
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5.3.3 ZONIFICACION
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5.3.4 PLAN MASA
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MIEMOIRIA DESERIPIIVZA

La intervencion interiorista pretende desarrollarse en:

* Zona publica, donde se encontrard el comedor en sus distintos ambientes tanto internos como externos, donde el usuar
restaurante.

Zona semipublica, ahi se encontrard la cocina con los espacios para la elaboracién, lavado y abastecimiento de los alime
Zona restringida, donde se encontrard el drea administrativa y el drea de instalaciones.
La edificaciéon existente cuenta con una plaza de estacionamiento muy amplia, lo que aporta al disefio para la comodidad

El edificio tiene 1 000 m? de construccién entre planta baja y planta alta lo que se intervendrd en el redisefio de la nue
por medio de espacios escénicos, con la opcién de ampliarse horizontalmente y verticalmente.
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encién se realizard bajo el concepto de “La linea Ecuatorial” por ser signo ide
ando una ampliacién de un tercer piso que ayudard en la propuestq, siendo utilizado pc

lanta Baja: drea de cocina, recepcidn, sala de espera y oficina.
Primera Planta Alta: Comedor de restaurante, sector Oriente e Insular.

* Segunda Planta Alta: Comedor de restaurante, sector Costa y Sierra.

Cada sector es caracterizado por los acabados representativos de construccidon que se utilizan en

de vivencia en cada comedor.

SIERRA

Costa: su piso es en deck de maderq, y se Sierra: se caracteriza por su arquitectura

tiliza bastante el bambu, que se lo puede colonial, por eso se realizé divisiones de

eciar en biombos divisorios y en el cielo gypsum con caracteristicas coloniales, cpulas,
teja y piedra.

ORIENTE

Oriente: se utiliza deck de
porcelanato beige, tiene
que simula la selva g
cuenta con niveles d
madera.
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Vestibulo

Blanco, gris, negro
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Cocina

Blanco, gris, rojo

Paredes rectas

Espacio amplio de gran
altura
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Apertura hacia el

BI Paredes rectas General Identificativa
Lavado anco montacargas
Almacenaje Blanco Paredes rectas y curvas Amplio General Identificativa
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Amplios

Natural, general

Pictograma, identificativa

Jardines

Blanco y gris

curvas y elementos rectos

Minimo

General puntual

AREA
RESTRINGIDA
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Bano de servicios Blanco Paredes rectas Medidas minimas General Identificativa
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Codigo | Cant Material Especificacion Ubicacion
Adoquin rectangular de
Ps1 306.50m2 | ADOQUIN GRIS | hormigon pesado de 39cm x Exteriores
19cm espesor 6.5cm
Adoquin rectangular de
Ps2 312.00m2 | ADOQUIN CAFE | hormigén pesado de 39cm x Exteriores
19cm espesor 6.5cm
Mortero base de aglomerados
Ps3 85.00 m2 _/\__OWWM_m_u_/n\_umz._.O hidraulicos, resinas sinteticas, Exteriores
aditivos especificos y pigmentos.
Ps4 17.00 m2 CESPED Exteriores
Formato 45cm x 45cm, espesor de :
Ps5 269.00 m2 _UO_NW__mm__u%MbﬂﬂO 80mm resistente de choque termico. <mm:U:_om©_.QOm
Alto trafico, antidezlizante. y corredores
Material de pizarra natural pulida Planta bai
; jay
Ps6 32.00 m2 PIEDRA LAJA para piso comerdor sierra
ps7 | 10ms0mz | PISO FLOTANTE | o e coiocadasa | |Area administrativa
S MADERA manera de machimbre. Comedor sierra
Formato 45cm x 45cm, espesor de Cocina
Ps8 147.00 m2 ﬂwmm__wu_%_m_ww.__.% 80mm resistente de choque termico. Area de apoyo
Alto trafico, antidezlizante. Bafios
Instalacion separada del suelo a Comedor Oriente
Ps9 150.00 m2 DECK DE MADERA 20cm madera de teca, y con una
junta de separacion de 3cm. Comedor Costa
Formato 45cm x 45¢cm, espesor de
Ps10 60.80 m2 _UO_NWM__MW_M>._.0 80mm para pisos y paredes. Alto Comedor Insular
trafico, antidezlizante.
Vidrio templado de 6 lineas, instaladi truct
3850mz | P1SO DE VIDRIO |reiaica, con sistoma de recorido de agua con | Comedor Insular
Ps11 : RECORRIDO DE AGUA |bomba hidroneumatica
sasomz | PORCELANATO | L0 e de choaus tormico, | /163 administrativa
Ps12 : : i
ARENA Alto trafico, antidezlizante. Comedor sierra
Codigo | Cant Material Especificacion Ubicacion
. Pintura estuco veneziano
@ m2 Estuco color rojo color rojo Sala de espera
Pintura de vinyl color blanco hueso.
m2 Color blanco Interiores
o Formato 40cm x 20cm, espesor de Cuarto de
m2 Ceramica 80mm. Juntas de 90°. almacenamiento
Recubrimiento en | Disefio de cafia de guadua cortada
m2 en forma circular y colocada como Terraza

cafia guadua

recubrimiento de pared.

PUERTAS
Cod Dimensiones | Cant Especificacion
odigo . .
99! ancho | alto # | Sistema Material
» 1.80 2.10 2 aaTiBLEDOBLE | VIDRIO TEMPLADO 10mm
PUERTA TAMBORADA
ﬁm 0.90 2.10 4 | ABATIBLE EN MADERA DE NOGAL
P3 0.90 210 4 ABATIBLE ACERO INOXIDABLE
P4 1.80 2.10 1 ABATIBLE DOBLE ACERO INOXIDABLE
P5 1.20 2.10 2 CORREDIZA ACERO INOXIDABLE
PUERTA TAMBORADA
P6 0.80 2.10 2 | ABATIBLE | EN'WADERA DE NOGAL
p7 0.70 2.10 16 | ABATIBLE ACERO INOXIDABLE
PUERTA TAMBORADA
P8 0.80 2.10 2 | CORREDIZA|  EN'MADERA DE NOGAL
LUMINARIAS
Codigo | Cant Material Especificacion | Instalacion
Reflector de aluminio brillante, Perfor(diame)7cm
@ Ojo de buey con vidrio templado y esmerilado. | Altura libre 5cm
20-30-50W 110 V.
Spot dicroico estructura de 3 Instalacion pared o
E==] Rieles de spot spots halogenos. techo con pernos
Bobillo alogeno de 50W. rieles
Punto de iluminacion con bombillo
o Dicréico a_o_.o._oo para m_m.63m de cables. | gitema de cables
Admiten potencia de 20-30-50W
Lampara de emergencia plastica
_H_ Lampara de emergencial o/ hateria 6V 4A
Tubos de T8 de 32w acabados Balastro
—_— Fluorescente blancos y negros. )
Largo 1.20cm, y 60cm Electrico
@ L4 | t Esfera hueca de tiras de madera
ampara colgante | 7q _ 150 w, 220 v
Manguera de luz colocada entre
m Manguera de Luz |el cielo raso y el entrepiso

Quito, 1 de Noviembre del 2012

OBSERVACIONES:

No LAMINA:
1: 100 38

ESCALA:




VENTANAS
. . Dimensiones | Cant Especificacion
Tipo Codigo™ 5 b # Tipo Material
W | s | 2m | 1 | mo | Voo rmeo
W@ | 20 | 2w | 2 | mo | Voormeueo
Vo | 5w | s | 4 | mo | yemoraweo
Teol yg | ass | am | 1 | mo | yomormEwwo
Vs |4z | 2 | 1 | mo | yemormweo
Ve | ass | 2m | 1 | mo | Yonormeuce
Vi | am | am | 1 | mo | vomo oo
@ 2.40 1.60 6 |CORREDIZAS  /oRO .
Tipo 2 @ 1.65 1.60 2 [CORREDIZAS  /oRO
6 1.50 1.60 1 |CORREDIzAS —/DRO
Tipo 3 @ 1.00 1.60 12 | ABATIBLE _/.\%\_x___/_w,o o 4mm
Tipo 4 @ 18.85 | 2.80 1 FIJO VIDRIO TEMPLADO

Tipo 4

Tipo 1

UNIVERSIDAD
DE LAS AMERICAS

Tipo 2

COMPLEJO DE RESTAURANTE

Y GASTRONOMIA

ESCENICO DEL ECUADOR

CIUDAD DE QUITO

Tipo 3

UBICACION

CONTENIDO:

CUADRO DE ACABADOS

ANDREA NARVAEZ A.

4.71

4.71

4.71

4.71

ARQ. CARLOS PONCE

ANTEPROYECTO DE TESIS

Quito, 1 de Noviembre del 2012

OBSERVACIONES:

ESCALA: No LAMINA:
1: 100 39
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Codigo| Material Especificacion | Instalacion Codigo| Material Especificacion | Instalacion
Reflector de aluminio brillante, Perfor(diame)7cm .
@ Ojo de buey con vidrio templado y esmerilado. | Altura libre 5cm @ Lampara colgante Esfera hueca de tiras de madera
-30- 70-150 W, 110V
20-30-50W 110 V.
Spot dicroico estructura de 3 Instalacion pared o xm:moﬁw_.mm n_aoo_o:.m_ow colocados | sistema de nmc_m. .,_.,_.C
== Rieles de spot spots halogenos. techo con pernos .m. Reflectores en piso en el piso para exteriores de 200 W. | de 8 con coneccion a
Bobillo halogeno de 50W. rieles con cable TTU. 220V.
Punto de iluminacion con bombillo Manguera de luz tipo led con Colocada entre el
o Dicréico dicroico para sistema de cables. | gitema de cables W Manguera de Luz |transformador, 12V. cielorasoy el
Admiten potencia de 20-30-50W entrepiso
Lampara de emergencia plastica . Cielo falso descolgado.
_H_ Lampara de emergencia| ¢/ bateria 2X25W, 120V. Cielo falso
Tubos de T8 de 32w acabados Balastro 2 o
— Fluorescente blancos y negros. ) > Mobiliario
Largo 1.20cm, y 60cm Electrico

UNIVERSIDAD
DE LAS AMERICAS

COMPLEJO DE RESTAURANTE

Y GASTRONOMIA

ESCENICO DEL ECUADOR

CIUDAD DE QUITO

CORTEB-B'

UBICACION

CONTENIDO:

PLANOS DE ILUMINACION
Y CIELO RASO

PLANTA BAJA

ANDREA NARVAEZ A.

ARQ. CARLOS PONCE

ANTEPROYECTO DE TESIS

Quito, 1 de Noviembre del 2012
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No LAMINA:
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UBICACION

CONTENIDO:

PLANOS DE ILUMINACION
Y CIELO RASO

PRIMERA PLANTA ALTA

ANDREA NARVAEZ A.

MONTAfFARGAS |
AREA[DE APOY MEfEROS B

ARQ. CARLOS PONCE

ANTEPROYECTO DE TESIS

SIMBOLOGIA SIMBOLOGIA
Codigo| Material Especificacion | Instalacion Codigo| Material Especificacion | Instalacion
Reflector de aluminio brillante, Perfor(diame)7cm ) . .
@ Ojo de buey con vidrio templado y esmerilado. | Altura libre 5cm @ Lampara colgante Esfera hueca de tiras de madera Quito, 1 de Noviembre del 2012
20-30-50W 110 V. 70-150 W, 220 V
Spot dicroico estructura de 3 Instalacion pared o Reflectores direccionales colocados | sistema de cable TTU
== Rieles de spot spots halogenos. techo con pernos Reflectores en piso | €N el piso para exteriores de 200 W. | de 8 con coneccién a
P Bobillo halogeno de 50W. rieles P59 con cable TTU. 220V. OBSERVACIONES:

Punto de iluminacion con bombillo
o Dicroico a_oﬂo.moo para m.m.,mam de cables. | sitema de cables
Admiten potencia de 20-30-50W

Manguera de luz colocada entre
Manguera de Luz el cielo raso y el entrepiso con
transformador.

Cielo falso descolgado.

AR

_H_ Lampara de emergencia plastica

Lampara de emergencia| ¢/ bateria 6V 4A Cielo falso
Tubos de T8 de 32w acabados . A .
Balastro % ESCALA: No LAMINA:
— Fluorescente blancos y negros. \u Mobiliario

Largo 1.20cm, y 60cm Electrico - 1: 100 41
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SIMBOLOGIA

Codigo| Material Especificacion Instalacién

Reflector de aluminio brillante, Perfor(diame)7cm

@ Ojo de buey con vidrio templado y esmerilado. | Altura libre 5cm
20-30-50W 110 V.
Spot dicroico estructura de 3 Instalacion pared o

== Rieles de spot spots halogenos. techo con pernos
Bobillo halogeno de 50W. rieles
Punto de iluminacion con bombillo

o Dicroico

dicroico para sistema de cables.
Admiten potencia de 20-30-50W

Sitema de cables

Lampara de emergencia

Lampara de emergencia plastica
c/ bateria 6V 4A

Fluorescente

Tubos de T8 de 32w acabados
blancos y negros.

Balastro

Largo 1.20cm, y 60cm

Electrico
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UNIVERSIDAD
DE LAS AMERICAS

COMPLEJO DE RESTAURANTE

Y GASTRONOMIA

ESCENICO DEL ECUADOR

CIUDAD DE QUITO

CORTEB-B'

UBICACION

CONTENIDO:

PLANOS DE ILUMINACION
Y CIELO RASO

SEGUNDA PLANTA ALTA

ANDREA NARVAEZ A.

%

SIMBOLOGIA

Codigo

Material

Especificacion

Instalacion

Lampara colgante

Esfera hueca de tiras de madera
70-150 W, 220 V

Reflectores en piso

Reflectores direccionales colocados

con cable TTU.

en el piso para exteriores de 200 W.

sistema de cable TTU
de 8 con coneccion a
220V.

Manguera de Luz

Manguera de luz colocada entre
el cielo raso y el entrepiso con
transformador.

Cielo falso

Cielo falso descolgado.

W I k| ©

Mobiliario

ARQ. CARLOS PONCE

ANTEPROYECTO DE TESIS

Quito, 1 de Noviembre del 2012

OBSERVACIONES:

No LAMINA:
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Codigo

Material

Especificacion

Instalacion

Ojo de buey

Reflector de aluminio brillante,
con vidrio templado y esmerilado.
20-30-50W 110 V.

Perfor(diame)7cm
Altura libre 5cm

Rieles de spot

Spot dicroico estructura de 3
spots halogenos.
Bobillo halogeno de 50W.

Instalacion pared o
techo con pernos
rieles

Dicroico

Punto de iluminacion con bombillo
dicroico para sistema de cables.
Admiten potencia de 20-30-50W

Sitema de cables

Lampara de emergencia

Lampara de emergencia plastica
c/ bateria 2X25W, 120V.

Fluorescente

Tubos de T8 de 32w acabados
blancos y negros.
Largo 1.20cm, y 60cm

Balastro
Electrico
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SIMBOLOGIA

UNIVERSIDAD
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CIUDAD DE QUITO

CORTEB-B'

UBICACION

CONTENIDO:

PLANOS DE ILUMINACION
HAZ DE LUZ

PLANTA BAJA

ANDREA NARVAEZ A.

ARQ. CARLOS PONCE

Codigo

Material

Especificacion

Instalacion

SIMBOLOGIA

ANTEPROYECTO DE TESIS

Lampara colgante

Esfera hueca de tiras de madera
70-150 W, 110V

Reflectores en piso

Reflectores direccionales colocados
en el piso para exteriores de 200 W.
con cable TTU.

sistema de cable TTU
de 8 con coneccion a
220V.

Manguera de Luz

Manguera de luz tipo led con
transformador, 12V.

Colocada entre el
cielorasoy el
entrepiso

Quito, 1 de Noviembre del 2012

Cielo falso

Cielo falso descolgado.

NN AVNAYY m

Mobiliario

Codigo| Material Especificacion | Instalacion
Ojo de buey
Haz de luz Dicréico
Lampara colgante
Haz de luz Fluorescente
Haz de luz Rieles de spot
Haz de luz Manguera de Luz

OBSERVACIONES:

No LAMINA:
1: 150 43
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UBICACION

CONTENIDO:

PLANOS DE ILUMINACION
HAZ DE LUZ

PRIMERA PLANTA ALTA

ANDREA NARVAEZ A.

ARQ. CARLOS PONCE

Codigo

Material

Especificacion

Instalacion

SIMBOLOGIA

ANTEPROYECTO DE TESIS

Codigo| Material Especificacion Instalacion
Reflector de aluminio brillante, Perfor(diame)7cm
@ Ojo de buey con vidrio templado y esmerilado. | Altura libre 5cm
20-30-50W 110 V.
Spot dicroico estructura de 3 Instalacion pared o
== Rieles de spot spots halogenos. techo con pernos

Bobillo halogeno de 50W.

rieles

Lampara colgante

Esfera hueca de tiras de madera
70-150 W, 110V

Dicroico

Punto de iluminacion con bombillo
dicroico para sistema de cables.
Admiten potencia de 20-30-50W

Sitema de cables

Reflectores en piso

Reflectores direccionales colocados
en el piso para exteriores de 200 W.
con cable TTU.

sistema de cable TTU
de 8 con coneccion a
220V.

Lampara de emergencia

Lampara de emergencia plastica
c/ bateria 2X25W, 120V.

Manguera de Luz

Manguera de luz tipo led con
transformador, 12V.

Colocada entre el
cielorasoy el
entrepiso

Quito, 1 de Noviembre del 2012

Fluorescente

Tubos de T8 de 32w acabados
blancos y negros.
Largo 1.20cm, y 60cm

Balastro
Electrico

Cielo falso

Cielo falso descolgado.

SN N k| O

Mobiliario

Codigo| Material Especificacion | Instalacion
Ojo de buey
Haz de luz Dicréico
Lampara colgante
Haz de luz Fluorescente
Haz de luz Rieles de spot
Haz de luz Manguera de Luz

OBSERVACIONES:

No LAMINA:
1: 100 44

ESCALA:
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Codigo

Material

Especificacion

Instalacion

Lampara colgante

Esfera hueca de tiras de madera
70-150 W, 110V

Codigo| Material Especificacion Instalacion

Reflector de aluminio brillante, Perfor(diame)7cm

@ Ojo de buey con vidrio templado y esmerilado. | Altura libre 5cm
20-30-50W 110 V.
Spot dicroico estructura de 3 Instalacion pared o

== Rieles de spot spots halogenos. techo con pernos
Bobillo halogeno de 50W. rieles
Punto de iluminacion con bombillo

o Dicroico

dicroico para sistema de cables.
Admiten potencia de 20-30-50W

Reflectores en piso

Reflectores direccionales colocados

con cable TTU.

en el piso para exteriores de 200 W.

sistema de cable TTU
de 8 con coneccion a
220V.

Sitema de cables

Lampara de emergencia

Lampara de emergencia plastica
c/ bateria 2X25W, 120V.

Manguera de Luz

Manguera de luz tipo led con
transformador, 12V.

Colocada entre el
cielorasoy el
entrepiso

Fluorescente

Tubos de T8 de 32w acabados
blancos y negros.

Largo 1.20cm, y 60cm

Cielo falso

Cielo falso descolgado.

Balastro
Electrico

Mobiliario

UNIVERSIDAD
DE LAS AMERICAS

COMPLEJO DE RESTAURANTE

Y GASTRONOMIA

ESCENICO DEL ECUADOR

CIUDAD DE QUITO

CORTEB-B'

UBICACION

CONTENIDO:

PLANOS DE ILUMINACION
HAZ DE LUZ

SEGUNDA PLANTA ALTA

ANDREA NARVAEZ A.

ARQ. CARLOS PONCE

SIMBOLOGIA

ANTEPROYECTO DE TESIS

Quito, 1 de Noviembre del 2012

Codigo| Material Especificacion | Instalacion
Ojo de buey
Haz de luz Dicréico
Lampara colgante
Haz de luz Fluorescente
Haz de luz Rieles de spot
Haz de luz Manguera de Luz

OBSERVACIONES:

No LAMINA:
1: 100 45

ESCALA:
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CONTENIDO:

CORTES

HAZ DE LUZ

ANDREA NARVAEZ A.
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Quito, 1 de Noviembre del 2012
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ANDREA NARVAEZ A.
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Tornillo sin punta

LTI

T ——————|

Cero

Juerca

RECUBRIMIENTO

Madera

A media madeza con %ola de milano

TAPIZ DE TELA ‘/

_/ Clavos

Tapizado

\\‘ ACERO INOX

MADERA
\\‘

IDABLE

UNIVERSIDAD
DE LAS AMERICAS

COMPLEJO DE RESTAURANTE

Y GASTRONOMIA

ESCENICO DEL ECUADOR

CIUDAD DE QUITO

UBICACION

CONTENIDO:

DISENO EMBLEMATICO
MOBILIARIO 2
SILLA

ANDREA NARVAEZ A.

ARQ. CARLOS PONCE

ANTEPROYECTO DE TESIS

Quito, 1 de Noviembre del 2012

OBSERVACIONES:
SE ENCUENTRA UBICADO

EN LOS COMEDORES

No LAMINA:
1:25 51

ESCALA:




REVISTERO

++ 0,02

0,14 0,14

PLANTA

+~—0,48 —~

0,15
0,16+ 0,16

0,3

FACHADA LATERAL

+ 031
. 0.3

0.18 /\ i
J

FACHADA FRONTAL

UNIVERSIDAD
DE LAS AMERICAS

COMPLEJO DE RESTAURANTE

Y GASTRONOMIA

ESCENICO DEL ECUADOR

CIUDAD DE QUITO

-

CORTEB-B'

UBICACION

CONTENIDO:

DISENO EMBLEMATICO

UTILITARIO 2
REVISTERO

ANDREA NARVAEZ A.

ARQ. CARLOS PONCE

ANTEPROYECTO DE TESIS

Quito, 1 de Noviembre del 2012

OBSERVACIONES:
SE ENCUENTRA UBICADO

EN LA SALA DE ESPERA

ESCALA: No LAMINA:
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REVISTERO

Madera

Madera

Vidrio

ADHESIVO ESTRUCTURAL

ENSAMBLE CAJA
Y ESPIGA

UNIVERSIDAD
DE LAS AMERICAS

COMPLEJO DE RESTAURANTE

Y GASTRONOMIA

ESCENICO DEL ECUADOR

CIUDAD DE QUITO

-

CORTEB-B'

UBICACION

\\‘ VIDRIO

MADERA
\\‘

CONTENIDO:

DISENO EMBLEMATICO

UTILITARIO 2
REVISTERO

ANDREA NARVAEZ A.

ARQ. CARLOS PONCE

ANTEPROYECTO DE TESIS

Quito, 1 de Noviembre del 2012

OBSERVACIONES:
SE ENCUENTRA UBICADO

EN LA SALA DE ESPERA

ESCALA: No LAMINA:
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LAMPARA

0,02

R0,15 %
03

%

+—0,26 —

PLANTA

FACHADA LATERAL

FACHADA FRONTAL

UNIVERSIDAD
DE LAS AMERICAS

COMPLEJO DE RESTAURANTE

Y GASTRONOMIA

ESCENICO DEL ECUADOR

CIUDAD DE QUITO

UBICACION

CONTENIDO:

DISENO EMBLEMATICO

UTILITARIO 1
LAMPARA

ANDREA NARVAEZ A.

ARQ. CARLOS PONCE

ANTEPROYECTO DE TESIS

Quito, 1 de Noviembre del 2012

OBSERVACIONES:
SE ENCUENTRA UBICADO

EN LOS COMEDORES

ESCALA: No LAMINA:
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LAMPARA

GRAFISMO EN PINTURA

Tubo de acero

Madera

Conectores W

Detalle oculto en avellana

Tornillo sin punta

ENSAMBLE

UNIVERSIDAD
DE LAS AMERICAS

COMPLEJO DE RESTAURANTE

Y GASTRONOMIA

ESCENICO DEL ECUADOR

CIUDAD DE QUITO

CORTEB-B'

UBICACION

CONTENIDO:

DISENO EMBLEMATICO

UTILITARIO 1
LAMPARA

Acero

UL T

Tuerca Madera

ENSAMBLE UNION

\\‘ ACERO INOXIDABLE

MADERA
\\‘

ANDREA NARVAEZ A.

ARQ. CARLOS PONCE

ANTEPROYECTO DE TESIS

Quito, 1 de Noviembre del 2012

OBSERVACIONES:
SE ENCUENTRA UBICADO

EN LOS COMEDORES

ESCALA: No LAMINA:
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5,34
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0,2

FACHADA LATERAL

# 5,33

[ LT [T e2

FACHADA FRONTAL

|

UNIVERSIDAD
DE LAS AMERICAS

COMPLEJO DE RESTAURANTE

Y GASTRONOMIA

ESCENICO DEL ECUADOR

CIUDAD DE QUITO

-

CORTEB-B'

UBICACION

CONTENIDO:

DISENO EMBLEMATICO

ARQUITECTONICO 1
PARED FIJA

ANDREA NARVAEZ A.

ARQ. CARLOS PONCE

ANTEPROYECTO DE TESIS

Quito, 1 de Noviembre del 2012

OBSERVACIONES:
SE ENCUENTRA UBICADO

EN LOS COMEDORES

ESCALA: No LAMINA:
1:50 56




JARDINERAS

Vegetacion

: Capa superior de suelo

\W@M \WN\W s Sistema de filtro
; MN Filtro de drenado gris
Drenado de agua

Espuma de poliestireno
Detencidn de raices
Hydroflex
Membrana monolitica
Superficie acondicionada

DETALLE CONSTRUCTIVO

UNIVERSIDAD
DE LAS AMERICAS

COMPLEJO DE RESTAURANTE

Y GASTRONOMIA

ESCENICO DEL ECUADOR

CIUDAD DE QUITO

-

CORTEB-B'

UBICACION

CONTENIDO:

DISENO EMBLEMATICO

ARQUITECTONICO 1
PARED FIJA

ANDREA NARVAEZ A.

ARQ. CARLOS PONCE

ANTEPROYECTO DE TESIS

Quito, 1 de Noviembre del 2012

OBSERVACIONES:
SE ENCUENTRA UBICADO

EN LOS COMEDORES

ESCALA: No LAMINA:
1:50 57




BIOMBO

3,14

»
N

PLANTA

£ \__O“w + .—.OW[\_\

FACHADA LATERAL

ACERO INOXIDABLE

+~—1,03

£

1,03—

FACHADA FRONTAL

\\‘ GYPSUM

UNIVERSIDAD
DE LAS AMERICAS

COMPLEJO DE RESTAURANTE
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ESCENICO DEL ECUADOR

CIUDAD DE QUITO

-

CORTEB-B'

UBICACION

CONTENIDO:

DISENO EMBLEMATICO

ARQUITECTONICO 1
PARED FIJA

ANDREA NARVAEZ A.

ARQ. CARLOS PONCE

ANTEPROYECTO DE TESIS

PERSPECTIVA

Quito, 1 de Noviembre del 2012

OBSERVACIONES:

SE ENCUENTRA UBICADO
EN LOS COMEDORES

ESCALA:

No LAMINA:
1:50
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8.60

19.05 5

PLANTA CUBIERTA TRASLUCIDA

R4.08

VIDRIO ARQUITECTONICO

DE SEGURIDAD TEMPLADO Y LAMINADO 8mm

PLACA ANCLAJE
EN COLUMNAS = ./
DE ACERO N/
| COLUMNA DE
HORMIGON fc 210kg/cm?2
DETALLE 2

VIDRIO ARQUITECTONICO
DE SEGURIDAD

TEMPLADO Y LAMINADO 8mm

VIGA SOLDADA

DETALLE ANCLAJE DE VIGA A COLUMNA

V4 fe=

= - VIGA SOLDADA

DETALLE ANCLAJE DE VIDRIO A COLUMNA

TORNILLO 1/4"x1 1/2"

PIEZA DE ACERO

TORNILLO 1/4"x1 1/2"

— CAUCHO

UNIVERSIDAD
DE LAS AMERICAS

COMPLEJO DE RESTAURANTE

Y GASTRONOMIA

ESCENICO DEL ECUADOR

CIUDAD DE QUITO

UBICACION

CONTENIDO:

DETALLES CONSTRUCTIVOS

CUBIERTA TRASLUCIDA
DETALLE 1

ANDREA NARVAEZ A.

ARQ. CARLOS PONCE

VIDRIO ARQUITECTONICO
\‘ DE SEGURIDAD TEMPLADO Y LAMINADO 8mm

ANTEPROYECTO DE TESIS

PLACA ANCLAJE
EN COLUMNAS 4
DE ACERO ’

—— COLUMNA DE

VIGA SOLDADA

C HORMIGON fc 210kg/cm2

Quito, 1 de Noviembre del 2012

OBSERVACIONES:

ESCALA: No LAMINA:
1: 100 59




PLANTA CUPULA
8.17
8.17
7.91
“r—0.17
FACHADA FRONTAL CUPULA

UNIVERSIDAD
DE LAS AMERICAS

8.17

7.91

0.32

COMPLEJO DE RESTAURANTE

Y GASTRONOMIA

ESCENICO DEL ECUADOR

CIUDAD DE QUITO

FACHADA LATERAL CUPULA

PERSPECTIVA CUBIERTA TRASLUCIDA

L
|- S
T S
T

o

UBICACION

CONTENIDO:

DETALLES CONSTRUCTIVOS

CUBIERTA TRASLUCIDA
DETALLE 2

ANDREA NARVAEZ A.

ARQ. CARLOS PONCE

ANTEPROYECTO DE TESIS

Quito, 1 de Noviembre del 2012

OBSERVACIONES:

ESCALA: No LAMINA:
1: 100 60




UNIVERSIDAD
— DE LAS AMERICAS

COMPLEJO DE RESTAURANTE

VIGA ROLADA .
, % ;/W \ Y GASTRONOMIA
NS Iy |
\ e ESCENICO DEL ECUADOR
PLACA DE UNION
PLACA DE UNION
ENTRE VIGAS \

CIUDAD DE QUITO

AMARRE DE CUPULA

_— B2N

DETALLE AM E DE CUP
UNION DE VIGAS CERCHA ALLEAMARR CUPULA
EN ELEMENTOS SECUNDARIOS
VIGA ROLADA
UNION A"C"

/5

CORTEB-B'

UBICACION

CONTENIDO:

DETALLES CONSTRUCTIVOS

CUBIERTA TRASLUCIDA
DETALLE 3

AMARRE DE CUPULA

ANDREA NARVAEZ A.

UNION A "C"

UNION DE"U"A"C"

ARQ. CARLOS PONCE

UNION SOLDADA

ANTEPROYECTO DE TESIS

Quito, 1 de Noviembre del 2012

OBSERVACIONES:

A
_

ESCALA: No LAMINA:
1: 100 61




DETALLE DE ESCALERA CENTRAL

PLANTA ESCALERAS

PERNO DE EXPANSION
PLACA DE ACERO @1 3/4" 3/8"x2"

DETALLE EN CORTE

N+ 6.64

N+ 0.72

UNION CON SOLDADURA

TUBO DE ACERO 2"

PLACA DE ACERO 3"

DETALLE ANCLAJE DE PASAMANOS A PARED

HUELLA: 0.30 ML
CONTRAHUELLA: 0.18 ML

ESCALEREAS DE 32 ESCALONES

RODON DE GRANITO LAVADO

f

| .03
CERAMICA 25 X 30 CM.

DETALLE DE ESCALONES

UNIVERSIDAD
DE LAS AMERICAS

COMPLEJO DE RESTAURANTE

Y GASTRONOMIA

ESCENICO DEL ECUADOR

CIUDAD DE QUITO

UBICACION

CONTEN

DETAL

IDO:

LE1

DETALLES CONSTRUCTIVOS

ESCALERA CENTRAL

ANDREA NARVAEZ A.

ARQ. CARLOS PONCE

ANTEPROYECTO DE TESIS

Quito, 1 de Noviembre del 2012

OBSERVACIONES:

ESCALA:

1: 100

No LAMINA:
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BOMBA DE SUCCION

/

PLANTA PISO DE VIDRIO
CON RECORRIDO DE AGUA

DESAGUE TUBERIA DE 4" RECORRIDO DE AGUA

VIDRIO TEMPLADO DE 12mm

VIDRIO TEMPLADO DE 10mm

SUMIDERO TUBERIA DE 4"

IMPERMEABILIZANTE

MALLA ELECTROSOLDADA

DECK METALICO

BOMBA DE EMPUJE

DESAGUE TUBERIA DE 4"

ESTRUCTURA METALICA

VIGA DE ACERO

BOMBA DE EMPUJE

UNIVERSIDAD
DE LAS AMERICAS

COMPLEJO DE RESTAURANTE

Y GASTRONOMIA

ESCENICO DEL ECUADOR

CIUDAD DE QUITO

CORTEB-B'

UBICACION

CONTEN

IDO:

DETALLES CONSTRUCTIVOS

CUBIERTA TRASLUCIDA

DETAL

LE 3

ANDREA NARVAEZ A.

ARQ. CARLOS PONCE

ANTEPROYECTO DE TESIS

Quito, 1 de Noviembre del 2012

OBSERVACIONES:

ESCALA:

1: 100

No LAMINA:
63
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DATOS SANITARIOS

BAP@Z 4" PV.C
BAAN@ 4"PV.C

REGISTROS DE 60x60cm DE TABIQUE
(INDICADOS EN PLANTA)

TUBO DE ALBANAL @ 6" PEND. MIN. 2%

PENDIENTE EN AZOTEA 2%

TUBERIAS
milimetros pulgadas
100 mm. = 4
50 mm. = 2

UNIVERSIDAD
DE LAS AMERICAS

COMPLEJO DE RESTAURANTE

Y GASTRONOMIA

ESCENICO DEL ECUADOR

CIUDAD DE QUITO

-

CORTEB-B'

UBICACION

CONTENIDO:

PLANOS DE INSTALACIONES

SANITARIAS Y PLUVIALES

PLANTA BAJA

ANDREA NARVAEZ A.

ARQ. CARLOS PONCE

ANTEPROYECTO DE TESIS

Quito, 1 de Noviembre del 2012

OBSERVACIONES:

No LAMINA:
1: 100 64

ESCALA:




TS AN
f

L

wmw

<>

N

Lk

Ros 5t

ORIENTE

—

e
-
TR,

23

BAN 4"

AREA DE APOXO

N MUJERES S N BAROS _
 HOMBRES

)
)
/

fia

w AN

MONTACARGAS

MESEROS

4
AECENS O\J{ ,72 +3.72 COMEROR |
i INSULAR |

| SIMBOLOGIA |

m.:\__umzm de PVC de 2" de @

Iv AOOJ@X_OS Tee de 4" de @

)

méw%m de PVC de 4" de @

Iv AOO_\_@:O: Tee de 4" con reduccion a 2" de @ :.Mb u

m.ﬁ:wm:m de PVC de 4" de @ Aguas pluviales IU mOOwa,Oz Tee de 2" de @

ﬂo&o de 90° de 4" de @

O

U mﬁoﬂﬁx,oj Yee de 4" de @

ﬂo&o de 45° de 4" de @

4

U mmUo:mx,oj Yee de 2" de @

mOOQ_o de 90° de 2" de @

?

u mﬁoﬂﬁx,oj Yee de 4" con reduccion a 2" de @

g
A
A
i

N AN AN AN

mﬁouo de 45° de 2" de @ lin u mﬁoﬂﬁx,oj Yee doble 4"con reduccion a 2" de @ __@u_ v
AOOQ_O de 90° con reduccién a 45° de @ [ U AOOQ_O talon de 4" con salida de 2" de @ @ u
m@&m_\_nm columna de Aguas Negras .mziév A.ﬂ:wo ventila de 4" de @ ) v
mm&m:ﬂ@ columna de Aguas Pluviales mm\kﬁ.,@ mﬂ@@__m de piso de 2" de @ v
mﬁ&m Registro sanitario de 60 x 60 cm How mﬁ&m Registro aguas pluviales de 60 x 60 cm W

UNIVERSIDAD
DE LAS AMERICAS

COMPLEJO DE RESTAURANTE

Y GASTRONOMIA

ESCENICO DEL ECUADOR
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UBICACION

CONTENIDO:

PLANOS DE INSTALACIONES

SANITARIAS Y PLUVIALES

PRIMERA PLANTA ALTA

ANDREA NARVAEZ A.

ARQ. CARLOS PONCE

| pATOS sanTARIOS

BAP@Z 4" PV.C

BAAN@ 4"PV.C

REGISTROS DE 60x60cm DE TABIQUE
(INDICADOS EN PLANTA)

TUBO DE ALBANAL @ 6" PEND. MIN. 2%

PENDIENTE EN AZOTEA 2%

ANTEPROYECTO DE TESIS

TUBERIAS
milimetros pulgadas
100 mm. = 4
50 mm. = 2'

Quito, 1 de Noviembre del 2012

OBSERVACIONES:

ESCALA: No LAMINA:
1: 100 65
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CONTENIDO:

PLANOS DE INSTALACIONES

SANITARIAS Y PLUVIALES

PRIMERA PLANTA ALTA

ANDREA NARVAEZ A.

ARQ. CARLOS PONCE

| pATOS sanTARIOS

BAP@Z 4" PV.C

BAAN@ 4"PV.C

REGISTROS DE 60x60cm DE TABIQUE
(INDICADOS EN PLANTA)

TUBO DE ALBANAL @ 6" PEND. MIN. 2%

PENDIENTE EN AZOTEA 2%

ANTEPROYECTO DE TESIS

TUBERIAS
milimetros pulgadas
100 mm. = 4
50 mm. = 2

Quito, 1 de Noviembre del 2012

OBSERVACIONES:

No LAMINA:
1: 100 66
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HORMIGON 180kg/cm3

0.10

0.70
0.50

0.10

PERFIL DE HIERRO

PLANTA

AGARRADERA TAPA DE HA.

ALTURA VARIABLE

...M.l\l .... .u\“ ...n -A
:.......

PENDIENTE 2%

PR EIEY
MASILLADO INTERNO L \_BASE DE HA.

SECCION

TUBERIAPVC @ 4"

TAPA DE HORMIGON
ARMADA CON HIERRO

TUBERIAPVC @ 4"

_—— HORMIGON 180kg/cm2

MASILLADO INTERNO

PENDIENTE 2% TUBERIAPVC @ 4"

DETALLE CAJA DE REGISTRO

UNIVERSIDAD
DE LAS AMERICAS

COMPLEJO DE RESTAURANTE

Y GASTRONOMIA
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Imagen Codigo | Cant Material Especificacion Ubicacion
Adoquin rectangular de
Ps1 306.50 m2 | ADOQUIN GRIS | hormigon pesado de 39cm Exteriores
X 19cm espesor 6.5cm
Adoquin rectangular de hormigon
Ps? 312.00m2 | ADOQUIN CAFE | Pesado de 39cm x 19cm Exteriores
espesor 6.5cm
Mortero base de aglomerados
Ps3 85.00 m2 _/\__O__Nuwﬁ_nu__w_/%mz._.o hidraulicos, resinas sinteticas, Exteriores
aditivos especificos y pigmentos.
Ps4 17.00 m2 CESPED Exteriores
Formato 45cm x 45¢cm, espesor de :
Ps5 269.00 m2 _UO_NW__mm__umW—_W_bﬂ_.O 80mm resistente de choque termico. <mm=cc_0m_©~.mamm
Alto trafico, antidezlizante. y corredores
Material de pizarra Planta bai
! jay
Ps6 32.00 m2 PIEDRA LAJA M_MHMB_ pulida para comerdor sierra
pe7 | domsomz | PISO FLOTANTE | B e eras colocadasa | /\rea administrativa
: ico. Pi .
S MADERA anera de machimbre. Comedor sierra
L U Formato 45cm x 45cm, espesor de Cocina
' I Ps8 147.00 m2 __uﬂw_wm_m_mO_u%, Mb_w.__.% 80mm resistente de choque termico. Area de apoyo
L Alto trafico, antidezlizante. Banos
Instalacién separada del suelo a Comedor Oriente
Ps9 150.00 m2 DECK DE MADERA 20cm madera de teca, y con una C C
junta de separacion de 3cm. omedor Costa
Formato 45cm x 45¢cm, espesor de
Ps10 60.80 m2 _uO_NWMv_N»MsP._.O 80mm para pisos y paredes. Alto Comedor Insular
trafico, antidezlizante.
Vidrio templado de 6 lineas,instalad truct
Ps11 38.50 m2 _U_mo DE <__U_N_O B_mﬁﬂﬂomﬂoﬂn mﬁ_umﬁMBm _Mwmqwmmwmwawwwmw m% " OOB@QO_, Insular
RECORRIDO DE AGUA bomba hidroneumatica
sasomz | PORCELANATO | oo e ce choque termico. \re@ administrativa
Ps12 : . :
ARENA Alto trafico, antidezlizante. Comedor sierra

Quito, 1 de Noviembre del 2012
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Imagen |Codigo | Cant Material Especificacion Ubicacion
. Pintura estuco veneziano
m2 Estuco color rojo color rojo Sala de espera
Pintura de vinyl color
m2 Color blanco blanco hueso. Interiores
| o Formato 40cm x 20cm, espesorde | Cuyarto de
AL m2 Ceramica 80mm. Juntas de 90°. almacenamiento
Recubrimiento en | Disefio de cafia de guadua cortada
m2 cafia @cmacm en ﬁo_d_m. circular y colocada como Terraza
recubrimiento de pared.
LUMINARIAS
Imagen |Codigo | Cant Material Especificacion | Instalacion
Reflector de aluminio brillante, Perfor(diame)7cm
@ Ojo de buey con vidrio templado y esmerilado. | Altura libre 5cm

20-30-50W 110 V.

UBICACION

A oA A

Rieles de spot

Spot dicroico estructura de 3
spots halogenos.
Bobillo alogeno de 50W.

Instalacion
pared o
techo con

Dicroéico

Punto de iluminacion con bombillo
dicroico para sistema de cables.
Admiten potencia de 20-30-50W

pernos rieles

Sitema de cables

CONTENIDO:

CATALOGO
MAMPOSTERIA

LUMINARIAS

Lampara de emergencia

Lampara de emergencia plastica
c/ bateria 6V 4A

ANDREA NARVAEZ A.

Fluorescente

Tubos de T8 de 32w acabados
blancos y negros.
Largo 1.20cm, y 60cm

Balastro
Electrico

ARQ. CARLOS PONCE

Lampara colgante

Esfera hueca de tiras de madera
70-150W, 220V

ANTEPROYECTO DE TESIS

Manguera de Luz

Manguera de luz colocada entre
el cielo raso y el entrepiso

Quito, 1 de Noviembre del 2012
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UBICACION

CONTENIDO:

CATALOGO
PUERTAS

PUERTAS
| Cod Dimensiones | Cant Especificacion
maagen odaigo - :
9 9 ancho alto # Sistema Material
» 1.80 2.10 2 aBATIBLE DOBLE | VIDRIO TEMPLADO 10mm
PUERTA TAMBORADA
=% 0.90 2.10 4 | ABATIBLE  EN MADERA DE NOGAL
P3 0.90 2.10 4 ABATIBLE ACERO INOXIDABLE
P4 1.80 2.10 1 ABATIBLE DOBLE ACERO INOXIDABLE
P5 1.20 2.10 2 CORREDIZA ACERO INOXIDABLE
PUERTA TAMBORADA
pP7 0.70 2.10 16 ABATIBLE ACERO INOXIDABLE
PUERTA TAMBORADA
P8 0.80 2.10 2 | CORREDIZA| " EN'MADERA DE NOGAL

ANDREA NARVAEZ A.

ARQ. CARLOS PONCE

ANTEPROYECTO DE TESIS
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VENTANAS
| . . Dimensiones | Cant Especificacion
magen Tipo | Codigo a b # Tipo Material
Vi 365 280 1 FIJO Y LAMINABO fomm
V2 | 200 | 280 | 2 Fuo Y LAMINADO 10mm
V3 | 500 = 280 4 | FuO Y LAMINADO 10mm
Tpol v | ses  2s 1 o | VPHO oo
Vs | 425 2e0 1 ;o | Yoo mwwo
Ve s 2m 1 mo | Yoo o
Vi s am | 1 mo | YoHo oo
@ 2.40 1.60 6 (CORREDIZAS _/.\\_/H_V,\__»___/_m/oo -
Tipo 2 @ 1.65 1.60 2 (CORREDIZAS _/.\_>H_u<_x_“,_o>oo -
@ 1.50 1.60 1 |CORREDIZAS /r\_>ﬁ_u<_m_“,_on -
Tipo3 | w11 | 100 | 1.60 12 | mBaTBLE = VIORIO
Tipo4 | (12 | 1885 | 2.80 A FIJO VIDRIO TEMPLADO

Y LAMINADO 10mm

ARQ. CARLOS PONCE

ANTEPROYECTO DE TESIS
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