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RESUMEN

La ciudad Francisco de Orellana experimentd un crecimiento vertiginoso a partir de la década de 1970, ligado al boom petrolero, lo cual la convirtié en una mancha gris en medio de la selva. El
proceso de urbanizacion acelerado causo el desplazamiento de las etnias locales y actualmente la ciudad, con su alto porcentaje de poblacion flotante, sufre de una fuerte crisis de identidad. A
lo cual se suma la incipiente crisis financiera, debido a que la economia de la ciudad se basa principalmente en el petréleo. Por lo tanto, el Municipio de Francisco de Orellana le esta apostando

al desarrollo turistico de la ciudad como nueva fuente de ingresos.

Ubicada en la centralidad con vocacion cultural y cerca de la zona ludica del Malecén, la intervencion propuesta pretende apoyar a las actividades turisticas y recreativas como nuevos
catalizadores de desarrollo socio-econdmico. Se busca generar una experiencia interactiva, integrando aprendizaje, produccion y consumo, asi como a los usuarios que intervienen en cada una
de estas etapas para asi revalorizar la riqueza culinaria de la zona, considerada patrimonio intangible. Por otro lado, desde un plano social, el proyecto pretende ofrecer un espacio para la

construccion de una nueva identidad inclusiva para la ciudad y sus habitantes.
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ABSTRACT

The city Francisco de Orellana expanded vertiginously since the decade of 1970, in relation to the oil boom period, which transformed it into a spot of grey land in the heart of the Amazon
rainforest. The accelerated urbanization process brought on the displacement of local tribes; and now the city, with its staggering rate of floating population, suffers a strong identity crisis.
Additionally, it is starting to face a financial crisis, which will keep getting worse if alternatives to the oil-based economy of the city are not found. For this reason, the Municipality of Francisco de

Orellana is betting on tourism development as a new source of income for the city.

Located in the Cultural hub, near the docks and the nightlife district, the present intervention aims at supporting tourism-related activities as new catalysts of socioeconomic development. The
Culinary Center will offer an interactive experience that integrates learning, producing and tasting, as well as the people who intervene in each of those stages. Thus, the goal of the project, beyond

rescuing the culinary richness of the zone as an intangible cultural heritage, is to offer a space where a new and inclusive identity can be built for the city and its inhabitants.
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1. ANTECEDENTES

1.1.- Introduccion al tema

Francisco de Orellana (EI Coca) ha sido escenario de un

crecimiento acelerado, alimentado por la explotacion
petrolera, de la cual depende hasta la actualidad. La presion
que ha generado la expansion de la mancha urbana ha tenido
importantes implicaciones ecologicas y socioculturales.
Actualmente, la ciudad se debate entre la tradicion y la
globalizacion, hecho que se refleja en un rango de aspectos
que van desde la arquitectura hasta el idioma, las costumbres
y los alimentos consumidos. La brecha entre las culturas
ancestrales y los nuevos habitantes crece con el pasar de los
anos, generando una pérdida de la identidad del sector y
causando fragmentacién entre los pobladores.

Es importante, por lo tanto, comprender los procesos
historicos que han llevado a la ciudad a su condicion actual y
analizar posibles alternativas para un desarrollo a mediano
y largo plazo de la misma, reconociendo el contexto actual de
la crisis del petroleo.

Si bien el turismo en la ciudad esta siendo promovido como
una nueva alternativa de actividad econdmica, la
infraestructura que lo apoye tiene que ser propuesta. ¢ Por
qué no abordar esta necesidad tomando en cuenta a todos los
actores de la sociedad?

Rescatando la culinaria amazonica como patrimonio
intangible y reconociendo las implicaciones sociales tanto de
la comida como de la arquitectura, cabe preguntarse ;Cémo
ambas disciplinas pueden complementarse para promover el

contacto humano? y ; Como puede el disefio enriquecer y ser

enriquecido a su vez por la experiencia culinaria?

1.1.1.- Definicién de cultura culinaria

La RAE presenta las siguientes definiciones:

Cultura:

“2. Conjunto de conocimientos que permite a alguien
desarrollar su juicio critico. Il 3. Conjunto de modos de vida y
costumbres, conocimientos y grados de desarrollo artistico,
cientifico, industrial, en una época, grupo social, etc.”

(RAE, 2001, p. 483)

Culinario:
“Perteneciente o relativo a la cocina. Il 2. Arte de guisar.”
(RAE, 2001, p. 481)

Se comprende, entonces, que la cultura culinaria esta ligada
tanto a las técnicas, arte y tradiciones aplicadas a la cocina de
un lugar y sus habitantes, como a la transmision de dichos
saberes a otras personas, lo cual les permite desarrollar su
criterio sobre el tema.

A medida que avanza la globalizacién, la cultura culinaria
trasciende las fronteras de su lugar de origen,
constituyéndose como una nueva expresion de identidad y
una oportunidad de generar relaciones transculturales .

Se ha evitado escoger el término gastronomia, el cual suele
ser utilizado como sinébnimo de culinaria, debido a que es
apenas un componente de la misma. La culinaria o arte
culinario resulta de la combinacion de conocimientos técnicos
y cientificos, sumados a una sensibilidad a los factores

humanisticos que intervienen en la cocina.

Nutricion:
estudio de los alimentos
y de la dieta adecuada

Fisica Gastronomia: Arte
arte de volver

1
1
1
1
apetitosos y - Psicologia
:
1

Gastrotécnica:
técnica para
la preparacion
de alimentos

Quimica
atractivos a los
alimentos

CULINARIA

Figura 1. Bases cientificas de la Culinaria
Adaptado de (Navarro, 1986, p. 2)
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1.1.2.- Introduccioén al contexto historico

El Coca se ubica en la regidon nororiental del pais, en la
Amazonia ecuatoriana. Es cabecera cantonal de Francisco de
Orellana y esta emplazada entre los rios Napo, Payamino y

Coca. Su superficie total es de alrededor de 2.727 Ha.

COLOMBIA

Figura 2. Ubicacion de la ciudad Francisco de Orellana
Adaptado de (POU, 2015, p. 27)



Originalmente, la zona estaba ocupada por asentamientos
huaorani; sin embargo la presencia de espafoles, que se
encontraban en Baeza desde el siglo XVI, implicé un proceso
de colonizacién que finalmente alcanzé a este territorio
alrededor del siglo XVIII.

A partir de la creacion de la Parroquia Francisco de Orellana
en 1949, inicia el proceso de evangelizacion de las etnias
locales por parte de la mision Josefina y, posteriormente por
la mision Capuchina, la cual inicié su labor en el afno 1954.
Ante el conflicto entre los huaorani y los trabajadores
petroleros, que habian comenzado a explorar el suelo del
sector, el monsefior Alejandro Labaka fue el encargado de
iniciar el contacto pacifico con las etnias locales.

Mientras tanto, a partir de la misma década, se iniciaria la

construccion de la pista de aterrizaje, la carretera que conecta

a la ciudad con la Sierra y el puente sobre el Rio Napo.

262,32 Ha

25,12 Ha

1960 1977

789,84 Ha

1990

Desde la década de 1970, con el boom petrolero, el
crecimiento de la ciudad se vuelve exponencial debido a la
migracion generada por las nuevas fuentes de empleo. Este
hecho contribuye al desarrollo de la ciudad y su economia,
pero causa un fuerte impacto sobre el ambiente y provoca que
las etnias locales se replieguen hacia la selva.

El aeropuerto alcanza sus dimensiones actuales en 1977,
convirtiendo a El Coca en una puerta de entrada hacia los
bloques petroleros que se ubican en sus alrededores,
desencadenando el aumento de la poblacion flotante vy
constituyendo a la ciudad en un lugar de paso.

Después del afio 1990, la mancha urbana supera los limites
establecidos por los rios que la bordean, extendiéndose
principalmente hacia el noroeste. Encierra ademas al
aeropuerto en medio de la ciudad, presentando un riesgo para

la poblacion.

2.727,8 Ha

1.169,44 Ha

2008

1994

Figura 3. Evolucién histérica del territorio de la localidad de Francisco de Orellana (El Coca)

Adaptado de (GADMFO, 2010, p. 75)

1.1.3.- Significacion y roles actuales del area de estudio

En los ultimos 55 afos, el area urbana ha aumentado a mas
de 100 veces su tamafio original; pero sigue dependiendo
principalmente de la actividad petrolera, la cual convierte a la
provincia de Orellana la tercera en aportacién al PIB nacional
(GADMFO, 2010, p.115). Pese a esto, la riqueza no es
distribuida equitativamente entre los habitantes, debido a que
es acaparada principalmente por las compafias dedicadas a
la extraccion.

Gracias a su cercania a los bloques petroleros, EI Coca es
considerado uno de los puntos estratégicos para la propuesta
del Eje Multimodal Manta-Manaos; proyecto que busca
conectar las costas Este y Oeste de Latinoamérica con la
intencion de disminuir los costos de transporte de
mercancias. La generacion de este eje podria ser un
catalizador para el desarrollo de la ciudad como un puerto
comercial; sin embargo, esta propuesta aun no ha sido
concretada.

A pesar de estar ubicada en el corazén de la Amazonia y
contar con una conectividad privilegiada, el potencial turistico
y ecoldgico de la ciudad no ha sido explotado, convirtiéndola
en un punto de paso hacia la Reserva del Yasuni.

Con la intencidn de aprovechar dicho potencial, la ciudad se
encuentra en un proceso de transformacién que le ha
permitido su clasificacion como “Destino de Vida” desde el
afo 2013. El Coca busca posicionarse como destino turistico
internacional, con el objetivo de paulatinamente superar la
economia basada en el petréleo. Hecho que ha motivado la
generacion de nuevos proyectos urbanos y arquitectonicos

destinados a apoyar la industria hotelera y de servicios.



1.1.4.- Enfoque general del proyecto de titulacién

El proyecto busca ser un nodo que permita la convivencia
pacifica y el enriquecimiento cultural entre personas de
diferentes etnias, empoderando sin discriminacion a los
habitantes y visitantes de la ciudad.

Debido a que, tanto la arquitectura como el arte culinario son
experiencias profundamente sensoriales, emocionales vy
sociales; el proyecto ha sido concebido no como un simple
contenedor de actividades, sino como un generador de
experiencias.

El disefo, por lo tanto, debera ser permeable y promover el
encuentro, despertar la curiosidad de aquellos que lo visitan y

facilitar la cooperacidn entre usuarios, asi como la difusion de

la cultura culinaria.

1.2.- Fundamentacion y justificacion

1.2.1.- Pertinencia del tema

El Plan Urbanistico desarrollado anteriormente tiene como
objetivo principal el generar una ciudad autosuficiente que
reconozca y aproveche sus potenciales e identidad, con el fin
de superar la dependencia del petroleo.

Por lo tanto, se plantea la generacién de una red de
centralidades que se distribuyen en los alrededores del actual
aeropuerto, donde uno de los polos de desarrollo se ubica en
la cabecera sur y presenta una vocacion cultural/turistica.
Ubicado en dicha centralidad, el Centro de Cultura Culinaria
Amazonica se apoya en la presencia de la calle Napo el

Parque Central y la cercania del Malecon. Responde a la

necesidad expresada en el POU del GAD de Orellana de
generar nuevos espacios culturales y educativos, ubicandose
en un sector que ha sido identificado como una incipiente
"zona rosa" o zona ludica. (GADMFO, 2010, p. 201)
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Figura 4. Ubicacion del proyecto

El proyecto nace de la observacion de que la riqueza culinaria
de la Amazonia, a pesar de ser clasificada como patrimonio
intangible, actualmente no es difundida con fuerza en la
ciudad del Coca, a nivel nacional o internacional.

Se observa que el 40% de la poblacion se dedica a las
actividades agropecuarias, pero apenas el 2% se encuentra
empleado en servicios de alojamiento y comidas (GADMFO,
2010, p. 113), reflejando el predominio de comercio de
materia prima en el ambito alimenticio.

Adicionalmente, al analizar el porcentaje de establecimientos
comerciales en la ciudad, se obtiene que la mayoria
corresponde a servicios de alimentacion y bebidas; sin
embargo el 62% estan catalogados como de tercera categoria
(GADMFO, 2010, p. 27), mostrando la necesidad de mejoria.

En cuanto a la oferta culinaria, durante el levantamiento en

sitio, se observé que predomina la comida rapida o extranjera
en lugar de los platos tradicionales.

Finalmente, tomando en cuenta que mas del 30% del
presupuesto total de los turistas es destinado a comidas
(OMT, 2012, p. 6), y que El Coca atrae alrededor de 5.000
turistas al afnio (GADMFO, 2010, p. 105) la estrategia principal
del proyecto es capacitar a la poblacion dedicada al arte
culinario para impulsar el turismo gastronémico de calidad

dentro de la ciudad como fuente importante de ingresos.

1.2.2.- Actualidad del tema

El slogan "El Coca, La Puerta al Yasuni" (MINTUR, 2013)
refleja la dependencia que la ciudad tiene de factores
externos, constituyéndose como lugar de paso, ya sea hacia
los campos petroleros o hacia las reservas ecoldgicas.
En el presente contexto de la crisis del petréleo, es imperativo
replantear el rol del Coca y fortalecer la economia local,
generando desarrollo socio-econodmico sostenible a largo
plazo dentro de la misma ciudad.
Este tema se encuentra reflejado dentro del capitulo 5.1.4
Matriz Productiva y Sectores Estratégicos del Plan Nacional
del Buen Vivir donde se menciona
"El cambio de la matriz productiva debe asentarse en
el impulso a los sectores estratégicos en la redefinicion
de la composicion de la oferta de bienes y servicios,
orientada hacia la diversificacion productiva basada en
la incorporacion de valor agregado, (...) y en la mejora
continua de la productividad y la competitividad, de
forma ftransversal en todos los sectores de la

economia” (Senplades, 2012, p. 73)



Un paso inicial fue dado en 2013 cuando El Coca se convirti6
en la primera ciudad en recibir la certificacion "Ecuador,
Destino de Vida" para lo cual el Ministerio de Turismo invirtié
alrededor de $50.000 en capacitaciones y asesorias en
establecimientos afines al turismo, ademas de llevarse a cabo
una campana de marketing.

Dentro del ambito socio-cultural, el proyecto se alinea con el
Objetivo 5 del Plan Nacional del Buen Vivir donde en el

capitulo 5.2 se propone

"Fomentar el dialogo de saberes entre la comunidad y
la academia (...)" (Senplades, 2012, p. 190)

"Mejorar la calidad de los mecanismos para la

proteccion, la revitalizacion, la conservacion y el
manejo del patrimonio cultural tangible e intangible,
con apropiacion de la comunidad y para su disfrute

colectivo." (Senplades, 2012, p. 191).

Por lo tanto, es de suma importancia generar equipamientos
que respondan tanto a las necesidades de desarrollo
econdmico como a las problematicas sociales que han

provocado la pérdida de identidad y cultura locales.

1.2.3.- Relevancia social del tema

Como se ha mencionado anteriormente, uno de los efectos
adversos mas relevantes que provoco el crecimiento de la
ciudad fue el desplazamiento de las etnias locales, reflejado
actualmente en wuna poblacidn

representa el 13% del total. (INEC, 2010)

indigena que apenas

Entre los objetivos del proyecto se encuentra el recuperar la
identidad del sector y promover la integracion social mediante
la revalorizacion de la comida tipica. Se involucrarian grupos
sociales como la asociacion kichwa Challwa Mikuna, cuyas
integrantes provienen del Yasuni y cuya sede esta ubicada en

una edificacion provisional en la cabecera sur de la ciudad, en

una zona que no es muy transitada actualmente.
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Figura 5. Difusion de comida tipica por Asoc. Challwa Mikuna
Tomado de (FAO, 2011, p. 24)

El proyecto pretende generar encuentro tanto entre
estudiantes, chefs y comensales, como entre personas
pertenecientes a las etnias locales, colonos y extranjeros. De
esta forma, el intercambio de conocimientos y experiencias
sera mucho mas variado y enriquecedor.

Existe ademas la necesidad de responder a la demanda de
capacitacion en materia culinaria, ya que el centro
ocupacional ABC Gourmet, ubicado en el area de estudio,
presenta una capacidad para albergar aproximadamente a 50
estudiantes por jornada y se proyecta que la demanda de
cupos continuara en aumento.

Dentro de las mismas instalaciones de este centro educativo,

se esta conformando la Asociacion de Gastronomos de
Orellana, la cual también requerira un espacio adecuado.

Al ubicar el equipamiento propuesto en una zona central
mas accesible y que presenta mayor movimiento economico,
ambas organizaciones mencionadas, se verian beneficiadas
directamente. Sin mencionar el impulso a la actividad

econdmica y la generacion de trabajo en la ciudad.

1.2.4.- Viabilidad del tema

Tomando en cuenta que el lote minimo requerido por el
Concejo Metropolitano para el desarrollo de un proyecto
cultural de escala zonal es de 2.000m? se observa que el
terreno escogido cumple con este requisito, ya que cuenta
con un area de 3.571m?.

Desde el enfoque investigativo, el proyecto puede ser
ejecutado gracias a la existencia de fuentes de investigacion,
referentes variados a nivel mundial, asi como de datos
proporcionados por la Municipalidad de Orellana.

En cuanto al aspecto funcional, las instalaciones de la carrera
de Gastronomia e Ingenieria en Alimentos de la misma
Universidad de las Américas pueden constituir un referente
que permite ser analizado en sitio para resolver aspectos
técnicos. Asi como la edificacion del centro ABC Gourmet
ubicado en la ciudad del Coca actualmente, el cual se
encuentra ligado al proyecto propuesto.

El complemento entre la investigacion del tema, el analisis de
referentes y las teorias aplicables, permitira desarrollar un
concepto, asi como un disefio urbano-arquitecténico que
responda a los requerimientos funcionales, formales vy

simbdlicos del proyecto de manera mas adecuada.



1.3.- Objetivos

1.3.1.- Objetivos generales

Socio-culturales
Ofrecer un equipamiento cultural/educativo que aporte

en la capacitacion a la poblacion dedicada a la

gastronomia, promoviendo la recuperacion de |la

gastronomia  de la region, considerada como
patrimonio intangible de la Amazonia (GADMFO,
2010, p. 143).

Contribuir al empoderamiento de las culturas locales:

Huarorani, Kichwa y Shuar, y a la construccién de una

identidad inclusiva, considerando los procesos
migratorios y globalizantes a los que ha sido sometida

la ciudad.

Econémicos
Potenciar la vocaciéon turistica-cultural de la centralidad
sur, impulsando la generacion de empleo dentro del

sector turistico de la ciudad y Ila regidbn como

catalizador de desarrollo econdmico, disminuyendo la
dependencia de la actividad petrolera.

Favorecer a la transicion de Ila ciudad entre ser
vendedores de materia prima a generar productos con

valor agregado que fortalezcan la economia del sector.

1.3.2.- Objetivos especificos

Urbanos

Convertir al equipamiento en un nodo estructurante

que promueva la consolidacion de la centralidad

cultural, aportando a la revitalizacion del Parque
Central y el eje de la calle Napo, brindando actividad al
barrio al extender su horario de uso.

Integrar el proyecto a las redes de transporte publico y

crear recorridos publicos que permitan el ingreso
constante de wusuarios al proyecto, aportando con
espacio publico y areas verdes de calidad que

vuelvan al sector mas amigable para el peaton.

Arquitectonicos
Generar un disefio que responda sensiblemente a su

entorno, combinando caracteristicas de la arquitectura

amazonica y la urbana, con un enfoque integrador

que suscite la construccion de una identidad

contemporanea ligada a las raices histéricas del lugar.

Explorar la posibilidad de romper la rigidez del

programa arquitecténico e integrar funciones, para

brindar una experiencia mas interactiva e interesante
para todos los usuarios.

Disefar una arquitectura que parta de la importancia

del recorrido como herramienta de descubrimiento
espacial, promoviendo el encuentro entre usuarios
dedicados a distintas actividades.

Ambientales

Generar la mayor cantidad de ciclos metabdlicos

posibles dentro del edificio en todo su proceso desde

su construccion hasta su funcionamiento.

Comprender las caracteristicas de la zona con el fin de
implementar

sistemas pasivos de control climatico y

poder determinar los materiales a ser utilizados de
acuerdo a la disponibilidad local, flexibilidad de disefio,
durabilidad y adaptabilidad al clima; con la intencion de
disminuir costos de traslado y mantenimiento.

Integrar vegetacion al disefio del proyecto, mediante la
creacion de huertos que contribuyan al
confort ambiental y ofrezcan alimentos frescos para ser

preparados en los talleres de cocina.

Académicos

Profundizar en el conocimiento de la ciudad de El Coca y sus
dinamicas socio-econdmicas, para alcanzar una intervencion
acorde al contexto en el que se desarrolla y crecer en
experiencia trabajando en otras ciudades.

Investigar sobre soluciones de disefio innovadoras aplicables

en este y posibles proyectos futuros.

Experimentacién y creacién de procesos metodolégicos
Desarrollar una metodologia que permita fundamentar
el diseno sobre bases tedricas aplicables al tema vy

el area de estudio, para enriquecer el concepto y

reflejarlo adecuadamente en el proyecto.

Realizar un analisis critico de referentes variados que
permita una respuesta eficiente a las actividades vy
requerimientos del programa y el usuario.

Aplicar estrategias de sostenibilidad, técnicas
constructivas y estructuras que se adapten a los
riesgos de la zona y sus caracteristicas climaticas, con
la intencion de

comprender las complejidades de

diseio en un sector que no ha sido tratado

anteriormente en la carrera.



1.4.- Alcances y delimitacion

El proyecto consta de cuatro fases de desarrollo: introductora,
analitica, conceptual y propositiva. Se partira entonces desde
la investigacion tedrica y el estudio del entorno donde se
implanta el equipamiento, para finalmente llegar a definir el
disefio arquitectonico y su componente urbano.

Se presentaran planos arquitectonicos, tomando en cuenta la
aplicacion de parametros tecnoldgicos, medioambientales y
estructurales, los cuales seran definidos y desarrollados a lo
largo del proyecto.

Ademas se presentaran detalles arquitectdnicos relevantes,
planos de instalaciones hidrosanitarias y eléctricas, asi como

un presupuesto general de obra.

1.5.- Metodologia

Etapa de introduccion

Investigacion para contextualizar y justificar el proyecto

a desarrollar. Para lo cual se revisa bibliografia y se
recopila insumos que permitan una mejor comprension

del tema y el area de estudio.

Etapa analitica

Andlisis  bibliografico y presentacion de conceptos,

antecedentes historicos, parametros y teorias ligadas

al tipo de proyecto a desarrollarse.
analisis de referentes,

Desarrollo de matrices de

definiendo parametros de comparacion que incluyan

factores urbanos y arquitectonicos.

Elaboracion de mapas, matrices y diagramas de

analisis de sitio, tomando en cuenta el levantamiento
realizado, encuestas y entrevistas, a partir de lo cual se
realiza un el entorno

diagnostico estratégico para

especifico del proyecto.

Etapa conceptual
Generacién de un concepto como punto de partida
para el desarrollo del proyecto en base a los insumos

obtenidos durante la etapa de analisis.

Definicibn y diagramaciéon de estrategias conceptuales
aplicadas al proyecto.
Especificacion  del

programa urbano/arquitecténico en

respuesta a los requerimientos cualitativos y

cuantitativos definidos para el equipamiento.

Etapa propositiva

Desarrollo del diseno, tanto urbano como
arquitectéonico. Se  trabaja sobre  modelos 3D,
maquetas y dibujos.

Presentacion grafica del proyecto definitivo, incluye

planimetria y diagramas para la especificacion de
soluciones funcionales y técnicas aplicadas. Asi como
renders finales que permitan comprender y apreciar

claramente el proyecto.

1.6.- Situacién del campo investigativo

Se ha encontrado varios trabajos de titulacion relacionados
con el tema en distintas universidades de Quito, sin embargo
ninguno se implanta en el area de estudio o la regidn
amazonica.

Adicionalmente, se tomo en cuenta una tesis de arquitectura
realizada en Peru, debido a la relevancia de la gastronomia

en ese pais.



Tabla 1. Situacion en el campo investigativo

UNIVERSIDAD TITULO DEL TRABAJO DESCRIPCION AUTOR | ANO

PONTIFICIA UNIVERSIDAD
CATOLICA DEL ECUADOR

UNIVERSIDAD
SAN FRANCISCO
DE QUITO

UNIVERSIDAD PERUANA DE
CIENCIAS APLICADAS

Enclave Gastrondmico

y Eco Bulevar

Centro Cultural Gastronédmico

Centro Gastronémico y Cultural

Centro Cultural Productivo en Pintag

Centro Nacional de

Ciencias Gastrondmicas

- Proyecto que integra aprendizaje,
produccion y difusion de la culinaria
tradicional en la ciudad de Quito.

- El componente de diseio urbano

incluye huertos para consumo.

- Intervencion en el barrio La Floresta
que ofrece un equipamiento para
venta y consumo de comida tipica.

- Revitalizacion del eje de la Av.

Ladréon de Guevara.

- Ubicado en el sector del antiguo
aeropuerto Mariscal Sucre, integra
aulas y talleres, zonas de exposicion,
restaurantes, huertos y mercado.

- No hace énfasis en disefio urbano.

- Explora un programa hibrido que
brinda capacitacién, difusiéon vy
comercio agricola y artesanal.

- No se relaciona directamente con el

tema de cultura culinaria.

- Enfatiza en el aspecto recreativo /
cultural de la culinaria en base a la
experimentacion e investigacion.

- Plazas como elemento articulador

de espacio y relaciones sociales.

De La Torre, Lorena

Fuentes Barrionuevo, Luis Alexis

Marroquin Rodriguez, Pablo Andrés

Mufioz Duque, Andrea Estefania

Mucha Rojas, Fabiola

2009

2013

2014

2014

2014



1.7.- Cronograma de actividades

Tabla 2. Cronograma de actividades

PERIODO DE ASESORIAS
SEPT. OCTUBRE NOVIEMBRE DICIEMBRE ENERO

S1 S2 S3 S4 S5 S6 S7 S8 S9 sS10 S S12  S13 S14 S15  S16
14-23 24-30 1-7 8-14 15-21 22-28 294 511 12-18 19-25 26-2 39 1016 17-23 24-30 316 7-13 14-20
1.1.Introduccion al tema
1.2.Fundamentacion y justificacion
1.3.0bjetivos
1.4.Alcances y delimitacion
1.5.Metodologia
1.6.Situacién en el campo investig.
1.7.Cronograma
2.1.Antecedentes historicos
2.2. Marco conceptual y parametros
tedricos de analisis aplicados
2.3. Analisis de referentes
2.4. Andlisis situacion actual del sitio
2.5. Conclusion fase analitica
3.1. Conceptualizacion del proyecto
Fase 3.2. Estrategias conceptuales
Conceptualizaciéon  3.3. Programa arquitectonico
3.4. Conclusiones fase conceptual.
4.1. Partido urbano-arquitectonico
Fase 4.2. Alternativas de plan masa
Propositiva 4.3. Analisis comparativo y seleccion
4.4. Desarrollo del proyecto urb/arq

| (o]

Antecedentes

e Introduccion

Fase Analitica

PERIODO AUTONOMO REVISION TUTOR REV. LECTOR

ENERO FEBRERO MARZO ABRIL MAYO
S17 S18 S19  S20  S21 S22 S23 S24 S26 S260 S27 S28 S29 < S30 S31 S32 S33 S34
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REVISION LECTOR PRESENTACION FINAL

JUNIO JULIO
S35 S36 S37 S38 S39  S40 S41 S42  S43  S44  S45
26-1 2-8 9-15 16-22 23-29 30-6 3-9 7-13  14-20 21-27 28-3

Defensa titulacion  Elaboracion de presentacion final - - - - - -



2. FASE ANALITICA

En este capitulo se analizara la historia de la culinaria a nivel
mundial y nacional, asi como la influencia que la misma ha
tenido sobre la arquitectura.

Se expondran las tradiciones culinarias de la ciudad
Francisco de Orellana, ademas de su oferta culinaria actual.
Poniendo especial énfasis en las nacionalidades indigenas
ancestrales de la zona y sus costumbres.

Este capitulo define las bases tedricas de analisis y el estudio
de referentes, asi como del entorno del proyecto y de la
propuesta urbanistica realizada previamente. Factores a
partir de los cuales se podra llegar a la propuesta urbana y

arquitectonica.

2.1.- Antecedentes historicos

2.1.1.- Historia de la culinaria a nivel mundial

Inicios de la cocina
La historia de la cocina se remonta al Neolitico, cuando el
descubrimiento del fuego transformé radicalmente la dieta de
los primeros hominidos. Los cazadores-recolectores asaban
la carne para ablandarla y eliminar toxinas, ademas
ahumaban o secaban los alimentos para conservarlos
durante mas tiempo.

Alrededor del 8.500 a.C.,

generadas por la glaciacion del Holoceno causaron una crisis

las condiciones climaticas

alimentaria, la cual propicio la revolucion agricola que llevo a

las tribus némadas al sedentarismo. Al generarse los

primeros asentamientos, sus pobladores tenian mas tiempo y

la seguridad necesaria para desarrollar otras actividades;
entre las cuales estaban el arte, la alfareria, la textileria,
llegando hasta la religion, la politica y la escritura.

Las sociedades habian perfeccionado las técnicas de cultivo
y la domesticacion de animales, pero sus dietas eran menos
variadas que aquellas de los cazadores-recolectores. Por
este motivo, la cocina paso6 de ser una mera necesidad a ser
una forma de mejorar la calidad y el sabor de los alimentos.
En este contexto nacié por primera vez la gastronomia, ya
que en la cocina empezaron a intervenir factores sociales mas
alla de los aspectos técnicos de su preparacion. Comenzaron
a aparecer las comidas tradicionales, ligadas a cada pueblo,

su cosmovisidon y sus productos especificos.

Desarrollo de la gastronomia

Los excedentes de producciéon generados por la agricultura
llevaron al desarrollo de las primeras grandes civilizaciones,
donde se comienza a observar una division de la poblacion de
acuerdo a clases sociales.

En Mesopotamia, por ejemplo, los habitantes mas poderosos
tenian a su servicio a cocineros profesionales, lo cual
generaba una gran diferencia en su alimentacion.

En Egipto, evidencias arqueoldgicas sugieren que alrededor

del ano 3.150 a.C. los oficios relacionados a los alimentos

contaban con dependencias especializadas, donde
trabajaban varios empleados profesionales. Existian
panaderos, cerveceros, Vvinateros y carniceros, cuya

produccion, ademas de ser en mayor escala, era mas
refinada y se valia de equipos especiales. También nace en
esta época el intercambio de especias; la ciudad de Kerala,

ubicada en India, se convertiria en el principal exportador de

Figura 6. Jeroglificos muestran la produccién de vino en el Antiguo Egipto
Tomado de (National Geographic, s.f.)

pimienta negra y otros condimentos.

Posteriormente, durante el periodo greco-romano, en la
gastronomia, como en muchos otros aspectos de las
sociedades existentes, se comenzd a experimentar un fuerte
proceso de transculturacion.

Con la politica de fusion de Alejandro Magno, se vigorizo el
intercambio entre Asia y Europa, diversificando en gran
medida los ingredientes y preparaciones que conformaban la
tradicion alimentaria de la Antigua Grecia.

Esta influencia se extenderia hasta la época del Imperio
Romano, el cual contaba con una gastronomia exuberante y
compleja, la cual se preparaba con ingredientes obtenidos de
todos los sitios del mundo conocidos hasta ese momento.
Eran las clases altas y los emperadores los que impulsaron el
desarrollo de esta actividad, exigiendo a sus cocineros un
nivel cada vez mas alto de sofisticacion.

Durante este periodo aparecio una de los primeros libros de
cocina de los cuales se tiene registro, cuando Marco Gavio
Apicio compilé6 mas de 400 recetas de la Roma Imperial en

De Re Coquinaria, publicado en el siglo V a.C.



La gastronomia en la Edad Media fue, una vez mas,
impulsada en gran medida gracias a las exigencias de la

aristocracia, la cual se servia de los festines como una

herramienta para cimentar su estatus y reflejar distincién.

Figura 7. Pintura de un festin medieval
Tomado de (Hyrvold, 2011, p. 8)

Entre las regiones que experimentaron este desarrollo gracias
a sus gobiernos duraderos estan China, India, Tailandia y mas
notablemente, Francia.

Mientras tanto Inglaterra, Rusia, Escandinavia y Alemania
basaron su alimentacion en los productos obtenidos en sus
propios campos. Algunos de ellos debido a su aislamiento en
relacion a las rutas de intercambio existentes y, en otros
casos, debido a su fragmentacién politica. Esto debido a que,
al no existir una monarquia centralizada, no existian tampoco
cocineros de la corte real que crearan nuevos platos.

El control de la Ruta de las Especias, asi como de la Carrera
de la India, impulso6 el intercambio maritimo intercontinental y
causd un auge en el comercio de alimentos durante este

periodo.
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Figura 8. Rutas de intercambio antes del descubrimiento de América
Tomado de (MET Museum, s.f.)

. A
A esto se afnadiria en 1.492 el descubrimiento de América, el
cual llevd a Europa productos desconocidos hasta ese
entonces, como el tomate, maiz, papas, fréjol y diversos tipos
de aji. Entre estos se encontraban también el chocolate y el
tabaco, los cuales tuvieron un éxito practicamente
instantaneo en el viejo continente.

América recibié trigo, azucar, arroz y café, entre otros
alimentos. Este intercambio modific6 profundamente la
comida considerada tradicional hasta ese entonces. Como

explica Nathan Hyrvold:

“Lo que denominamos comida tradicional es una
ficcion muy conveniente. Las practicas culinarias han
cambiado constantemente a lo largo del tiempo. {(...).
La tradicion, al menos en gastronomia, son las
sombras acumuladas de Ilos cambios que se

efectuaron en el pasado.” (Hyrvold, 2011, p. 14).
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Durante la Edad Media, la gastronomia francesa disfruté de
una fama sin precedentes, siendo la primera en ser
reconocida internacionalmente. En 1.651, el chef y escritor
Francois Pierre de la Varenne fue el primero en sistematizar
las técnicas utilizadas en la cocina francesa en su libro Le
Cuisinier Frangois. En el mismo hablé del realce de sabores
mediante el uso de condimentos sencillos y presento recetas
para salsas basicas como la mayonesa.

En el mismo pais, casi 100 afios después, comienzan a
crearse los primeros restaurantes como los conocemos hoy
en dia. Hasta ese entonces los principales establecimientos
de comida en Europa eran las tabernas, en Japon y China, las
casas de té. En estos nuevos establecimientos franceses,
conocidos como "Bouillon", los comensales se sentaban en
mesas separadas y podian escoger entre varios platos. El
nombre restaurante nace del hecho de que se especializaban
en servir caldos de carne conocidos como “restaurativos”,

cuyo principal objetivo era medicinal.

La revolucién culinaria

Después de la Revolucion Francesa, Antonin Caréme, un
cocinero que habia trabajado para la realeza, busco crear una
nueva gastronomia que fuera acorde a la ideologia de los
nuevos tiempos.

En su libro L'Art de la Cuisine Frangaise de 1.833 aboga por
la importancia de la higiene en la cocina, el uso de
ingredientes de excelente calidad y un buen servicio. Pero por
sobre todo valora la estética de la presentacion, introduciendo
por primera vez la nocion de que la gastronomia es un arte y
ciencia a la vez, a partir de lo cual se puede empezar a hablar

de culinaria.



Una vez depuesta la aristocracia francesa, un gran numero de
cocineros que habian desarrollado su oficio bajo la proteccién
de esta clase dominante, se encontraba sin empleo. Esto
catalizé la creacion de cientos de restaurantes, donde cada
chef podia comenzar a generar su propio estilo de culinaria.
Por primera vez, la cocina sofisticada o Haute Cuisine se
encontraba al alcance de la mayoria de las personas.

En este contexto, abrid sus puertas por primera vez el
prestigioso instituto Le Cordon Bleu, convirtiéndose en 1.895
en la primera escuela formal de culinaria.

Poco después, Georges Auguste Escoffier publicé la Guide
Culinaire, complementando las ideas de Caréme y ofreciendo
un estudio exhaustivo de la cocina francesa como nunca se
habia hecho. Ademas de recopilar centenares de recetas,
catalogo a los platos segun orden de servicio, implemento el
primer menu a la carta y propuso una nueva organizacion de

las cocinas comerciales.

El surgimiento de la comida rapida

A inicios del siglo XX, en el contexto de la Revolucion
Industrial, Estados Unidos experimentaba un crecimiento
acelerado y un desarrollo econdmico igual de vertiginoso. La
clase media aumentaba y cada vez contaba con mayores
ingresos pero disponia de menos tiempo libre.

Sin la influencia de tradiciones culinarias arraigadas, se cre6
un nuevo nicho de mercado que buscaba satisfacer las
necesidades de una generacion que vivia a un nuevo ritmo.
En 1.900 se comercializa por primera vez la Coca-Cola como
una opcion practica de bebida que no necesitaba ser
yogur
pasteurizado como opcion para llevar al trabajo o de picnic.

preparada. En 1.916 se comienza a vender

En 1.920, un veterano de guerra cre6 el Spam. Esta carne
procesada y enlatada sirvio de alimento a los soldados
soviéticos y britanicos en la Segunda Guerra Mundial,
pasando a ser comercializada al publico desde 1.957.
Mientras en América crecia el culto a la comida simple, en
1.926 en Francia, la Guia Michelin iniciaba su sistema de
evaluacion de restaurantes que, hasta el dia de hoy, es un
referente de prestigio dentro de la culinaria mundial.

El afo 1.946 se crea el Culinary Institute en Connecticut,
como un centro vocacional para los veteranos de guerra. Este
pasa a ser la primera escuela de culinaria en América.

Un afo después, se lanza al mercado el primer horno
microondas, simplificando la preparacién de alimentos.

En 1.954, en California, un vendedor de vasos y los duefios
de un local de hamburguesas con servicio al auto deciden
crear la primera franquicia culinaria, conocida hasta la

actualidad como McDonald’s. Le seguirian KFC y Wendy’s.
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Figura 9. Primer local de la franquicia McDonald’s en lllinois
Tomado de (Entrepreneur, s.f.)

Un afo después inicia la era de los chefs televisivos, con

Fanny Cradock y sus programas de cocina transmitidos por la
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BBC de Londres. Su enfoque era basado en la tradiciéon
francesa pero adaptado a las realidades econdmicas de la
posguerra, convirtiéndose en un referente para las amas de
casa tradicionales de la época.

Después de que la NASA desarrollé6 comida al vacio para ser
enviada en los primeros viajes espaciales, se buscé nuevas
maneras de procesar y mantener frescos los alimentos. Lo
cual llevd en la década siguiente al auge de las comidas
precocidas. La culinaria se ajustaba cada vez mejor al

creciente ritmo de vida de la poblacion estadounidense.

Nuevos conceptos en culinaria

Desde finales del siglo XIX, la llegada de oleadas de
migrantes asiaticos contratados por la Central Pacific Railroad
Company, generd la creacion de los primeros locales de
comida china en Ameérica.

Imperial Dynasty, fundado en California en 1.883 seria el
primer establecimiento en ofrecer lo que ahora se conoce
como cocina fusion, la cual consiste en la combinacién de
estilos culinarios e ingredientes de distintas culturas.
Afamado por sus recetas tradicionales, el restaurante
comenzo a servir una mezcla de cocina china y francesa a
partir de la intervencion del chef Richard Wing en 1.958,
cuando se planted una renovacion del local para convertirse
en un restaurante de lujo.

Décadas después, en Francia nacié la Nouvelle Cuisine, la
cual rompia varias normas de la gastronomia clasica
francesa, favoreciendo a la experimentacion. Fue el primer
movimiento en promover el servicio de comida ya emplatada
y decorada, ademas de defender el uso de productos frescos

en preparaciones ligeras, tomando en cuenta la nutricion.



En el mismo pais, e impulsado por el auge cientifico de la
época, el chef André Daguin fue el primero en utilizar
nitrogeno liquido para preparar helados y sorbetes en su
restaurante Jardin de Saveurs en el afio 1.976.

Mientras tanto, en Estados Unidos, la industrializacion de los
alimentos habia generado como efecto secundario la
necesidad de crear laboratorios y carreras universitarias
dirigidas a la ciencia y tecnologia alimentaria. Las cuales
investigaban desde el cultivo hasta el procesado.

Este hecho inspiraria a Harold McGee a publicar On Food and
Cuisine en 1.984, un libro donde se explicaban por primera
vez al publico los principios cientificos detras de la cocina. No
contenia recetas, pero sentd las bases para lo que seria la

culinaria de vanguardia.

La respuesta a la comida rapida

Para la década de 1.980, McDonalds se habia comenzado a
apoderar del mercado en Europa y contaba con de 7.778
locales en 32 paises a nivel mundial.

En respuesta a este fenomeno, denominado por el sociélogo
George Ritzer como “McDonaldizacién”, un escritor culinario
italiano decidié fundar una organizaciéon en contra de la la
comida chatarra y los procesos globalizantes.

Tres anos después, Carlo Petrini creé el movimiento Slow
Food, el cual fue respaldado por delegados en 15 paises en
1.989 y en la actualidad esta presente en 150 paises.

La filosofia de esta corriente culinaria se basa en rescatar los
alimentos tradicionales, en contraposicion a la produccion en
masa. Busca el respeto a la biodiversidad local y promueve la
aplicacién de agricultura sostenible, a la vez que pretende

educar a los comensales en materia de cultura culinaria.

Se organizan varias ferias anuales en Italia como parte de una
campaia de concienciacion que pretende combinar placer

culinario y conocimiento.

-

Figura 10. Slow Food Pavillion, Expo Milan 2015
Tomado de (Herzog & de Meuron, s.f.)

La ciencia de la culinaria

En 1.992, en ltalia, Hervé This y Nicholas Kurti realizaron el
primer taller de Gastronomia Molecular y Fisica, poniendo al
alcance de los chefs los conocimientos y herramientas que
moldearian la culinaria conocida hasta entonces.

Nace entonces la cocina molecular, la cual busca estudiar
cientificamente el componente artistico y el vinculo social
generado por la culinaria, mediante el analisis de la ciencia
sensorial y de la percepcion humana. Su primer exponente
reconocido a nivel mundial seria Ferran Adria.

En la década de 1.980, el restaurante catalan elBulli, donde
Adria acababa de ser ascendido a jefe de cocina, se desvio
radicalmente de sus raices y dejo de servir cocina
francesa/mediterranea.

Con el apoyo de Juli Soler, director del establecimiento, se

decidio que a partir de 1.987 el restaurante cerraria durante
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medio afo para investigar y crear nuevas ideas y platos.
Este método se acoplaba al flujo de clientela, el cual
disminuia radicalmente durante los meses de invierno,
durante los cuales el personal de elBullitaller se dedicaba a
realizar experimentos culinarios que serian servidos durante
los meses de verano.

Ferran Adria se desvid de todos los canones establecidos,
eliminando elementos tan tipicos de la region como el pany el
carrito de postres. Mientras tanto, desarrollaba su filosofia de
la comida como dialogo entre chef y comensal.

En el proceso de reinvencion de la culinaria y los protocolos
de servicio, Adria llegd a introducir en 1.993 el concepto de
“deconstruccion culinaria”. El cual consiste en crear platos
que visualmente sean irreconocibles pero que, al ser

consumidos, se perciba un sabor clasico que permita

identificarlos.

Figura 11. Deconstruccion de tortilla de patatas y minestrone de verduras
Tomado de (El Bulli, s.f.)

Gracias a la inventiva de Adria y Soler, el restaurante elBulli
llegd a ser clasificado con tres estrellas (el puntaje mas alto de
la Guia Michelin) y a contar con una lista de espera de mas de
un afo. Cerraria en 2010 para convertirse en una fundacion

dedicada a la investigacion gastrondémica sin fines de lucro.



En una linea similar, pero en un distinto pais, Heston
Blumenthal abrié The Fat Duck en 1.995. Su enfoque era el de
utilizar la ciencia y tecnologia para crear las versiones
perfectas de platillos reconocidos mundialmente.
Considerado uno de los pioneros de la cocina modernista, el
chef britanico sigui6 innovando en su restaurante y se
involucré con varios cientificos para desarrollar la “cocina
multisensorial” en 2.003. Tomando los conceptos de memoria
y nostalgia, Blumenthal crea un menu donde interviene la
teatralidad de los meseros al momento de servir, asi como
musica seleccionada especificamente segun el platillo que se
esta degustando.

Sus creaciones funcionan al contrario que en la
deconstrucciéon, en este caso los platos evocan elementos
reconocibles, pero sus componentes y sabores son una

sorpresa para el comensal.

Figura 12. Sorbete de manzana en llamas servido en The Fat Duck
Tomado de (The Caterer, s.f.)
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Actualmente coexisten la Cocina Internacional, basada en la  Sin embargo, todas se adhieren en cierta medida a los
Nouvelle Cuisine, cocinas tradicionales de cada region y pais, principios generales de la cocina modernista, los cuales se
cocina fusion, comida rapida y slow food, asi como la  presentan a continuacion.

gastronomia molecular.

Tabla 3. Principios de la cocina modernista

PRINCIPIOS DE LA COCINA MODERNISTA

1. El arte de la cocina es creativo en esencia y debe generar un dialogo entre chef y comensal.

2. La experiencia culinaria involucra todos los sentidos.

3. El conocimiento de las reglas tradicionales no debe impedir la experimentacion.

4. Romper las reglas permite generar una experiencia gastronémica consciente y reflexiva.

5. La culinaria no se limita a la experiencia sensorial, se extiende a los campos de la emocidn y el intelecto.

6. El chef debe ser innovador y creativo.

7. La ciencia y tecnologia son herramientas para la creacion culinaria, mas no objetivos per se.

8. Los ingredientes tendran que ser de primera calidad, independientemente de su costo.

9. Se utilizan ingredientes que so6lo existen gracias a la ciencia para lograr platos que de otra forma no podrian realizarse.

10. Se abogara por la explotacion sostenible de recursos y la agricultura responsable.

Adaptado de (Hyrvold, 2011, p. 56)



3.500 a.C. - Mesopotamia:

Las clases altas contrataban
a cocineros profesionales.

PREHISTORIA

8.500 a.C. Rev. Agricola:__

Inicios de la gastronomia y
las comidas tradicionales.

Hace 1°500.000 afios Neolitico:

Descubrimiento del fuego, cocinan
los alimentos por primera vez.

Figura 13. Linea del tiempo de la culinaria mundial
Adaptado de (Hyrvold, 2011, pp. 5-77)
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n
1 especializada de alimentos.
n

1833 -Francia: _____________
Nace la Haute Cuisine cuando Antonin
Caréme crea la nueva gastronomia
francesa. Por primera vez la cocina es

considerada un arte.

11.864 - Francia:

Se descubre la pasteurizacion.

1.895 - Francia:
Le Cordon Bleu abre sus 1
1
puertas, convirtiéndose en la1

1
primera escuela de arte culinario.
1

1.900 - EE.UU.: 1

Comienza la comercializacion de
Coca-Cola y otras gaseosas.

EDAD ANTIGUA

especias entre las civilizaciones
grecorromanas y Asia.

Apicio redacta De Re Coquinaria,
una antologia de las recetas de
la Roma Imperial.

450 d.C. - Roma:

sigloV d.C:

Crecimiento del comercio de

1.955 - Reino Unido:

Fanny Cradock es la primera chef !

con un programa en television.

1.926 - Francia:

La Guia Michelin comienza a
1
evaluar a los restaurantes con1
1
su sistema de estrellas.
1

EDAD CONTEMPORANEA

1

11.903 - Francia:
Escoffier complementa las ideas
de Caréme y crea el primer menu

a la carta en Le Guide Culinaire.

11.920 - EE.UU.:

Se comercializa el Spam e inicia
la venta en masa de enlatados.

1.946 - EE.UU.:

El Culinary Institute es la primera
escuela de culinaria americana.

1.954 - EE.UU.:

Mc Donald’s se convierte en la

1.958 - EE.UU.: 1 1 1.976 - Francia: 1

Nace el concepto de
“cocina fusion”.

primera franquicia de comida rapida. 1
1

11.947 - EE.UU.:

El microondas sale

al mercado.

1.972 - Francia:

las normas tradicionales de cocina.

1.970 - EE.UU.:
1

Auge de las comidas
1
precocidas para microondas.
1

1.965 - EE.UU.:

1.651 - Francia:

Pierre de la Varenne publica Le

. . . . . I
Cuisinier Frangois, la cocina francesa

Acceso a nuevos ingredientes,

1

1

1

1

1

1

1.492 - Descubrimiento de América: :
:

modificacion de las tradiciones culinarias. :
1

1

1

EDAD MEDIA

1.984 - EE.UU.:

Nace la Nouvelle Cuisine contra:

On Food and Cuisine:

de Harold McGee
explora la ciencia de

André Daguin usa
nitrégeno liquido
por primera vez en

___________ un restaurante.

NASA desarrolla
comida al vacio.

1
1
1
1
la cocina. :
1
1
1
1
1
1

_ 1:986 - Italia: |
Surge el
movimiento Slow
Food, contra la

comida rapida.

es reconocida internacionalmente.
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1.765 - Francia:

Se crean los

1

1 primeros

1

1 restaurantes.
1

EDAD EDAD
MODERNA CONTEMP.

1.993 - Espana:

Ferran Adria introduce el concepto
1
1de “deconstruccion culinaria”.
1

1.992 - Italia:

This y Kurti realizan el

2.003 - Reino Unido: _
Heston Blumenthal
presenta el conepto de

“cocina multisensorial”.

primer taller internacional
de gastronomia molecular.



2.1.2.- Evolucion de los espacios relacionados a la culinaria

s. XL a.C. - Mesopotamia

En los palacios babilonios y asirios aparecen las primeras salas de
banquete, en las cuales se disponian varias mesas largas donde
la realeza y los cortesanos se reunian a comer.

Las cocinas estaban separadas del comedor y el acceso a las
mismas era restringido solamente a cocineros o sirvientes.

i
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Figura 15. Cortesanos bebiendo cerveza en Dur-Sharrukin
Tomado de (History Tastes, s.f.)

s. XL a.C. - Egipto

Los ritos comensales en el antiguo
Egipto eran bastante relajados.
Tanto las clases altas como las
bajas solian comer sentados o
arrodillados alrededor de una estera
donde se colocaban los alimentos.

El verdadero avance en los
espacios culinarios de la época fue
la creacion de panaderias,
cervecerias y demas locales
dedicados a los alimentos.

Estos establecimientos contaban
con trabajadores especializados vy
con hornos y otros equipos que
normalmente no se tenian en casa.
Los palacios también contaban con
Sus propias cocinas a gran escala.

Figura 16. Panaderia en el palacio de Ramsés llI
Tomado de (Compagnons Boulangers Patissiers, s.f.)

s.VIlla.C. -s.IVd.C. - Roma

Locales publicos de comida en la
Antigua Roma

Los salones de banquete formales de la clase alta eran
conocidos como Triclinium. Consistian en un bloque sélido de Los Thermopolium eran locales con
piedra en forma de U, donde los comensales se recostaban a entradas amplias y un mostrador de

comer varios platos que los sirvientes traian a la mesa. El

espacio central se usaba para presentaciones.

marmol con tazones incrustados
donde se colocaba la comida.

La disposicion de los puestos era jerarquica, con el Dominus Se servia vino hervido, queso vy
tomando el lugar central. Esta distribucién se retomé para la frutos secos a manera de bocadillos

disposicién de mesas y sillas en las cortes medievales.

= =
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que los clientes comian de pie o
compraban para llevar.

La Caupona era un establecimiento
similar, pero incluia algunas mesas
y bancas detras del mostrador y se
servia comida caliente.

£

Figura 17. Distribucion de un triclinium romano
Tomado de (Bible History Daily, s.f.)

Prehistoria

La fogata era el centro de reunién, el
lugar donde se cocinaba, se comiay
se realizaban fiestas y rituales.

Figura 14. Familia prehistérica alrededor de una fogata
Tomado de (Huffington Post, s.f.)

Figura 25. Linea del tiempo de los espacios relacionados a la culinaria

s. Vll a.C. - Grecia

El Andrén era un espacio en la
vivienda de ciudadanos griegos
adinerados, el cual servia para
llevar a cabo simposios.
Acomodaba un minimo de 4 sillones
de madera o piedra dispuestos en
U, debajo de los cuales se colocaba
mesas que podian ser usadas para
servir comida y vino.
Este espacio de
reservado para los hombres
adultos. ElI comedor familiar
tradicional se encontraba en otra
habitacion.

reunion era

" La Popina contaba ademas con una
cocina y servia platos completos.

Figura 18. Dibujo de un andrén griego
Tomado de (Hellenic Communication Service, s.f.)

Locales publicos de comida en la
Antigua Grecia

El agora comercial era un espacio
rodeado de edificios publicos que
funcionaba como un mercado al aire
libre.

En puestos desmontables y en
galerias aporticadas ubicadas en el
entorno, llamadas Stoa, Ilos
granjeros y comerciantes ofrecian
una gran variedad de productos.
Los ciudadanos acudian al agora
para comprar alimentos y reunirse a
consumirlos mientras  discutian
sobre negocios, politica, filosofia y
otros temas.

Figura 19. Dibujo de un agora comercial griega
Tomado de (Hellenica World, s.f.)

(S

Figura 20. Reconstruccion de un thermopolium
Tomado de (The Romans, s.f.)

EDAD ANTIGUA

Edad Media - Europa

Las tabernas, heredadas de la
tradicion grecorromana, eran
espacios donde los viajeros podian
parar a comery descansar a lo largo
de su ruta.

Consistian en un amplio salén
donde se colocaban varias mesas
largas y una barra donde se servia
normalmente cerveza o vino. La
cocina era un espacio separado.

En algunos casos, el
establecimiento contaba ademas
con un segundo piso donde habia
habitaciones de alquiler (en cuyo
caso era conocido como /nn).

Locales de comida modernos
s. XVIII - Francia

Nacen los restaurantes como los
conocemos hoy en dia, con varias
mesas separadas y una cocina
organizada de acuerdo a los
procesos funcionales establecidos
por Escoffier.

1930 - EE.UU.

Se crean los primeros restaurantes
de comida rapida, los cuales
incluyen normalmente servicio al
auto desde una ventanilla. Prima la
eficiencia, existen pocos asientos y
se aprovecha al maximo el espacio.

Tomado de (The National Gallery UK, s.f.)

Figura 22. Les Trois Freres Provencaux de

H. Roger-Viollet,

1842
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Servicio al auto

Figura 24. Local de comida rapida
Tomado de (Projects Ato Z, s.f.)

Tomado de (Mount Holyoke College, s.f.) )

1
EDAD
CONTEMP.

EDAD

EDAD MEDIA MODERNA

s. XVI d.C. - Japén

Tokonoma: acceso

Sen no Rikyd establecié las pautas
T e para la ceremonia zen del té,
| o incluida la disposicion de la sala
. para dicho evento, la cual se
convertiria en un establecimiento
| tradicional de Japén.
El espacio se desarrolla en torno al
| ro, una hoguera donde se mantiene
1 caliente el té y alrededor de la cual
se arrodillan los invitados.

Tatami para el anfitrion
(temaedatami)

Zona de preparacion
del té (mizuya)

Hogar (ro)

Tatami donde se coloca
el hogar (rodatami)

Entrada y tatami del
anfitrion

Entrada y tatami del
invitado

Figura 23. Sala para ceremonia del té japonesa
Tomado de Freeman, 2008, p. 21.



2.1.3.- Historia de la culinaria ecuatoriana

Epoca prehispanica (hasta s. XVI)

Los primeros indicios de agricultura en el Ecuador se
remontan al afio 6.000 a.C. en la peninsula de Santa Elena,
lugar donde se desarrollarian varias técnicas de cultivo que
posteriormente serian difundidas hacia otras regiones. En la
sierra, por ejemplo, se estima que la agricultura inicié su
desarrollo a partir del 2.000 a.C.

En general, la gastronomia prehispanica se basaba en la caza
de animales silvestres pequefios y la agricultura dependiente
del trabajo humano, ya que no existian animales domésticos
con el tamafio y fuerza apropiados para el arado.

La tendencia era al policultivo, en las chacras se sembraban
varias especies que formaban una relacién simbiética. De
esta forma, los cultivos se beneficiaban entre si y se evitaba
el desgaste de los suelos.

Adicionalmente, desde épocas preincaicas, el Ecuador
contaba con una red de intercambio a nivel nacional, razén
por la cual el consumo de productos no se veia limitado a una

region o ecosistema especifico.

[=—=1 1. Intercambios de proximidad
[=——1 2. Intercambios a mediana distancia
[=——=] 3. Intercambios a larga distancia 1
[=---=] 4. Intercambio cultural o religioso
~ 4 5.Densidad poblacional alta
E 6. Tianguez (mercado)
E 7. Puerto

(y mercado)

SIERRA

REG. AMAZONICA

COSTA | t
Figura 26. Esquema de intercambios en Ecuador en la época pre-incaica
Tomado de (Benitez y Garcés, 1995, p. 115)

Este hecho permitié no solamente el desarrollo de dietas mas
balanceadas, sino que también aport6é al perfeccionamiento
de técnicas de cultivo, preparacion y conservacion de
alimentos diversas. Entre las cuales se encuentran el asoleo,
el salado-ahumado, el tostado-molido, entre otras.

Durante el periodo Inca, este intercambio de conocimientos y
productos crecid aun mas y se introdujeron a la dieta
ecuatoriana el maiz y la papa. A partir de lo cual nacieron
muchos de los platos tipicos que consumimos hasta la
actualidad como el “lukru (locro), el muchin, llapinkachu
(Ilapingachos), (...) el maiz chulpi y el chukllu (choclo o maiz

tierno) (...)” (Unigarro, 2014, p. 23)

Transculturacion durante la época colonial

La llegada de los espafioles en el siglo XVI generd un choque
cultural y una reestructuracion social que dieron paso a la
construccion paulatina de una nueva identidad Ecuatoriana.
Proceso en el cual se encuentra el origen de nuestro
patrimonio alimentario.

En un inicio, los colonos esparfoles establecieron un sistema
social jerarquico en el que se ubicaban a si mismos por sobre
los pobladores originales, ya sean afrodescendientes o
indigenas.

En Venezuela, por ejemplo, este sistema se veia reflejado en
el consumo de ciertos alimentos como el pan blanco, el cual
se reservaba para los militares y el clero; mientras el pan de
maiz correspondia a las clases altas, el pan de yuca y la papa
a los campesinos, y el pan de platano a los esclavos.

Como parte del proceso de colonizacién y debido a esta
aversion inicial de los colonizadores a los productos locales,

se trajo de Europa varias especies que hasta el momento
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eran desconocidas en el continente americano.

Tabla 4. Productos introducidos a Ecuador durante la época colonial

ANIMALES VEGETALES

gallina trigo, cebada,

pato arroz, cana de azucar,
ganso col, lechuga,

vaca arveja, lenteja, haba,
conejo naranja, limén, durazno, platano,
oveja manzana, higo, mango, mora,
chivo pimienta, comino, ajo,
cerdo perejil, culantro, hierba luisa

Adaptado de (Unigarro, 2014, p. 26)

La introduccion de ciertas especies animales, ademas de

incidir sobre la dieta de las poblaciones americanas

(aumentando el consumo de carne y leche), modifico los
sistemas agricolas que se habian utilizado hasta el momento,
integrando a los animales en la limpieza del terreno, el arado
y en la produccion de abonos.

Sin embargo, no se traté de una imposicion total de la
culinaria espafiola, ya que los sirvientes que preparaban las
comidas para los colonos y criollos eran indigenas.

Lo que sucedid fue un proceso de adaptacion de ambas
culturas, donde los sirvientes creaban platos tradicionales
incorporando ingredientes europeos, mientras en los
claustros espanoles se producia confiteria europea utilizando
productos locales. De esta forma, a finales del siglo XVI se
sientan las bases de la comida criolla.

Se integran técnicas como el freido (patacones, bolones,
chifles, llapingachos), el horneado (torta de verde, pan de

yuca, maqueno), y el cocido al vapor (humitas, tamales).



Otro plato ahora considerado tradicional que naci6 a partir de
la época colonial es el sancocho criollo y la sopa en general,
la cual resulté de la mezcla entre los sangos espesos que
consumian los indigenas y los caldos introducidos por los
espanoles.

Por estas razones se habla de una transculturacion, la cual se
define por la modificacion de ambas partes involucradas.
Ninguna cultura se impuso sobre la otra en materia de
tradiciéon culinaria, sino que se cre6 una nueva definicion de

comida tipica basada en ese encuentro social.

La cocina criolla en la época de la Republica

Durante la época de la Republica, a partir de la revolucion
criolla y la independencia del pais, comienza a popularizarse
esta nueva identidad culinaria inclusiva. Sin embargo, en un
inicio, las influencias europeas siguieron teniendo fuerza,
como se evidencia en las publicaciones relativas a cocina de
la época.

En 1852 se imprimié en Ecuador el “Manual de la cocinera,
repostero, pastelero, confitero y botillero (...)" el cual incluia
recetas europeas y criollas, sin embargo se basaba en las
reglas clasicas de la cocina francesa y presentaba
principalmente platos de clara influencia italiana, espanola,
francesa, inglesa y alemana.

“Las recetas de Dofia Doloritas Gangotena y Alvarez, la
cocina en Quito a fines del siglo XIX” es otro ejemplo donde se
observa este desequilibrio, ya que de las 57 recetas que
contiene apenas 4 incluyen alimentos patrimoniales, sobre
todo maiz.

El proceso de creacion de una identidad culinaria propia fue

paulatino y sigue modificandose hasta la actualidad.

Culinaria ecuatoriana en la época moderna

A partir del proceso de industrializacion que inicio en Ecuador
a fines del siglo XIX se generd una fuerte migracién del campo
hacia las ciudades. La explotacion del caucho en el oriente
entre 1850 y 1920 atrajo a empresas extranjeras y misiones
religiosas. El ingreso al pais de multinacionales dedicadas al
comercio de banano a partir de 1948 vy, mas
significativamente, el boom petrolero de la década de 1970,
fueron todos factores que introdujeron al pais en un proceso
de globalizacion.

La migracion interna facilité el acceso a platos tipicos de otras
regiones y, mediante su difusién y el reconocimiento de sus
origenes, se incremento su valor cultural y patrimonial.

Con la incorporacién de tecnologia y productos quimicos al
ambito de la agricultura, la misma se convirti6 en una
actividad econdmica, mas que en un medio de subsistencia.
Similar a lo ocurrido a nivel mundial, los cambios en el ritmo
de vida de la poblacion ecuatoriana y la apertura hacia el
comercio internacional

provocaron un proceso de

estandarizacién que influy6 sobre la oferta culinaria.

“Hoy algunos alimentos procesados se han convertido
en basicos de la canasta familiar, entre ellos, fideos,
arroz, azucar, enlatados como sardinas, bebidas
edulcoradas (gaseosas,

refrescos) y bebidas

alcohdlicas como la cerveza.” (Unigarro, 2014, p. 42)
Ademas de la aparicion de restaurantes de estilo y
gastronomia internacional, a partir de la década de 1970

comienzan a copiarse en el pais los locales de comida rapida

que se habian desarrollado décadas atras en Estados Unidos.
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Proceso que se afianza casi dos décadas después con la
aparicion en Ecuador de las primeras franquicias de
McDonalds, Burger King, Pizza Hut, entre otras.

A inicios del s.XXI, la industria ecuatoriana saca provecho de
las tendencias internacionales para exportar productos
locales con valor agregado. Creandose, por ejemplo, chips
de remolacha, yuca, zanahoria y camote; ademas de adaptar
el maiz a varias presentaciones.

Sin embargo, a pesar de todas las influencias a las que ha
sido sometida la gastronomia ecuatoriana, la tradicion
culinaria se encuentra tan enraizada en nuestra sociedad que,
hasta el dia de hoy, muchas de sus caracteristicas originales
se mantienen vigentes.

Hecho que es especialmente evidente durante las
festividades, en las cuales se preparan platos tradicionales
inclusive en las ciudades mas “globalizadas”. Se observa una
tendencia por modificar la presentacion de los platos, mas no

su estructura original ni su perfil de sabores.

“El uso de los alimentos en este contexto, excede su
valor nutricional y prevalece lo simbdlico, lo que
recuerda a una herencia comun. Es aqui donde se
identifica una apropiacion estricta del patrimonio

alimentario.” (Unigarro, 2014, p. 51)

Quiza una de las regiones que mantiene la comida tipica mas
presente en su dia a dia es la Amazonia, la cual ha recibido
relativamente menor influencia cultural externa. Sin embargo,
Puerto Francisco de Orellana es un ejemplo de ciudad
amazonica que esta comenzando a entrar en un proceso de

globalizacion culinaria, el cual se analizara a continuacion.



2.1.4.-Cosmovisidon, espacios y alimentacion de las

nacionalidades indigenas de Francisco de Orellana

La migracion causada por el inicio de la extraccion petrolera,
asi como la entrega de tierras agricolas a campesinos
extranjeros durante la época de la Reforma Agraria, causaron
el desplazamiento de la poblacién indigena en la zona.
Actualmente, la misma representa soélo el 13% de la poblacion
total en la ciudad de El Coca. Este hecho ha tenido un fuerte
impacto sobre la identidad del sector y aunque existen
intentos de mantener vivas sus tradiciones, conocimientos y
patrimonio cultural, la vida diaria gravita cada vez mas hacia
aquella de una urbe globalizada.

En la siguiente tabla se pretende sintetizar datos de las
nacionalidades indigenas locales, como punto de partida para
generar un proyecto que aporte a la creacion de una ciudad

inclusiva, considerando su pluriculturalidad.

Tabla 5. Cosmovision, urbanismo, arquitectura y alimentacién de las nacionalidades indigenas de Francisco de Orellana

COSMOVISION ESTRUCTURA SOCIAL ORGANIZACION URBANA VIVIENDA TRADICIONAL ALIMENTACION

A

NACIONALIDADES INDIGENAS DE LA ZONA

KICHWA

HUAORANI

La selva representa la abundancia de vida. Su origen, asi
como el del rio Napo, son atribuidos al mito de Lucero y
Kuillur, gemelos que se encargan de ordenar y desordenar
el mundo.

Atribuyen el éxito en la caza y pesca a su relacion con
espiritus de la selva, quienes controlan los fenémenos

naturales y son duefios de los peces y animales.

Su cosmovisién esta ligada a la naturaleza y al Universo, e
incluye seres superiores que controlan la vida, la muerte y
los fenémenos naturales.

Entre estos estan Etsa e lwia, los cuales personifican el
bien y el mal, respectivamente, y se encuentran en una
lucha constante; Shakaim, quien da fuerza y habilidad a los
hombres trabajadores; Tsunki, un ser del agua que atrae

salud; Nunuki brinda fertilidad a la mujer y a su chacra.

Consideran que, en sus inicios, el mundo entero era un
bosque llamado OME. Su vida y su supervivencia fisica y
cultural giran en torno a la selva, sus rios y sus arboles.

El bosque representa la casa y los protege del mundo
exterior, la brujeria y los ataques de extranjeros.

Su cosmovision, en algunas comunidades cercanas a la

ciudad, se ha visto influenciada por el cristianismo.

Adaptado de (GADMFO, 2010, pp. 119,120)

Su sistema socio-politico se organiza en base a la familia.
Un grupo de varias familias constituye el ayllu y, a su vez,
un grupo de estas unidades conforma un clan territorial.

Las decisiones y la organizacion del trabajo se deciden en
comunidad por medio de asambleas, las cuales trabajan

bajo el sistema de mingas.

La sociedad estda conformada por clanes, siendo

establecidos mediante lazos de sangre y familias

ampliadas. Siendo la familia la base econdmica,
socio-politica y cultural de la comunidad Shuar.

Existen varias federaciones y asociaciones con sus
respectivos directorios. La Asamblea se elige cada tres
afios y es la maxima autoridad en la estructura social

general.

La unidad basica de organizacion social es el nanicabo, el
cual esta conformado por 6 a 10 familias emparentadas que
comparten una maloca o unidad residencial. Esta se
organiza en torno a un anciano o0 anciana, el cual da el
nombre al grupo.

La agrupacion de varios nanicabos constituye un huaomoni
o grupo local. Sin embargo, el nanicabo mantiene su

autosuficiencia y autonomia.

Se ubican cerca de rios o quebradas para tener acceso al
agua. Las viviendas multifamiliares consisten en varias

viviendas individuales del ayllu conectadas por puentes.

Rio

Figura 27. Esquema de asentamiento kichwa
Adaptado de U.C.E., 1969, pp. 57-59.

Las viviendas son aisladas y a su alrededor se ubican las
chacras. Esta disposicion permite controlar visualmente el
entorno ante posibles ataques externos.

Chacra

Chacra Chacra

Figura 28. Esquema de asentamiento shuar
Adaptado de Kroeger, 1983, p. 67.

Los asentamientos son dispersos, con viviendas separadas
por 3km o mas de distancia. No existen espacios

comunales, la casa paterna sirve como espacio de reunion.

Iy
e ' Chacra

Rio '

Chacra Chacra

Figura 29. Esquema de asentamiento huaorani
Tomado de Izquierdo, J., 2000, p. 53.

La casa se asienta sobre pilares de hasta 2m de altura. Las
paredes son de guadua y los techos de hoja de palma. La

planta es libre y cumple multiples funciones.

- L 1. escalera (acceso)
i O |-—| 2. bancos pequenos
O O\:‘Z/
3 3. bancos para
/5 I—\—l invitados

4. fogén o tulpa
Figura 30. Planta de una vivienda kichwa

Adaptado de U.C.E., 1969, p. 58. 5. cama (de cafa)

La planta se divide en Ekent (zona de mujeres y nifos) y
Tankamash (zona de hombres y huéspedes). Tiene piso de

tierra, paredes de chonta y cubierta de hojas de palma.

o e - . - - e
-

Pz e @ T
7 \_ 1, 2. camas abiertas
,’/ Ekent N N
! =3 13, fogones
e ' /Q% ﬂ‘ Ge
\ 1
e @ /4. mesa
A\ ‘ L ol
. »* 5. borde del techo

\\5\‘~- @ ® (C] @ ’/’,

Figura 31. Planta de una vivienda shuar
Tomado de Kroeger, A., 1983, p. 75.

El Onko esta construldo con madera y hojas de palma.
Alberga entre 10 a 16 personas y sus espacios se ordenen

en torno a un corredor central donde se ubican los fogones.

T

Figura 32. Planta y perspectiva interior de una vivienda"huaorani

Tomado de lzquierdo, J., 2000, p. 59.
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La base de la dieta es la chicha de yuca, la cual se consume tres veces al dia, en
cada comida. Se utiliza el proceso de ahumado para conservar carnes.
Vegetales: Yuca, platano, arroz, quinua, cana, maiz, camote, mani, naranja,
papaya, palmito, pifia, chonta, lima, limoén, guanabana, mandarina, aguacate,
tomate, sandia, guayaba, mango, guaba, zapote, uvilla, achiote, cacao.

Carne: Puerco de monte, venado, nutria, guanta, armadillo, puerco espin, guatusa,
ardilla, tortuga de agua, tejon, mono, pato, loro, pava, garza, gallina de monte.

Peces: Bagre, paichi, atata, carachama, chuya aicha, sabalo, mangu challwa, etc.

Se consume tres comidas diarias, las cuales se preparan en fogones dentro de la
vivienda. Los alimentos basicos que se consumen a diario son yuca, platano y

camote. La chicha se consume a manera de refresco, incluso entre comidas.

Vegetales: Yuca, platano, camote, papa china, cebolla, chonta.
Carne: Vaca, chancho, sajino, guatusa, lumucha, armadillo, mono, ardilla, gallina,

Peces: No se especifican y tienen una importancia secundaria en la dieta shuar.

La comida es un rito de cohesion social, por lo cual siempre se comparte el alimento
en grupo. No se consumen animales domesticados pues se consideran familia.
Vegetales: Yuca, palma, platano, pifia, limén, naranja, maiz, chonta, mani, aji,
cacao, morete, camote.

Carne: Pava, tucan, mono, loro, saino.

Animales acuaticos: Bagre, vieja, raton, boyo, tansa, pili, centavo, sardina, pirafa,
bocachico, carachama, dare, intoka, coravo, cangrejo, camardén, almejones

gigantes, churos, caracoles.



2.1.5.- La culinaria en Francisco de Orellana

Debido a que el crecimiento de Francisco de Orellana no se
debidé a un mestizaje progresivo, sino a procesos migratorios
acelerados, la culinaria presenta un mosaico de corrientes,
mas que una fusion de las mismas. Por lo cual, la comida
tradicional representa parte fundamental de la identidad de
Orellana y cada institucién muestra un enfoque propio sobre
como dicho valor debe ser rescatado y potencializado.

El Gobierno Municipal, por su parte, ha catalogado las
comidas y bebidas tradicionales de la zona como patrimonio
intangible, dentro de los valores culturales heredados de las
nacionalidades indigenas que deben ser difundidos.

Tabla 6. Alimentos y bebidas patrimoniales del canton Orellana

COMIDAS

» Catu o mazamorra de platano

» Sopa de yuca, de maiz o pescado (bagre o bocachico)

* Cocido de platanos o yuca con carne o en sancocho

* Chucula o batido de platano maduro

» Maduro, platano o yuca asados a la brasa

« Tortillas asadas en hoja de platano

» Maito de pescado (bagre, bocachico, sabalo, tilapia, cachama)
* Mayones o chontacuros asados

» Chontas y morete cocinado

» Guanta, saino, guangana, mono, armadillo y venado asado

(ya no se consumen por proteccion al ambiente y a las especies.)

BEBIDAS

* Chicha de yuca o asua
* Chicha de morete
* Chicha de shihua

* Chicha de chonta
Adaptado de (GADMFO, 2012, p. 145)

Oferta culinaria en la ciudad de el Coca

Actualmente, en la ciudad existen pocos locales que sirvan
platos tradicionales de la zona. La oferta en materia culinaria
refleja los diversos origenes de sus habitantes actuales,
incluyendo muchos restaurantes que publicitan preparaciones
de otras regiones del pais. Un ejemplo son los asaderos de
estilo “chonero”, de los cuales se observo varios en la zona
sur de la ciudad.

Sin embargo, existe una evidente predominancia de
restaurantes que ofrecen comida internacional, entre los
cuales se puede encontrar chifas, pizzerias y locales de
comida rapida en general.

Los restaurantes de este tipo se concentran principalmente
sobre la Av. 9 de Octubre y en torno al Parque Central,
ademas se observd una sistema de venta de comida rapida
en locales moviles o food trucks.

La ventaja de este tipo de negocio es que puede operar en las
distintas zonas de la ciudad de acuerdo a los horarios de
actividad de cada una. De esta forma, un carro que se
encuentra cerca del Municipio a hora del almuerzo puede
continuar su venta en la zona de bares y discotecas del
malecon hasta entrada la noche.

Finalmente, aunque se encuentran pocos, existen locales de
comida tradicional, los cuales se especializan en la
preparacion de maitos, chontacuros y sopas. Ninguno de
estos establecimientos es totalmente fiel a la tradicidon
culinaria ancestral, debido a que se han incorporado
productos internacionales como la Coca-Cola.

Entre ellos, se encuentra el local de la Asociacion Challwa

Mikuna, de la cual se hablara a continuacion.
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Asociacion kichwa Challwa Mikuna

El nombre Challwa Mikuna significa “comamos bocachico”, un
pez considerado alimento tipico de la zona.

Este negocio comenzd6 en 2007 a partir de la iniciativa de un
grupo de 10 madres de la comunidad kichwa, las cuales
llegaron a Puerto Francisco de Orellana desde varias zonas
del Yasuni buscando incrementar sus ingresos para mantener
a su familia.

En un inicio vendian platos tradicionales preparados con
animales salvajes de la zona como caiman, mono y guanta.
Pero, a partir del 2010, sus recetas tuvieron que modificarse
para responder al compromiso realizado con el Ministerio de
Ambiente para la conservacion de la fauna local.

A través de un proceso de capacitacion apoyado por la F.A.O.
y el Ministerio de Turismo, el grupo logré constituirse como
persona juridica, formando la Asociacion Challwa Mikuna. La
cual actualmente esta conformada por 12 integrantes y
cuenta con un mayor reconocimiento. Hecho que le ha llevado
a ser parte de ferias gastronémicas en el Coca, Tena e incluso
Guayaquil.

Actualmente la sede de la asociacidn se ubica en la cabecera

sur de la ciudad, cerca del puente del Rio Coca. Cuenta con

Figura 37. Sede de la Asociacion Challwa Mikuna

un comedor para aproximadamente 80 personas, pero se
encuentra en una zona con bajo nivel de actividad y no es
facilmente identificable en la ciudad. Por lo cual se esta
planteando el proyecto de crear una nueva sede que esté
orientada al desarrollo del turismo gastronémico.

Miriam Tanguila, integrante de la asociacidén, explica que
buscan mejorar el servicio, ofrecer platos a la carta, tener un
local de apariencia mas formal y asi atraer a mas turistas.
Aclar6é que, si bien se busca dar un caracter gourmet a los
platos, o integrar ciertas técnicas internacionales, no se

quiere dejar de servir principalmente comida tradicional.

‘Empezd siendo de comida tipica porque era lo que
crecimos comiendo y lo que aprendimos en nuestras
familias. Ahora es mas para mantener la tradicion que
se esta perdiendo.” (Entrevista a Miriam Tanguila,
2015).

En el 2012, Challwa Mikuna junto con el Ministerio de
Turismo, publicaron su primer recetario, donde se puede ver

claramente su apego a la tradicion culinaria de la zona.

Centro ocupacional ABC Gourmet

Creado en 2013, ABC Gourmet nacié a partir de la iniciativa
de crear un centro educativo dedicado a la gastronomia en la
ciudad de ElI Coca, como medio para reconocer los
potenciales de la zona y crear un valor agregado para sus
productos que permita impulsar el turismo.

Actualmente es el unico que cuenta con esta especializacion

y ofrece dos tipos de preparacién académica. La una esta
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orientada a aquellas personas que quieren certificarse como
chef de partida y acceden al curso de dos afos en el cual
aprenden cocina general, reposteria, panaderia, cocteleria y
administracion de bares y restaurantes.

Adicionalmente, se llevan a cabo talleres y seminarios
gratuitos a los cuales pueden asistir aquellas personas que
por falta de tiempo o dinero no pueden acceder al curso
completo.

Su sede se ubica actualmente en una edificacion pequefia
cerca del Mercado Municipal pero, debido al crecimiento
exponencial en la demanda de cupos, se esta planteando la
busqueda o creacién de un nuevo espacio para la misma.
Actualmente el edificio cuenta con 4 talleres practicos y un
restaurante para 24 personas, donde los alumnos realizan
sus practicas. No cuenta con aulas tedricas ni auditorio.

El enfoque es hacia la cocina modernista y de autor (incluso
practicas de cocina molecular)

se incluyen pero

aprovechando ingredientes locales. Se han creado platos

Figura 38. Sede del centro ocupacional ABC Gourmet



2.2.- Marco teodrico

2.2.1.- Actual modelo formativo aplicado a la culinaria

El modelo que sigue actualmente el centro ABC Gourmet es
equivalente al nivel de educacion técnico superior. El mismo
se caracteriza por su corta duracién (de 2 a 3 anos), y

presenta el siguiente enfoque:

“(...) formacién académica que propicia al desarrollo de
habilidades y destrezas relacionadas con la aplicacion
de conocimientos tedricos y técnico-instrumentales, en
el desarollo de operaciones basicas, en la aplicacion
de técnicas especializadas y ejecucion de funciones
vinculadas a contextos laborales referidos a oficios
especificos de bienes y servicios.” (Consejo de
Educacion Superior, 2013, p. 5, Art. 6).

En términos de la formacion culinaria, incluso en niveles de
grado y posgrado se observa esta estrecha relacién entre
preparacion teodrica y practica. En general la tendencia es a
una relacion 1:3, donde prima la formacién practica en
términos de carga horaria.

Para el caso puntual del proyecto, se analizé la malla
curricular ofrecida por la UDLA y por ABC Gourmet, con el
objetivo de tener un punto de referencia aplicable durante el
desarrollo del programa arquitectonico.

El modelo formativo aplicado en ambas instituciones se basa
en un sistema

interdisciplinario que integra formacion

personal (investigacion), social (trabajo en equipo), vy

profesional (manejo del negocio).

Talleres de cocina
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Laboratorio de cocina
Practicas de servicio

Practicas de gestion

Sanidad

Nutricidon

Culinaria nacional y latinoamericana

Gestion y contabilidad

APRENDIZAJE
TEORICO

Computacion aplicada

Idiomas

Figura 39. Modelo formativo culinario en base a competencias
Nota: Las proporciones reflejan solamente el numero de temas, no la carga
horaria correspondiente a cada materia.

2.2.2.- La experiencia culinaria y la arquitectura

Desde un punto de vista antropoldgico, la comida es un acto
social por excelencia, mediante el cual se mantienen vivas
tradiciones, se refleja la cultura y se expresa sociabilidad e
igualdad. (Rossi, 2013)

La arquitectura, por su parte, permite generar espacios que
facilitan o limitan dichos actos sociales, ademas de generar

emociones y sensaciones en el ser humano.
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Como se observo en el analisis de la evolucion de la culinaria,
esta ha pasado de satisfacer una necesidad basica a ser
considerada una experiencia en si misma, involucrando

todos los sentidos e incluso aspectos emocionales y

psicologicos.

“La cocina, al igual que la arquitectura, trabaja con un
infinito numero de recursos creativos que hacen
posible crear e innovar a partir de materiales
constructivos basicos. (...) La arquitectura, como la
cocina, evoluciona y perdura en la forma de memorias,

sabores y temperaturas.” (Ferran Adria).

Corrientes como la “cocina tecnoemocional” de Ferran Adria y
la “cocina multisensorial” de Heston Blumenthal son muestras
de estas nuevas tendencias culinarias, las cuales estan
modificando no solo la forma de cocinar los alimentos, sino las
areas donde estos se preparan y se consumen.

Es por esta razén que los espacios dedicados a la culinaria
cada vez muestran un mayor énfasis en las relaciones

espaciales y la ambientacion.

El Marketlab

El concepto desarrollado por ArchMedium para un concurso
de disefo arquitectonico en Paris, consiste una escuela de
gastronomia/restaurante que abre sus puertas al publico para
generar un nivel de interaccidon poco comun y una experiencia
participativa y flexible; la cual integra aprendizaje, produccion
y consumo, asi como a los usuarios que intervienen en cada
una de estas etapas. Este proyecto estd enfocado a la

difusion de la culinaria y al impulso del turismo gastronomico.



2.2.3.- Parametros y estrategias tedricas de analisis

2.2.3.1.- Parametros urbanos

Relacion con el entorno

Se analiza la presencia de equipamientos, hitos o
edificaciones importantes en el contexto inmediato del
proyecto, para asi comprender el aporte del espacio en
cuanto a conexiones, confort y posible actividad.

Debido a que uno de los objetivos del proyecto es generar
encuentro social e incrementar el horario de actividad en la
zona, adicionalmente se analizara este parametro en relacion
al concepto de “Vida entre edificios” de Jan Gehl.

Este expresa que la combinacion de actividades necesarias y
opcionales, sumadas a un espacio publico en buenas
condiciones y que invita a la permanencia, promueve el
encuentro y la interaccion espontanea entre usuarios. (Gehl,

2004, pp. 17-44).

Accesibilidad y movilidad

Se refiere a los medios y cantidad de accesos por los cuales
se puede llegar e ingresar al proyecto, ademas de los flujos
peatonales y vehiculares de su entorno inmediato.

Se toma en cuenta los conceptos de conectividad y
permeabilidad, considerando que el espacio publico en teoria
debe ser universalmente accesible.

La conectividad, segun el Urbanismo Integral de Nan Ellin
(2006), es entendida como la generacion de una red entre
nodos que, al unir actividades diversas, satisface las
necesidades del usuario y a su vez genera dinamismo,

contribuyendo a la vitalidad en el espacio urbano.

El concepto de permeabilidad, por su parte, se toma del texto
“Responsive Environments” (Ambientes Responsivos) de lan
Bently (1985). Definiendo la necesidad de generar manzanas
permeables tanto fisica como visualmente, manejando
diversos niveles de privacidad, con el objetivo de atraer

usuarios y facilitar su desplazamiento.

Espacio publico

Se observa la relacion entre las zonas de estancia y las areas
verdes en cuanto a conexiones y jerarquias. Este parametro
es de vital importancia pues la vegetacion es un factor
primordial que contribuye al confort en el espacio publico,
especialmente en climas calidos.

Este punto sera analizado desde el Urbanismo Integral pero
principalmente desde “A Pattern Language” (Un Lenguaje de
Patrones) de Christopher Alexander (1977), donde se
establece la necesidad de contar con areas verdes accesibles
dentro de cada barrio. Considerando que la distancia maxima

entre las mismas no debe superar los 450 metros para

asegurar su accesibilidad a los usuarios y promover su uso.

También se analiza las dimensiones de los espacios de
estancia en relacion a la proxémica, para determinar si invitan
a la interaccion o a la dispersion.

Edward Hall, Christopher Alexander y Jan Gehl han estudiado
la importancia de las dimensiones del espacio publico en
relacion al comportamiento de los usuarios, llegando a
determinar distancias adecuadas para varios tipos de
interaccién, donde se recomienda que las plazas no superen
los 25 metros de lado. De forma que los usuarios puedan

verse claramente, encontrarse e interactuar entre si.
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2.2.3.2.- Parametros arquitectonicos

Relacion con el entorno

Se observa el nivel de introversion o extroversion del

proyecto, asi como su compatibilidad con otros
equipamientos y usos de suelo de su entorno. Ademas se
observa qué estrategias se aplicaron en respuesta al conexto
donde se implanta.

Este parametro sera analizado en base a las teorias de
Christopher Alexander (1977) y Jan Gehl (2004) sobre la
necesidad de generar transiciones suaves entre espacios
publicos y privados, asi como brindar espacios neutros entre

diversos usos de suelo y actividades.

Volumetria

Se refiere a los aspectos formales de la edificacion como el
uso de llenos y vacios, partido, ejes de disefio principales,
escala y tipologia en relacion al contexto y proporciones en
base a la antropometria.

Tomando en cuenta que uno de los objetivos principales del
Plan Urbanistico era priorizar los desplazamientos
peatonales, se toma como parametro primordial la escala
limite de 4 pisos de altura. La misma que segun Alexander
(1977) y Gehl (2004) es la dimensién vertical maxima que
debe tener un elemento arquitecténico para promover las
relaciones visuales entre usuarios al interior y exterior del
proyecto.

También se toma en cuenta el nivel de porosidad (Ellin, 2006)
en fachadas, ya que este factor influye sobre la relacion del
proyecto con su entorno y sobre la percepcién de seguridad

de los usuarios.



Programa

Se mapea las diferentes actividades que brinda la edificaciéon
o el espacio publico para comprender las relaciones que se
generan entre ellas.

Este factor es importante de acuerdo a Ellin (2004) debido a
que la hibridaciéon, descrita como la diversidad vy
compatibilidad de actividades, invita a una gama mas amplia
de usuarios al espacio publico, extiende su horario de uso y
brinda vitalidad a la zona, cumpliendo con algunos de los
objetivos planteados en el proyecto.

En el caso de los referentes arquitecténicos, este parametro
contribuira en la definicién del programa general que sera

realizado posteriormente.

Circulaciones y espacios de encuentro

Se ubica los nodos de actividad generados al interior de la
edificacién y el movimiento a través del proyecto. Se busca
comprender la manera en la que el usuario descubre el
espacio y las actividades que se realizan en el mismo.

Se tomara como punto de referencia las Redes de
Conocimiento de Alexander (1977), las cuales consisten en la
generacion de una serie de equipamientos complementarios
a nivel barrio. Lo cual a nivel edificio se traduciria en el disefio
de espacios ricos en relaciones visuales y espaciales para

promover el intercambio de conocimientos.

2.2.3.3.- Parametros tecnoldégicos y estructurales

Materialidad

Se estudia tanto el componente estético como el funcional de

los materiales escogidos, buscando comprender la razén, la
motivacion y el concepto detras de esa eleccion.

Debido a que el tema del proyecto esta ligado a la experiencia
sensorial, este factor es de suma importancia y se relacionara
con los conceptos de hapticidad y contacto activo analizados
por Pallasmaa en Los Ojos de la Piel (2006). Donde el autor
sostiene que la principal conexion del ser humano con su
entorno se da a través del tacto y por lo tanto que la seleccién
de los materiales no debe ser tomada a la ligera, sino debe

tratarse de una eleccién conciente.

Estructura y sistema constructivo

Se analiza el sistema constructivo utilizado y su trasfondo
conceptual, asi como los beneficios que brinda al proyecto en
relacion a facilidad de armado, costos y disponibilidad en el
entorno.

Este parametro sera abordado desde los conceptos
de tectonica y estereotomica (Aparicio, 2000), los cuales se
refieren respectivamente a las estructuras aporticadas,
ligeras y vinculadas al lugar; y a las estructuras masivas y
pesadas pero neutrales y desligadas del sitio.

Se decidié realizar el analisis desde esta vision dual ya que se
considera que refleja la amalgama cultural existente en la

ciudad de EIl Coca.

2.2.3.4.- Parametros de sostenibilidad

Metabolismo circular
Se observa si se aplicaron en el proyecto estrategias de flujo

en cascada (Braungart, 2005) como la captacién vy

reutilizacion de agua para reducir el consumo y los
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residuos generados en el proyecto.
Debido a la funciéon del proyecto, se analiza también la
presencia de agricultura urbana (Rovers, 2007) en los
referentes. Esta consiste en la generacion de huertos en
cubiertas, patios o fachadas de las edificaciones con el
objetivo de contribuir a la autosuficiencia de sus habitantes o
usuarios.

Es considerada un tipo de ciclo cerrado ya que en el mismo
sitio se puede dar la produccion, consumo e incluso el
compostaje de los alimentos. Su efectividad se potencia si los
cultivos son visibles, promoviendo la participacion de los

usuarios.

Adaptacion a la naturaleza

Se estudia la presencia de infraestructura verde (Yeang,
2009) y su relacién con los usuarios tanto en el espacio
publico como en la edificacion, ya que una de las
problematicas principales del area de estudio era el bajo
confort ambiental debido principalmente a la carencia de
vegetacion.

Se realiza un andlisis de las estrategias pasivas de control
climatico aplicadas en el disefio del proyecto, el
aprovechamiento de iluminacion y ventilacion naturales, asi
como el disefio de elementos de control de acuerdo a las

caracteristicas climaticas de la zona.

2.2.3.5.- Parametros regulatorios/normativos

Para el disefio, se revisara la Ordenanza de Quito 3746 y el

Anexo 2, que incluye reglas técnicas de arquitectura, debido a

que la ciudad del Coca no se rige por una normativa propia.
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2.2.3.6.- Resumen de parametros aplicados al analisis

Tabla 7. Resumen de parametros tedricos

PARAMETROS TECNOLOGICOS, ESTRUCTURALES Y MEDIOAMBIENTALES

PARAMETROS URBANOS

PARAMETROS ARQUITECTONICOS

Los espacios publicos de estancia y

A Pattern Language

Al crear una gradiente de niveles de

La experiencia de la arquitectura
involucra todos los sentidos, pero la

” _ La Humanizacién iy ) . A ) (Alexander, 1977) o - - Los Ojos de la Piel
RELACION CON EL Vida entre del Espacio Urbano la unién de actividades necesarias RELACION CON EL Transiciones  La Humanizacion del privacidad, las tranS|C|one_s.deben MATERIALIDAD Hapticidad o S Srincipallconexion|se dala partir ds]

ENTORNO and | edificios | t ENTORNO suaves ser suaves para definir las |l contacto activo ’ )
(Gehl, 2004) con opcionales generan encuentros Espacio Urbano tacto, el cual conecta al usuario con

y vitalidad.

Los focos de actividad deben

(Gehl, 2004)

A Pattern Language
(Alexander, 1977)

funciones sin negar el contacto.

Es el limite en altura que armoniza

Ve

TECNOLOGIAS /
ESTRUCTURAS

e El muro (Aparicio,
2000)

el lugar y consigo mismo.

Tecténica: Estructura fina, ligera,
vinculada al lugar (sistemas

/& Conectividad I(rllztlﬁg,razlo%rfsb)amsm conectarse mendiante redes ﬂ Es(italaiég;mte  La Humanizacion del coln _Ia escala hulman?’y dpe:jmltel COSISS'I'-II-?EU“’::I;"?VOS WW Tetctom;;g y * Reflections on the aporticados).
! disefiadas para satisfacer las P Espacio Urbano relacionarse con el peaton desde € esterectomica Scope of the Tectonic... Estereotémica: Estructura masiva,
necesidades variadas del usuario. (Gehl, 2004) piso mas alto. (Frampton, 1995) desvinculada del sitio (muros).
ACCESIBILIDAD
Y MOVILIDAD
— Responsive La permeabilidad visual y fisica del Fiizaral Useran EI. generar filtros entre publico y ' Cradle to Cradle Optimizando d_Iost relcu;lsgs y
—— Permeabilidad Environments espacio permite que los usuarios se VOLUMETRIA D Porosidad (Ellin, 2006) privado, en lugar de barreras, i Flujo en (Braungart, 2005) e B
e (Bently et al., 1985) sientan atraidos a recorrerlo o ’ provoca el interés e invita a la cascada cascada, se reduce el impacto

ESPACIO PUBLICO

» A Pattern Language
(Alexander, 1977)

Area verde
accesible

* Integral Urbanism

(Ellin, 2006)

» A Pattern Language
(Alexander, 1977)

utilizarlo.

 Las areas verdes deben estar
ubicadas en intervalos de maximo
450m para que sean utilizadas.

* Integrar vegetacion vy flujos
naturales en el edificio, logrando un
control climatico pasivo.

Para que la escala convierta a la

! Flexibilidad

Redes de
conocimiento

CIRCULACIONES Y EL

ESPACIOS DE ENCUENTRO

A Pattern Language
(Alexander, 1977)

Integral Urbanism

A Pattern Language
(Alexander, 1977)

interaccion.

Permitir que los espacios se
adapten a las necesidades de los
usuarios en el tiempo como método
de apropiacion del lugar.

Al integrar varios usos, se extiende

Se debe generar redes de
equipamientos complementarios, y
espacios fisicos que faciliten el
aprendizaje entre personas.
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METABOLISMO
CIRCULAR

ADAPTACION A
LA NATURALEZA

. Agricultura
@ urbana

@@ Diseno

bioclimatico

o

Urban Harvest and the
Hidden Building
Resources

(Rovers, 2007)

Eco Masterplanning

Arquitectura y Clima
(Olgyay, 1998)

ambiental y residuos generados.

Componente de la cosecha urbana,
corresponde a la generacién de
recursos comestibles en la ciudad.
Para que sea efectivo, tiene que ser
visible y participativo.

La vegetacion en el espacio urbano

Plazas pdblicas : plaza en un espacio sociopeto (de o . el horario de actividad, se reducen Infraestructura contribuye a la climatizacion, control
E pequenas D-irr:an-shig?}en interaccion), su dimensién no debe PROGRAMA Hibridacion (Ellin, 2006) desplazamientos y se atrae a verde (Yeang, 2009) de escorrentia, biodiversidad y
(Hall, 1966) SLpErEr 98 25T £2 Eee. usuarios diversos. produccion de alimento.

Disenar de acuerdo a los factores
climaticos de la zona,
aprovechando luz vy ventilacion
naturales para reducir el consumo
de energia innecesario.



2.3.- Analisis de referentes

2.3.1.- Analisis individual de referentes urbanos

Tabla 8. Indice de referentes urbanos

ESPACIO COMO GENERADOR
DE EXPERIENCIAS
FLEXIBILIDAD FUNCIONAL
EQUIPAMIENTOS
RELACIONADOS AL TEMA

Plaza de Santa Barbara

2009 Madrid, Espafa / Nieto Sobejano Arq. H
KIC Park

B 2009 e
Paseo Gastronémico y C. Cultural

201 3 Santiago, Chile / Santiago Beckdorf

25
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Tabla 9. Analisis de referente urbano A

Plaza de Santa Barbara / Madrid,

Espaia / Nieto Sobejano Arq. / 2009

ANALISIS DE PARAMETROS DE REFERENTES URBANOS

RELACION CON EL ENTORNO ACCESIBILIDAD Y MOVILIDAD ESPACIO PUBLICO
) —-—— 3
P | ' m i

Vegetacion alta

Espafa Madrid

ﬁagasm ' 0
Hacia el
@ G / mercado
Il Ay
i Palacio
Santa Barbara

)
B e PP
/5

v
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
£
1
Plaza dura y
Mercado ,, areas verdes

//Barceld

W/ y - ﬁﬂ La plaza es un eje que conecta dos hitos del La relacibn de espacio destinado a Los pentagonos de diferente materialidad
Figura 40. Ubicacion de la Plaza Santa Barbara sector y brinda espacio publico a una zona que peaton-automovil es de 78%-32% y se hizo indican zonas de actividades variadas, se
esta desarrollando su caracter ludico. énfasis en la accesibilidad universal. complementan con areas verdes y arboles.
Concepto: “Salon urbano arbolado”
FUNCIONAL FUNCIONAL FUNCIONAL

La intervencion tiene como principal objetivo

un aumento drastico de areas dedicadas al PROGRAMA MATERIALIDAD PARAMETROS SOSTENIBILIDAD
peaton como parte de un proceso de
reurbanizacion del barrio. Suprimiendo una o Area: 30.300m? _ _ 81arboles
| - — R : - - : (especies
calle, la plaza se une a la manzana contigua Q ’ @ nativas)
volviéndose mas accesible al usuario. @ .. s
@ } °
¢ o= .3 1.047 m2
areas verdes
)
El programa se adapta a una amplia gama de Pavimento de granito, plataformas de madera, Se controla la escorrentia aumentando la
usuarios. Integra zonas de juego, descanso, albero o césped. Se busca reflejar la superficie permeable. Se mantienen los
de arte y un kiosko tradicional de libros y flores. multiplicidad de usuarios en una forma ludica. arboles existentes y se plantan 60 adicionales.

PARCIALMENTE FUNCIONAL FUNCIONAL FUNCIONAL

Figura 41. Vista aérea de la Plaza Santa Barbara
Tomado de (Nieto y Sobejano, s.f.) Adaptado de (Nieto y Sobejano, s.f.)
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Tabla 10. Analisis de referente urbano B
3GATTI /2009 ANALISIS DE PARAMETROS DE REFERENTES URBANOS

>

Shanghai

El proyecto es un remate en la manzana que Su aislamiento hace que la plaza sea El espacio publico se pliega, convirtiéndose en
Figura 42. Ubicacion de KIC Park se ubica, dando continuidad a la plaza identificable y accesible desde su entorno. Las camino, plaza o mobiliario. EI mismo se
contigua. Se abre visualmente hacia las vias. vias que la rodean tienen flujo vehicular bajo. intercala con areas verdes.

Concepto: “Alfombra social interactiva”

. - . PARCIALMENTE FUNCIONAL FUNCIONAL FUNCIONAL
El parque era un intersticio en la ciudad, un

pedazo de terreno que se encontraba sin PROGRAMA MATERIALIDAD PARAMETROS SOSTENIBILIDAD
ocupar, ubicado en un barrio universitario. El

proyecto le da un uso, revitalizando su

deck de

entorno e invitando a la apropiacion del madera

espacio en diversas maneras.

500m?2 de
area verde

terreno
reutilizado

El programa es adaptable, ya que el mismo Estructura metalica, mamposteria de ladrillo y Reducciéon de impacto: reutilizacion de terreno
mobiliario sirve como espacio de descanso o tableros acrilicos. Se escogié la madera por abandonado. Control de escorrentia mediante
de juego. Hay también una pequefia cafeteria. ser un material tanto flexible como acogedor. superficies permeables. Uso de material local.

FUNCIONAL FUNCIONAL FUNCIONAL

Figura 43. Vista aérea de KIC Park
Tomado de (3gatti, s.f.) Adaptado de (3gatti, s.f.)



C Paseo Gastronémico y Centro Cultural /

Santiago, Chile / Santiago Beckdorf / 2013

[
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IR A X
’\?0’ y”}f}e
A IS’ &
g o°
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Figura 44. Ubicacion del Paseo Gastrondmico

Concepto: “El caminar como experiencia”

El proyecto se define como un vacio dentro
de la ciudad que permite tanto movimiento
como permanencia, tejiendo un entorno que
se encuentra fragmentado y en deterioro. En
respuesta a los altos flujos peatonales, se

busca volver al recorrido un acto consciente.

Figura 45. Vista aérea del Paseo Gastrondmico
Tomado de (Archdaily, s.f.)

Tabla 11. Analisis de referente urbano C
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ANALISIS DE PARAMETROS DE REFERENTES URBANOS
RELACION CON EL ENTORNO ACCESIBILIDAD Y MOVILIDAD ESPACIO PUBLICO

Enterrado bajo el nivel de la calle, el proyecto
conecta al barrio a través de sus cubiertas. El
patio central se vuelve sitio de permanencia.

FUNCIONAL FUNCIONAL

El disefo es permeable, tiene varios accesos
peatonales en ambos niveles y se utilizan
rampas. El parqueadero es subterraneo.

002002 © CIDEOICO
©UI0 COONDIECOUN0 .oooodloo::

El espacio publico funciona en dos niveles y
combina plazas duras con areas verdes, con la
intencion de conciliar lo urbano con lo natural.

FUNCIONAL

PROGRAMA MATERIALIDAD PARAMETROS SOSTENIBILIDAD

Area edificada: 9.200m?
u® 0000 evv.

Un bloque esta dedicado a la gastronomia, con
talleres y restaurantes; frente a este se ubican
dos bloques mas, dedicados a artes visuales.

Adaptado de (Archdaily, s.f.)

espejo
deck de agua i

adoquin

SRR B REER

piedra/vegta S

Se utilizan materiales variados, buscando una
gama de colores y texturas que apelen a los
sentidos del usuario que recorre el proyecto.

Orientacién adecuada para el control solar
pasivo y ventilacién natural. Uso de estanques
y vegetacion para controlar la escorrentia.

FUNCIONAL FUNCIONAL FUNCIONAL



2.3.2.- Analisis comparativo de referentes urbanos

Tabla 12. Analisis comparativo de referentes urbanos

”

RELACION CON EL

Py | Vida entre
P ) edificios

ENTORNO

Conectividad

Permeabilidad

ACCESIBILIDAD
Y MOVILIDAD

Redes de
conocimiento

Area verde
accesible

ESPACIO PUBLICO

Plazas publicas
pequenas

PROGRAMA ‘ Hibridacion
Hapticidad o
MATERIALIDAD ﬂ contacto activo

SISTEMAS Tectoénica /
CONSTRUCTIVOS WW estereotomica
Metabolismo
circular
PARAMETROS
SOSTENIBILIDAD
Adaptacion

a la naturaleza

>
o's

ININI]
JIL LI

JIINILE
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2.3.3.- Analisis individual de referentes arquitectéonicos

Tabla 13. Indice de referentes arquitecténicos

ESPACIO COMO GENERADOR DE EXPERIENCIAS

CREACION DE REDES DE CONOCIMIENTO

2008 Mercado Temporal Barcelo
Madrid, Espana / Nieto Sobejano Arq.
20 1 O Biblioteca Univ. de Arte Musashino
Tokyo, Japon / Sou Fujimoto
C 20 1 O Atrio Hotel y Restaurante
Caceres, Espana / Mansilla + Tuidn
20 1 O Culinary Art School
Tijuana, México / Jorge Gracia
20 1 2 Propuesta para Marketlab
Paris, Francia / BAVS Arq.

EQUIPAMIENTOS
RELACIONADOS AL TEMA

30
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, ) Tabla 14. Analisis de referente arquitectonico A
Mercado Temporal Barcel6 / Madrid, g

Espana / Nieto Sobejano Arg. / 2008 ANALISIS DE PARAMETROS DE REFERENTES ARQUITECTONICOS
RELACION CON EL ACCESIBILIDAD ) :
ENTORNE S OV IDAD ESPACIO PUBLICO VOLUMETRIA

Area edificada: 3.867m?

Espana Madrid

V

— Mercado
def|n|t|vo

Plaza del
museo

€ Esencialmente introvertido, el Una plaza recibe a los peatones y El espacio publico esta El disefio se compone de modulos
proyecto comparte una plaza con los dirige hacia el unico acceso conformado por plazas arboladas pentagonales de dos a tres pisos
Figura 46. Ubicacion del Mercado Temporal Barcelo el museo y otra con la escuela, publico. La zona de descarga se para el confort ambiental, de alto. Se buscd evitar un disefio

. . ) , pero no se abre hacia ellos. encuentra en la calle posterior. predomina el piso duro. masivo en relacién al entorno.
Concepto: “Instalacion urbana reciclable F— — — — — — — — — — — A= = = = - = - - - - =

. , . L NO FUNCIONAL - NO FUNCIONAL PARCIALMENTE FUNCIONAL FUNCIONAL
El volumen reinterpreta la diversidad de t — — — = — —/ — —"=— — — et

pabellones independientes de un mercado

tradicional en wuna plaza publica. Al
fragmentar el volumen se busca romper la

monotonia de un programa repetitivo.

El programa incluye puestos de La disposicién de los volumenes Estructura metédlica liviana vy Aprovecha luz natural durante el

venta dispuestos de forma invita al descubrimiento del espacio cerchas en cubierta. Envolvente de dia e ilumina las plazas en la
conceéntrica, cafeterias, zonas de a medida que se recorre, policarbonato  traslucido  que noche. Se utiliza materiales
almacenamiento y oficinas. generando nucleos de encuentro. permite el paso de la luz. desmontables y reciclables.

r-—-— - - - - - - - - = A
g NO FUNCIONAL K FUNCIONAL FUNCIONAL FUNCFRONAILONAL

Figura 47. Vista aérea del Mercado Temporal Barcelo
Tomado de (Nieto y Sobejano, s.f.) Adaptado de (Nieto y Sobejano, s.f.)



32

o . ] Tabla 15. Analisis de referente arquitectonico B
Biblioteca Univ. de Arte Musashino / g

Tokyo, Japon / Sou Fujimoto / 2010 ANALISIS DE PARAMETROS DE REFERENTES ARQUITECTONICOS
RELACION CON EL ACCESIBILIDAD
BN D S OVILIDAD ESPACIO PUBLICO VOLUMETRIA

Area edificada: 6.500m?

Universntara
|

La biblioteca se ubica en la parte El primer muro es accesible desde Si bien el proyecto es accesible El volumen consiste en una espiral
mas tranquila, en la zona posterior tres puntos principales que dirigen desde la plaza, esta rodeado por continua de estanterias de 9m, de
Figura 48. Ubicacion de Blblloteca de la Univ. Musashlno del terreno. Colinda con el museo, al visitante hacia una entrada hileras de arboles frondosos que lo alto. Las aperturas intercaladas

con el cual comparte una plaza. principal al bloque. protegen de la luz y el ruido. generan varias visuales y caminos.
Concepto: “Espiral donde conviven los

.. L . PARCIALMENTE FUNCIONAL PARCIALMENTE FUNCIONAL FUNCIONAL FUNCIONAL
opuestos: investigacion y exploracion

El proyecto combina lo directo con lo PROGRAMA CIRCULACIONES Y MATERIALIDAD PARAMETROS
: . ESPACIOS DE ENCUENTRO Y ESTRUCTURA SOSTENIBILIDAD
exploratorio, mostrando de manera obvia su

funcién, pero manejando el espacio en

. s B
formas inesperadas. @~ -tz By BMle~a HEY N =wbeEn 0
s M
:C—:Tj—l‘)iellt'ad'e

policarbonato

% Vidrio

i ,— Vidrio flotado
'ftemgl_ado

+ anti reflejo

«— Estantes
(estruc.)

Busqueda@ 25 Paseo

t .
El proyecto cuenta con dos plantas  La circulacion combina recorridos oy e COnOreo |l e Aprovechamiento de la luz natural,
que funcionan como biblioteca directos con visuales claras y una T : : ) TEW utilizacion de materiales locales.
abierta y una planta de subsuelo disposicion en espiral de los D BT, L,
para almacenamiento. estantes que genera un “paseo”.

r-—-— - - - - - - - - = A
g NO FUNCIONAL K FUNCIONAL PARCIALMENTE FUNCIONAL FUNCIONAL

Figura 49. Acceso a la Biblioteca de la Univ. Musashino
Tomado de (Dezeen, s.f.) Adaptado de (Dezeen, s.f.)



Atrio Hotel y Restaurante / Caceres,
Espaia / Mansilla + Tufidn / 2010

A

Espana Caceres

/AN
ﬂ (A
L

Figura 50. Ubicacion Terraza Atrio Restaurante

Concepto:  “Simbiosis  organica entre
contemporaneo e historico”

La intervencién integra una edificacion
antigua con una casa construida alrededor
de 1980, revitalizandolas, rehabilitdndolas y

generando un dialogo entre ambas.

e e N

o A0
l”lln..

Figura 51. Terraza Atrio Restaurante & Relais-Chateaux

Tomado de (Mansilla+Tufion, s.f.)

Tabla 16. Analisis de referente arquitectonico C
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ANALISIS DE PARAMETROS DE REFERENTES ARQUITECTONICOS

El proyecto se conecta con la plaza
y abre pequefas ventanas a su
entorno, manteniendo la intimidad
de la vivienda historica de la zona.

PARCIALMENTE FUNCIONAL R

Existen dos accesos principales:
desde la plaza y desde la Calle de
los Condes; ademas de dos de
servicio. El parqueo es en la calle.

—_— e e— e e e e e e m— m— ey

Y 4
N

L4
A Plaza de *«.,

* . San Mateo,.
~'
Se abre un patio duro hacia la
plaza y otro, arbolado, al interior.

Una terraza en el 2do nivel brinda
vistas hacia ambos espacios.

............................

de hormigon

El nuevo volumen articula las
construcciones preexistentes y se
integra al entorno manteniendo su
escala y la tipologia de patio.

PROGRAMA CIRCULACIONES Y MATERIALIDAD PARAMETROS
ESPACIOS DE ENCUENTRO Y ESTRUCTURA SOSTENIBILIDAD

El restaurante se ubica en torno al
patio, mientras las habitaciones
estan en las plantas altas. Un
lounge funciona en la terraza.

Adaptado de (Mansilla+Tufion, s.f.)

La circulacién rodea al patio, nodo
central de la edificacion. Desde el
lounge de la terraza se puede ver la
plaza, la ciudad y el paisaje.

Artesonado de
madera de roble

s Pilares de

hormigon

Suelo radiante

Las edificaciones originales eran
en base a muros portantes de
piedra y ladrillo, a los cuales el
nuevo volumen se ancla.

Reduccién de costos, residuos e
impacto sobre el entorno gracias a
la reutilizacion de edificaciones
existentes. Control solar pasivo.

PARCIALMENTE FUNCIONAL FUNCIONAL FUNCIONAL PARCIALMENTE FUNCIONAL
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Tabla 17. Analisis de referente arquitecténico D

Culinary Art School / Tijuana, México

Jorge Gracia / 2010 ANALISIS DE PARAMETROS DE REFERENTES ARQUITECTONICOS

RELACION CON EL ACCESIBILIDAD
@ ENTORNO A s ESPACIO PUBLICO VOLUMETRIA

Area edificada: 849 m?

México Tijuana

s

Ubicado en una autopista, sin Aprovechando los lotes sin Una plaza dura funciona como A medio nivel por debajo de la
il mucho a su alrededor, el proyecto construir de su entorno, se crearon elemento articulador entre ambos calle, dos volimenes enfrentados
Figura 52. Ubicacion de la Culinary Art School se desarrolla hacia su interior. No  dos parqueaderos en superficie. bloques. En la misma se integra generan tension entre si y marcan

. se conecta con la vegetacion. Existe s6lo una entrada peatonal. mobiliario y vegetacion. la horizontalidad del proyecto.
Concepto: Estar dentro y fuera — — — — — — — — — & - & — & — — — - — — — — — <

. , . Y NO FUNCIONAL NO FUNCIONAL FUNCIONAL FUNCIONAL
simultaneamente” - — — S ' _ - & S -~

El proyecto se rige por la limpieza y el orden, PROGRAMA CIRCULACIONES Y MATERIALIDAD PARAMETROS
considerados los parametros funcionales ESPACIOS DE ENCUENTRO Y ESTRUCTURA SOSTENIBILIDAD

primordiales para el programa, pero dando al
mismo tiempo wuna cualidad sensorial

importante a los espacios ligada a la

experiencia culinaria.

70

Desde la plaza se puede observar La circulacion es clara y sin Estructura mixta: Diafragmas de Control climatico pasivo debido a
toda la actividad que se desarrolla embargo permite ver la actividad e hormigén visto y estructura de su orientacion E-O. Construccion
en los talleres, rematando en el interactuar. El principal punto de acero (estereotoémica y tectonica) de bajo costo gracias a Ila
auditorio/aula demostrativa. encuentro es el centro de la plaza. Pieles: madera garapa y vidrio. utilizacién de materiales locales.

FUNCIONAL FUNCIONAL FUNCIONAL FUNCIONAL
Figura 53. Acceso a la Culinary Art School

Tomado de (Graciastudio, s.f.) Adaptado de (Graciastudio, s.f.)
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Tabla 18. Analisis de referente arquitectonico E
FEWCE AT AN ANALISIS DE PARAMETROS DE REFERENTES ARQUITECTONICOS
RELACION CON EL ACCESIBILIDAD
ENTORNG Y MOVILIDAD ESPACIO PUBLICO VOLUMETRIA

Huerto comestlble Area edificada: 3.920m?

Francia

La relacion mas fuerte es con el El proyecto esta disefiado para el Ademas de la plaza se generan El volumen es poroso, marcando

Mercado Saint-Germain, fuente de peaton, siendo muy permeable. Es terrazas verdes publicas en niveles vistas y accesos. Aplica la tipologia
Figura 54. Ubicacion de Marketlab de Paris abastecimiento y nodo importante, accesible vehicularmente, pero no superiores, permitiendo nuevas de patio interior en el ultimo piso.

con el cual comparte una plaza. cuenta con parqueadero. relaciones visuales con el entorno. La escala responde al entorno.

Concepto: “El gusto por el espacio”.
. FUNCIONAL FUNCIONAL FUNCIONAL FUNCIONAL
El proyecto busca reinterpretar el mercado

parisino tradicional, creando una experiencia PROGRAMA CIRCULACIONES Y MATERIALIDAD PARAMETROS
: . o o ESPACIOS DE ENCUENTRO Y ESTRUCTURA SOSTENIBILIDAD
de experimentacion y aprendizaje culinario

mediante una red de espacios disefados @ Q

I

para la interaccion entre diversos usuarios.

iy

Se aplica el concepto de La circulacién continua genera un (No se especifican en el proyecto) Adaptacién al sitio, control
hibridacion, ya que se integran recorrido arquitecténico que invita Estructura  estereotdmica, que climatico pasivo, captacion de
aprendizaje, produccién y a los usuarios a interactuar y aparenta ser de hormigoén armado agua lluvia, cubierta verde para
consumo. descubrir el espacio y actividades. visto. Predomina el uso del arco. control térmico y huertos urbanos.

FUNCIONAL FUNCIONAL PARCIALMENTE FUNCIONAL FUNCIONAL

Figura 55. Propuesta para Marketlab de Paris
Tomado de (Afasiaarq, s.f.) Adaptado de (Afasiaarq, s.f.)



2.3.4.- Analisis comparativo de referentes arquitectonicos

Tabla 19. Analisis comparativo de referentes arquitecténicos

RELACION CON EL Vida entre
ENTORNO P | edificios
ACCESIBILIDAD Conectividad

Y MOVILIDAD
Area verde
accesible

ESPACIO PUBLICO

Plazas publicas
pequefas

Escala: limite
._L de 4 pisos
VOLUMETRIA
. Porosidad
PROGRAMA ‘ Hibridacion

CIRCULACIONES Y Redes de
ESPACIOS DE ENCUENTRO conocimiento

Tectonica /

MATERIALIDAD

Y ESTRUCTURA estereotémica
Metabolismo
circular

PARAMETROS
SOSTENIBILIDAD
Adaptacion

a la naturaleza

B

O

r—— = - = A
L — — — — — -
r—— = - = A
L — — — — — -
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2.3.5.- Analisis de referentes en estructuras / tecnologias

Casa Albergue / Francisco de Orellana, Ecuador /
MCM+A /2012

Uso: Vivienda temporal / Educacion / Cultura
Area edificada: aprox. 100m?

Es un equipamiento promovido por la Fundacion Alejandro
Labaka, destinado a albergar hasta 40 personas de las
nacionalidades indigenas de la zona que se trasladan a la
ciudad para trabajar, capacitarse o ir al médico. Para su
disefio se tomd en cuenta la organizacion social de dichas

culturas, asi como las condiciones climaticas de la zona.

Sistema estructural:

» Sistema aporticado con una estructura principal de hormigén
armado en una malla de 6x6m, apoyada sobre cimentacién
corrida, para responder mejor al suelo semi-blando.

» Deck metalico y estructura secundaria de acero para la losa
de la segunda planta.

* Cubiertas inclinadas soportadas por cerchas metalicas.

Figura 56. Vista del acceso principal de la Casa Albergue
Tomado de (Redfundamentos, s.f.)

Materialidad:
* Hormigon visto
* Acero
» Mamposteria de bloque

* Detalles en madera (piso de deck, celosias, etc.)

Se aplico las siguientes estrategias de disefio pasivo:

* Uso de materiales resistentes a la humedad y que requieren
de poco mantenimiento.

» Uso de colores claros para evitar la absorcion de calor.

* Cubiertas inclinadas para recoleccion de agua lluvia.

* Patio interior y planta baja libre lo cual permite la circulacion
de aire y enfriamiento de la edificacion.

* Celosias para control solar pasivo y ventilacion natural.

Figura 57. Materialidad en la Casa Albergue
Tomado de (Redfundamentos, s.f.)

DISENO PASIVO

USO DE CEL

e

o G = Ol [ T

g
13

PLANTABAJALIBRE  paT|O VERDE DE SUCCION
VENTILACION CRUZADA

Figura 58. Diagrama de disefio pasivo de la Casa Albergue
Tomado de (Redfundamentos, s.f.)
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Proyecto de viviendas de bajo costo / Vietham /

H&P Architects / 2014
El proyecto consiste en viviendas modulares que incluyen
huertos verticales fabricados en materiales locales. Se adapta

al clima de la zona y permite el crecimiento progresivo.

Los huertos brindan confort ambiental y ofrecen alimento a

sus habitantes.

Figura 59. Render proyecto de viviendas en Vietham
Tomado de (Designboom, s.f.)

1) Bambu 8-10cm
2) Cuerda

3) Lamina de nylon
4) Lamina de

policarbonato
5) Cultivos

)oo6s00000000

Figura 60. Diagramas huerto vertical en bambu
Tomado de (Designboom, s.f.)



2.3.6.- Analisis de referentes en sostenibilidad

Pasona HQ / Tokyo, Japdn / Kono Designs LLC / 2011

Uso: Comercial / Oficinas
19.974 m?
3.994 m? (20% del area total)

Area edificada:

Area de cultivos:

Concepto: “Agricultura urbana”

El proyecto nace a partir del analisis del impacto que tiene la
urbanizacién sobre el suelo agricola. Sigue aumentando el
numero de personas que migran desde el campo a la ciudad;
el crecimiento urbano reduce la cantidad de terrenos
cultivables; el aumento poblacional provoca que la demanda
de alimento se incremente.

La edificacion, por lo tanto, busca generar un impacto positivo
sobre el medio ambiente y los usuarios de la misma a partir de

su diseno y funcionamiento.

1] Lk

Figura 61. Vista del Edificio de Pasona HQ desde la calle
Tomado de (Konodesigns, s.f.)

El edificio de Pasona HQ incorpora a la agricultura a su

programa en varias escalas:

e Huertos verticales
Cubierta verde:

Ventaneria )

recoge lluvia/
Louvers/ reduce temp.
vegetacion

Acceso a
cultivos

Retranqueo y
louvers: Control solar

Ventilacion
cruzada/
reduccion
de CO2

Figura 62. Diagrama estrategias sostenibles en Pasona HQ
Tomado de (Konodesigns, s.f.)

Huertos interiores:

Existen piscinas para el cultivo de arroz, ademas de espacios
para el cultivo en tierra y laboratorios donde se producen
especies mas delicadas. Adicionalmente, se aprovechan

estructuras suspendidas del tumbado, asi como repisas y

mallas, para maximizar la produccion.

Figura 63. Imagenes de cultivos en Pasona HQ
Tomado de (Konodesigns, s.f.)

38

MAIN PUBLIC LOBBY

TYPICAL OFFICE LOOR

I GREEN / FARM SPACE
I GREEN / FARM CELNG

Figura 64. Distribucion de cultivos en Pasona HQ
Tomado de (Konodesigns, s.f.)

“Zero food mileage”:
Debido a que lo cosechado se prepara y es servido a las
personas que trabajan en el edificio, el proyecto reduce el

impacto del transporte de alimentos.

ﬂ i

Figura 65. Cafeteria en Pasona HQ
Tomado de (Konodesigns, s.f.)

Sostenibilidad socio-econdmica:

El proyecto forma profesionales en agricultura y genera
empleo en un sector de actividad que se encuentra en declive
en Japon. La interaccidn con los cultivos y la presencia de
verde mejoran la calidad de vida de empleados y estudiantes

y aumentan su productividad.



Nest We Grow / Hokkaido, Japén / College of Environmental

Design UC Berkeley , Kengo Kuma & Associates / 2014

Uso: Equipamiento
85 m?
25,4 m? (30% del area total)

Area edificada:
Area de cultivos:
Concepto: “Jardin productivo - Un espacio para disfrutar
Hokkaido con los cinco sentidos”

El proyecto fue la propuesta ganadora del concurso
internacional de disefo y construccion LIXIL. En esta ocasion,
el reto era la creacién de un edificacion de caracter publico,
que atrajera a las personas de la comunidad a conocer,
preparar y consumir los productos locales de Hokkaido.

Se tomd como objetivo principal el desarrollo de soluciones
arquitectonicas sostenibles, mediante el uso de materiales

renovables y la generacion de ciclos cerrados en el proyecto.

Figura 66. Vista exterior de Nest We Grow
Tomado de (Archdaily, s.f.)

Figura 67. Corte en perspectiva de Nest We Grow
Tomado de (Archdalily, s.f.)

La edificacion se diseid tomando en cuenta estrategias de
climatizacion pasivas que permitieran reducir los costos de
construccion y operacion del proyecto, a la vez que se
garantizaba el confort durante todas las épocas del ano.

En las paredes y cubierta se utilizd paneles de plastico
traslucido corrugado, el cual retiene el calor generado al
interior del proyecto durante el invierno. La ubicacion de las
gradas de acceso también permite proteger al proyecto de los
vientos predominantes en la época fria.

Para los meses calidos, la elevaciéon del volumen y la
presencia de aberturas en las fachadas permite que el viento

frio ingrese y el aire caliente sea desalojado por la abertura

central de la cubierta, donde ademas se recoge agua lluvia.
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La estructura consiste en un entramado de vigas y columnas
de madera conseguida localmente y armada aplicando
técnicas constructivas de la zona.

Como en Pasona HQ, se aplica el concepto de “Zero food
mileage”, valiéndose de maceteros y huertos colgantes que
penden de la misma estructura del proyecto, alrededor de un

espacio central donde se prepara y comparte la comida.

Ofreciendo relaciones visuales entre todos los espacios.

Figura 68. Espacios interiores de Nest We Grow
Tomado de (Archdaily, s.f.)

El propio funcionamiento del proyecto pretende educar al
usuario, dejando en evidencia la generacion de ciclos

cerrados.

Proceso productivo:

Plantacién Almacenamiento  Preparacién Compostaje

y cosecha y consumo
e -

p g gl W ‘
- FUE e T
:"H'r — ilj’} By ’R

' '."‘!é% Ui

Figura 69. Diagramas de programa de Nest We Grow
Tomado de (Archdaily, s.f.)



2.3.7.- Conclusiones analisis de referentes

Relacion con el entorno

Los espacios se relacionan con los usos de su entorno, ya sea
complementandolos o integrando sus funciones.

El nivel de relacidon con el entorno se determina a partir de la
ubicacion del espacio publico con respecto a las
edificaciones.

Aquellos proyectos que se abren hacia su entorno cuentan
con un mayor nivel de actividad y atraen a una mayor

diversidad de usuarios.

Accesibilidad y movilidad

La accesibilidad y movilidad se enfocan en el peaton.

Existen varios accesos que confluyen en un espacio principal.
Muchos de los proyectos deliberadamente ofrecen un espacio
limitado de estacionamientos, para incentivar el uso de
transporte alternativo, aprovechando su ubicacién en

entornos transitados.

Espacio publico

Al articular los elementos arquitectonicos a partir del espacio
publico, se propicia la interaccion entre los diversos usuarios.
La vegetacion se integra al proyecto arquitectonico como
estrategia para generar confort e invitar a la estancia.

Existe un equilibrio entre plazas duras y areas verdes para

satisfacer distintas necesidades del usuario.

Volumetria

Los volumenes guardan tipologias y proporciones

similares a las de las edificaciones de su entorno y responden

a la escala humana para ser confortables.
Los volumenes son porosos, lo que contribuye a generar
curiosidad, mostrando parcialmente las actividades que se

desarrollan dentro e invitando a los usuarios a ingresar.

Programa

Se aplica el concepto de hibridacion como estrategia para
integrar una mayor variedad de usuarios. Las actividades
complementarias sirven también para extender el horario de
permanencia en los equipamientos.

Las diferentes actividades no se zonifican, de hecho
comparten relaciones visuales y espaciales, aunque no sean
utilizadas por los mismos usuarios. Esto contribuye a generar

redes de conocimiento.

Circulaciones y espacios de encuentro

Se busca la coexistencia entre recorridos eficientes, que
respondan al aspecto funcional, y de paseos arquitectonicos,
que permitan descubrir el espacio a medida que se recorre.
Los puntos de encuentro entre varias circulaciones se vuelven
areas neutras que sirven a todos los usuarios, como espacios

de descanso, de comida, etc.

Materialidad

El usuario se conecta con el espacio mediante las
sensaciones y percepciones dadas por su materialidad.
La misma ayuda a marcar recorridos y ritmos en el espacio
publico y le confiere caracter.

Adicionalmente se observa que el material responde al
concepto y al entorno, reflejando las intenciones teoricas del

disenador.
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Estructura

La estructura en la mayoria de los casos fue seleccionada en
base a la disponibilidad de materiales y a los costos de
construccion.

Se buscé reflejar la temporalidad del proyecto en el tipo de

estructura aplicada.

Parametros de sostenibilidad

Los proyectos aplicaron principalmente estrategias de
bioclimaticas pasivas desde la fase de diseno, lo cual permite
reducir costos operativos posteriores.

La vegetacion juega un papel mas importante que el
decorativo, aportando a la climatizacion, captacion y manejo
de agua lluvia e incluso dotacién de alimento.

La vegetacion contribuye al estado de animo, salud y
rendimiento de las personas que se encuentran en contacto
con ella.

La generacion de jardines productivos y huertos urbanos
la apropiacion del interaccion

promueve espacio y la

colaborativa entre usuarios, ademas de ofrecer una

experiencia educativa.



2.4.- Analisis de la situacién actual del sitio

2.4.1.- Ubicacion especifica del proyecto y su entorno

El terreno se ubica en la cabecera sur del Aeropuerto
Francisco de Orellana, en el barrio Central, entre las calles
Rocafuerte y Garcia Moreno.

El sector donde se emplaza se esta desarrollando como una
zona ludica dentro de la ciudad debido a la presencia de bares
y restaurantes que se ubican a lo largo del eje de la calle

Napo, conectando el Malecon con el Parque Central.

RiO
PAYAMINO

El Coca Area de estudio

Figura 70. Ubicacion del proyecto en la ciudad de El Coca

Para la delimitacion del entorno inmediato a analizar se tomo
en cuenta, en primera instancia, un radio caminable de 300m
a la redonda del terreno. Este factor es determinante, ya que
se va a desarrollar un equipamiento que debera ser accesible
a todo publico y donde primaran los flujos peatonales. Se
considera, por lo tanto, que la mayoria de usuarios podran
transitar, de manera confortable, dentro de este perimetro.

Posteriormente, se localizé a los equipamientos relevantes o
relacionados al tema en el sector del proyecto. Tomando en
cuenta su ubicacion, se refinaron los limites del entorno

inmediato, respondiendo también al borde del area de estudio

determinado en el Plan Urbanistico.

Figura 71. Imagen satelital del sector del proyecto
Tomado de (Google Earth, 2015)
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Escala 1:7.500

Figura 72. Limites del entorno inmediato a analizar

0 Terreno del proyecto (area: 3.571 m?)

Proyectos relacionados

Parque Central

MACCO (Museo Arqueoldgico de la Ciudad del Coca)
Malecon

Mercado de la Feria Indigena

Eje Verde Borde del Aeropuerto

(Conecta con equipamientos ubicados al norte)

Mercado Municipal

00 00000

Centro de Gestion Agricola



2.4.2.- Analisis del medio fisico

2.4.2.1.- Topografia

La topografia del Coca en general es regular, con relieve
marcado solamente en la cuenca de los rios, donde se
alcanzan inclinaciones de hasta el 10%. La pendiente maxima
de la ciudad es de 5% y el promedio es de 0,4%,

El terreno se encuentra implantado en wuna zona
practicamente plana, la cual tiene una pendiente de 0,8%
implicando que es un territorio facil de recorrer en bicicleta o

caminando.

-----1

0 50 100
Escala 1:7.500

Figura 73. Mapa topografico del entorno inmediato al proyecto
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2.4.2.2.- Tipos de suelo

En el area de estudio predomina la combinacion de suelos
arenosos Yy limosos. El suelo del terreno es aspero y seco, no
tiene buena retencion de agua debido a que esta compuesto
de particulas relativamente sueltas, lo cual aumenta el riesgo
de escorrentia inclusive en superficies no pavimentadas.

Sin embargo, la presencia de limos le brinda un cierto
porcentaje de nutrientes, haciéndolo mas apto para la
agricultura y respondiendo a los requerimientos de ciertas

especies locales.

Suelo
Arenoso

Suelo Arenoso
- Limoso

Suelo Limoso
- Arenoso

Figura 77. Distribucion de tipos de suelo
Tomado de (POU, 2014, p. 42)

2.4.2.3.- Riesgos

La ciudad se encuentra ubicada en una zona de amenaza
sismica minima; tampoco se ve afectada por posibles
erupciones volcanicas. Los principales riesgos, debido a su
ubicacion entre tres rios, son las inundaciones y la erosion
paulatina de las orillas. Esto es un problema debido a la
cantidad de construcciones informales ubicadas en estos
sectores. (GADMFO, 2010)

En el centro-norte de la ciudad, por otra parte, existen zonas
propensas a la inundacién por lluvias y al colapso del sistema
de alcantarillado.

Fuera de
riesgo

Peligro alto -
zona de inundacion frecuente

0 50 100

200m

Escala 1:7.500

Figura 78. Localizacion de infraestructura urbana en riesgo
Tomado de (POU, 2014, p. 40)
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Por su parte, el entorno inmediato del terreno es un sector
clasificado fuera de riesgo, donde las inundaciones se dan
solamente en la zona del Malecoén.

Los riesgos principales, por lo tanto, se relacionan con el tipo
de edificacién que se implanta y su estructura. Uno de los
principales factores a tomar en cuenta es el alto nivel freatico,
el cual se encuentra entre los 5 y 6m de profundidad, por lo
cual es posible construir solamente un nivel de subsuelo.

Se puede usar plintos, pero se recomienda también la
reposicion de suelos y la utilizacién de vigas de cimentacién o

cimentacion compensada.

P_elig_;rg a_Ito ________

;4 manzanas - 13.798 m?

93%

Fuera de riesgo

|
L 2P - - -

41 manzanas - 192.984 m?

Figura 79. Porcentaje de area en zonas de peligro



2.4.2.4.- Analisis climatico

Al estar ubicada en una zona baja en la region oriental de la
cordillera de Los Andes, el clima de la ciudad es el
Mesotérmico Lluvioso.

Las caracteristicas principales de este clima son una
temperatura media-alta que se mantiene relativamente
estable a lo largo del afio; ademas de niveles de pluviosidad y
humedad elevados debido a la presencia de vapor
proveniente del Océano Atlantico y la selva Amazodnica.

A partir del analisis de los boletines climaticos del periodo
2000-2014, se pudo determinar que la amplitud térmica diaria
es de 9,97°C y que la época mas calurosa del afio se da entre
Septiembre y Febrero, mientras el periodo de invierno es
aquel comprendido entre Marzo y Julio.

Hay que tomar en cuenta que el porcentaje elevado de
humedad en el ambiente influye directamente sobre la
sensacion térmica vy, por lo tanto, sobre el confort ambiental,
especialmente en el espacio publico.

Analizando las variables climaticas de temperatura, humedad
y velocidad del viento, se llegd a la conclusion de que la
ciudad se encuentra fuera de los limites de la zona de confort
térmico. Por esta razon, se requiere generar sombras y

canalizar las brisas para su maximo provecho. (Olgyay, 1998,
p. 23)
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Maxima
1.701,4 HORAS DE SOL DIRECTO AL ANO
Minima
10 - Variacién
cf 26,7 °C - TEMPERATURA MEDIA 5 .
0 ___________________________________________
ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC
Figura 81. Diagrama de temperaturas
3.344,3 mm Tomado de (INHAMI, 2014)
Tabla 20. Datos climaticos de la ciudad de el Coca
o 78% DE HUMEDAD TEMPERATURA
Minima Media Maxima
21,71°C 26,7°C 31,69°C
HUMEDAD RELATIVA
-@ 5-10km/h NE
Minima Media Maxima
(o) 0, 0,
Figura 80. Cifras de factores climaticos en la ciudad del Coca 56% 8% 100%

Tomado de (INHAMI/DGAC, 2014) Tomado de (INHAMI/DGAC, 2014)
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Figura 82. Esquema de confort ambiental basado en datos de Olgyay
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Asoleamiento

Debido a su topografia carente de relieve, la ciudad recibe luz
solar directa durante al menos 5 horas diarias. La radiacion
promedio es de 4.800W/m?/dia, por lo cual el uso de energia
solar es muy factible. (INHAMI, 2014)

La altura predominante de dos pisos limita las sombras Marzo

proyectadas hacia el espacio publico. Este problema se ve

agravado durante el mes de Diciembre, ya que el angulo de
incidencia solar es similar a la orientacion de las vias  Figura 84. Diagrama estereografico
. .. Tomado de (Solardat, s.f.)
transversales y éstas no cuentan con vegetacion alta que

mitigue la luz y el calor recibidos.

Figura 85. Diagrama de trayectoria solar

Septiembre

%
100

N2

Figura 83. Angulos de asoleamiento en el terreno Figura 86. Diagrama de incidencia de radiacion solar Figura 87. Estudio de sombras en el terreno
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Vientos

El viento en el Coca tiene una velocidad promedio de 6 km/h,
clasificada como “brisa muy débil” en la escala de Beaufort.
En las condiciones climaticas de la zona, se requeririan
vientos de alrededor de 11km/h para asegurar el confort
ambiental en espacios exteriores. (Olgyay, 1998, p. 23)

La direccion predominante del viento es Noreste-Suroeste y
en general su intensidad es constante, presentando un ligero
incremento durante el mes de Marzo, a inicios del invierno.
(DGAC, 2014)

En cuanto al terreno donde se implantara el proyecto, la
presencia de edificaciones bajas en su entorno y del parque
hacia el Sureste permiten el flujo libre de aire. Los vientos
ingresan al terreno desde las esquinas, por lo que seria
beneficioso el rotar los volumenes para aprovechar las brisas

al maximo.

g
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Figura 88. Diagrama de intensidades de viento por mes

Figura 89. Incidencia de viento sobre el terreno
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" Pluviosidad

La ciudad presenta niveles pluviométricos elevados, con un
promedio de 3.500mm de precipitacion anuales, siendo uno
de los valores mas altos del pais. Este fendmeno se
intensifica entre los meses de Marzo y Junio.

Tomando en cuenta este factor, se deberia generar la mayor

cantidad de superficies permeables posibles para el control

VIENTOS PREDOMINANTES

de la escorrentia. Sin embargo el area de las mismas ocupa
PROMEDIO ANUAL

en promedio el 11% del total, un tercio del valor adecuado.

Indice de permeabilidad (malla de 200x200m

)
. 0% - 5% . 5% - 10% . 10% - 15%
. 15% - 20% . 20% - 25% > 30%

VIENTOS PREDOMINANTES PERIODO CALUROSO
SEPTIEMBRE-FEBRERO

VIENTOS PREDOMINANTES PERIODO FRIiO
MARZO-AGOSTO

0 50 100

200m

Escala 1:7.500

Figura 90. Diagramas de vientos predominantes Figura 91. Diagrama de permeabilidad del suelo



2.4.2.5.- Cobertura vegetal

La cobertura vegetal del area de estudio cercana al terreno
esta compuesta principalmente por estratos herbaceos y

arbéreos, destacandose la presencia de arboles de gran

tamafo y antigiedad, sobre todo en los parques y el malecon.

Sin embargo se observa que la mayoria de la vegetacion se
concentra en parterres o terrenos privados, cumpliendo una
funcién ornamental que aporta en poco al confort del peaton

en el espacio publico.

Estrato predominante

Herbaceo . Arbustivo . Arboreo

0 50 100 200m NAPO
I
Escala 1:7.500

Figura 92. Mapa de cobertura vegetal

Tabla 21. Vegetacion presente en el sector

Duranta

(Duranta £
repens) N ]

Arbol Nim S

©
(Azadirachta &
indica) =

n 5-10 m

Laurel
ornamental ©
(90

(Nerium

oleander)

Achiote

(Bixa orellana) ﬁ

E 15-30 m

Caoba

5-20 m

(Trichilia
pleeana)

Adaptado de (GADMFO, 2010, pp. 136, 137)

Cana guadua

(Guadua
angustifolia)

Tagua

(Phytelepas
macrocarpa)

Chonta

(Bactris
gasipaes)

Guaba

(Inga spp.)

Caucho

(Ficus elastica)

15-20 m

hi
X

7-20 m

m

4-5

5-20 m

~
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2.4.3.- Analisis del medio artificial

2.4.3.1.- Morfologia urbana

Trazado

El trazado sigue la tipologia de damero, por lo cual la trama es
bastante regular. Existe mayor continuidad en sentido

longitudinal, mientras las conexiones transversales se

rompen en el terreno del aeropuerto. Sin embargo, el flujo

vehicular bajo evita conflictos significativos en la movilidad.
I, /o
N 4 7%
B 10%

Noroeste -
sureste

Noreste-
suroeste

Trazado
irregular

Rupturas

Los ejes transversales estan orientados en un angulo de 64°
en relacion al Norte, aumentando la incidencia solar en el

espacio publico por lo que se requiere generar sombras.

Manzanas

La mayoria de las manzanas tienen una superficie menor a
5.000 m?, exceptuando casos puntuales donde varia su
tipologia. Dentro del area de estudio especifica se encuentra
la cabecera sur del aeropuerto, la cual abarca el espacio de

tres manzanas promedio.

O - 5000 m? 49%
5.000 -

10.000m? R oo

10.000 -

20.000m? L%

>350.000m> [ 16%

0 50 100 200m
I

NAPO

Figura 93. Analisis de trazado

0 50 100 200m
N

Figura 94. Andlisis de amanzanamiento
Tomado de (POU, 2014, p. 79).
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Las superficies y proporciones predominantes de las
manzanas contribuyen en gran medida a la permeabilidad de
la ciudad, permitiendo recorridos cortos, de menos de 300m

entre vias.

157m

34m

3,2km
(total)

76m 86m
56m . 66m - 461m

(total)

Figura 95. Formas y dimensiones predominantes de manzana

Las manzanas tienden a ser mas regulares y de menores
dimensiones hacia el flanco occidental del aeropuerto,
mientras aquellas ubicadas en el lado oriental presentan
formas y superficies variadas.

Esto se da debido a que la ciudad comenzd a desarrollarse en
la zona centro-sur, con un trazado en damero; mientras la
orilla oriental la ciudad, aislada debido a la presencia del
aeropuerto y la Av. Labaka, se convirti6 en un espacio

residual que crecio desordenadamente.

Irregulares

[ . S pe——

10 manzanas - 7,68 Ha

, Regulares

35 manzanas - 15,93 Ha

Figura 96. Porcentaje de regularidad en manzanas



Lotes

Los tamafnos de lote varian entre 50m? y 36has, donde
claramente predominan aquellos de dimensiones menores a
3.000m2. La mayoria de terrenos cuentan con un area
reducida en planta baja, limitando la posibilidad de
crecimiento en altura y la flexibilidad de uso.

Los lotes de mayor tamafio en general estan destinados a
equipamientos, donde destaca la presencia de la cabecera

sur del aeropuerto.
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Figura 97. Andlisis de lotizacion urbana
Tomado de (POU, 2014, p. 85)

Uso de suelo

El Coca se define como un territorio monocéntrico, el cual
depende en gran medida de la zona centro-sur de la ciudad,
justamente donde se ubica el terreno.

En esta centralidad, que se ha desarrollado en el sector mas
antiguo, predomina el uso de suelo multiple, donde se integra
comercio, vivienda, educacion y recreacién. Este factor
permite extender el horario de actividad del barrio y brinda

mayor diversidad de servicios a los usuarios.

Multiple 57,1%

Residencial I 13%
Equipamiento ] 29,6%

Industrial

| 0.3%

0 50 100 200m
I

Figura 98. Andlisis de uso de suelo
Tomado de (POU, 2014, p. 86)
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Se tomo6 en cuenta el COS de 80% especificado en la
normativa actual para evaluar el nivel de aprovechamiento del
suelo y se llegd a la conclusidn de que, al igual que en el resto
de la ciudad, existe una gran superficie de territorio que esta
siendo subutilizado.

Si bien la cantidad de lotes vacantes es minima, la
predominancia de edificaciones bajas ha evitado que el suelo
sea ocupado de manera Optima de acuerdo a sus

capacidades.

Ocupado 41%

Subutilizado 58%

I 1%

Vacante

0 50 100 200m
I

Figura 99. Suelo vacante y subutilizado



Forma de ocupacién

La forma de ocupaciéon predominante es continua sin retiro
frontal, especialmente en la Av. 9 de Octubre y en las calles
Napo y Amazonas, donde se estan desarrollando corredores
comerciales.

La existencia de una gran cantidad de edificaciones sin retiro
frontal contribuye a la generacion de sombras en el espacio

publico y genera un dialogo directo entre lo construido y su

entorno.
Continuo I/f N 48%
Continuo H2%
Pareado I/f I 21%
Pareado M 2%
Aislado I 2 1%

No edificado I 6%

0 50 100 200m
I

Figura 100. Forma de ocupacion
Tomado de (POU, 2014, p. 89)

indice de ocupacion del suelo

Segun la actual normativa, mas del 67% del suelo esta siendo
subutilizado. Sin embargo, el analisis del area de estudio ha
permitido determinar que el aprovechamiento total de la altura
y COS no se ha dado por varias razones:

Existen las regulaciones de seguridad del aeropuerto; por otro
lado, la parcelacion impide el desarrollo de grandes
proyectos; y por ultimo, el crecimiento horizontal de la ciudad

reduce la posibilidad de consolidacion de la misma.
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Figura 101. indice de ocupacién del suelo
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Altura de edificacion

Predominan las construcciones de 1 a 3 pisos. Si bien el
Municipio establecia estas dimensiones, se observa que en
algunos casos se llega hasta los 6 pisos de altura.

Esto se ha dado debido a la flexibilidad de la normativa, la
cual determina limites minimos que pueden ser superados,
siempre y cuando se respete la proporcion al ancho de via.
Se observa que la altura esta siendo desaprovechada en las
mientras algunas

manzanas alejadas del aeropuerto,

edificaciones cercanas se encuentran en peligro.

1 piso 35%
2 pisos I —— 35%
3 pisos I 2 1%

4 pisos I 5%

5 pisos I 3%

6 pisos H 1%
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I

Figura 102. Altura de edificacion
Tomado de (POU, 2014, p. 88)



Compacidad corregida

La compacidad corregida establece una relacion entre el
volumen edificado y el espacio publico, buscando equilibrar
compresion y descompresion urbana, funcionalidad y confort.
El indice de compacidad adecuado se ubica entre 10 y 20m.
(Agencia de Ecologia Urbana de Barcelona, 2007)

En el area de estudio el promedio es de 1,1m, lo cual podria
llevar a la deduccion de que existe gran cantidad de espacio
publico, sin embargo esta relacion se da debido a la
subutilizacién del suelo y al exceso de vias vehiculares.

Volumen total edificado (m?)
Area total de espacio publico (m?)

Férmula:

Compacidad corregida (malla de 200x200m)
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I

Figura 103. Analisis de compacidad corregida

Equipamientos

Debido a la presencia del aeropuerto, casi la mitad del area
destinada a equipamientos es de transporte. Se observa
ademas una cantidad importante de espacios publicos
recreativos, lo cual aporta a la vitalidad de la zona.

Existe un déficit de equipamientos culturales. A pesar de que
el radio de influencia del Museo (MACCO) cubre al area de
estudio y sus instalaciones son adecuadas, la oferta cultural

es limitada al tema de arqueologia e historia.

Transporte I 40%
Recreacion e 21%
Educacion I 10%
Seguridad I 9%
Inst. Publicas I 8%
Religioso I 7%
Funerario I 3%
Cultural 2%
' 1
. ]
L 4 - I
b ’ []
R\ '
0 !
)} '¢ "
\‘ Y
) §
A .

s
A}
)} -

\“ . ‘Q ‘ \“
S\ ‘ /
‘ “ “ ¢'

. L 2

| |

‘. " RiO

0 50 100 200m NAPO
I

Figura 104. Ubicacion de equipamientos por tipo
Adaptado de (POU, 2015, p. 53)
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Los planteles educativos del sector corresponden a niveles
basico e inicial. En la ciudad existen 7 instituciones educativas
de tercer nivel (educacibn a distancia y centros
ocupacionales) y todas se encuentran en las zonas centro o
norte, aumentando la necesidad de desplazamientos.

Por otro lado, la ausencia de establecimientos dedicados a la
salud genera un riesgo para los habitantes de esta zona, los
cuales tienen que movilizarse hacia el norte para ser

atendidos.

(Aeropuerto y cementerio
funcionan a nivel ciudad.)

.

2.000 m 1.000 m
400y 1.000 m 400 m
400 m 400 m

Figura 105. Esquema de radios de influencia de equipamientos



Accesibilidad a equipamientos

Se analizaron los recorridos reales realizados actualmente
para acceder a los equipamientos cercanos desde el terreno.
Se llegd a la conclusion de que el sector cuenta con una
accesibilidad privilegiada a equipamientos y servicios, ya que
el 70% de estos se encuentran en un rango de 100 - 200m de
distancia y existen 8 tipologias de los mismos.

Esto refleja también el caracter de centralidad que se ha
desarrollado en la cabecera sur del aeropuerto donde,
ademas de primar el uso de suelo multiple, existe una

concentracion de equipamientos y espacios publicos.

Distancias recorridas hasta equipamientos
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Figura 106. Accesibilidad a equipamientos cercanos

2.4.3.2.- Estructura urbana
Centralidades

Las centralidades son “(...) espacios multifuncionales de
diferentes escalas, con un rol definido, que atraen personas y
bienes, y en donde se producen intensos intercambios
colectivos.” (Innovar, 2009, p. 41) Por lo tanto responden a la
accesibilidad, flujos y conexiones.

El area de estudio se ubica en la centralidad de caracter
cultural a escala ciudad. Mediante un analisis en un Sistema
de Informacién Geografica (GIS) con la herramienta “Urban
Network Analysis” se identifico a las micro-centralidades

dentro de esta zona especifica, de acuerdo a los parametros
definidos por Walter Christaller en 1933.

O
— O
Cercania Gravedad
caminos «
reales o
W\
— \
0 O 15 .
D [ ]
caminos
cortos
Rectitud Intermediacion Alcance

Figura 107. Diagramas de parametros de Christaller
Tomado de (POU, 2015, p.86-90)
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Cercania: Analiza la proximidad entre nodos.

Gravedad: Cuantifica los flujos hacia y desde un nodo.
Rectitud: Evalua la eficiencia de las conexiones entre nodos.
Intermediacion: Mide frecuencias de caminos.

Alcance: Determina la centralidad de un lote en relacion a

otros en su area de influencia.

La Av. 9 de Octubre funciona como corredor de centralidad,
definida por su caracter comercial. Ademas se evidencia el
proceso de consolidacion del entorno del Parque Central,
cercano al terreno del proyecto, donde se encuentran

ubicados varios equipamientos y comercios.

Nivel de consolidacion de las micro-centralidades
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I

Figura 108. Analisis de micro-centralidades
Adaptado de (POU, 2015, p.86-90)



Espacio publico de estancia

El sector del terreno cuenta con una accesibilidad limitada a
espacios publicos de estancia. Dentro de un radio caminable
se ubican solamente un parque, una plaza y el malecon.

A pesar de estar clasificados como equipamientos barriales y
sectoriales, son reconocidos a escala ciudad por estar
ubicados en la centralidad principal, atrayendo a pobladores
de barrios alejados. Debido a su antiguedad y nivel de
deterioro, el Parque del Nifio es el menos concurrido.

Estos espacios son puntos de descanso y encuentro, por lo
cual priman las actividades orientadas al ocio y la recreacion.
En el Parque Central y el Malecon se realizan ademas

actividades culturales peridodicamente.

Tipos de espacio publico

. Plazas . Parques
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Figura 109. Accesibilidad a espacios publicos de estancia
Adaptado de (POU, 2015, p. 78)

0 100m
- —

Figura 110. Radios de influencia de espacios publicos
Adaptado de (POU, 2015, p. 56)
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Figura 111. Actividades realizadas en el espacio publico
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Compacidad corregida ponderada (CCP)

La CCP analiza la relacion entre volumen edificado y espacios
publicos de estancia (parques, plazas). Se enfoca en la
existencia de espacios que promuevan la actividad
prolongada y el contacto con la naturaleza. Una CCP
adecuada esta en el rango de 10 a 50m. (Agencia de Ecologia
Urbana de Barcelona, 2007)

En el area de estudio, la CCP promedio es de 15,5m pero la
distribucion de los espacios estanciales no es equitativa, ya

que el 62% del territorio no cuenta con los mismos.

Volumen total edificado (m?3)
Area total de espacio publico
de estancia (m?)

Férmula:

CCP (malla de 200x200m)
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N

Figura 115. Analisis de compacidad corregida ponderada
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Figura 116. Area verde por habitante (entorno del terreno)

En cuanto a la presencia de areas verdes, se observa que
dentro del entorno inmediato al terreno existe un superavit
significativo en relacion a la superficie verde por habitante
recomendada por la Organizacion Mundial de la Salud.
Tomando en cuenta el area verde total, se obtiene el dato de
61m? por persona. Este valor resulta engafioso, ya que se
incluyen espacios privados como jardines y, mas
significativamente, la gran extensién de area verde alrededor
de la pista del aeropuerto.

Si bien los mismos también contribuyen a la calidad ambiental
de la ciudad, al no ser accesibles, limitan el contacto de los
habitantes con la naturaleza y no tienen mayor influencia
sobre el espacio publico.

Cabe recalcar que el area verde publica de estancia,
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representa apenas 7,17 m?hab, por lo que se concluye que
mucha de la vegetacion se concentra en parterres y cumple
un propodsito mayormente ornamental.

Las areas verdes se concentran en el extremo sur, y se
encuentran conectadas en gran medida por los ejes verdes
existentes en las avenidas 9 de Octubre y Alejandro Labaka.
Se detecto que, a pesar de su jerarquia, el Parque Central se
encuentra aislado; sin embargo existe un potencial de

conectarlo a otros espacios publicos mediante nuevas redes.

Clasificacion de areas verdes
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Figura 117. Red verde urbana



2.4.3.3.- Movilidad y accesibilidad Accesibilidad a redes de movilidad sostenible NIVEL DE ACCESIBILIDAD
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Figura118. Accesibilidad a redes de movilidad sostenible Figura 119. Red de transporte publico y ciclovias



Medios de transporte preferidos por los usuarios

Mediante la realizacion de 30 encuestas en la zona de
estudio, se pudo evidenciar los patrones en el modo de
transporte utilizado por los habitantes de la ciudad y
comprender las razones principales por las cuales prefieren
ese método de desplazamiento.

Se pudo observar un especial interés de los pobladores por la
posibilidad de impulsar la movilidad sostenible dentro del
barrio, sobre todo aprovechando y mejorando el servicio de
buses.

El hecho de que el 87% de los usuarios utilicen transporte
publico, moto o se desplacen a pie es un factor positivo, ya
que reduce la necesidad de generar grandes areas de
parqueo. Gracias a esto se puede evitar el desperdicio de
terrenos edificables y la excavacidén de niveles subterraneos
que puedan ser afectados por el alto nivel freatico.

Por otro lado, se comprobd que el estado descuidado de las
ciclovias y la carencia de circuitos que las conecten de
manera logica, como se habia analizado anteriormente,
contribuyen a que el uso de la bicicleta sea muy limitado.
Otra razén que puede disminuir los desplazamientos a pie o
en bicicleta es el calor que se experimenta en la ciudad, ya
que la mayoria de vias no cuentan con arbolado o elementos

de sombra que proporcionen confort al usuario.

Figura 120. Taxis y peatones en el extremo sur de la calle Napo

Rapidez

. Comodidad
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Rapidez

Figura 122. Medios de transporte preferidos por los usuarios encuestados

Figura 121. Ciclovia inundada en la calle Amazonas
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Accesibilidad universal

La cabecera sur de la ciudad ha recibido un tratamiento mas
completo del espacio publico debido a su jerarquia vy
antigledad, se observa que mayoritariamente se encuentra
provista de veredas adecuadas y rampas para el acceso de
personas con capacidades especiales.

A pesar de que la Av. 9 de Octubre es la via principal del
sector, existen ejes secundarios mejor provistos de rampas.
La zona mas accesible se ubica en torno al parque y al
malecon, las cuales son mas concurridas, mientras la zona

menos accesible es la via que bordea al aeropuerto.

Presencia de rampas

0 50 100 200m
N

Figura 123. Accesibilidad universal en el espacio publico

Flujos peatonales

La zona donde se implanta el proyecto cuenta con una
intensidad de flujos peatonales alta, incluso en relacién al
resto de la ciudad, como se vio en el analisis realizado para el
Plan Urbanistico. Este hecho contribuye a su vitalidad.

El nivel de actividad generado por la concentracion de lotes
de uso multiple se ve reflejado en los patrones de flujos
peatonales. Los mismos aumentan su intensidad en las vias
dedicadas al comercio o donde se ubican equipamientos
las Unidades

importantes como el Parque Central y

Educativas Dillon y Tamayo.

Intensidad de flujos peatonales (medicidon en 5 minutos)

Wox PWo»z o

Figura 124. Flujos peatonales
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Flujos vehiculares

Al analizar los flujos vehiculares se puede observar que, en el
caso de los ejes longitudinales, existe concordancia con los
desplazamientos peatonales. Llegando a la conclusién de que
la Av. 9 de Octubre y la calle Napo son las que presentan un
mayor movimiento en general. Esto contribuye a que el
proyecto sea accesible e identificable desde su entorno.

Por otro lado, el hecho de que tres de los bordes del terreno
presenten flujos bajos brinda una posibilidad de generar
accesos vehiculares que no generen conflictos de transito en

vias principales.

Intensidad de flujos vehiculares (medicion en 5 minutos)
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Figura 125. Flujos vehiculares



Espacio publico de la movilidad

Existe un déficit en el area destinada al peatén, en promedio
la zona cuenta con un 32% de aceras en relacion al ancho
total de la via. Este porcentaje es considerado insuficiente
segun la Agencia de Ecologia Urbana de Barcelona (2007).
Unicamente la zona del malecén supera el 50%, el cual es el
minimo recomendado de espacio para el peaton.

La superficie de calzadas no responde a los flujos vehiculares
medios y bajos que se observaron en sitio. Ademas las aceras
no brindan condiciones ambientales confortables para el
usuario en la mayoria de los casos, relegando la vegetacion a

los parterres como un elemento solamente decorativo.
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Figura 126. Porcentaje de vias destinado al peatén
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Figura 127. Diagrama de proporciones en secciones viales

Figura 131. Calle Garcia Moreno
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2.4.3.4.- Complejidad urbana

Reparto de actividad y residencia

Mas de la mitad del area analizada se encuentra destinada a
uso multiple, por lo cual la misma presenta altos niveles de
actividad comercial en relacion a la vivienda.

En total, el 71% de la superficie cubierta esta destinada a
locales, los cuales se ubican principalmente a nivel de la calle.
El valor supera el minimo de 30% requerido para generar

vitalidad y se puede evidenciar como el horario de actividad

comercial se extiende hasta la noche, sobre todo en el centro.

Area destinada a locales comerciales (malla de 200x200m)
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Figura 132. Reparto de actividad y residencia

Actividades de proximidad

La importancia de la accesibilidad a una diversidad de
servicios y actividades reside en dos aspectos que afectan
directamente a las dinamicas urbanas.

Por un lado, la variedad de usos de suelo y actividades que
presenta un sector hace que el mismo sea mas eficiente en
cuanto a desplazamientos, reduciendo el consumo energético
y el impacto sobre el medio ambiente.

Desde otra perspectiva, esta complejidad enriquece la vida
urbana, propiciando encuentros e intercambio entre los
habitantes y usuarios del espacio publico.

Las actividades de proximidad son aquellas que
corresponden a los usos comerciales a los que los usuarios
frecuencia, en muchos casos

acceden con mayor

diariamente, y de manera consecutiva (varios locales juntos).

Dichas actividades se clasifican en dos grupos principales:

a. Sector cotidiano alimentario:
Panaderias pastelerias, supermercados, fruterias, carnicerias

y pescaderias, cafeterias, entre otros.

b. Sector cotidiano no alimentario:
Farmacias, locales que venden productos de higiene personal
y productos quimicos de limpieza, locales de pinturas y

demas locales comerciales de uso comun.

De acuerdo a la Agencia de Ecologia Urbana de Barcelona,
un abastecimiento adecuado de actividades de proximidad se

obtiene cuando estas representan el 12% de los locales.
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El area de estudio presenta un abastecimiento adecuado de
actividades de proximidad, ya que el 14% de los locales
comerciales corresponde a actividades de uso cotidiano,
superando el minimo considerado adecuado.

Se observa una predominancia de restaurantes y panaderias,
los cuales se concentran principalmente en torno al Parque
Central y alo largo de la Calle Napo, sitios donde se evidencia
un alto nivel de actividad. Dentro del sector no alimentario
solamente se encontré farmacias.

En total existen 7 tipos de comercios de uso cotidiano,
variedad que la Agencia de Ecologia Urbana de Barcelona

(2007) califica como suficiente.

Area de locales de uso diario (malla de 200x200m)
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Figura 133. Proporcién de actividades de proximidad



2.4.3.5.- Imagen urbana y percepcion
Legibilidad

El trazado en damero de la ciudad contribuye en gran medida
a la orientaciéon al momento de recorrerla, sin embargo la
topografia plana vuelve complicada la observacion de hitos y
puntos de referencia a distancia.

Se observa que, ademas del rio Napo y el perimetro del
aeropuerto, la Av. 9 de Octubre es percibida como un borde
debido a su alto flujo vehicular y el ancho de via que supera

las proporciones comunes del espacio publico en la ciudad.

Elementos de la imagen de la ciudad
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Figura 134. Legibilidad y puntos de referencia en el sector del terreno

Las vias percibidas como sendas, por otro lado, coinciden con
algunos de los ejes que presentaron altos flujos peatonales.
En estas se ubican gran cantidad de comercios vy
equipamientos que atraen diariamente a los pobladores del
sector.

En cuanto a los nodos y mojones, se analizé la frecuencia con
la que eran mencionados por los encuestados. Entre ellos se
destaca el Parque Central, ubicado en el entorno inmediato
del proyecto, el cual es ademas un nodo a nivel ciudad.

El malecon y el puente del rio Napo quedaron en segundo
lugar ya que estan ubicados al borde de la ciudad y se
encuentran relativamente aislados en relacién a la mayoria de
actividades.

A pesar de su altura, el puente es observable desde pocas
ubicaciones, principalmente debido a la topografia y la

proporcion entre ancho de vias y altura de edificacién.

31%

12%

Hotel el Auca
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Seguridad

Al predominar el uso multiple, asi como las edificaciones
bajas, continuas y sin retiro frontal, se promueve una relacion
mas directa entre espacios interiores y exteriores.

Este nivel de porosidad moderado, sumado a usos que
permiten el desarrollo de actividad en horarios extendidos,
contribuye a la relativa seguridad en el area de estudio. En
base a una encuesta realizada a 30 personas, se determind

que sus habitantes comparten esta percepcion.
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Figura 135. Nivel de porosidad y percepcién de seguridad



Contaminacion

Para este analisis, se tomd en cuenta cinco tipos distintos de
contaminacioén. Se calificé el estado del espacio publico de
acuerdo a la cantidad de factores contaminantes que se pudo
observar durante el levantamiento en sitio.

Se evidencia que las zonas mas afectadas se encuentran
hacia el sureste del area de estudio, donde se acumulan
carnicerias y pescaderias en los bordes de vias transitadas.
Por otro lado, la Av. 9 de Octubre presenta los niveles mas
altos de polucion, generada por el alto flujo vehicular y la

presencia de camiones y buses.

Numero de tipos de contaminacién
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Figura 136. Nivel de contaminacion

En general, el principal problema de este sector es la
contaminacion visual. La misma es comun en el area debido

al alto porcentaje de comercios que colocan publicidad en sus

fachadas y a la presencia de cableado aun no soterrado.

Figura 137. Contaminacion visual en las calles Quito y Garcia Moreno
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Figura 138. Tipos de contaminacion predominantes
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Confort ambiental

Para el estudio de confort ambiental se observaron los
siguientes parametros: sombras arrojadas al espacio publico,
bajo calor antropogénico, ventilacion, vegetacion, elementos
de proteccion solar y baja contaminacion.

Se evidencia que la zona presenta un confort ambiental entre
medio y bajo. Esto se debe, por un lado a la falta de
vegetacion alta y elementos de proteccion que controlen la
la concentracién de

incidencia solar, pero también a

contaminacion, especialmente en vias principales.

Numero de factores de confort
H K K
M - K 6

Figura 139. Nivel de confort ambiental



2.4.3.6.- Analisis del terreno

Relacion con el entorno

Al estar ubicado en la calle Napo, el terreno establece una
fuerte relacion con la misma y se integra al corredor
ludico/comercial que se desarrolla a lo largo de esta via.

En cuanto a equipamientos, a pesar de contar con una
apertura limitada hacia el Parque Central, el eje diagonal que
se forma entre este y el proyecto es importante para
establecer visuales que permitan una facil ubicacién en el
sector, ademas de potenciar relaciones funcionales que
beneficien a ambos espacios.

Por otro lado, el cerramiento de la escuela ubicada en la calle
Quito genera una barrera que convierte a esa zona en la que

menos genera relaciones con el terreno actualmente.

Accesibilidad y movilidad

Como se observo en el andlisis de flujos vehiculares y
peatonales, el terreno se encuentra ubicado en una zona de
alto movimiento dentro de la ciudad. Este hecho contribuye a
la atraccidon de potenciales usuarios al proyecto y al aumento
de la vitalidad de este y su entorno.

La diversidad de medios de transporte es otro factor que
contribuye a la accesibilidad al terreno y permite evidenciar
los posibles puntos de ingreso al proyecto, asi como sus
jerarquias y funciones.

Se observa, por ejemplo, la existencia de un marcado eje
peatonal hacia la calle Napo y el parque, mientras las vias
secundarias que rodean al terreno podrian ser potenciales

accesos vehiculares e ingresos peatonales de menor escala.

Figura 140. Relacién del terreno con su entorno

Figura 141. Accesibilidad al terreno
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Espacio publico

El espacio publico de estancia disponible en el entorno

inmediato del terreno es extremadamente limitado,

implicando la necesidad de generar mayor superficie
destinada a dicho uso.

Ademas de la carencia de estos espacios, se observa la
desconexion entre los mismos que se pudo evidenciar a nivel
ciudad y en el analisis del barrio. Los ejes arbolados no tienen
continuidad y tampoco forman una red con las areas verdes
existentes.

Esto provoca que la mayoria del espacio publico esté
confort

conformado por pisos duros, disminuyendo el

ambiental y generando mayor escorrentia en la zona.

Parque Central

\ h

Parque del Nifio

\

Figura 142. Espacio publico en el entorno del terreno



Estudio de visuales

A pesar de encontrarse en el centro turistico y comercial de la
ciudad, el sector recibié una calificacion visual insuficiente,
debido principalmente a la calidad del entorno inmediatoy a la
alta intervencion humana que el mismo presenta.
Adicionalmente, la topografia provoca que dichas visuales
cercanas sean las principales, entre las cuales destaca
solamente el Parque Central.

El mismo angulo visual de 31° abarca dos iconos de la ciudad,
el parque y el puente sobre el rio Napo, el cual constituye la
Unica visual lejana aprovechable. Sin embargo, este hito sélo

puede ser apreciado desde el tercer o cuarto piso.

Figura 149. Visual remota hacia el puente Rio Napo

Tabla 22. Calificacion de visuales desde el terreno
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Figura 143. Angulos visuales desde el terreno Figura 147. Visual hacia la calle Vicente Rocafuerte Baja (0) Il I
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2.4.4.- Abstracto propuesta del Plan Urbanistico para el

entorno del Aeropuerto Francisco de Orellana

El Plan Urbanistico partio de la determinacion de que muchas
de las problematicas actuales de El Coca se han dado debido
al sprawl (dispersion urbana) generado por el aumento
acelerado de la poblacién urbana en la zona.

Con su tasa de crecimiento del 10,56%, en la ciudad se han
comenzado a generar desequilibrios en la calidad urbana y el
acceso a servicios basicos. Sin embargo, la tipologia sigue
respondiendo a densidades bajas, las cuales seran
superadas en pocos anos.

Este proceso de urbanizacién genera un fuerte impacto sobre
el medio ambiente, problema que es significativo
considerando que la ciudad se encuentra rodeada de areas

de proteccién ecoldgica.

120
hab/ha

45
hab/ha

7
hab/ha

Figura 150. Analisis de crecimiento poblacional en Francisco de Orellana

El Plan Urbanistico pretende responder a esta futura
necesidad planteando la posibilidad de crecer en altura,
siempre y cuando el tipo de suelo y los estandares de
seguridad del aeropuerto lo permitan.

La propuesta se basé en el concepto de Nuevo Urbanismo, el
cual resulta de la combinacién de dos teorias de disefo
urbano, el Traditional Neighborhood Development (Desarrollo
de barrios tradicionales) y el Transit Oriented Development
(Desarrollo orientado al transito). (Walters, D., Brown, L.,
2004)

Se plante6é la transformacion del Coca a una ciudad
policéntrica, la cual esté compuesta de una serie de nucleos
urbanos que cuenten con espacio publico, equipamientos y
concentren lotes de uso multiple.

Estos nodos tendran que encontrarse entre 300 a 400m de
distancia entre si para asegurar su accesibilidad dentro de un
radio caminable adecuado. Ademas deberan estar
conectados por un sistema de transporte publico eficiente,
redes de espacio publico y ciclovias.

La creacidn de estas centralidades busca promover un
acceso equitativo a bienes y servicios, asi como reducir la
cantidad de desplazamientos vehiculares en el territorio.
Proponiendo la distribuciéon de zonas de uso multiple en toda
la ciudad y no solamente en la cabecera sur, como sucede en
la actualidad, se busca generar mayor vitalidad e impulsar el
desarrollo econdémico del sector de manera equilibrada.

La ubicacién de lotes de uso recreativo al interior de las
centralidades responde a la necesidad de activar el espacio
publico a partir de las actividades que se desarrollan a su
alrededor, ademas de suplir adecuadamente el déficit de

areas verdes en la ciudad.
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Altura (pisos) COS PB
50%

Tipologia
Alta densidad 6
Media densidad 4 40%
Baja densidad 3 25%
Especial (borde aereop.) 2 50%
Proteccién natural n/a n/a

Recreacion variables

Equipamientos variables

|

' ko .=
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PAYAMINO ..
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Figura 151. Propuesta de tipologias de manzana
Tomado de (POU, 2015, p. 129)



Se llegé a la conclusion de que, para un mejor desarrollo del
territorio en general, las centralidades no podian ser todas
iguales. Se planted entonces aplicar el concepto del “Sistema
de Centralidades” (Christaller, W. 1933), donde cada una
aporta con productos o servicios de acuerdo a su vocacion.

Este sistema genera una diversidad urbana que, lejos de caer
en una zonificacién rigida, permite generar varios nodos
autosuficientes y complejos capaces de complementarse

entre si.

RiO
PAYAMINO

Tecnoldgico
Q (Innovacion)

Recreativo/

Turistico

@ Cultural

Administrativo y
Servicios

0 100 200 400 600 800m RIO

Figura 152. Ubicacion de centralidades segun sus vocaciones
Tomado de (POU, 2015, p. 147)

Para identificar las vocaciones de cada centralidad se realizo
un analisis de los equipamientos existentes y de aquellos
propuestos en el Plan de Ordenamiento Urbano realizado

previo al Plan Urbanistico.

Caracteristicas de las centralidades detectadas:

* La centralidad A se ubica en la zona nueva de la ciudad y
responde a los proyectos de tecnologia e innovacion
propuestos en el POU de la UDLA y el del GADMFO.

* La centralidad B se relaciona con el Rio Coca, los parques
inundables propuestos y el acceso al aeropuerto.

» La centralidad C se ubica en la zona histérica de la ciudad,
donde se ubican el malecon y el MACCO. Esta mantiene una
estrecha relacion con la centralidad turistica.

* La centralidad D se ubica en el centro administrativo actual,
relacionado con el nuevo edificio de la Gobernacion y el
Municipio.

Habiendo detectado estas tendencias, ademas de las
necesidades actuales y futuras de la poblacion, se procedié a
encontrar ubicaciones viables para los nuevos proyectos.
Mediante el cruce de variables de edificaciones en mal
estado, lotes vacantes o subutilizados y manzanas de
superficie mayor a 3.000m? se gener6 la red de
equipamientos.

El siguiente diagrama muestra en varias capas el Masterplan
propuesto para el entorno del aeropuerto de Francisco de
Orellana. La intencion es tejer la ciudad mediante una red de
espacios y actividades variadas que promuevan la cohesion
social y el desarrollo econémico del area de estudio en su

totalidad.
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Figura 153. Diagrama de intervenciones propuestas en el Masterplan
Adaptado de (POU, 2015, p. 154)



Para llegar a un mayor detalle de disefio urbanistico, se
trabajé en base a visiones de futuro ideales, entre las cuales
se proponia la recuperacion de la vegetacion y biodiversidad
de la zona mediante la integracion de naturaleza y ciudad.
Las areas verdes son parte integral del disefio urbanistico y
son el medio por el cual se pretende promover el uso de
movilidad alternativa dentro de la ciudad, sobre todo
brindando confort para el peatdon, en el cual se enfoca el
Masterplan.

Por ejemplo, se plantea generar un gran eje verde al borde del
aeropuerto, el cual funcionara como zona de amortiguamiento
reemplazando la barrera urbana creada por el muro de este
equipamiento.

Como parte del modelo sostenible de ciudad planteado, la
intervencion incluyé también la redistribucion de los espacios
publicos de la movilidad. Se redujo el porcentaje destinado a
calzadas a un maximo del 50% en relacion a las aceras,
considerado una proporcion adecuada para una movilidad
eficiente (BCN Ecologia, 2007), mediante lo cual se pudo
brindar mayores y mejores espacios al peaton.

Finalmente, se llegbé a detallar elementos puntuales de las
tipologias de manzana propuestas, incorporando a las
edificaciones elementos como pérticos en planta baja que
brinden sombra al espacio publico.

Se definio la distribucion de usos en altura y las posibles
configuraciones de edificacion en respuesta al clima de la
zona. Se propuso la creacion de manzanas con patio interior,
con una ocupacidén continua sin retiro en planta baja y la

generacion de torres aisladas a partir del tercer piso para

garantizar iluminacion y ventilacion natural en las viviendas.

Arterial principal
Av. 9 de Octubre

i 5;]|||||||||E

= '

=
=]

1 1
1300 | 500 }250; 600 |2 600

Residencia
- Oficinas
- Comercio

Figura 154. Propuesta urbanistica para la Av. 9 de Octubre
Tomado de (POU, 2015, p. 136)
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BARRIAL
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Figura 155. Ejemplos de configuracion de tipologias de manzana
Tomado de (POU, 2015, p. 127)

2.4.5.- Diagnostico estratégico aplicado al area de estudio

La siguiente tabla resume las problematicas detectadas en el
entorno inmediato del proyecto propuesto, de acuerdo a los
parametros teodricos establecidos anteriormente en este
capitulo.

Presenta también los objetivos y estrategias generales
aplicables a la zona que serviran de bases para la
determinacién de estrategias puntuales de disefio en el

proyecto urbano/arquitecténico.



Tabla 23. Diagnéstico estratégico aplicado al area de estudio
RELACION CON EL .
ENTORNO | had

ACCESIBILIDAD
Y MOVILIDAD

ESPACIO PUBLICO

VOLUMETRIA

PROGRAMA

CIRCULACIONES Y
ESPACIOS DE ENCUENTRO

MATERIALIDAD
Y ESTRUCTURA

PARAMETROS
SOSTENIBILIDAD

Vida entre
edificios

Conectividad

Permeabilidad

Area verde
accesible

Plazas publicas
pequefas

Escala: limite
de 4 pisos

Porosidad

Hibridaciéon

Redes de
conocimiento

Tectdnica /
estereotdmica

Metabolismo
circular

Infraestructura
verde

El déficit de espacio publico de estancia y la poca relacion entre
actividades necesarias y opcionales limitan la interaccion.

No existen redes de movilidad alternativa que conecten los
nodos de actividad del sector, se da prioridad al vehiculo.

Existen pocas manzanas abiertas y la permeabilidad es nula en
los horarios de cierre de los locales ubicados en planta baja.

Existen areas verdes dentro del radio caminable, pero aquellas
accesibles y de estancia no cumplen el minimo de 10m?/hab.

Las plazas tienen la escala adecuada para generar interaccion,
pero solo existe una en el Parque Central y otra en el malecon.

Existe un déficit de aprovechamiento de altura edificable, ya
que el 70% de construcciones no supera los 2 pisos.

La porosidad es muy alta cuando estan abiertos los locales, y
muy baja cuando cierran. No despierta el interés del usuario.

En la zona predomina el comercio, pero no se ofrece educacion
superior, y no hay variedad de equipamientos culturales.

No existen redes que conecten equipamientos y estos no se
complementan, lo cual limita el intercambio de conocimientos.

Las tipologias existentes no responden a la zona, no utilizan
materiales locales y se copia técnicas constructivas foraneas.

No se aprovecha la energia solar ni el agua lluvia. Las
edificaciones no aplican sistemas de climatizacion pasivos.

La vegetacion es ornamental y no aporta significativamente al
confort, al control de escorrentia o a la produccion de alimento.
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Articular las micro-centralidades a partir de plazas y parques,
para que su actividad brinde vitalidad al espacio publico.

Completar circuitos y redes de movilidad tomando en cuenta a
los equipamientos. Aumentar area de aceras y ciclovias.

Proponer manzanas abiertas y proyectos que integren espacio
publico. Combinar usos para extender el horario de actividad.

Aportar con area verde accesible en los nuevos proyectos,
conectarla mediante ejes verdes que brinden confort ambiental.

Promover la creacion de nuevas plazas de encuentro en los
terrenos intervenidos, aportando al proyecto y a su entorno.

Crecer en altura, segun tipo de suelo y proporciones en relacion
a vias, para disminuir el sprawl manteniendo la escala humana.

Romper manzanas o barreras artificiales para generar visuales
y recorridos que inviten al descubrimiento del barrio.

Proponer proyectos que integren funciones y usuarios diversos,
reduciendo desplazamientos y aumentando la complejidad del
barrio. Impulsar la vocacion cultural de la zona sur de la ciudad.

Conectar equipamientos mediante redes de espacio publico y
crear espacios de encuentro entre equipamientos cercanos.

Utilizar materiales locales para reducir costos y reflejar la
identidad del sector. Construir de acuerdo al clima y al terreno.

Aplicar control climatico pasivo en espacio publico y en
edificaciones. Aprovechar recursos naturales, reusar y reciclar.

Crear parques, huertos verticales y terrazas verdes como parte
integral de la ciudad, mejorando la calidad de vida en la misma.



2.5.- Conclusiones fase analitica

El proceso realizado durante la fase analitica ha permitido
llegar a las siguientes conclusiones, las cuales definiran la

conceptualizacion y el disefio del proyecto.

Antecedentes historicos

La historia de la culinaria inicié siendo definida principalmente
por factores socio-culturales y politicos y continta siendo una
de las manifestaciones mas significativas de la sociedad en la
cual se desarrolla.

Tanto a nivel mundial como en la zona de estudio, los
espacios dedicados a la alimentacion a lo largo de la historia
han constituido centros de interaccién social de la comunidad,
donde incluso su disposicion espacial invita al encuentro y a

la comunicacion.

—"-.~
-—-’

At
e

Sy =

Figura 156. Diagrama de la espacializacion de los ritos culinarios

El proceso de globalizacion acelerado en Francisco de
Orellana genera un riesgo de pérdida de identidad. Los
proyectos y actividades en la ciudad deben propiciar un
proceso de transculturacion, donde practicas
contemporaneas y ancestrales puedan convivir e incluso

beneficiarse mutuamente.

La Asociacion Challwa Mikuna y el Centro ABC Gourmet, son
instituciones relevantes en la ciudad de El Coca que buscan
impulsar el desarrollo turistico de la misma mediante la
gastronomia. Sin embargo, no cuentan con las instalaciones

adecuadas para hacerlo.

Marco conceptual

La culinaria consiste en un encuentro entre la sociologia, el
arte y la ciencia pero es en esencia una disciplina técnica, por
lo cual el proyecto debera responder de manera eficiente a los
requerimientos cuantitativos y cualitativos del aprendizaje
practico.

El concepto de MarketLab, el cual integra aprendizaje,
produccion y consumo puede ser una alternativa que
promueva la participacion equitativa de los diversos grupos
sociales de la ciudad, ademas de aportar al turismo
gastrondmico. En este tipo de proyecto, las relaciones

visuales, espaciales y la experiencia sensorial seran de vital

importancia.

Chefs

Estudiantes

Clientes

Figura 157. Diagrama conceptual del MarketLab
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Analisis de referentes

El nivel de actividad generado en un proyecto depende en
gran medida de su relacion con el entorno, su accesibilidad y
la dotacion de espacio publico. Estos factores permiten
generar interés y atraer a diversos usuarios que
posteriormente podran ingresar al proyecto como tal.

Al enfocar la movilidad en el peatén y brindar espacios de
encuentro con proporciones adecuadas se propicia la
interaccidén, lo cual genera cohesion social y vitalidad,
aumenta la percepcion de seguridad y establece redes de
intercambio de conocimientos que benefician a todos los
habitantes de la ciudad.

La hibridacion programatica que contribuye a integrar
usuarios y extender horarios de actividad, puede darse no
solamente en espacio sino en tiempo, mediante la aplicaciéon
de flexibilidad espacial y funcional que permita modificar los
usos de acuerdo al horario.

El objeto edificado genera sensaciones y emociones en el
usuario mediante el manejo de escala, proporcion, recorridos
y materialidad. En el caso del proyecto, desde el enfoque del
MarketLab, todos estos factores deben estar orientados a la
experimentacion, al descubrimiento y a la interaccion.

La sostenibilidad es una de las bases de la culinaria moderna
y uno de los parametros principales de intervencion urbana en
El Coca, por lo cual el proyecto puede generar una simbiosis
entre el tejido urbano y el natural que aporte tanto a sus

intereses, como a los de su entorno.



Analisis de sitio

El area de estudio se encuentra subutilizada debido al
crecimiento horizontal de la ciudad. El cual podria ser frenado
mediante la combinacién de lotes, permitiendo la creacion de
proyectos de mayor dimension.

A pesar de que el sector esta bien abastecido de
equipamientos en general, la ausencia de establecimientos
de educacion superior en la zona genera una
dependendencia en relacién al norte de la ciudad y un
desarrollo social desequilibrado.

La existencia de varios medios de transporte publico, asi
como la presencia de altos flujos peatonales propician la
creacion de un equipamiento educativo en el sector al
brindarle una excelente accesibilidad.

A pesar de que predominan los flujos peatonales, se ha dado
prioridad al vehiculo, por lo cual se debe redistribuir el espacio
publico, enfocandolo en el peaton y asegurando Ila
accesibilidad universal.

Los nuevos proyectos deberan aportar con espacios abiertos
al publico y combinar actividades necesarias y opcionales
para mantener los horarios extendidos de actividad de la zona

y contribuir a la cohesion social.

Actividades
opcionales

Actividades

necesarias
Estudiar Pasear

Trabajar Recrearse
Hacer compras ACTIVIDAD | Ejercitarse
Esperar por SOCIAL | Descansar

transporte Salir a comer o
etc. a tomar café

Figura 158. Diagrama de generacion de actividades sociales
Adaptado de (Gehl, 2004, pp. 17-19)

Debido a la contaminacién y bajo confort ambiental en el
espacio urbano, es imperativa la aplicacion de ciclos cerrados
y de estrategias de control climatico.

El MarketLab aplica configuraciones espaciales poco
convencionales, lo cual puede aprovecharse para generar
nuevos tipos de relaciones con el entorno. Trabajando con
ejes visuales y espaciales no reconocidos en la ciudad

actualmente.

Plan Urbanistico para Francisco de Orellana

Debido a que se plantea un crecimiento exponencial de la
ciudad a largo plazo, el proyecto debera tener la flexibilidad
para responder a las necesidades actuales y futuras para no
quedar obsoleto en corto tiempo.

El proyecto debera responder a la centralidad en la que se
ubica, comprendiendo que sera un nodo de actividad que
contara con una gran diversidad de usuarios, cuyas
necesidades deberan ser tomadas en cuenta.

Las estrategias urbanas tendran que partir de la generacidn
de redes de conocimiento a nivel macro, buscando la relacion
con proyectos afines y complementarios.

Se deberan tomar en cuenta los parametros establecidos de
control climatico pasivo, aportando al confort en el espacio
publico del entorno del proyecto y no solamente hacia su

interior.
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3. FASE CONCEPTUAL

El siguiente capitulo se enfoca en la determinacion de un
concepto general para el proyecto en base a todo el analisis
realizado previamente, ademas llega al planteamiento de
estrategias conceptuales aplicables directamente al proyecto
urbano / arquitecténico.

Se aplicaran las teorias tratadas anteriormente en la fase
analitica y, de ser necesario, se afnadira teorias nuevas que
respondan a las conclusiones obtenidas en el capitulo
anterior.

La base sobre la cual se trabajara involucrara aspectos tanto
del estado actual como del Plan Urbanistico, tomando en

cuenta el analisis de sitio del entorno especifico del proyecto.

3.1.- Conceptualizacién general

Habiendo definido que la arquitectura y la culinaria son
esencialmente experiencias sensoriales, emocionales vy
sociales, se partira de un concepto geografico-humanista a
nivel macro, el cual sera traducido a un concepto espacial y

posteriormente a estrategias de disefio puntuales.

Topofilia

El origen etimolégico de topofilia proviene del griego topos
(lugar) y philos (amor) y es un concepto desarrollado por el
autor Yi Fu Tuan, perteneciente a la escuela de pensamiento
de la Geografia Humanista.

Este concepto se refiere a “el conjunto de relaciones afectivas
y de emociones positivas que el ser humano mantiene por un

determinado lugar.” (Yory, 1999, p. 61)

Como se observo en la ciudad de Francisco de Orellana, los
movimientos migratorios repentinos que se han llevado a
cabo, han provocado un sentido de desarraigo, el cual genera
una identidad urbana y social poco definida. Por lo cual la
aplicacion del concepto anteriormente mencionado seria
beneficioso en este caso.

La topofilia parte de una familiarizacién e involucracion del
individuo con su entorno, al habitar el espacio y apropiarse del
mismo. A partir de lo cual la ciudad y la arquitectura pasan de
ser conceptos, objetos o espacios estériles a ser generadores
de experiencias y a construir un sentido de pertenencia.

Como explica Bachelard en La Poética del Espacio:

“El espacio captado por la imaginacion no puede seguir
siendo el espacio indiferente entregado a la medida y a
la reflexion del gebmetra. Es vivido y es vivido (...)”
(Bachelard, 1957, p. 28).

El arquetipo del fogén

Si bien la topofilia esta ligada a lo conocido o familiar, no
necesariamente requiere el crear una réplica exacta de un
espacio para que el mismo despierte en el ser humano
sensaciones y sentimientos.

En el caso del proyecto, hacerlo seria contraproducente,
debido a que se intenta crear un espacio inclusivo para
nativos, colonos y extranjeros; de tal forma que no se puede
limitar a la arquitectura de so6lo uno de estos grupos. Razén
por la cual se decidio partir de un principio formal atemporal
relacionado a la culinaria y a la antropologia, tomando la
nocion de Gottfried Semper de que el fogon, u hogar, fue el

primer elemento basico de la arquitectura.
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“(...) En torno al hogar se juntaron los primeros grupos;
en torno a él se crearon las primeras alianzas; (...). A
través de todas las fases de la sociedad el hogar
constituyé ese foco alrededor del cual el mundo entero

se ordeno y tomo forma.” (Semper, 1989, p. 102).

Como se observo en el analisis de los espacios relacionados
a la culinaria, el arquetipo del fogon se mantiene incluso
cuando el fuego per se no se encuentra presente.

Como sefiala Yory (1999, p. 150), el fogdén representa el
centro de relaciones vitales y culturales. La creacion de
centros, focos, nodos, es natural en el ser humano debido a
su inherente cualidad social, y es un principio que se refleja
con mayor claridad en relacién al tema culinario.

Se toma el arquetipo del fogdn como centro de encuentro
social, de aprendizaje, tradicion, vitalidad, comida vy
actividades en comunidad. Por lo tanto, todas las estrategias
espaciales subsiguientes tendran que estar orientadas a

estos conceptos macro.
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Figura 159. Nube de ideas relacionadas al arquetipo del fogén



3.1.1.- Partido conceptual urbano
A partir del analisis realizado, se ha determinado la
importancia del centro como elemento de relacion social. Por
lo tanto el proyecto debe convertirse en un nodo a nivel
ciudad, el cual aporte al fortalecimiento de la centralidad en la
que se ubica y su caracter cultural.

Al hacerlo, se propiciaria también la integracion de una mayor
diversidad de usuarios, enriqueciendo culturalmente al
proyecto y su entorno.

Se determind que el sector cuenta con vivienda y comercio
pero carece principalmente de equipamientos educativos y

culturales, por lo que el proyecto se convertira en un

equipamiento que integre ambas actividades.

Educacion

Comercio

Vivienda - — — — —

Areas

Equipamientos
verdes

variados

Figura 160. Diagrama de elementos de centralidad urbana

Crecimiento de
la mancha urbana

Integracion de la
mancha verde a la gris

Figura 161. Integracion de la mancha verde en la urbana

Adicionalmente, debido a que se detectdé una carencia de
areas verdes accesibles y de plazas publicas de encuentro, el
proyecto debera ofrecer ambos tipos de espacio.

Como intencion general se pretende realizar un proceso
inverso al que se llevé a cabo durante el desarrollo de la
ciudad de Francisco de Orellana.

El crecimiento de la mancha urbana desplazé a la selva y
continia generando presién sobre la misma hasta la
actualidad. Por lo tanto, el proyecto pretende conectarse con
ejes y espacios verdes existentes o propuestos, permitiendo
que la mancha verde ingrese con fuerza dentro de la trama
urbana.

De esta manera, la vegetacion jugara un papel importante

dentro del proyecto, constituyendo parte del funcionamiento

del mismo e interactuando con los usuarios.
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Para lograr que el proyecto actue como un nodo a nivel
ciudad, es necesario potenciar su conectividad desde otros
equipamientos y espacios publicos valiéndose de varios tipos
de redes urbanas.

Se debera asegurar la accesibilidad universal y la conexién
mediante varios medios de transporte, dando prioridad a los
flujos peatonales.

El proyecto debera reconocer las conexiones principales del
sector, abriéndose hacia el barrio y creando un espacio
interior de relacion que propicie el intercambio de ideas y la

realizacion de actividades en comunidad.
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Figura 162. Partido conceptual urbano seguin conexiones



3.1.2.- Partido conceptual arquitecténico

Tradicionalmente, los equipamientos educativos han sido
considerados espacios donde se imparten conocimientos
dentro de aulas cerradas. Se busca redireccionar el enfoque
hacia la practica, elemento fundamental de la culinaria,
volviendo al proyecto un instrumento de ensefianza y
favoreciendo la interaccion e intercambio.

Es por esto que el mismo sera abordado desde los criterios
principales que se aplican en el novedoso concepto de

MarketLab desarrollado por ArchMedium, los cuales se

resumen a continuacion como elementos del partido
conceptual arquitectonico.

Sistema

educativo_ _ Aggrigmﬁ'ﬁéj: Desarrollo
aplicadoa ( socio-econdmico
la realidad N YCLIENTES) \egtasagtts

INTERACCION
Y DIFUSION

PRODUCCION
(CHEFS Y
ESTUDIANTES)

CONSUMO
(CLIENTES)

Impulso al turismo Y
gastronémico - __ _

aporte a la vitalidad
del sector

Figura 163. Criterios principales del Marketlab
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DE RELACION

DEGUSTACION

&

Figura 164. Partido conceptual arquitectonico

El proyecto sera poroso, generando relaciones visuales
parciales con el exterior pero invitando a ser descubierto,
mientras a su interior se creara un “fogdn”, un espacio de
encuentro e interaccidon que brinde vitalidad al barrio.

En el partido arquitectonico esta idea se traduce en la
aplicacién de la tipologia de patio central, en torno al cual se
distribuyen todas las actividades del proyecto, relacionandose
visual y espacialmente entre si.

Ademas de proporcionar un sitio de reunion, el patio central
permite la circulacion de aire, el enfriamiento y el manejo
controlado de luz natural, respondiendo adecuadamente a las

condiciones climaticas calidas de la zona.
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Figura 165. Relaciones entre usuarios y sus actividades

El hecho de habitar o el “ser en el espacio”, como lo llama
Heidegger, se define tanto por la necesidad de reposo como
por la de movimiento. (Yory, 1999, p. 154)

Criterio que, unido a las caracteristicas del MarketLab que se
tom6 como referente para el proyecto (ver pp. 21 y 34),
definen la necesidad de crear un volumen permeable.
recorridos que promuevan el

Generando encuentro y

despierten la curiosidad de aquellos que lo Vvisitan,
promoviendo la cooperacion entre usuarios y la difusién de la
cultura culinaria.

Por lo tanto, se propone la ruptura del volumen, creando una
manzana accesible, donde varios bloques se relacionen en

torno al patio que se vuelve una plaza de encuentro publica.



3.2.- Estrategias conceptuales aplicadas al diseiio

Las siguientes tabla presentan las estrategias de disefio
puntuales que seran aplicadas en el proyecto a partir de la

fase analitica y de la conceptualizacidon general previa.

3.2.1.- Parametros aplicados a nivel urbano

Tabla 24. Estrategias conceptuales urbanas

RELACION CON EL | \/ida entre
ENTORNO pad | edificios

/& Conectividad

ACCESIBILIDAD
Y MOVILIDAD

— Permeabilidad

Area verde
accesible

ESPACIO PUBLICO

Plazas publicas
pequefias

La Humanizacién
del Espacio Urbano
(Gehl, 2004)

Integral Urbanism
(Ellin, 2006)

Responsive
Environments
(Bently et al., 1985)

» A Pattern Language
(Alexander, 1977)

* Integral Urbanism
(Ellin, 2006)

» A Pattern Language
(Alexander, 1977)

* The Hidden
Dimension

(Hall, 1966)

Los espacios publicos de estancia y
la union de actividades necesarias
con opcionales generan encuentros
y vitalidad.

Los focos de actividad deben
conectarse mendiante redes
disehadas para satisfacer las
necesidades variadas del usuario.

La permeabilidad visual y fisica del
espacio permite que los usuarios se
sientan atraidos a recorrerlo o
utilizarlo.

 Las areas verdes deben estar
ubicadas en intervalos de maximo
450m para que sean utilizadas.

* Integrar vegetacion y flujos
naturales en el edificio, logrando un
control climatico pasivo.

Para que la escala convierta a la
plaza en un espacio sociopeto (de
interaccion), su dimension no debe
superar los 25 de lado.

Complementar los usos presentes
en el entorno, ofreciendo espacios
que puedan ser compartidos por
usuarios. Generar un programa
diverso dentro del proyecto.

Tomar en cuenta redes a mayor
escala, generando vinculos con
proyectos relacionados como el
malecén, el MACCO, el mercado y
el Centro de Gestion Agricola.

Fragmentar el volumen para
permitir el flujo peatonal e invitar al
ingreso. Evitar visuales extensas,
invitando a la exploracién y viendo
al caminar como experiencia.

Permitir que el area verde ingrese al
proyecto, dando continudad a los
ejes verdes del entorno.

Integrar especies nativas a los
espacios y actividades del proyecto.

Disefar el proyecto en torno a un
patio central de escala adecuada,
que actue como espacio distribuidor
y de interaccion entre usuarios.
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3.2.2.- Parametros aplicados a nivel arquitectéonico

Tabla 25. Estrategias conceptuales arquitecténicas

RELACION CON EL
ENTORNO

Transiciones
suaves

Escala: limite
de 4 pisos

VOLUMETRIA

D Porosidad

! Flexibilidad

PROGRAMA

CIRCULACIONES Y

ESPACIOS DE ENCUENTRO

n Hibridacion

Redes de
E conocimiento

» A Pattern Language
(Alexander, 1977)

* La Humanizacion del
Espacio Urbano
(Gehl, 2004)

» A Pattern Language
(Alexander, 1977)

* La Humanizacion del
Espacio Urbano
(Gehl, 2004)

Integral Urbanism
(Ellin, 2006)

A Pattern Language
(Alexander, 1977)

Integral Urbanism
(Ellin, 2006)

A Pattern Language
(Alexander, 1977)

Al crear una gradiente de niveles de
privacidad, las transiciones deben
ser suaves para definir las
funciones sin negar el contacto.

Es el limite en altura que armoniza
con la escala humana y permite
relacionarse con el peaton desde el
piso mas alto.

El generar filtros entre publico y
privado, en lugar de barreras,
provoca el interés e invita a la
interaccion.

Permitir que los espacios se
adapten a las necesidades de los
usuarios en el tiempo como método
de apropiacion del lugar.

Al integrar varios usos, se extiende
el horario de actividad, se reducen
desplazamientos y se atrae a
usuarios diversos.

Se debe generar redes de
equipamientos complementarios, y
espacios fisicos que faciliten el
aprendizaje entre personas.

Usar espacios semi-publicos para
conectar las areas privadas con las
mas accesibles.

Manejar las transiciones mediante
cambios de nivel y materialidad.

Mantener una altura adecuada de
edificacion, entre 3 a 4 pisos, para
armonizar con el entorno del
proyecto y con la escala humana.

Disenar pieles que no solo aporten
a la climatizacién y estética del
proyecto, sino a manejar niveles de
privacidad y a despertar el interés
de los posibles usuarios.

Generar espacios que sean
flexibles tanto espacial como
programaticamente, aplicando
sistemas moviles y adaptables.

Brindar un programa diverso, que
promueva la relacion entre varias
actividades.

Crear relaciones espaciales vy
visuales entre las areas dedicadas
a aprendizaje, produccion y
consumo. Asi como areas de
encuentro para todo publico.
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3.2.3.- Parametros aplicados a nivel tecnolégico, estructural y de sostenibilidad

Tabla 26. Estrategias conceptuales tecnoldgicas, estructurales y medioambientales

La experiencia de la arquitectura
involucra todos los sentidos, pero la
principal conexion se da a partir del
tacto, el cual conecta al usuario con
el lugar y consigo mismo.

Escoger los materiales tomando en
cuenta las sensaciones que
producen y expresando  sus
cualidades, permitiendo que los
usuarios conecten con los mismos.

Los Ojos de la Piel
(Pallasmaa, 2006)

Hapticidad o
MATERIALIDAD ﬂ contacto activo
« ElI muro (Aparicio,
) 2000)
SISTEMAS Tecténica y . :
CONSTRUCTIVOS N estereotdmica Reflections on .the
Scope of the Tectonic...

(Frampton, 1995)

Madera/Metal Hormigén

Tecténica: Estructura fina, ligera,
vinculada al lugar (sistemas
aporticados).

Estereotomica: Estructura masiva,
desvinculada del sitio (muros).

Combinar sistemas de ambos tipos
para responder a los diferentes
requerimientos del espacio y para
reflejar la amalgama de cultura local
e internacional.

TECNOLOGIAS /
ESTRUCTURAS

i oo

local + extranjero /
moderno + tradicional

Agua: captar agua lluvia, tratar y

Optimizando  los . .
reutilizar aguas grises en el

Cradle to Cradle recursos y

Flujo en procesos mediante el flujo en
cachada (Braungart, 2005) cascada, se reduce el impacto proyecto. _
. : Vegetacion (explicado a
ambiental y residuos generados.

coninuacion)

METABOLISMO
CIRCULAR

[a
<
a
—
o
Z
LU
|
0
O
7!

ADAPTACION A
LA NATURALEZA

ﬂ Agricultura
urbana

-u

Infraestructura
verde

<

@é Disefio

bioclimatico

o

Urban Harvest and the
Hidden Building
Resources

(Rovers, 2007)

Eco Masterplanning
(Yeang, 2009)

Arquitectura y Clima
(Olgyay, 1998)

Componente de la cosecha urbana,
corresponde a la generacién de
recursos comestibles en la ciudad.
Para que sea efectivo, tiene que ser
visible y participativo.

La vegetacion en el espacio urbano
contribuye a la climatizacion, control
de escorrentia, biodiversidad vy
produccién de alimento.

Disefiar de acuerdo a los factores
climaticos de la zona,
aprovechando luz y ventilacion
naturales para reducir el consumo
de energia innecesario.

Integrar huertos productivos que
sirvan dentro del proceso de
aprendizaje. Generando un ciclo
desde la plantacion hasta la
cosecha, consumo y compostaje.

Crear biozanjas, muros o cubiertas
verdes que integren la vegetacion al
proyecto para aportar a las
actividades del mismo y al confort
ambiental.

Generar ventilacion cruzada, evitar
la incidencia solar directa, utilizar
elementos de control solar, elevar
volumenes, utilizar vegetacion o
espejos de agua para enfriamiento.




3.3.- Definicion del programa urbano / arquitecténico

3.3.1.- Perfil de usuario

Debido a que el proyecto esta planteado como un centro
cultural, comercial y educativo que albergara a varias
organizaciones existentes, se llevd a cabo un analisis de las
mismas para llegar a definir el perfil de usuario.

Este estudio, a su vez, permitira definir los requerimientos
cualitativos y cuantitativos del equipamiento, dando paso a la

generacion del programa urbano / arquitectonico.

Estudiantes

El principal usuario del proyecto son los estudiantes, los
cuales se capacitaran para promover el desarrollo del turismo
gastronémico de la ciudad.

Para calcular la cantidad de potenciales alumnos que
acudirian al equipamiento, se realizé una investigacion en el
centro ocupacional ABC Gourmet.

Actualmente, este establecimiento educativo es el unico en
ofrecer formacién culinaria en la ciudad y la demanda de
cupos sigue en aumento desde su apertura.

Tomando en cuenta estos factores, se proyecto la curva de
crecimiento hasta el afio 2030.

En el siguiente grafico se muestra el crecimiento acelerado en
la poblacion estudiantii que accede a este instituto. Se
evidencia también la necesidad de suplir esa demanda, ya
que el equipamiento actual tiene una capacidad maxima para

alrededor de 50 alumnos por jornada.

250

125

60

10

2013 2015 2020 2030

Figura 166. Tasa de crecimiento de estudiantes de gastronomia en el
Coca hasta el 2030

Docentes

Para capacitar a dichos estudiantes, es necesario contar con
un cuerpo docente de profesionales capacitados que
impartan sus conocimientos, tanto en los talleres practicos
como en las aulas teodricas.

Observando los requerimientos del Ministerio de Educacion
para el plantel analizado, se obtiene que el numero de
alumnos estara entre 10 a 15 en talleres y de 20 a 25 en

aulas, por lo cual se realiza el siguiente calculo.

Docentes en
talleres

(2/3)

Docentes en
aulas

Tedrico
(1/3)

2 Jornadas

Total
alumnos

Figura 167. Calculo del numero de docentes requerido
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Se llegd a la conclusién de que el numero adecuado de
docentes seria de un minimo de 10, a lo cual se afnadid uno
mas para la catedra de computacién requerida dentro del
modulo de Administracion de Bares y Restaurantes.

Este calculo permite determinar espacios como oficinas,
salas de profesores y espacios de apoyo destinados a este

grupo de usuarios.

Asociaciones

El proyecto pretende brindar un espacio para que distintas
corrientes culinarias convivan y aprendan entre si, por lo cual
se ha tomado en cuenta a dos asociaciones que existen

actualmente en Puerto Francisco de Orellana.

Challwa Mikuna

La asociacion estda conformada por 12 mujeres de
nacionalidad kichwa que se dedican a la difusion de la
culinaria tradicional amazoénica. Actualmente trabajan en una
construccion provisional al sur de la ciudad y se encuentran

en proceso de buscar una nueva sede.

Asociacion de Gastronomos de Orellana

Con el aval de la asociacién de chefs del Ecuador, en el Coca
esta formandose la asociacion provincial de Orellana. Su
representante actual, el chef Cristian Silva, es también el
director del centro ABC Gourmet e indica que esta incipiente

organizacion cuenta ya con 10 integrantes.

El proyecto podria ofrecer espacios para ambas asociaciones

y convertirse en una sede de la culinaria en la ciudad.



Personal no docente

Este grupo de usuarios incluye al personal que trabaja en el
area académica, administrativa, de bienestar estudiantil, de
recursos y servicios de apoyo.

Analizando el caso de varios institutos técnicos y tecnoldgicos
de Quito, como el ITS Sucre en el sur de la ciudad y el Colegio
Central Técnico, se llegd a la conclusion de que en promedio
el personal no docente corresponde a el 2,9% del numero
total de alumnos. Es decir que el mismo estaria formado por
alrededor de 7 personas, en el caso del proyecto.

Hay que tomar en cuenta que adicionalmente existiran locales
y restaurantes de acceso al publico, por lo cual se incrementa
un porcentaje extra de personal, el cual estaria dedicado a los

aspectos comerciales y de mantenimiento del proyecto.

Clientes

Finalmente, otro usuario primordial es la clientela, ya que es
parte integral del proceso de difusién de la cultura culinaria.
A partir de un calculo rapido del area disponible de terreno, se
obtiene que se podria contar con un aforo en restaurantes y
comercios afines para alrededor de 200 personas.

Esta cifra estara sujeta a cambios a medida que se desarrolle
el proyecto arquitectonico, sin embargo presenta un punto de
partida que sera tomado en cuenta al momento del disefo.
Se sabe ademas, segun datos del INEC (2010), que la
clientela predominante estara conformada por adolescentes y
adultos de entre 15y 49 afos, por lo que el programa publico

debera responder principalmente a sus necesidades.
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Figura 168. Resumen del perfil de usuario
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3.3.2.- Requerimientos programaticos

Los requerimientos programaticos fueron determinados en
base al perfil de usuario y los parametros que se observaron
en los establecimientos de Challwa Mikuna y ABC Gourmet,
asi como en los referentes internacionales analizados.

Como punto de partida, las areas fueron agrupadas segun las
tres funciones que se combinan en un MarketLab:
aprendizaje, produccion y consumo. El siguiente grafico
muestra el programa general en relacion a la etapa en la que
corresponde, y en relacion a los usuarios que intervienen. Las
areas ubicadas entre franjas representan espacios de
interaccion entre diferentes usuarios.

Habiendo definido el programa general, se procedié a
desglosar sus componentes de acuerdo a paquetes
funcionales generados en base al modelo formativo aplicado.

Usuarios

Docentes y Miembros
de Asociaciones

. Personal

APRENDIZAJE |PRODUCCION |CONSUMO / SERV.
__________________________ JI._______________JI.____________
X | AREAS DE APOYO
! ! SECRETARIA
OFICINAS DE OFICINAS .
ASOGIACIONES DOCENTES COCINAS ADMINISTRACION
1 1
1 1
: : PARQUEADERO
: : AREAS DE APOYO
RESTAURANTES
MINIMERCADO CAFETERIA
SALA DE EXHIBICION ZONAS DE DEGUSTACION 'HUERTOS ! PLAZA
AUDITORIO  TALLER PUBLICO !

BIBLIOTECA AULA DEMOSTRATIVA  TALLER DE SERVICIO EAREAS VERDES

AULAS TEORICAS LABORATORIO EXPERIMENTAL

COCINAS

saape computo  TALLERES DE COCINA

CUARTO DE DESECHOS

VESTIDORES DESPENSAS

BODEGAS CUARTOS FRIOS CAVAS

Figura 169. Programa general de acuerdo a las etapas del MarketLab
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Figura 170. Programa especifico de acuerdo a paquetes funcionales



3.3.3.- Requerimientos cualitativos y cuantitativos

Debido a que Francisco de Orellana no cuenta con sus
propias normativas de arquitectura, se estudid la normativa
del DMQ, y mas especificamente el Anexo 2, correspondiente
a las Reglas Técnicas de Arquitectura y Urbanismo, para
definir los espacios y dimensiones que seran detallados
posteriormente en el programa arquitectonico.

Los datos relativos al area de talleres, laboratorios y espacios
no definidos en la normativa fueron analizados en relacién a
las recomendaciones observadas en textos de arquitectura,

cotejando los datos con aquellos obtenidos de referentes.

Escala del equipamiento

Para la determinacién de la escala del equipamiento se revisé
la Ordenanza 3746 del DMQ, donde el Cuadro No. 5 detalla
los requerimientos para equipamientos de servicios sociales,
entre los cuales se encuentran aquellos de tipo cultural.
Segun la tabla, el proyecto esta catalogado como un centro
cultural de escala zonal, que ademas incluira las sedes de dos
asociaciones, Challwa Mikuna y Ila Asociacion de
Gastrénomos, como habia sido determinado anteriormente.
El lote minimo requerido por la normativa del DMQ, la cual es
utilizada como referencia en la ciudad de El Coca, es de
2.000m?, por lo tanto el terreno escogido cumple con este
parametro.

Su radio de influencia es de 2.000m, por lo cual se trataria de
un equipamiento que cubriria practicamente a la mitad sur de

la ciudad.

Tabla 27. Requerimiento de equipamientos de servicios sociales

CATEGORIA [l SIMBOLOGIA TIPOLOGIA SIMBOLOGIA
Barrial ECB
Sectorial ECS

Cultural
E

Zonal

Ciudad o

Metropolitano ECM

Adaptado de Concejo Metropolitano de Quito, 2008, p. 11

Dimensiones y capacidades de los espacios

RADIO
DE NORMA
(m?/hab)

LOTE
MiNIMO
(m?)

ESTABLECIMIENTOS INFLUENCIA

(m)

Casas comunales, bibliotecas barriales. 400 0,15 300
Bibliotecas, museos de artes populares,

galerias publicas de arte, salas de

exposiciones, teatros, auditorios y cines de 1.000 0,10 500

hasta 150 puestos.

Centros de promocién popular, centros
culturales, centros de documentacion, teatros,
auditorios y cines desde 150 hasta 300
puestos. Sedes de asociaciones y gremios.

Casas de la cultura, museos, cinematecas y
hemerotecas, teatros, auditorios y salas de _
cine mayores a 300 puestos.

5.000

0,25

El estudio de las areas requeridas y la capacidad de los

espacios propuestos se basé en el analisis del Anexo 2

mencionado anteriormente, asi como en

Enciclopedia de Arquitectura (Plazola, 2001)

los textos

para las

dimensiones promedio y Arte de Proyectar Arquitectura

(Neufert, 1995) para las dimensiones de acuerdo a la

antropometria.

La tabla presentada en la siguiente pagina resume los

parametros de dimensiones, areas y capacidades de los

espacios requeridos en el programa de acuerdo a cada una

de estas fuentes.
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Tabla 28. Dimensiones, areas y capacidades de los espacios requeridos

AREAS EDUCATIVAS
AREA CAPACIDAD AREA AREA ALTURA MiN,|
ESPACIO SEGUN MAXIMA SEGUN SEGUN SEGUN
NORMATIVA [l NORMATIVA PLAZOLA NEUFERT [l NORMATIVA
Aulas 1 m?/u 25alum. 1,30 m?/u 2 m?/u 3m
Talleres/Lab 1 m?/u 15alum. 2,40 m?/u 5 m?u 3m

REQUERIMIENTOS SS.HH. PARA AREAS EDUCATIVAS

: . 1 cada
Piezas sanit. 10 alum. - - - 3m

AREA DE SERVICIOS GENERALES
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LOCALES COMERCIALES

AREA AREA AREA AREA
ESPACIO SEGUN CAPACIDAD SEGUN SEGUN ESPACIO SEGUN CAPACIDAD SEGUN SEGUN
NORMATIVA Jj ADECUADA PLAZOLA NEUFERT NORMATIVA Jj ADECUADA PLAZOLA NEUFERT
Centro Area de
. min. 24m? - - 2,30m m?
médico 3 30 local 3 mu
Sala de Areas de
_ 2 2 - - - =
personal 10 2,40m?u 2,50 m?u 2,30m apoyo 2,30m
REQUERIMIENTOS SS.HH. PARA AREAS DE SERVICIOS GENERALES REQUERIMIENTOS SS.HH. PARA LOCALES COMERCIALES
. . Area util/ Piezas sanit. 1 ¢/100m?
Piezas sanit. - - - 2,30m - - - 2,30m
50 personal de A.U.

CAFETERIA

BIBLIOTECA

AREA
ESPACIO SEGUN CAPACIDAD SEGUN
NORMATIVA i ADECUADA NEUFERT
Control 8-10m? 3
acceso ) (total) m
20% de » )
Sala lectura - alumnos 3,50 m?/u 2,50 m?/u 3m
Estantes de 5.000 50m? 41m? am
consulta libre ) libros (total) (total)

Cubiculos de para 35% de usuarios

estudio - - de la biblioteca 3m
REQUERIMIENTOS SS.HH. PARA BIBLIOTECA
0.20m?/
SSHH ) . usuario . 3m

AREAS ADMINISTRATIVAS

AREA AREA
ESPACIO SEGUN CAPACIDAD SEGUN SEGUN
NORMATIVA i ADECUADA PLAZOLA NEUFERT [l NORMATIVA
Sala de )
espera - 10 30 m3/u - 2,30m
Oficina tipo - 3 10,8 m?u 10 m?/u 2,30m
Of. coord.
o 2 2
general 9 21,6 m?u 27,9m?u 2,30m
REQUERIMIENTOS SS.HH. PARA AREAS ADMINISTRATIVAS
. . 1 ¢/50m?
Piezas sanit. de AU. - - - 2,30m

Adaptado de CMQ, 2008, pp. 59 - 157, Neufert, 1995 y Plazola, 2001.
Nota: La expresién m?/u se refiere a metros cuadrados por usuario.

AUDITORIO

AREA AREA AREA AREA
ESPACIO SEGUN CAPACIDAD SEGUN SEGUN ESPACIO SEGUN CAPACIDAD SEGUN SEGUN
NORMATIVA Jj ADECUADA PLAZOLA NEUFERT NORMATIVA [lj ADECUADA PLAZOLA NEUFERT
Areade  12m?cada , , Acceso/ )
BV 180 alum. 50 1,22m?%u  1,25m?u 2,30m Foyer - - 0,60 m?/u - 3m
Area de Area de
preparacion - - 0,46 m3u 0,60 m?u 2,30m butacas 0,4 m3/u - 1 m3u 0,45 m?/u 3m
Areas de . 1/3 del
. . 2 2 Escenario 5 = 2
apoyo 0,32m?u 0,30 m*u  2,30m 0,37 m3/u auditorio 3m
REQUERIMIENTOS SS.HH. PARA CAFETERIA izlnatrf:le 4 m? - 4,80 m?/u - 2,20m
Piezas sanit. 1 ¢/100m? 0,04m?/ 230
personal de A.U. ) comensal ) el REQUERIMIENTOS SS.HH. PARA AUDITORIO
Piezas sanit. 1 ¢/100 1c/75 i 3m
RESTAURANTES personal usuarios usuarios
AREA AREA AREA .
ESPACIO SEGUN CAPACIDAD SEGUN SEGUN AREAS COMPLEMENTARIAS
NORMATIVA [§ ADECUADA B pLazoLA NEUFERT ’
DIMENSIONES MiN. CAPACIDAD
0 ESPACIO SEGUN SEGUN
Area de 2 2 NORMATIVA NORMATIVA
mesas - 50 2 m?/u 1,50 m?/u
Area de . 0.85mu 076 m?u  2.30m Abierto 4,80 x 2,30m En El Coca, debido al
préparacion ' ' ’ - . Pared bajo uso de automovil, Ao
Areas de ) , arqueadero |teral 4,80 x 2,50m no se asigna una 20m
apoyo - - 040m*%u 044 m?u  2,30m Caja 4,80 x2,80m cantidad minima.
REQUERIMIENTOS SS.HH. PARA RESTAURANTES Pasillos 1,20 - 1,80m? - 2,20m
Piezas sanit. 1 ¢/250m?2 0,04m? .
J ancho: 1,20 - 1,50m
personal de A.U. comensal 2,30m Rampas pendiente: 8-10% - 2,20m
Piezas sanit. 1 ¢/250m?2 0,04m?/ 230
publico de A.U. comensal el Escaleras 1,50 - 1,80m? = 2,20m
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Tabla 29. Requerimientos cualitativos del programa general

ILUMINACION VENTILACION HUMEDAD RUIDO ADMISIBLE VISUALES

PROGRAMA
AREAS EDUCATIVAS

1 1
1 1
1 1

BIBLIOTECA

I

I

I

AREAS ADMINISTRATIVAS

AREAS DE DIFUSION
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3.3.4.- Programa urbano / arquitecténico

Tabla 30. Programa urbano / arquitecténico

AREAS EDUCATIVAS RESTAURANTE DE COMIDA TRADICIONAL AREAS D BICIO TOTALES

~ /REASADMINISTRATVAS

NECESIDADES ESPACIOS CAPACIDAD | CANTIDAD | AREA INDIVIDUAL M2 |AREA TOTAL M2 NECESIDADES ESPACIOS CAPACIDAD | CANTIDAD | AREA INDIVIDUAL M2 |AREA TOTAL M2 NECESIDADES ESPACIOS CAPACIDAD | CANTIDAD | AREA INDIVIDUAL M2 |AREA TOTAL M2 NECESIDADES ESPACIOS CAPACIDAD | CANTIDAD | AREA INDIVIDUALM2 |AREA TOTAL M2 _ AREA TOTAL M2
o Aulas tedricas 15 2 50 100 Caja/bar 5 1 13 13 e Sala de exhibicién permanente - 1 200 200 Recepcién 1 2 5 10 Area il total 3.022
Aprendizaje 1 ratorio de comput 20 1 50 50 Barra de cocina al carbg 5 1 25 25 Difusion 1 s de degustacis 20 3 40 120 salad 10 2 20 40 Circulaciones y muros 236
Tedrico puto Alimentacign  lBarrade cocina al carbon i ona de degustacion ala de espera Area bruta 3057
Aula demostrativa 15 1 100 100 Area de mesas 82 1 130 130 Areas de apoyo [Circulacion (12%) - - - 38 Secretaria académica 12 1 20 20 A reas abiortas 5233
Taller publico 15 1 100 100 Area de preproduccion 4 1 10 10 Subtotal 60 320 Oficina de coordinacién general 6 1 25 25
Taller de cocina basica 10-15 1 60 60 Preparacion Cocina caliente 4 1 10 10 Direccion académica 3 1 15 15
Taller de cocina fria 10-15 1 60 60 alimentos Cocina fria 4 1 10 10 Administracién |Direccidn financiera 3 1 15 15
Aprendizaje Taller de carniceria y charcuteria 10-15 1 60 60 Lavado de loza 2 1 5 5 Direccion administrativa 3 1 15 15
Practico Taller de panaderia 10-15 1 60 60 Despensa alimentos secos - 1 10 10 Admisiones y caja 15 1 35 35
Taller de reposteria 10-15 1 60 60 Cuarto frio 1 5 5 NECESIDADES ESPACIOS CAPACIDAD | CANTIDAD | AREA INDIVIDUAL M2 [AREA TOTAL M2 Sala de profesores 11 1 35 35
Taller de bebidas 10-15 1 60 60 ) Clongelador - 1 3 3 Difusion/ F,oyer 125 1 75 75 Direccidn Aso. de Gastronomos 3 1 15 15
Laboratorio cocina experimental 10-15 1 60 60 Areas de apoyoy |Area de recepcion productos - 1 5 5 aprendizaje Area de butacas (incluido circulacién) 125 1 125 125 Direccién Challwa Mikuna 3 1 15 15
Taller de presentacion y servicio 10-15 1 60 60 servicios Bodega limpieza - 1 3 3 Escenario - 1 45 45 Coordinacién  |Oficina compartida 33 1 100 100
Sanitarios y vestidores hombres 6 2 15 30 complementarios [Sala de personal 5 1 5 5 Camerinos 4 2 10 20 docentes Sala de reuniones 8 1 25 25
Sanitarios y vestidores mujeres 6 2 15 30 SSHH personal 1 2 7 14 Areas de apoyo Sala de control 1 1 5 5 ) Bodegay archivo - 1 15 15
Bodega limpieza - 2 2 4 SSHH clientes 1 2 3 6 Bodega - 1 10 10 Areas de apoyo |SSHH 4 2 15 30
Areas de apoyo |Cava - 1 2 2 Circulacion (12%) - - - 30,48 SSHH 2 2 12 24,00 Circulacion (15%) - - - 61,5
Despensa alimentos secos y menaje - 2 15 30 Subtotal 92 284 Subtotal 125 304,00 Subtotal 111 472
Cuarto frio - 4 3 12
Subtotal| 160 - 200 1.079 NECESIDADES ESPACIOS CAPACIDAD | CANTIDAD | AREA INDIVIDUAL M2 |AREA TOTAL M2 NECESIDADES ESPACIOS CAPACIDAD | CANTIDAD | AREA INDIVIDUAL M2 |AREA TOTAL M2 NECESIDADES ESPACIOS CAPACIDAD | CANTIDAD | AREA INDIVIDUAL M2 |AREA TOTAL M2
- Recepcion y vestibulo 5 1 5 5 Control y préstamos 2 1 10 10 L. Plazas y piso duro - - 1.000 1.547
Recepcion - - Recreacion y
Caja 1 1 10 10 Centro de copiado 2 1 10 10 Areas verdes - - 686 686
Bar 15 1 30 30 Investigacion Area de estanterias (Consulta libre) - 1 50 50 Aprendizaje Huertos - - 80 80
NECESIDADES ESPACIOS CAPACIDAD | CANTIDAD | AREAINDIVIDUAL M2 |AREA TOTAL M2 Alimentacién  |Barra 6 1 10 10 Salade lectura 30 1 75 75 Subtotal - 2.233
Alimentacion (,Zaja y mostrador 2 1 10 10 Area de mesas 40 1 80 80 Cubiculos de estudio 6 3 10 30
Area de mesas 50 1 60 60 Area de preproduccién 4 1 15 15 Area de cémputo 6 1 10 10
Cocina caliente 2 1 5 5 Preparacion Cocina caliente 4 1 15 15 Bodega y codificacion - 1 5 5
Preparacion C,ocina fria 2 1 5 5 alimentos Cocina fria 4 1 15 15 Areas de apoyo |SSHH 2 2 12 24
alimentos Area de preparacion 2 1 5 5 Cocina experimental 4 1 15 15 Circulacion (12%) - - - 25,68
Areade lavado 2 1 5 5 Lavado de loza 2 1 5 5 Subtotal 54 240
Areas de apoyo |Cuarto frio - 2 2 4 Cuarto frio 1 > 5 NECESIDADES ESPACIOS CAPACIDAD | CANTIDAD | AREA INDIVIDUAL M2 |AREA TOTAL M2
Circulacion (12%) - - - 11,88 Areas de apoyoy Clongelador _ - 1 3 3 Aseo Cuartos de basura _ 3 5 15
Subtotal 50 111 servicios Area de recepcién productos - 1 5 5 Bodegas limpieza generales R 3 2 6
complementarios Sala de personal S 1 ) &) Area de descarga - 1 15 15
SSHH personal 1 2 7,0 14 Areas de apoyo |Recepcion de productos - 2 15 30
SSHH clientes 1 1 3 3 Cuarto de compostaje - 1 15 15
Circulacion (12%) . . . 29,4 Estacionamiento |Parqueadero 5 5 13 62,5
Subtotal 55 274 Subtotal _ 144
MINIMERCADO
NECESIDADES ESPACIOS CAPACIDAD | CANTIDAD | AREA INDIVIDUAL M2 |AREA TOTAL M2
Comercio C,aj a ! 2 7,0 14
Area de local - 1 75 75
Areas de apoyo Bodega - ! > >
Circulacion (15%) - - - 14,10
Subtotal - 108




3.4.- Conclusiones fase conceptual

En esta fase se ha logrado generar un concepto que,
partiendo desde temas antropologicos, pasa a ser
espacializado y conformado por varias estrategias que seran
aplicadas al disefio. Tomando en cuenta los objetivos
planteados de generacion de una identidad inclusiva y
tolerante, asi como la promocién de la cultura como motor del

turismo.

Se debe mantener en mente que todos los ejes de accidén que
seran aplicados a la propuesta urbana y arquitectdnica
responderan a la necesidad de integrar usuarios y generar
redes de conocimiento, ya que el proyecto combinara

funciones de centro educativo y cultural.

Las teorias y estrategias deberan funcionar en conjunto,
enriqueciendose unas de otras, vya que su
complementariedad sera la que marque el caracter y

funcionamiento del proyecto en su totalidad.

Es necesario plantear nuevas pautas urbanas vy
arquitectonicas en la zona para poder aprovechar los
potenciales que fueron observados en el andlisis de sitio,

aplicando los parametros de la fase conceptual.

Debido a que la propuesta del Plan Urbanistico es a largo
plazo (para el afno 2030) el proyecto debera presentar la
suficiente libertad y flexibilidad para adaptarse a necesidades
actuales y futuras, pero evitando caer en la neutralidad, ya

que su funcion requiere generar experiencias y sensaciones.

El programa debera estar distribuido de tal manera que
existan varios niveles de interaccion entre los diversos
usuarios y funciones realizadas en el proyecto. Convirtiendo
al proyecto en un generador de experiencias en lugar de un

simple contenedor de actividades.

Se observo que la normativa Ecuatoriana actual resulta muy
general y limitada al momento de definir los requerimientos
espaciales, por lo cual se recurri6 a parametros de disefo

internacionales basados principalmente en la antropometria.

Los parametros obtenidos de la fase conceptual responden
adecuadamente a la fase analitica, permitiran direccionar el
proyecto y serviran de base para las propuestas de plan

masa, buscando el disefio y las relaciones Optimas que

permitan cumplir con los objetivos planteados desde un inicio.
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4. FASE PROPOSITIVA

El capitulo final corresponde al proceso de disefio urbano y

arquitectonico. Se toma en cuenta las problematicas

detectadas en el estado actual, los lineamientos

determinados por el Plan Urbanistico, los parametros

conceptuales y todo el analisis tedrico realizado previamente.

A partir de lo cual se generaran tres propuestas a nivel de plan
masa, es decir, volumetrias basicas en las cuales se definiran
las areas a ocupar, sus relaciones entre si y con el entorno
urbano.

En base a los parametros se realizara la seleccion del plan
masa que mejor responda a los requerimientos conceptuales
y funcionales del proyecto, o se combinaran caracteristicas de
varias de las propuestas para llegar al diseno definitivo.

La solucion del proyecto definitivo se realizara de manera
integral, tomando en cuenta las consideraciones
medioambientales, tecnoldgicas y estructurales desde el
inicio del disefio.

4.1.- Partido urbano - arquitecténico

Para llegar al partido urbano-arquitectonico, se aplicaran los
parametros y estrategias teoricas al analisis de sitio realizado
previamente. A continuacion se desglosaran las variables

tomadas en cuenta para pasar a la elaboracion de las

alternativas de plan masa.

Tabla 31. Partido urbano-arquitecténico

ANALISIS CLIMATICO
jun‘~-- __,.jun
@ - == ---@
R
0 25  50m Ejes solares - - -
[

Ejes de viento

AREAS VERDES

Infraestructura verde ...
\

---- Remate red verde

i Hacia borde
i del aerorpuerto

d @
Ejes verdes existentes
Potencial conexion
Areas verdes

\d
LGB g

Las zonas de mayor actividad deberan
orientarse preferiblemente en sentido
Norte-Sur, para evitar la incidencia directa

de luz solar.

Se debera generar ventilacion natural en
los espacios, ubicando el programa de

acuerdo a sus requerimientos.

Se utilizara sistemas pasivos de control
climatico como aleros, dobles fachadas,
barreras vegetales y patios para brindar

confort ambiental.

El proyecto debera integrarse a las redes

verdes propuestas y aportar con
vegetacion para el confort ambiental tanto

en su interior como en su entorno.

Se pretende que la vegetacion del proyecto
cumpla ademas una funciéon productiva,

brindando a los usuarios la posibilidad de

CONECTIVIDAD Y PERMEABILIDAD

Pasaje peatonal

propuesto

____ Potencial acceso
vehicular

0 25  50m Via Principal [
| i
Via Local —
PropuestaP.U. = = m
FLUJOS

50m

Flujo peatonal = m m1 Zonas pasivas

Flujo vehicular s Zonas activas [

Se tomara en cuenta la jerarquia de los

ejes que rodean al proyecto, para
determinar la ubicacion mas adecuada
para sus accesos y su conexién con otros

proyectos relacionados.

Se modificara la conectividad del entorno
del proyecto, integrandolo a la propuesta

vial presente en el Plan Urbanistico.

Se ubicaran las zonas activas y accesos
principales hacia las calles Napo y Garcia
Moreno, las cuales presentan mayor flujo
peatonal. Esta esquina coincide con el eje
hacia el Parque Central, el cual concentra

un alto nivel de actividad.

Las zonas pasivas, por su parte, seran
posicionadas hacia la Unidad Educativa
Tamayo y hacia la calle Rocafuerte,
espacios que muestran menor movimiento

peatonal y vehicular.

USO DE SUELO

v},“‘

N\

Ejes comerciales I
Uso con escuela

Area educ/recreat. [

Hacia el aeropuerto

Conexion entre

parques

El proyecto debera responder vy
complementar los usos presentes en su
entorno.

El auditorio y la biblioteca seran
compartidos con la escuela (U.E. Tamayo),
integrando una mayor diversidad de

usuarios y aportando a la comunidad.

Hacia los ejes comerciales se concentraran
las actividades educativas y recreativas,
con el fin de atraer y prolongar la actividad,

mostrando la funcién del proyecto.

El proyecto se articula dentro de la red vial

con equipamientos existentes y
propuestos:

El Malecon, el MACCO, vy el eje verde del
borde del Aeropuerto que conecta con el

Mercado y el Centro de Gestion Agricola.

Ademas el proyecto se convertira en un
nodo complementario a aquellos existentes
en la zona, como el Parque Central y el

Parque del Nifio.

ESPACIO PUBLICO

VISUALES

N

.
0 25 5

[ EE

0

.

R %
7

el

"AAV
‘ ‘ﬁ“‘\qﬁ‘

Hacia borde
del aerorpuerto

Hacia el Malecon

3

s\~
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Se planteara la generacion de espacio
publico al interior del proyecto, de tal
manera que este invite al ingreso de la
poblacion en general y no solo sus

alumnos.

Los espacios publicos propuestos deberan
articularse a otros equipamientos del
entorno, respondiendo coherentemente

tanto al estado actual como al Plan

Urbanistico propuesto a futuro.

Se buscara potenciar las relaciones
visuales desde y hacia el Parque Central y
el Puente del Rio Napo, tomando en cuenta
turistico  del

el caracter proyecto y

facilitando la identificacion del mismo

desde su entorno.

En segundo lugar, se generara apertura
hacia la calle Garcia Moreno, la cual se
propone como eje peatonal que conecta los

parques del sector.



4.2.- Desarrollo de alternativas de plan masa

Tabla 32. Desarrollo de plan masa A

Se genera un corredor entre barras, marcando un acceso principal desde
el Parque Central.

§ Sy,
s
Sy

7,
7»

S8
?: LRy
S

Nop /4
ﬁ:/ oS

Se cierra la esquina opuesta, generando un remate en la zona del terreno
de menor actividad. A su vez se conforman plazas en las otras esquinas.

S {%
< %
D,

Se perfora el volumen, generando accesos secundarios y se anade un
elemento elevado en el acceso principal que ayude a conformar la plaza.

1
1
- — . TALLERES
1
1
OFICINASDE - -
ASOCIACIONES
AULAS - - — — — —
PISO 2
- TALLERES
OFICINAS DE
DOCENTES ~~ ~~
TALLER AREA DE
pUBLICO EXHIBICION
PISO 1
RESTAURANTE
AUDITORIO - - - - VANGUARDISTA
RESTAURANTE
BIBLIOTECA - - - - TRADICIONAL
LOCALES
Y CAFETERIA
PLANTA BAJA

. Aprend. tedrico

. Aprend. practico

. Investigacion

Difusion

. Oficinas
. Comercio

ALY

APROXIMACION

La propuesta de plan masa hace énfasis en la dualidad

publico/privado, creando una plaza muy intima a su interior
pero a la vez ofreciendo espacios de encuentro en su
perimetro.

El eje hacia el Parque Central actia como el principal

condicionante de la morfologia y actividades del proyecto.

ZONIFICACION

En la planta baja se ubican las actividades culturales

compartidas con la escuela, ademas de los restaurantes,
desde los cuales se puede ver los talleres.
La zona educativa se encuentra en las plantas altas e

incluye espacios para estudiantes y el publico en general.

VENTAJAS

* La escala de la plaza interior aporta en generar contacto e
interaccion entre usuarios.

* El acceso principal desde el parque adquiere fuerza.

» Se genera relaciones visuales entre espacios publicos y

privados sin que las actividades interfieran entre si.

DESVENTAJAS

* La disposicion del volumen causa que las plazas de

acceso tengan una mayor jerarquia que la plaza central.
* El terreno esta siendo subutilizado.
 La rotaciéon del

volumen no permite responder

correctamente a las zonas pasivas y activas del entorno.



Tabla 33. Desarrollo de plan masa B

Se aplica la tipologia de patio para generar un nodo de encuentro (“fogon”)
al interior del proyecto y brindar confort ambiental.

SIS
Y/ Q
N A

ff' \
5\%/\ &L A@V

g
S 4
%

Se orienta las fachadas hacia las visuales principales, generando plazas
de acceso en las esquinas con mayor flujo y mostrando la actividad al
interior del edificio.

- \/_,
gf"
*.,.’/

CIAEL
ROPUERTO

Se crean corredores que canalizan la brisa y permiten el flujo peatonal
hacia el interior del proyecto desde otros nodos del sector.

ZONIFICACION DEL PROGRAMA

PISO 2

BIBLIOTECA - - - -

TALLERES

PISO 1

AUDITORIO - - -~

AREADE  _ __ |
EXHIBICION

BIBLIOTECA - - - -

TALLER
PUBLICO

PLANTA BAJA

. Aprend. tedrico

. Aprend. practico

. Investigacion

Difusion

OFICINAS DE
ASOCIACIONES

RESTAURANTE
VANGUARDISTA

OFICINAS DE
DOCENTES

RESTAURANTE
TRADICIONAL

OFICINAS DE
ADMINISTRACION

CAFETERIA

TALLER DE
PANADERIA

AREADE
EXHIBICION

ZONA
COMERCIAL

. Oficinas
. Comercio

BVJ

APROXIMACION

La propuesta de plan masa se enfoca en la permeabilidad

de la manzana, la cual permite el ingreso al proyecto y por
lo tanto promueve el encuentro entre usuarios diversos.

Aplicando el concepto de hibridacion, se genera usos
compartidos con el barrio, lo cual beneficia tanto a los

usuarios directos del proyecto como a la comunidad.

ZONIFICACION

La planta baja concentra usos comerciales y culturales que

serviran como puntos que atraeran usuarios externos.
En las plantas altas se ubican la mayoria de talleres y los
restaurantes abiertos al publico, los mismos que se

encuentran orientados hacia las vias de mayor actividad.

VENTAJAS

* La ubicacién de los espacios responde a su caracter
(pasivo o activo) y a los usos presentes en el entorno.

* Las conexiones con el entorno se marcan claramente.

* La orientacion de los volumenes permite que se

relacionen visualmente entre si.

DESVENTAJAS

* Los volumenes se encuentran dispersos, disminuyendo la

relacion entre diferentes usos y por ende la interaccion.
* La irregularidad de los volumenes es poco funcional
tomando en cuenta el programa.

* El acceso principal no tiene suficiente jerarquia.



Tabla 34. Desarrollo de plan masa C

Al igual que en el caso anterior, se parte de la tipologia de patio. Ademas
se generan retiros hacia la Calle Napo y hacia la escuela para vegetacion.

Se genera una apertura hacia el Parque Central y el eje de mayor flujo
peatonal, marcando el acceso principal pero manteniendo la definicion de
la plaza interior.

Algunas zonas del volumen se cortan o se elevan para canalizar los flujos
al interior. Se crea un volumen dinamico que dialoga con su entorno.

OFICINAS DE
DOCENTES Y
ADMINISTRACION

OFICINAS DE
ASOCIACIONES

RESTAURANTE

VANGUARDISTA ~ ~ ~ 'h

PISO 2

BIBLIOTECA - - - - - -

PISO 1

AUDITORIO - ----- r

CAFETERIA - -----

PLANTA BAJA

. Aprend. tedrico

. Aprend. practico

AREA DE
——————— APOYO DE
TALLERES

------- TALLERES

AREA DE
——————— APOYO DE
TALLERES

——————— TALLERES

AREA DE
EXHIBICION

TALLER
PUBLICO

RESTAURANTE
TRADICIONAL

——————— COMERCIO

. Investigacion

. Oficinas
. Comercio

Difusion

C

APROXIMACION

La propuesta de plan masa responde a las caracteristicas

morfoldgicas de su entorno edificado. Mediante el uso de la
tipologia de patio, se genera un nodo en el cual todas las
actividades comparten relaciones visuales y espaciales.

Al igual que en la opcion B, se apoya en el concepto de

hibridacién, combinando actividades publicas y privadas.

ZONIFICACION

No hay una zonificacién rigida, en cada nivel existe una

variedad de usos culturales, comerciales y educativos, lo
cual promueve el encuentro y relacién entre usuarios.
La ubicacién de las actividades responde al caracter pasivo

o activo del entorno.

VENTAJAS

« Se mantiene la permeabilidad del volumen pero
jerarquizando el acceso principal desde el parque.

 La morfologia del proyecto responde a su funcionalidad.
» Mediante de la volumetria y la distribucidén del programa,

se propicia el encuentro e intercambio entre usuarios.

DESVENTAJAS

* El proyecto no aporta con espacio publico exterior, por lo

cual requeriria una intervencién urbana complementaria.
* La plaza interior presenta una escala un poco mayor a la

deseable para generar contacto.



88

4.3.- Analisis comparativo de planes masa Las alternativas de plan masa fueron evaluadas tomando en
Tabla 35. Andlisis comparativo de planes masa en base a parametros de calificacion cuenta los parametros tedricos generales observables en este

nivel de disefio. Se excluyeron factores como porosidad,

BYJECS

sistemas estructurales, materialidad y otros, debido a que los

mismos podran ser adaptados al plan masa que sea

‘|
|
|

Vida entre
edificios

escogido.

O
RELACION CON EL - — _—
ENTORNO

Seleccién del plan masa a desarrollar
Transiciones

suaves Se lleg6 a la conclusion de que el plan masa a desarrollar sera

la opcién C, debido a que cumple de mejor manera con los

d Conectividad parametros planteados.

A pesar de que la opcion B recibidé una buena calificacion, su

ACCESIBILIDAD
Y MOVILIDAD

principal desventaja es una morfologia que genera
Permeabilidad

complicaciones a nivel funcional de acuerdo al programa

propuesto.

Area verde
accesible

ESPACIO PUBLICO

Plazas publicas
pequefias

Escala: limite
de 4 pisos

PROGRAMA ‘ Hibridacion

CIRCULACIONES Y Redes de
ESPACIOS DE ENCUENTRO conocimiento

Disefio
bioclimatico

PARAMETROS @é
SOSTENIBILIDAD )

CALIFICACION OBTENIDA




4.4.- Desarrollo del proyecto

4.4.1.- Desarrollo de parametros urbanos

La propuesta urbana responde tanto a las estrategias
conceptuales expuestas en el capitulo anterior como a las
estrategias definidas por el Plan Urbanistico, las cuales
fueron refinadas para responder de mejor manera al analisis

del entorno especifico donde se emplaza el proyecto.

Los principales objetivos son:

a) Generar una ciudad policéntrica, a partir de una red de
nucleos compactos y complejos para promover un desarrollo

equilibrado de la misma.

b) Facilitar la conectividad urbana, brindando espacio publico
accesible a todos los usuarios y promoviendo la movilidad
publica y no motorizada.

c) Combinar usos residenciales, comerciales y de
equipamientos para contribuir al correcto abastecimiento y a

la vitalidad de la ciudad en su totalidad.

d) Articular el espacio publico y el privado, generando
manzanas abiertas, sobre todo alrededor de plazas y
parques, asi como en el caso de terrenos destinados a
equipamientos para generar una ciudad inclusiva y promover

la cohesidn social.

4.4.1.1.- IMPLANTACION Y RELACION CON EL ENTORNO

Estado actual

\En promedio un 68% de
| las vias esta destinado al
:vehiculo.

I
1 Existe una ruptura en el

I
, trazado regular.
I

Terreno
del proyecto

I

F=)

1 Existen espacios publicos_ _ _
1 pero no una red que los
| conecte.

____________________________________________________________

! Se ensancha las veredas, -ﬂ=
1disminuyendo el area de .i_
| calzadas. ‘

\Parte de la escuelaﬂ

:cuenta con galpones_\ég_
1metalicos, los cuales se ]
i desmontan para romper

: la manzana.

i La nueva via conecta los 3
1parques, la escuela y la g
:propuesta de vivienda
;con el proyecto
irespondiendo  al  flujo =

I -
| peatonal mas alto.
I

' Se genera plazas
:compartidas entre varios
ilotes y los terrenos son
: permeables, promoviendo
;al encuentro y la vitalidad.

Figura 171. Implantacién y relacion con el entorno

U

|
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4.4.1.2- RELACIONES CON LOS LINEAMIENTOS DEL P.U. 4.4.1.3- ESPACIO PUBLICO 4.4.1.4- MOVILIDAD Y ACCESIBILIDAD 4.4.1.5- RELACION CON EL PAISAJE URBANO / NATURAL

P.U.
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:centralidad de caracter cultural en la
1cabecera sur del aeropuerto.

I

:Adicionalmente, se encuentra en el
rentorno de uno de los nodos de
\desarrollo propuestos, por lo que la
\manzana debe ser publica y
:relacionarse con el parque.

Las conexiones
propuestas se integran
también a los proyectos
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Se propone generar una
red de equipamientos
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caracter cultural

respondiendo al sistema
de centralidades
propuesto en el P.U.
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Gestién Agricola

© Mercado Municipalw

: ;
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@ Culinaria produc U
Amazdnica consumo

Red de Equipamientos Relacionados A

Figura 172. Relaciones con los lineamientos del P.U.
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Figura 173. Espacio publico
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Figura 174. Movilidad y accesibilidad

Estado actual

Debido a la topografia, las
vistas principales son del
entorno inmediato.

La carencia de vegetacion

y el mal estado de vias y
edificaciones deterioran Ia:|

imagen urbana.

Terreno

del proyecto

Actualmente la relacién
del terreno con el parque
es limitada y no se
aprovecha la vista hacia
el puente del Rio Napo.

____________________________________________________________

El nuevo eje verde vy la
aroborizacion en vias
introducen mas paisaje
natural dentro de la
mancha urbana.

La morfologia del
proyecto y la ruptura de la
manzana aportan con
permeabilidad al barrio.

Los proyectos se abren
en la esquina, rompiendo
con la monotonia del
paisaje urbano y

conectando visualmentezgra-a-are-as
los dos parques.

. ~
La apertura de la esquina ‘ — N

permite abrir una visual
hacia el puente del Rip===============---c-c-c-ccoco==-=-=
Napo, hito de la ciudad.

Figura 175. Relacién con el paisaje urbano / natural



4.4.1.6.- Desarrollo del componente urbano

a) Area verde accesible

Se propone incrementar significativamente el area
verde en la zona. La presencia de arboles aporta al
confort climatico en el espacio publico, brindando
sombra y reduciendo el nivel de contaminacion visual y
auditiva, asi como el smog.

Se genera una red verde que ingresa al proyecto,
conectandolo con otros equipamientos existentes vy
propuestos.

b) Permeabilidad y espacio publico

La plataforma Unica alrededor del Parque Central se
extiende hasta el Parque del Nifio, generando una red
de espacios publicos e invitando a su uso.

El espacio publico es fluido e ingresa mediante rampas
al interior del proyecto arquitecténico desarrollado,
indicando la presencia de espacio publico en su interior
y reflejando su caracter inclusivo.

¢) Vida entre edificios

Los nuevos espacios publicos de estancia a menor
escala se colocan frente al ingreso a la escuela Tamayo
y en la esquina entre el proyecto, el hotel El Auca, el
Parque Central y la vivienda de media densidad.

Estos espacios son puntos de convergencia de usuarios
y sirven como espacios de transicion entre varios tipos
de actividades.

d) Conectividad

El area de aceras aumenta, respondiendo a la
predominancia de flujos peatonales en la zona.

Para lograrlo se reduce la dimension de las calzadas, de
tal manera que no se afecta a los lotes o a las
edificaciones existentes.

El sector integra las ciclovias propuestas en el P.U. y
una via adicional que conecta el borde del aeropuerto
con los parques, aportando a la movilidad alternativa.

Estado actual =
£

‘\*,//
S
/ &4 |
Area verde
4.618,98 m?

8.318,85 m?

Espacio publico

AT R @ 7 ST
2 ; .
@ﬁgﬁf de estancia

4.715,434 m?

wZ Acera
) 110.933,46 m?
v Calzada
: 37.336,30 m?
4 4 Ciclovia
0 m?

Figura 176. Aplicacidon de parametros tedricos al disefio urbano
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V 47%

Ciclovia
1.820,27 m?
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4.4.2.- Desarrollo de parametros arquitectonicos

4.4.2.1.- Desarrollo del proyecto definitivo

Restaurantes

Cafeteria, biblioteca, Oficinas

Tabla 36. Aplicacion de parametros tedricos al disefio arquitectonico

a) Relacién con el entorno

Al encontrarse en el entorno del Parque Central, el P.U.
define que la manzana del proyecto es publica, por lo
cual el volumen se abre hacia el eje de mayor flujo
peatonal, integrandose a la plataforma Unica del disefio
urbano realizado anteriormente.

Este es el primer paso para generar el encuentro entre
diversos tipos de usuario.

b) Transiciones suaves

Se eleva a la edificacién 1 metro sobre el nivel de la
acera pero se mantiene el mismo material de la plaza,
de esta forma se marca una transicion paulatina hacia el
interior del proyecto.

Por otra parte, la plaza central se hunde para generar un
espacio acogedor de encuentro al interior del proyecto,
reflejando la reinterpretacion del “fogén”.

c¢) Accesibilidad y conectividad

El proyecto cuenta con tres accesos ubicados en las
esquinas de mayor actividad, respondiendo a las
conexiones macro mencionadas en el desarrollo
urbano.

Debido a la predominancia de flujos no motorizados y
uso de transporte publico en la zona, se destind una
parte minima del terreno a parqueaderos en la parte
posterior del proyecto.

d) Espacio publico

A lo largo de la nueva via entre parques se anade
vegetacion y espacios de estancia que actuan como
puntos de encuentro al frente de la vivienda de media
densidad y la escuela. Ademas el verde se integra al
edificio propuesto como parte de su funcion.

Estos espacios de encuentro, asi como la plaza interior
del proyecto responden a las proporciones adecuadas
para generar interaccién de acuerdo a la proxémica.

auditorio y galeria

y aulas

y talleres

e) Hibridacion

La distribucion del programa responde a las
caracteristicas del entorno, ubicando las zonas pasivas
hacia el eje verde y la escuela y las activas hacia la
Calle Napo y la nueva via peatonal.

Se busca generar un programa diverso que aporte al
barrio, relacionandose con el mismo.

B Aprend. teorico [l Investigacion ] Oficinas [ Apoyo
. Aprend. practico D Difusion | Comercio D Circ. vert.

f) Redes de conocimiento

A pesar de que el programa responde a los usos de su
contexto, no se quiere zonificar las actividades.

Por lo contrario, se busca promover relaciones entre
distintos tipos de usuario, generando varios niveles de
interaccion entre aprendizaje, produccion y consumo y
los usuarios que intervienen en dichas etapas.

Esto se logra creando dobles alturas y puentes de
encuentro que presentan usos flexibles.

g) Porosidad

En fachada se maneja varios niveles de porosidad,
aplicando una segunda piel cuyo material varia de
acuerdo al uso que se da en el interior.

Ademas de responder a factores ambientales, dichas
pieles permiten definir niveles de privacidad y mostrar
parcialmente la actividad interna del proyecto,
despertando el interés de los peatones.

h) Estrategias bioclimaticas

Para la forma final del proyecto, se afiade cubiertas
inclinadas con aleros, las cuales generan sombra,
recogen agua lluvia y generan un efecto de “chimenea”,
permitiendo la salida de aire por la parte superior.
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4.4.2.2.- Diagramas de funcionamiento del proyecto Q Aprendizaje tecrico @ Coordinacién y admin. El proyecto se desarrolla a partir de 4 bloques que se articulan alrededor de un patio central. Este nlcleo
principal, para ser potenciado, debe generar la mayor cantidad de actividades y relaciones posible, es por
a Aulas teoricas @ Recepcion y espera esto que se toma como referencia la disposicion de las aldeas Kichwa (Ver p. 18), las cuales se conectan
Aulas tedricas ] .
APRENDIZAJE : - ‘ REST. o e Laboratorio de computo @ Direccién general entre si mediante puentes.
TEORICO Laboratorio de computo VANGEAS AR La circulacién principal se desenvuelve en torno al patio central y se afiade puentes que conectan funciones
Aula demostrativa e Aula demostrativa @ Oficinas de asociaciones

complementarias, generando mayores posibilidades de encuentro entre usuarios, asi como redes de

. o AULAS — . . .
Taller de cocina basica ‘ RS TEORICAS @ Oficinas de docentes conocimiento basadas en relaciones espaciales y visuales.
Taller de cocina fria ‘ P::,U,':'N DE COCINA @ Oficinas administrativas
Taller de carniceria y charcuteria e Aprendizaje practico Relaci iales direct
. elaciones espaciales directas
APRENDIZAJE Taller de panaderia ‘ ‘ Taller de cocina basica @ Sala profesores o do t
, ona ade descanso entre
P i Huertos y Plaza Central -
e T A Taller de reposteria L “ oS ot [ Taller de cocina fri @ Sala de reuniones ertos y Pla. Oficinas y Talleres
S Taller de bebidas ‘ : aller de cocina iria (Nucleo principal)
PRODUCCION ‘ DEGUSTACION o Acceso A: el espacio Zona de degustacién del
Laboratorio de cocina experimental “ e REST. Taller de carniceria publico fluye hacia el Zona de degustacion entre Taller Publico
. s .. ] ; ; interior del provecto Biblioteca, Galeria y Talleres L
Taller de presentacion y servicio “ Taller de panaderia Areas de apoyo e

Taller publico
Huertos

¢
Cafeteria ‘

Taller de reposteria

Taller de bebidas

@ Cava | : <ﬁ@
@ Despensas =

4
“‘ “ AREAS DE PARQUEO
‘ ‘ APOYO Y SSHH TALLER
PUBLICO
“0

Jilelnlileel6) [\ Restaurante tradicional “‘ MICRO- Laboratorio cocina experim. @ Cuartos frios y congeladores ~__ 3
CONSUMO i ERCADQ .
Restaurante vanguardista “ “‘ Taller presentacion y serv.
Micromercado X g o @ Bodegas
S ‘ “ ‘ Taller publico ]
Sala de exhibicién permanente ‘ ““ “ @ Vestidores T
Zonas de degustacion ¢ & Huertos @ s -
Auditorio ‘ ““‘ “ Figura 178. Diagrama de jerarquias SSHH
F ‘ ““ “ 24 . @ Recepcién y despacho prod.
oYET ‘ ‘ 21X b m Produccién y consumo
Biblioteca “ PR3 b LA @ Cuarto de basura
.7 a 4 £ .
Recepcion y espera ‘ 3130 . TEORICAS : @ Cafeteria @ Cuarto de compostaje
Direccion general ‘ 31<a HUERTOS [MET: . , i :
Oficinas di asociaciones ““ 3231 2 TRADIC. @ Restaurante tradicional @ Area de descarga Relaciones visuales
COORDINACION Y gies l act ‘ 31 a . @ Doble altura que conecta el Restaurante Todas las visuales convergen en La actividad en el Taller Publico
ADMINISTRACION Oficinas de docentes “ 2428 b v VESTIDOR/ @ Restaurante vanguardista Parqueadero Vanguardista con el Area de Exhibicion, el punto central, una plaza de uso se evidencia desde la Plaza
Oficinas administrativas 30< b ALMACEN. Q Minimercado ligando tradicion con innovacion. erX|bI§ que se convierte en el Central y la circulacion vertical
< 17 . a corazon del proyecto.
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19 b TALLERES
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