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RESUMEN



El presenté trabajo de investigacion, es un analisis realizado a la Granja Porcina
JARRIPORSA, ubicada en Tabacundo-Ecuador, la cual se encuentra produciendo
ganado porcino desde hace 15 afios aproximadamente. Esta se ha ido
tecnificando poco a poco durante este tiempo, y hoy busca la aplicacion de
BPPP's (BUENAS PRACTICAS DE PRODUCCION PORCINA) en sus
instalaciones, en el manejo de animales, y manejo de residuos o desechos que se
produce en la granja, para mejorar el rendimiento y la calidad de sus productos
permitiéndoles ser mas competitivos en el mercado el cual hoy en dia es muy

exigente.

Se realiza un estudio a la granja buscando determinar si existe o no la aplicacion
correcta de las Buenas Practicas de Produccion Porcina, haciendo uso de las
normas y reglamentos que da el Ministerio de Agricultura y Ganaderia, y el
Ministerio de Salud Publica tratando que la granja cumpla con todas estas

normativas y requisitos de estas entidades publicas.

La granja diariamente tiene un proceso de limpieza y manejo de animales de
todas las edades por lotes. Para realizar el estudio se hace una observacion
cientifica de cada uno de los procesos que se realizan para la obtencion de los
productos, haciendo uso de un check list basado en los requisitos y normativas

dadas por dichas entidades.

Posteriormente con la informacién obtenida, se usé como herramienta, una tabla
de evaluacion, basada en el check list, la cual esta formada de 12 parametros, los

cuales constan de cierto numero de caracteres cada uno, que se califican segun
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su aplicacion de 0 a 5, obteniendo informacion para realizar un cuadro de
resultados con el cual se determina el cumplimiento de la granja con cada
parametro a analizar. Posteriormente se analiza cada parametro y sus caracteres

individualmente determinando las falencias de la granja.

Con los resultados obtenidos en la evaluacion, es decir determinados los puntos
no aplicados, o los que no estan adecuadamente aplicados, se realiza una guia,
para la correcta implementacion de las BPP’s, la cual es para uso exclusivo de la

Granja Porcina JARRIPORSA.

La guia tiene como propésito beneficiar a la Granja JARRIPORSA, mejorando su

sistema de trabajo, garantizando la calidad de sus productos.

ABSTRACT
The research presented is an analysis of JARRIPORSA Pig Farm, located in

Tabacundo — Ecuador, which is producing pigs for 15 years or so. This has
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become more technical gradually during this time, and now seeks the
implementation of BPPP’s (Good Manufacturing Practices Swine) in their facilities,
animal handling, an waste management or waste produced in the farm, for
improve performance and quality of their products allowing them to be more
competitive in the market which today is very demanding.

A study of the farm seeking to determine whether or not the correct application of
Good Practice of Pig Production, using the rules and regulation given by the
Ministry of Agriculture and the Ministry of health trying to farm meets all these
standards and requirements of these entities.

The farm has a daily process of cleaning and handling of animals of all ages in
batches. For the study is a scientific observation of each of the processes that are
performed to obtain the products, using a checklist based on the requirements and
regulation issued by such entities.

Later, with the information obtained was used as a tool, an evaluation grid, based
on the check list, which consists of 12 parameters, which consist of a number of
characters each, which are classifies by application of 0 to 5, getting information
for a table of results which determines the compliance of the establishment in each
parameter analyzed.

With the results of the evaluation, certain points not implemented, or are not
properly applied, is made a guide for the correct implementation of the BPPP’s
which is for exclusive use of Pig Farm JARRIPORSA

The guide is intended to benefit the Farm JARRIPORSA, improving its system of

work, ensuring the quality of their products.
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INTRODUCCION

La globalizacion y la apertura comercial han generado un incremento en el
comercio de animales, productos y subproductos, lo cual ha proporcionado
importantes beneficios sociales y econdmicos. Esto ha generado cambios en los
sistemas de produccion animal, sus productos y subproductos, asi como nuevas
técnicas de transporte. A su vez, ha facilitado la propagacion de enfermedades en
el mundo, lo que ha contribuido a que los habitos de consumo de alimentos sufran
cambios importantes en muchos paises como Peru, Chile, Argentina entre otros.
Por lo tanto, es imprescindible un control eficaz en la produccion, a fin de evitar
las consecuencias perjudiciales que se derivan de las enfermedades y los dafos
provocados por los alimentos contaminados (Lépez, 2008, pp.30-40).

Todas las personas tienen derecho a disponer de alimentos inocuos y aptos para
el consumo (Codex Alimentarius, 2012, pp.1-2). Las enfermedades de transmision
alimentaria y los danos provocados por los alimentos pueden ser fatales. Pero
hay, ademas otras consecuencias, los brotes de enfermedades transmitidas por
los alimentos pueden perjudicar al comercio, al turismo y provocar pérdidas de
ingresos, desempleo v litigios. El deterioro de los alimentos, es costoso y puede

influir negativamente en la confianza de los consumidores.

Los productores, fabricantes, elaboradores, manipuladores y consumidores de
alimentos de origen animal, tienen la responsabilidad de asegurarse que los

mismos sean de buena calidad.

Estos principios, establecen una base solida para asegurar la higiene de los
alimentos y deben aplicarse junto con cada cdédigo especifico de practicas de
higiene y con las directrices sobre criterios de inocuidad recomendados por el
Codex Alimentarius. En este documento se considera toda la cadena alimentaria
desde la produccion primaria hasta su consumo (de la finca — a la mesa).



Durante los ultimos afos, la industria carnica porcina nacional ha experimentado

un gran desarrollo.

Las Buenas Practicas en Produccién Porcina no sélo dan cuenta de los requisitos
que deben cumplirse en materias que tengan impacto sobre la inocuidad
alimentaria, sino que también incorporan consideraciones relacionadas con el

cuidado del medio ambiente, la sanidad y el bienestar animal.

Mediante esta investigacion se plantea disefiar un sistema de buenas practicas de
produccion porcina (BPPP’s) en la granja Porcina JARRIPORSA buscando la
obtencion de productos de calidad.



CAPITULO|

1. Generalidades

El principal objetivo de la produccion porcina es obtener la mayor ganancia de
peso de los animales con el menor consumo de alimento y tiempo de engorda

posible.

Las buenas practicas nutricionales son esenciales para una buena salud y
produccion del ganado porcino, en la racion diaria sera necesario proveer de una
cantidad adecuada de nutrientes para obtener una buena ganancia diaria de
peso; este proceso y la cantidad de alimento apropiado y balanceado para el
estado productivo del animal, son necesarios para satisfacer sus requerimientos

nutricionales de energia, proteina, minerales, vitaminas y agua.
1.1. Revision Histérica

Histéricamente las Buenas Practicas de Manufactura (BPM) surgen como una
respuesta o reaccioén ante hechos graves y algunas veces fatales relacionados
con la falta de inocuidad, pureza y eficacia de alimentos y/o medicamentos. Los
primeros antecedentes de las BPM datan de 1906 en USA y se relacionan con la
aparicion del libro "La Jungla" de Upton Sinclair. La novela describia en detalle
las condiciones de trabajo imperantes en la industria frigorifica de la ciudad de
Chicago, lo cual tuvo como consecuencia una reduccion del 50 % en el consumo
de carne; ademas se produjo la muerte de varias personas que recibieron suero
antitetanico contaminado preparado en caballos que provocé difteria en los

pacientes tratados. (A. Diaz, R. Uria)

La gran repercusion de estos hechos hizo que el presidente Roosevelt pidiera al
Congreso la sancion del Acta sobre Drogas y Alimentos, que en esencia trataba

sobre la pureza de alimentos y farmacos y la prevenciéon de las adulteraciones.



Varios afios mas tarde, un farmacéutico de Tennessee que trataba de encontrar
un diluyente adecuado para la sulfanilamida (un precursor de los antibioticos),
utilizé dietilenglicol, substancia altamente toxica que recientemente en Argentina,
produjo la muerte de varias personas en un caso similar. El resultado fue la
muerte de mas de cien personas. Por ello, en 1938 se promulga el Acta sobre
Alimentos Drogas y Cosméticos donde se introduce el concepto de Inocuidad.

El ultimo episodio decisivo se produjo el 4 de Julio de 1962, cuando aparecio la
noticia de los efectos producidos por la Talidomida, una droga eficaz, pero con
terribles efectos secundarios en la gestacion.

Este hecho impulsé el surgimiento de la enmienda Kefauver-Harris y se creé la
primera guia de Buenas Practicas de Manufactura. Estas han tenido varias
modificaciones y revisiones posteriores hasta llegar a las actuales BPM para la
Produccion, Envasado y Manipulacién de Alimentos (CFR, cap. 21 seccion 110;
1991) o las BPM para Productos farmacéuticos y dispositivos médicos. En 1969,
la F.A.O. inici6 la publicacion de una serie de Normas recomendadas (Series
CAC/RS) que incluian los Principios Generales de Higiene de los Alimentos que a
partir de 1981 se transformaron en el Codex Alimentarius, publicado en su version
completa en 1989 para ser distribuido a través de la FAO y la OMS (Roman,
2007, pp. 35-37).

1.2. Planteamiento del Problema

En la Granja Porcina JARRIPORSA no existen antecedentes de la aplicacion de
buenas practicas pecuarias, al ser un establecimiento de produccion, se requiere
un disefo especifico para la granja, que permita el buen desarrollo del trabajo en
la granja.



1.3. Justificacion

En la actualidad el mercado nacional e internacional demanda y merece alimentos
de origen animal que no causen un dafo a la salud del consumidor, puesto que
existen diversos factores que pueden contaminarlos; por lo que, para acceder con
éxito al mercado, todos los eslabones de la cadena carnica deben asumir esa

responsabilidad, desde las unidades de produccion hasta el consumidor final.

Las exigencias que imponen los mercados a la produccidon pecuaria son diversas
y complejas, actualmente en primera instancia se centran en la inocuidad
alimentaria; sin embargo, no dejan de lado lo relacionado al cuidado del medio
ambiente, al bienestar animal y la proteccidén del sector laboral. EI cumplimiento

de estas exigencias permite el éxito de una produccion.

Anos atras el consumidor se conformaba con un producto fresco, considerando
solamente algunas de las caracteristicas organolépticas del mismo, sin embargo,
actualmente busca un producto que no le cause dafio, aunado al valor nutritivo y

al sabor y que cuente con una vida de anaquel mas prolongada.

A los productores, como integrantes principales de la cadena de suministro, se les
deben proporcionar instrumentos que le permitan afadir valor a su producto,
adoptando métodos de produccion que satisfagan la demanda de los
transformadores y de los consumidores. Por lo anterior, es imprescindible
establecer politicas y acciones que aseguren la inocuidad de los alimentos y que
garanticen su calidad higiénica para beneficio de los consumidores (Pinelli,
Acedo, 2004, pp. 50-60)

En las granjas mas importantes del Ecuador como Pronaca, Don Diego, Grupo
Oro entre otros, se esta implementando BUENAS PRACTICAS PECUARIAS
(BPP’S) para un mejor funcionamiento y para su mayor aceptacion por parte del
consumidor. Adicionalmente se debe considerar que este sistema de manejo



contempla también el seguimiento de parametros que favorecen una produccion
ambientalmente sostenible, condicién fundamental que deben cumplir las

empresas en el Ecuador por efecto de la Constitucion vigente.

El seguimiento de estas normas busca lo esencial de todo producto alimenticio de
calidad: que sea inocuo, saludable, agradable, y que en su produccion se respete
el medio ambiente, la salud y el bienestar de los trabajadores, asi como el

bienestar del animal.



CAPITULO I
2, Marco Teérico
2.1.1. Sistemas de Produccién
2.1.2. Sistema Extensivo

En este sistema de produccion la crianza preferentemente utiliza cerdos criollos
por su adaptabilidad y buena rusticidad. Se trabaja en grandes extensiones de
terreno, los cerdos estan sueltos, obteniendo cerdos de 40 a 60 Kag,
aproximadamente al afno, y en ocasiones por mas del aio de crianza. El uso de
agua es minimo, la alimentacion es a base de pastos naturales, frutas, raices,
insectos, restos de alimentacion casera, residuos de cosechas, etc. Este sistema

carece absolutamente de plan sanitario.

Fotografia N°1. Modelo de sistema de
produccion extensivo.

Fuente: Karla Bohorquez
Zonas aledanas a Pifo 2011



Fotografia N°2. Modelo de sistema de
produccion extensivq.

Fuente: Karla Bohorquez
Zonas aledanas a Pifo 2011

2.1.3. Sistema Semi-intensivo

Este sistema la crianza se realiza en espacios limitados con una mayor densidad
animal, las razas utilizadas son las criollas o cruces mejorados, en un periodo de
5 a 8 meses se obtienen cerdos de 70 a 110 Kg, estos se encuentran sueltos y
confinados, posee un mal manejo de excretas y un alto poder contaminante.
Tienen un uso relativamente bajo de agua, en la alimentacion se ocupan los

desperdicios de comida, suero de leche, pastoreo y no poseen un plan sanitario.

Fotografia N°3. Modelo de sistema de
rouccic’>n semi-extensivo.

Fuente: Karla Bohorquez, Zonas aledanas a Pifo 2011



Fotografia N°4. Modelo de sistema de
produccion semi-extensivo

Fuente: Karla Bohorquez
Zonas aledafas a Pifo 2011

2.1.4. Sistema Intensivo

En este sistema la crianza de cerdos es completamente estabulado y tiene una
alta densidad, las razas ocupadas en este sistema son solo mejoradas
genéticamente, de 4-5 meses se obtiene cerdos de 100 a 120 Kg, hay un manejo
diferenciado de acuerdo a lotes (edad y sexo), hay un mejor manejo de excretas
y el uso de grandes cantidades de agua. En este sistema se utiliza los alimentos

balanceados como unica forma de alimentacion, tienen planes sanitarios.

Fotografia N°5. Modelo de sistema de
produccion intensivo.

Fuente: Karla Bohérquez, Granja Albor 2011
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Fotografia N°6. Modelo de Sistema de
Produccion Intensivo.

Fuente: Karla Bohorquez
Granja Albor 2011

2.1.5. Sistemas industriales

En este sistema la crianza de cerdos es completamente estabulado y tiene una
altisima densidad diria hasta de forma masiva, las razas ocupadas en este
sistema son solo mejoradas genéticamente, de 4-5 meses se obtiene cerdos de
100 a 120 Kg, hay un manejo diferenciado de acuerdo a lotes (edad y sexo), hay
un mejor manejo de excretas y el uso de grandes cantidades de agua. En este
sistema se utiliza los alimentos balanceados como unica forma de alimentacion,
tienen planes sanitarios.

Fotografia N°7. Modelo de sistema de
produccion industrial.

Fuente: Ing. José Galarza 2011



Fotografia N°8. Modelo de sistema de
produccion industrial.
-

Fuente: Ing. José Galarza 2011

Fotografia N°9. Modelo de
sistema de roduci(')n industrial.

arn-
-,

Fuente: Ing. José Galarza 201 "

Fotografia N°10. Modelo de sistema de

Fuente: Ing. José Galarza 2011

11
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2.2. BPM

Son los principios basicos y practicas generales de higiene en la manipulacion,
preparacion, elaboracion, envasado y almacenamiento de alimentos para
consumo humano, con el objeto de garantizar que los alimentos se fabriquen en
condiciones sanitarias adecuadas y se disminuyan los riesgos inherentes a la
produccion (Diaz, Uria, 2005, pp. 12-12). (Ver figura no. 2.1)

Cuadro N°1. Buenas practicas consideradas.

BPM Personal

BPM Produccién BPM Instalaciones

de Alimentos

BPM Conprol de

BPM Ambientales Plagas

INOCUIDAD
ALIMENTARIA

Y
BIOSEGURIDAD

BPM Transporte
de Animales

BPM Sanidad
Animal

BPM Suministro de
Agua

BPM Bienestar
Animal

Elaborado por: Bohérquez, Karla 2011
2.2.1. Inocuidad

De acuerdo a lo establecido por el Codex Alimentarius, la inocuidad es la garantia
de que un alimento no causara dano al consumidor cuando el mismo sea
preparado o ingerido de acuerdo con el uso a que se destine. (Codex alimentario
Republica de Bolivia)
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La inocuidad es uno de los cuatro grupos basicos de caracteristicas que junto con
las nutricionales, las organolépticas, y las comerciales componen la calidad de los

alimentos.

La evaluacion de la inocuidad debe incluir una comparacion entre el alimento
obtenido por medios biotecnolégicos modernos y su homélogo convencional,
centrada en la determinacion de similitudes y diferencias entre ambos. Cuando la
evaluacion de inocuidad identifique un peligro nuevo o alterado, relacionado con
la inocuidad, el riesgo asociado al mismo debe caracterizarse a fin de determinar

su relevancia para la salud humana.

Una evaluacion de la inocuidad comprende analizar un alimento completo o un

componente del mismo, y porque:

a) Toma en consideracion tanto los efectos intencionales como los no

intencionales;
b) ldentifica los peligros nuevos o alterados; vy,

Debe llevarse a cabo una evaluacién de inocuidad del alimento, siguiendo un
método estructurado e integrado que se aplicara caso por caso, con anterioridad a
su salida al mercado. Los datos e informaciones, que estaran basados en soélidos
principios cientificos, se obtendran usando métodos apropiados y se analizaran
mediante adecuadas técnicas estadisticas; estos procesos deben ser de calidad
y, cuando proceda, cantidad suficientes para poder sostener un examen cientifico
(Lopez, 1984, pp. 50-60).

2.2.2. Calidad

Segun el Registro Oficial 696 publicado en el Gobierno de Gustavo Noboa
Bejarano, la calidad es un concepto que viene determinado por la conjuncién de
distintos factores relacionados todos ellos con la aceptabilidad del alimento.
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Conjunto de atributos que hacen referencia de una parte a la presentacion,
composicion y pureza, tratamiento tecnoldgico y conservacion que hacen del
alimento algo mas o menos apetecible al consumidor y por otra parte al aspecto
sanitario y valor nutritivo del alimento. (Direccion de la Promocion de la Calidad
Alimentaria - S AG.P.yA. )

El concepto técnico de calidad representa mas bien una forma de hacer las cosas
en las que, fundamentalmente, predominan la preocupacion por satisfacer al
cliente y por mejorar, dia a dia, procesos y resultados. (Gonzales, 2005, pp. 67-
68)

2.2.3. Proceso

Un proceso (del latin processus) es un conjunto de actividades o eventos que se
realizan o suceden (alternativa o simultaneamente) con un determinado fin. (D.
Caceres, 2009, pp. 1-2)

2.3. BPP

Buenas Practicas Pecuarias. Consisten en la aplicacion del conocimiento
disponible en el uso de los recursos naturales basicos en la produccion de los
productos agropecuarios alimentarios y no alimentarios inocuos y saludables, con
el fin de brindar la viabilidad econdmica y estabilidad social (Agencia ecuatoriana de
aseguramiento de la calidad del agro — agrocalidad. Guia General de caracter voluntario
referente a la Certificacion de Buenas Practicas Pecuarias (BPP). EDICION No. 93-S.
Martes 22 de diciembre de 2009).

Se debe tomar en cuenta que para el cumplimiento de estas normas se han

realizado varios métodos por ejemplo por medio de cuadros o cuestionarios.

Lo que se va a hacer en esta investigacion es la calificacion del grado de
cumplimiento de BPM's.
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2.4. Metodologia
El presente trabajo de investigacion, se utilizaron los siguientes métodos.
2.4.1. Método de Investigacion

El método es independiente del objeto al que se aplique, tiene como objetivo

solucionar problemas.

Los métodos a utilizar seran:

. Método de observacion cientifica
. Método estadistico.
. Razonamiento cientifico inductivo deductivo.

2.4.2. Método de Observacion Cientifica

El investigador conoce el problema y el objeto de la investigacion, estudiando su
curso natural, sin alteracion de las condiciones naturales, es decir que la
observaciéon tiene un aspecto contemplativo. Este método se aplica en la
observacion de las condiciones tanto de infraestructura como de observacion de
manera detallada cada uno de los puntos a analizar en la tabla de perfil de

saneamiento.

La observacién configura la base del conocimiento de toda ciencia y, a la vez, es
el procedimiento empirico mas generalizado de conocimiento. Mario Bounge en

su libro METODQOS, reconoce en el proceso de observacion cinco elementos.

0 El objeto de la observacion; en este caso los objetos a observar son las
infraestructuras y las operaciones realizadas.

. El sujeto u observador; es el investigador.

. Las circunstancias que rodean la observacién; el ambiente natural de
trabajo en la Granja Porcina JARRIPORSA.
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. Los métodos de observacion; con la toma de fotos de la infraestructura y
las operaciones, se usa un check list para la evaluacion.

. El cuerpo de conocimientos que forma parte la observacion; el documento
oficial usado es el Registro Oficial 696 del 4 de noviembre del 2002 del gobierno

de Gustavo Noboa, realizado modificaciones segun el caso.
2.4.3. Método Estadistico

En la estadistica se trabaja con numeros, el procedimiento que utiliza es, a partir
de los datos numéricos, obtener resultados mediante determinadas reglas y
operaciones. Este procedimiento se denomina método estadistico y comprende

los siguientes pasos:

. Compilacién de datos.

. Tabulacién y agrupamiento de datos. Representacion grafica.
o Medicion de datos

. Inferencia estadistica, obtencion de resultados.

Una vez recopilados y tabulados, los datos son analizados y procesados.

2.5. Leyes del ecuador
2.5.1. Ley de Gestion Ambiental

La Ley de Gestién Ambiental esta dada bajo los principios de la politica ambiental,
determinando los niveles de participacion, las obligaciones y responsabilidades
del sector publico y del privado. La gestion ambiental es una de las politicas de
desarrollo con el fin de conservar y dar un aprovechamiento sustentable del
patrimonio ambiental.

La evaluacién del impacto ambiental en obras publicas, privadas o mixtas que
supongan un riesgo debe ser calificado previamente a su ejecucion por el
Ministerio del Ambiente el cual otorga o niega el permiso.
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La evaluacién del impacto ambiental comprende:

. La estimacion de los efectos a la humanidad, la biodiversidad, el suelo, el
aire, el agua, entre otros, en el area presuntamente afectada.
. La condicion de tranquilidad publica, tales como: ruido, olores, vibraciones,

etc.
2.5.2. Ley de Sanidad animal

Para tener una mayor claridad de lo que trata la Ley de la Sanidad Animal se

debe explicar que se entiende por ganaderia:

‘La ganaderia es toda explotacion de especies domesticas con fines de
produccion economica o social, salvo que, el término ganaderia sea utilizada

expresamente para otras denominaciones especificas” (Congreso Nacional.2004)

Le corresponde al Ministerio de Agricultura y Ganaderia, la realizacion de
investigaciones a las enfermedades, plagas o flagelos de la poblacion ganadera
del pais y el diagnostico sanitario. ElI ministerio es el encargado de tomar las
medidas necesarias para encaminar la conservacion de la salud en la ganaderia
nacional, la erradicacion y control de enfermedades presentes en el pais o de
importante influencia econémica. También ejercera el control de las instituciones
ganaderas y las que realizan alimentos o productos elaborados para el consumo
de los animales. Este en conjunto con el Ministerio de Salud Publica, realizaran
controles de calidad de los productos de origen animal destinados al consumo
humano, y prohibira o retirara del comercio los que sean perjudiciales a la salud

humana.
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2.5.3. Textos Unificados de la Legislacion Ambiental

2.5.3.1. Libro VI

El libro VI es la norma de calidad ambiental, se encuentra amparado bajo la Ley
de Gestion Ambiental para la prevencion y el control de la contaminacion
ambiental, la aplicacion de esta norma es obligatoria en el territorio nacional. En la
cual su mayor objetivo es: el mantener los recursos naturales con la mayor
calidad para el consumo y uso por parte de la humanidad.

a) En el libro VI anexo 1 trata de: DESCARGA DE EFLUENTES: RECURSO
AGUA
Se determina:

. Los limites permisibles, disposiciones y prohibiciones para las descargas

en cuerpos de agua o sistemas de alcantarillados

. Los criterios de calidad de las aguas para sus distintos usos.
o Métodos y procedimientos para determinar la presencia de contaminantes
en el agua

El criterio que mas nos interesa de calidad de aguas es el de uso pecuario.

El criterio que se toma para denominar las aguas para uso pecuario son aquellas
empleadas para el abrevadero de los animales asi como otras actividades

conexas y complementarias que establezcan los organismos competentes.

El agua destinada para uso pecuario debe cumplir con los siguientes criterios de
calidad. (Figura 2.1.)



Libro VI anexo 1

Figura N° 1. Criterios de calidad de
agua de uso pecuario

Parametros Expresado como |Unidad | Valor maximo
permisible
Aluminio Al mg/ 50
Arsénico (total) As mg/l 0,2
Bario Ba mg/ 1.0
Boro (total) - maA 50
Cadmio cd mg/l 0,05
Carbamatos (totales) | Concentracién de | mgA 0,1
carbamatos totales
Cianuro (total) CN magA 02
Cinc Zn mg/ 25,0
Cobre Cu mgA 05
Cromo hexavalente cr® mgAl 1.0
Hierro Fe magA 1.0
Litio Li mg/l 50
Materia flotante visible Ausencia
Manganeso Mn mgi 05
Molibdeno Mo mgi 0,005
Mercurio (total) Hg mg/l 0,01
Nitratos + nitritos N mgA 10,0
Nitritos N-nitrito mgAl 1,0
Niquei Ni mgi 0.5
Oxigeno disuelto 0.D. mgA 30
Organofosforados Concentracion de | mg/ 0.1
(totales) organofosforados
totales
Organoclorados Concentracion de | mgA 02
(totales) organoclorados
totales.
Potencial de pH 6-9
Plata Ag mgA 0,05
Plomo Pb mgA 0,05
Selenio Se mgA 0,01
Sdlidos disueltos mg/l 3000
totales
Transparencia de las minimo 2,0 m
aguas medidas con
el disco secchi.
Vanadio A" mgA 10,0
Coliformes fecales nmp por cada 100 Menor a 1 000
mi

Coliformes totales

nmp por cada 100
mi

Promedic mensual
menor a 5 000

Fuente: Textos Unificados de la Legislacion

Ambiental

19

b) En el libro VI anexo 2 nos habla sobre recursos suelo y criterios de

remediacion para suelos contaminados.

Se determina.

. Normas de aplicacion general para suelos de distintos usos.

. Criterios de calidad de un suelo.



20

. Criterios de remediacion para suelos contaminados.

. Normas técnicas para evaluacion de la capacidad agroldgica del suelo.
2.6. Normas INEN (Instituto Ecuatoriano de Normalizacion)

Las normas técnicas INEN son usadas basicamente para la elaboracion de
alimentos balanceados, son usadas también en el faenamiento, producciéon de

carnes y productos carnicos.
2.7. Normas ISO

ISO es la palabra con la que se conoce a la International Organization for
Standardization, la cual desarrolla normas a nivel mundial aprobadas por los

paises miembros.

La organizacion fue fundada en 1946, su sede es la cuidad de Ginebra Suiza.

El Ecuador se encuentra en uno de los paises que acepta a la normalizacion ISO
y pide como un requisito para la otorgacion d permisos, pero existen empresas en
el pais que tienen la certificacion, debido a que es una forma de asegurar
parametros de gestion de la calidad y el poder competir internacionalmente con
las empresas que las poseen. Ademas las Normas ISO contemplan

aspectos criticos especificos del proceso de produccién de alimentos.
2.7.1. Norma ISO 9000

Norma reconocida internacionalmente, la cual es un modelo para ayudar a cumplir
y a desarrollar un sistema de calidad. Es un medio de demostrar la aplicacion de
gestidn de calidad.

Esté conformada por la ISO 9000 que son los fundamentos y vocabularios.

Las ISO9001 que son los requisitos que se debe cumplir y las ISO 9004 que son

una guia para mejoras en el desarrollo.
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Principios de la Norma ISO 9000

. Enfoque de la organizacién al cliente.

. Liderazgo.

o Involucramiento de la gente.

. Enfoque al proceso

o Enfoque a los sistemas de administracion.

o Mejora continua.

. Enfoque a la toma de decisiones basada en hechos reales.
. Beneficio mutuo en relacion a los proveedores.

2.7.2. Norma ISO 14000

Es una nueva serie de normas voluntarias y genéricas sobre el control y
administracion de medio ambiente, su objetivo es brindar a los negocios a nivel

gerencial, un marco para la gestion de su impacto en el entorno ambiental.

Fue creada como respuesta a la expectativa mundial de los industriales y
cientificos sobre la reduccion del dafio que ocasiona la contaminacion del medio

ambiente.
2.7.3. Norma ISO 22000

Las ISO 22000 se dieron al querer garantizar que, al consumir un producto
alimenticio, no involucre un peligro para la salud, ya que cualquier dafio que un
alimento pueda ocasionar, tendra repercusiones econdmicas a la organizacion,

asi como de imagen ante el mercad.
2.8. Codex

La Cumbre Mundial sobre Alimentacion sostiene que existe Seguridad Alimentaria
cuando “todas las personas tienen en todo momento acceso fisico y econdmico, a

suficientes alimentos inocuos y nutritivos para satisfacer sus necesidades
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nutricionales y sus preferencias alimentarias, a fin de llevar una vida activa y
sana”. (Dr. Lanza O. 2003.

29. Laimportancia de la aplicacion de BPP

2.9.1. Bienestar de los animales

El bienestar de los animales que se encuentran en una explotacion de forma
intensiva es un concepto que dia a dia tiene mayor impetu por parte de los
consumidores. Con la humanizaciéon de los animales sufre un cambio la vision
hacia ellos; de seres utiles y abastecedores de alimentos, proteccion y trabajo sin
sentimientos, ni emociones; a seres emocionales con sentimientos. Recientes
estudios han demostrado que un animal que posee bienestar tiene mayores
parametros de produccién que aquellos que son sometidos a stress continuo y

maltrato por parte del medio.

En la preocupacién de los consumidores ecologistas con respecto al bienestar de
los animales domésticos, en especial del cerdo, con los sistemas de produccién
actuales, se supone que la demanda puede cambiar de signo (Concellon,1995,

1(1), pp. 3-7)
2911. El significado de Bienestar animal

El problema que se tiene con el significado del concepto de bienestar animal, es
porque expresa un estado del hombre y no del animal, ademas la palabra tiene

varias connotaciones o percepciones.

En el diccionario de la Real Academia de la Lengua Espafiola la palabra bienestar
significa:

1. conjunto de cosas necesarias para vivir bien.

2. vida holgada y abastecida de cuanto conduce a pasarlo bien y con

tranquilidad.
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3. Estado de la persona humana, en el que se le hace sensible el buen

funcionamiento de su actividad somatica y psiquica.

Cualquiera de estos significados da a entender que bienestar es tener buena

salud, y que ello puede ser aplicado inequivocamente a los animales.

Cuando se la aplica al ser humano, el significado abarca la salud fisica como la

mental, e involucra el estado emocional pero en los animales de produccion.
¢, cémo se puede evaluar?

Cualquier intento de evaluar el bienestar animal debe ser hecho de manera
cientifica y considerando los sentimientos de los animales y su conducta.
Ademas hay otro término que va de la mano de bienestar y es sufrimiento, pero
se lo entiende como el dolor, el miedo, el terror, la frustracion. El agotamiento se

entiende como signos de sufrir.

La siguiente tabla nos demuestra los niveles de produccion cuando se les da a
los animales condiciones de bienestar y lo que sucede en condiciones de

malestar.
Tabla N°1. Comparacion de produccion en dos estados.
Contacto  Efectos sobre los cerdos Referencias
Bienestar  Mas calmados Hemsworth
Facil de aproximar Dryden y Seabrook
Mayor numero de lechones Hemsworth
Mejor indice de crecimiento Dryden y Seabrook
Malestar Mas agitados Hemsworth
Menos facil de aproximar Dryden y Seabrook
Fertilidad reducida Hemsworth
Cortisolemia elevada

Fuente: Dr. Antonio Concellon Martinez 2005
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2.9.2. Diseio Y Construccion de la Infraestructura

En el siguiente cuadro se puede observar los requisitos que debe cumplir las
instalaciones de una granja porcina.

CuadroN°2. Las instalaciones deben
proporcionar bienestar

Necesidades
basicas(aguay
alimento)

D ——

Confort
climatico . : Estado
(condiciones sanitario

ambientales
BIENESTAR
ANIMAL

Confort fisico Comportamiento
(suelo, espacio) social(conportamiento

Elaborado por: Bohorquez, Karla 2011

29.21. Orientaciones generales

Los galpones que se van a destinar a la explotacion de cerdos deben estar en
lugares altos y secos para facilitar el drenaje del agua, ademas la orientacion con

respecto al sol depende en gran medida de la temperatura ambiental y el tipo de
cerdos en la explotacion.
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Imagen N°1. Orientacién de un galpén

Fuente: Manual de Buenas Practicas Pecuarias en la
Produccién Primaria. 2003.

2.9.2.2, La ubicacion del establecimiento
Caracteristica

Se deben localizar las granjas en lugares que permitan un buen aislamiento
sanitario, no estando expuestas a vientos fuertes y cercanias con focos de riesgo

como basureros, mataderos u otros planteles de otras empresas.

En el lugar donde se construyen las granjas deben considerarse sistemas de

drenaje y caminos.

Las granjas deben contar con cercos y deslindes en buen estado. Estos permiten
delimitar las instalaciones desde el punto de vista de la bioseguridad impidiendo
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entre otros el ingreso de personas no autorizadas y de animales considerados de
riesgo para la explotacion.

Las granjas genéticas o reproductoras deben contar con un sistema de rodiluvios
y/o de asperjado, en funcionamiento, para la desinfeccion de los vehiculos que

ingresen a las instalaciones.

Fotografia N°11. Rodiluvios

Fuente: Ing. José Galarza. 2011
2.9.2.3. Materiales de construccion

Los materiales que van a ser utilizados en la construccion de un galpon deben ser

duraderos, de facil limpieza, econémicos y de facil desinfeccion.

Hay una gran diversidad de material de construccién para las galpones con los
que mas comunmente se trabaja es con acero y madera como se podra ver en las

imagenes.



Fotografia N°12. Galpon de estructura de
madera.

Fuente: José Bohorquez
Granja albor 2007

Fotografia N°13. Galpon de estructura de madera.

Fuente: José Bohdrquez
Granja albor 2007

27
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Fotografia N°14. Galp6n de estructura madera.

Fuente: José Bohérquez
Granja albor 2007

Fotografia N°15. Galpon de estructura metalica.

Fuente: José Galarza
Granja Cabuyal 2011

a. Pisos : en la produccién porcina existen una gran variedad de pisos asi
como de materiales para su elaboracién pero los mas comunes son:

Cemento: Es el piso mas facil de conseguir y comun en las construcciones de
galpones, por su facilidad en la limpieza y en el drenaje de aguas al colocarlo con
una leve inclinacion.
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Fotografia N°16. Piso de cemento

Fuente: Karla Bohorquez
Granja Albor 2011

Rejilla: es utilizado en una menor cantidad en comparacion con el piso de
cemento pero tiene un mayor numero de beneficios, su mayor limitante es el
costo, este piso evita que los cerditos estén en contacto con la humedad y los
desperdicios.

Fotografia N°17. Piso con rejillas.

Fuente: José Galarza 2011

Slats: es un tipo de piso de hormigdn pre-moldeado que tiene ventanillas de

drenaje, tienes los mismos beneficios que el piso de rejilla.
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Fotografia N°18. Piso de slats

Fuente: Petrol (inmobiliaria pecuaria) 2011

b. Techos: hay una gran cantidad de material que se puede utilizar como por
ejemplo la teja, zinc, aluminio y palma o paja. La altura debe ser de 2 metros en

la parte mas baja y 3 - 3.5 metros en la parte mas alta.

Fotografia N°19. Techo de Zinc

Fuente: Karla Bohorquez
Granja Albor 2011

C. Paredes: se las puede fabricar de una gran cantidad de materiales como
de madera, guadua o concreto. Las divisiones entre los corrales deben tener una
altura de 1.10 - 1.30 metros. Deben ser resistentes y permitir el lavado diario tanto

de las instalaciones como de los animales.
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Fotografia N°20. Pared de concreto

Fuente: Karla Bohorquez
Granja Albor 2011

29.2.4. La construccion y la disposicion de las instalaciones
Las construcciones y los equipos con los que los cerdos puedan estar en contacto

no deben causarles dafo, debiendo poseer caracteristicas que permitan una
buena limpieza y desinfeccion.

Los locales de estabulacion de los cerdos deberan ser construidos de forma que

cada animal pueda:

o Tenderse
o Descansar
o Levantarse sin dificultad.

Se debe disponer de filtros sanitarios para las personas, en las zonas de accesos
a las granjas. Estos pueden incluir: lavamanos, pediluvios, filtros sanitarios en

seco y/o duchas.

Se deben implementar Procedimientos Operacionales Estandarizados para la
mantencion de las instalaciones, maquinas y equipos. Registro de las acciones
efectuadas deben ser mantenidos
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2.9.3. Operarios
2.9.3.1. Duchas

Dentro de las instalaciones de la granja porcina se debe tener en cuenta el area
de los camerinos, que es donde el personal y visitantes deben ingresar y
ducharse antes de pasar a las instalaciones de la granja.

Fotografia N°21. Duchas
ara operarios

Fuente: Ing. José Galarza 2011

Fotografia N°22. Duchas para operarios

Fuente: Ing. José Galarza 2011
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2.9.3.2. Uniformes y calzado

Todo el personal que va a ingresar a las instalaciones de la granja porcina debe
usar ropa y calzado de uso exclusivo dentro de la granja.

Fotografia N°23. Uniforme y calzado

Fuente: Karla Bohérquez
Granja Albor 2011

2.9.4. Equipos
2.9.41. Comederos

Los comederos de los cerdos deben garantizar la eficiente administracion del
alimento a los animales. Sea cual fuere, el tipo de comederos a utilizar lo
importante es garantizar 35 cm lineales de comedero por cada cerdo adulto. En

general existen tres tipos de comederos.

Comedero tradicional en cemento: su elaboracién es a nivel del suelo y debe
presentar un fondo redondeado con un pequeno agujero de desagle para permitir
su limpieza. Estos comederos deben tener una profundidad de 20 centimetros y
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30 de ancho. El largo del comedero depende del numero de animales existentes
en el local.

Fotografia N°24.Comedero de cemento.

Fuente: Karla Bohdrquez, Granja Albor 2011

Comedero automatico tipo tolva: puede ser elaborado en cemento, metal o
madera; se basan en el principio fundamental de la gravedad para la
administracion automatica del alimento o racién. El alimento se coloca en medio
de dos partes lisas (una de ellas inclinada) que permite que el alimento vaya
bajando al nivel del suelo a medida que el animal vaya consumiendo el alimento.
Este tipo de comedero es muy utilizado en sistemas que requieren de
alimentacion ad libitum.

Fotografia N°25. Comedero de tolva

I~

Fuente: Karla Bohorquez
Granja Albor 2011
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Comedor tubular: en este caso al igual que el anterior, el alimento baja de
manera automatica a medida que los animales van consumiendo. Consiste en
un cilindro con un plato basal en el que se mantiene una pequefia cantidad de
alimento y evitando que los animales lo desperdicien. Es utilizado con frecuencia
en explotaciones intensivas y semi-intensivas donde se requiere ofrecer a los
animales el alimento de manera automatica. Se utiliza un comedero por cada 15
lechones.

Fotografia N°26. Comedero tubular

Fuente: Karla Bohérquez, Granja Albor 2011

2.9.4.2. Bebederos

Los bebederos son uno de los equipos mas importantes en la explotaciéon
porcina. Los cerdos son extremadamente susceptibles a la escases de agua, una
administracion de agua ineficiente puede ocasionar la disminucion en el consumo
de alimento y por ende en la ganancia de peso en los animales. Los cerdos tienen
la tendencia a jugar con el agua con el objetivo de suministrarse un lugar mas
fresco y es este el motivo del creciente uso de bebederos automaticos g regulan
el paso de liquido evitando su desperdicio pero garantizando la eficiente
administracion de mismo.

Existen varios tipos de bebederos para cerdos.
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Bebedero de nivel o taza: en este caso el cerdo debe tomar agua de una taza o
recipiente. Existen dos tipos de bebederos

Fotografia N°27. Bebedero de taza

Fuente: Descalzi

Afo 2011
a) Bebederos de nivel constante: en este caso la taza permanece
constantemente llena de agua, el nivel de la misma se mantiene a travez de un

flotador que cierra la llave de paso una vez que llega a la maxima capacidad.

b) Bebedero accionado por palancas: la taza permanece vacia y el agua
pasa de manera automatica cada vez que el cerdo con su hocico empuja una
palanca dejando pasar el liquido que es almacenado en la taza.

Bebedero de chupete o chupén: Es un dispensador automatico de agua que se
acciona cuando el animal presiona con sus mandibulas la boquilla. Este sistema
puede funcionar a bolilla o por pivote, pero en ambos casos garantiza el
suministro constante de agua limpia y evita el desperdicio de la misma.

Los cerditos aprenden a utilizar este tipo de bebederos observando a la hembra,

por lo que es muy importante ofrecerles los bebederos desde el momento de su
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nacimiento. También es muy importante adaptar la altura del bebedero de
acuerdo a la edad y tamario de los cerdos

Fotografia N°28. Bebedero de chupodn

Fuente: Descalzi
Ano 2011

2.10. Produccién

El sistema de produccion animal esta caracterizado por dos tipos de equilibrios o
balances: uno de ellos es el flujo de energia formado por los animales con la
obtencion final de productos o servicios para el hombre; el segundo aspecto, es el
balance econdémico que origina es decir, el flujo de valores econdmicos que hace
posible que haya una rentabilidad (Brackett, B.J. y otros, 1988. 31-35)

2.10.1. Distribucion de Areas

Las areas se distribuyen como los animales en lotes, asi que hablamos de
animales de la misma edad, mismo estado corporal y de salud.

2.10.1.1. Maternidad

La maternidad es el lugar al cual la cerda entra lista para el parto, pare,
amamanta y cria a los lechones hasta el destete, el mismo que se lo puede
realizar dentro de los 21 a 25 dias aproximadamente de acuerdo a las politicas o
necesidades de la granja. En esta etapa se debe tener un mayor cuidado en el
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ambito de bioseguridad y temperatura, el area de maternidad debe tener un clima
controlado ya que los cerditos cuando nacen no pueden regular su temperatura
corporal, ademas las normas de Ilimpieza y desinfeccion deben ser
prodigiosamente ejecutadas por los encargados ya que de ello depende una
camada fuerte, numerosa, sana, en menor tiempo, sin complicaciones y con el

mayor peso.

Los requisitos para una jaula de maternidad.

. Debe permitir a la cerda levantarse, acostarse, moverse para adelante y
atras.
. Debe dar seguridad o lugares de proteccion para el cerdito, por ejemplo

para no ser aplastado.
. Que tenga una facil y rapida limpieza para que los lechones no estén en
contacto con los desechos de las madres.

. Proporcione un lugar célido para el lechédn y refrescante para la madre
. Permitir una alimentacién independiente de la madre y del lechon.
. Un facil acceso al agua tanto a la madre como al lechon.

Fotografia N°29. Jaula de maternidad
Riisum A | (aumie G SR NIBER ERRr ! B2
b | \ \ l ) i

Fuente: Ing. José Galarza 2011
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Fotografia N°30. Jaula de maternidad

— ] b g p——

Fuente: Ing. José Galarza 2011

2.10.1.2. Recria

Es el area de transicion de lechon destetado al cerdo de engorde, en esta area
se debe tener sumo cuidado con la alimentacion y temperatura del cerdito
destetado, ademas se toma precaucion para evitar peleas entre cerditos de

diferentes camadas.
En esta etapa se adapta al lechéon por completo al alimento balanceado.

Los requisitos para una jaula o corral de recria son:

. Permitir al lechon refugiarse del frio.
. Dar una facilidad al acceso de agua y alimento.
. Una limpieza rapida para evitar el contacto de los lechones con sus heces y

que tenga un rapido drenaje de agua.
. Espacio suficiente para que pueda interactuar un cerdito con otro.

. Una cama caliente y seca si es un corral.
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Fotografia N°31. Jaula de maternidad

) Fuente: Ing. José Galarza 2011

210.1.3. Engorde

El engorde es la etapa final del cerdo destinado para carne, en esta area se

trabaja con corrales o galpones de cama profunda esto evita la humedad.

El area de engorde debe cumplir con:

. Comederos que permitan una alimentacién adlibitum al cerdo para su
correcto desarrollo.

. Un numero de bebederos adecuado, para la cantidad de cerdos y evitar
la competencia por el agua.

. No necesitan calefaccion ya que ellos producen su propio microclima.

. Espacio necesario, de acuerdo con el numero de cerdos para su

desarrollo final correcto.
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Fotografia N°32. Jaula de engorde

Fuente: Ing. José Galarza, Granja Cabuyal2011

2.10.1.4. Gestacion

Es el area en el cual se encuentran las cerdas en recuperacion después del

destete y en gestacion.

Los requisitos para las jaulas de gestacion son:

. Jaulas que eviten que las cerdas se pelen entre ellas.

. Un facil acceso al agua y que permita una rapida administracion del
alimento.

o Que limite el movimiento de las cerdas para que no tengan un mayor gasto

de energia y consumo de alimento.
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Fotografia N°33. Jaula de gestacion.

i ;. S S,
Fuente: Ing. José Galarza, Granja Cabuyal, 2011

Fotografia N°34. Jaula de gestacion.

2.11. Buenas practicas de alimentacion

El principal objetivo de una explotacion porcina es tener un mayor numero de
animales en poco tiempo y con el menor consumo de alimento, es decir con una
conversion alimenticia ideal.

Las buenas practicas nutricionales son esenciales para una buena salud vy
produccion del ganado porcino. En la racion diaria sera necesario proveer la
cantidad necesaria de alimento apropiado y balanceado para el estado productivo
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del animal que satisfaga sus requerimientos nutricionales, para obtener una

buena ganancia diaria de peso.
21141. Composiciéon nutricional

La formulacién del alimento balanceado debe ser realizada por un nutriélogo con
experiencia, que conozca no solo los requerimientos para los nutrimentos de los
cerdos sino ademas, la composicién nutritiva y limitaciones nutricionales que

presentan las diferentes materias primas.

La cantidad de cada nutriente requerido por el cerdo esta determinada por el
genotipo, sexo y etapa de su vida productiva; los nutrimentos mas importantes
proporcionan energia (carbohidratos y grasas), proteina (aminoacidos), minerales

(macro y micro minerales), vitaminas (liposolubles e hidrosolubles) y agua.
2.11.2. Calidad de los ingredientes

La compra de materia prima de buena calidad es la base de la preparacién de un
buen alimento balanceado. Los nutrientes que mas varian en un ingrediente son
el contenido de proteina, minerales y fibra. Una variacién amplia de estos
componentes en el contenido de aminoacidos, energia y minerales de los
alimentos balanceados puede dar como resultado una disminucion en los

rendimientos esperados y por ende en la economia de la empresa.
2.11.3. Agua
El agua generalmente tiene un pH 6.5 a 8.5.

El agua incluida dentro de los requerimientos del animal debera ser de buena
calidad, limpia, lo suficientemente fresca para beber, faciimente accesible y
disponible
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211.4. Calidad del agua

Algunos factores de importancia que afectan la calidad del agua para la crianza
en confinamiento son: el contenido de nitratos, nitritos, sulfatos y sélidos disueltos

totales.

Asimismo, los componentes de la calidad del agua pueden ser subdivididos en
contaminantes y componentes que afectan sabor, color y olor.

Los contaminantes son todos aquellos componentes y particulas que pueden
afectar la salud de los animales y la calidad de la carne que de ellos se obtiene,

principalmente contaminantes quimicos, bioldgicos y fisicos.

Los componentes que afectan sabor, color y olor, son un problema indirecto que
provocara un detrimento en el consumo de este vital liquido; deteriorando la salud

y la calidad de los alimentos de los animales.
2.11.5. Transporte de Alimento para animales

Los camiones que transporten alimento a explotaciones deberan estar limpios por

dentro y por fuera.

2.11.6. Manejo de Alimento en Explotaciones

Debe tener un registro que detalle el recibimiento del alimento.
2.11.6.1. Alimento en sacos

Debe mantenerse una bodega con piso de cemento, exclusiva para el
almacenamiento de los alimentos en cada explotacién, los mismos deben

colocarse sobre tarimas.

Dicha bodega debe permanecer limpia y cerrada para evitar el acceso de

animales y sometida al control de roedores.
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Las ventanas deben estar protegidas con cedazo mosquitero para impedir la
entrada de insectos y garantizar la ventilacion.

El propietario del establecimiento debe utilizar solamente alimento concentrado
debidamente registrado y etiquetado.

2.11.6.2. Alimento a granel

El depdsito del alimento a granel debe mantenerse en buenas condiciones fisicas
para preservar el alimento de la humedad, bajo un programa de limpieza y

desinfeccion que permita mantenerla seca y limpia de insectos y roedores.

El depdsito del alimento debe estar debidamente identificado con nombre del

producto y fecha de almacenamiento.

Todos los alimentos utilizados en explotaciones deberan ser sometidos a control
para la deteccion de patdgenos antes de su empleo.

2.12. Buenas practicas de manejo

2121. Bioseguridad en la granja

Prevenir la entrada y salida de agentes infecciosos es desafio continuo de los
productores y medicos veterinarios, por esta razén se crearon normas de
bioseguridad y estas son las medidas que debe tomar un plantel porcicola para

mantener el buen estado de salud de sus animales.

Cuando una granja es afectada por una enfermedad el impacto puede ser
devastador para la salud de los cerdos y la economia del productor.
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2.12.2. Cuarentena 6 aislamiento

Se debe realizar al ingreso de nuevos animales a la granja. La cuarentena, es una
practica obligatoria para todos los planteles porcinos, porque esta es una medida
de bioseguridad. Ayuda a evitar el ingreso de enfermedades que no se
encuentran en las granjas y que podrian causar un dafo irreparable en la salud

de los animales y en la economia del productor.

La cuarentena es el tiempo que se mantiene aislados a los animales y en
observacion constante o tratamiento si es necesario. La cuarentena permite
también vacunar o aclimatar a los nuevos cerdos a las enfermedades que
presenta la granja.

Para la cuarentena, es necesario contar con un area, o unidad de aislamiento

especial.
2.13. Buenas practicas de sanidad

"La salud es el equilibrio homeostatico de los organismos vivos"(Claude Bernard,
20009).

La sanidad porcina se considera como una practica indispensable para mejorar
las condiciones de crianza y bienestar de la porcicultura, ya que mediante las
actividades de prevencion, control y erradicacion de las principales enfermedades
que afectan a los cerdos; los sistemas productivos de esta especie pueden ser
mas eficientes y proporcionar garantia sanitaria e inocuidad de los productos y
subproductos derivados de estos.

2.14. Tipos de Control

0 Control Microbiolégico Ambiental
o Control Microbiolégico de Superficies y Equipos
o Control Microbiolégico del Personal

. Control Microbiolégico del Producto Final
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2.15. Limpieza y Desinfeccion

215.1. Limpieza

El objetivo de la limpieza es remover todas las particulas gruesas de tierra y
suciedad para asegurar el contacto entre el desinfectante y los agentes

patégenos.

El agua y el detergente son la base de un buen programa de limpieza y
desinfeccion.
El agua es el mejor solvente y limpiador, su eficacia se incrementa notablemente

por la adicion de detergentes.
2.15.2. Tipos de desinfectantes

La destruccion de los gérmenes que se encuentran en el medio ambiente

depende de la frecuencia y del tipo de desinfeccion.

Se mencionan tres tipos de desinfeccion:

. Por infeccidn
° Final
° Profilactica

2.15.2.1. Desinfeccion por infeccion

Se realiza cuando existe un brote o enfermedad en los cerdos, con la finalidad de
ir eliminando los gérmenes a medida que son expulsados del organismo de los

animales.

Esta desinfeccion se caracteriza por las veces que se debe realizar, ya que se

ejecuta al surgir la enfermedad infecciosa y después del aislamiento de cada
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animal enfermo, ademas, se realiza periddicamente hasta la eliminacion total de

la infeccion.
2.15.2.2. Desinfeccion final

Esta se lleva a cabo después de eliminada la enfermedad y antes de dar por
terminada la cuarentena. Su objeto es la eliminaciéon total del foco infeccioso.

Existen distintas formas de desinfeccion:

1. Forma mecanica: comprende la limpieza y lavado de los locales.

2. Forma fisica: comprende la incineracion de los utensilios de poco valor, la
desinfeccion por medio del fuego, el sacado de los utensilios al sol, incineracion
del estiércol, cadaveres, etc.

3. Forma quimica: es la que se realiza con desinfectantes quimicos, los cuales se
seleccionan de acuerdo a la resistencia del germen o sea, el tipo de enfermedad.
4. Forma bioldgica: participan microorganismos en la destruccién de agentes

infecciosos.

Esta desinfeccion final se debe realizar con los desinfectantes recomendados en
concentraciones elevadas, ya que la misma: se ejecuta estando los animales
fuera de los locales, deben ser sometidos a la misma los locales, corrales,

enfermeria, estiércol, y todo lo que estuvo en contacto con los animales.
2.15.2.3. Desinfeccion profilactica

Recibe este nombre aquella que se realiza periodicamente en los locales donde
se mantienen los cerdos sanos. A esta desinfeccion se debe prestar mucha
atencion, ya que la misma tiene por fin la prevencion de la enfermedad. La misma

se debe realizar en cada unidad periddicamente.
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Si al lado de los cerdos libres de enfermedad se encuentra un corral afectado por
cualquier enfermedad infecciosa, la desinfeccion profilactica debe realizarse mas

a menudo.

Por lo general, la desinfeccion profilactica se realiza con derivados de citricos, cal

recién apagada, o cualquier otra sustancia quimica.
2.16. Control de plagas

El control de plagas tiene por objeto prevenir la introduccién y la proliferacion de
plagas, y si es necesario, tomar las medidas de erradicacién correspondientes.
Las probabilidades de infestacion se pueden reducir con un buen saneamiento y
una vigilancia eficaz. La zona de eliminacién de desperdicios, principal foco de

anidamiento de plagas, debe ser objeto de especial atencion.
2.16.1. Plagas

Son todos aquellos animales que compiten con el hombre o animales de
produccion en busqueda de agua y alimentos. Son invasivos y su presencia
resulta molesta y desagradable. Producen danos en estructuras, contaminan
alimentos y son vectores para la propagacion de enfermedades entre las que se

destacan las transmitidas por alimentos (ETAS)
2.16.2. Plan de Control de Plagas: (Desinsectacion y Desratizacion)

Debe realizarse una evaluacion periddica de los alrededores de la instalacion con

el fin de prevenir una infestacion de plagas.

. Las instalaciones deben mantenerse en buenas condiciones para prevenir
la presencia de plagas. Los agujeros, desaglies y otros lugares por los que
puedan penetrar las plagas o animales deben mantenerse sellados.
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. El uso de cedazos colocados en ventanas abiertas, puertas y aberturas de
ventilacién, pueden reducir el problema de la entrada de plagas.

. Las infestaciones de plagas deben combatirse con productos quimicos,
fisicos o biolégicos de manera inmediata y sin perjuicio de la inocuidad o la

idoneidad de los productos.

El objeto principal de la desinsectacion y desratizacidon sera prevenir y/o eliminar
los insectos y los roedores indeseables en sus distintas fases de desarrollo, que

supongan un perjuicio economico, higiénico y sanitario.
2.16.3. Desinsectacion

Los artrépodos se clasifican en insectos, aracnidos y crustaceos. El primer grupo
es el mas numeroso, con cerca de un millén de especies, de las que una pequefa
porcidon estan involucradas en la transmisiéon de enfermedades, como vectores
mecanicos o biologicos de organismos patéogenos, desencadenantes de cuadros
toxicos, fendmenos alérgicos o responsables de la contaminacion de los

alimentos y deterioro de la madera, utensilios, entre otros.

El término desinsectacion se refiere al conjunto de técnicas y métodos dirigidos a
prevenir y controlar la presencia de ciertas especies de artropodos nocivos en un
habitat determinado. El término se refiere al control de insectos (en conjunto
representan el 80% de las especies conocidas), éste engloba a otras especies,
fundamentalmente aracnidos y crustaceos, cuyas caracteristicas basicas son;
invertebrados, con el cuerpo segmentado, dotados de exoesqueleto quitinoso,
apéndices articulados en numero par y reproduccion sexuada (con excepciones).

Los métodos de desinfeccion, destinados a controlar las especies nocivas, han
evolucionado de manera notoria en los ultimos tiempos, aunque ha de afrontarse
el reto de reemplazar gradualmente los plaguicidas quimicos (biocidas) por
sistemas de lucha integrada que incorporen, ademas, otras medidas como
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ordenamiento del medio, medidas preventivas, lucha biologica y otros métodos
sencillos y efectivos de bajo impacto residual en el medio y la salud.

El control de artrépodos comprende una amplia gama de técnicas y métodos de
actuacion que, en muchas ocasiones, se emplea complementariamente, con
objeto de conseguir los mejores resultados y que se han desarrollado atendiendo
a las necesidades planteadas para conseguir mayor eficacia en los tratamientos
de desinsectacion con los minimos efectos adversos.

Como principio general, la desinsectacion tiene como objetivo el control y, en su

caso, la eliminacion de los insectos y por ende de los artropodos.
2.16.4. Desratizacion

La desratizacién tiene por objeto la eliminacion de ratas y ratones de un

determinado ambiente. Puede ser concebida desde dos aspectos diferentes.

Desratizacion pasiva y activa, cada uno de los grandes grupos engloban una serie
de procedimientos, métodos y técnicas diferentes y, muchas veces, para
conseguir éxito en el control de roedores es recomendable combinar diferentes
sistemas segun las caracteristicas del problema y si se trata de acciones de

choque o mantenimiento.
2.16.4.1. Desratizacion pasiva

Definida como las técnicas defensivas que impiden que los roedores penetren,
vivan y proliferen en los locales o instalaciones. Se orientan a la modificacion de
las condiciones ambientales con objeto de prevenir y limitar la expansion de

dichas especies.

Las técnicas y métodos de desratizacion pasiva se dirigen al control del medio
ambiente, comprenden diferentes procedimientos para impedir que las ratas
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penetren, vivan y se reproduzcan en un determinado espacio, tienen un
significado eminentemente preventivo y, si es necesario, son complemento de los
tratamientos quimicos o de otra naturaleza. Para conseguir este objetivo hay que
modificar las condiciones ambientales que los roedores necesitan para desarrollar
las actividades basicas que propician su expansion. En este sentido, se trata de

impedir el acceso
2.16.4.2. Desratizacion activa

Integrada por métodos ofensivos, fisicos, quimicos y bioldgicos cuyo objetivo es el
control de las poblaciones de ratas y ratones.

Las técnicas y métodos de desratizacion activa se caracterizan por integrar

procedimientos ofensivos para atacar y destruir a las ratas donde se encuentren.
2.16.5. Manejo Integrado de Plagas

Es un sistema que utiliza todos los recursos necesarios, por medio de
procedimientos operativos estandarizados, para minimizar los peligros
ocasionados por la presencia de plagas. Es un sistema preventivo que se
adelanta a la incidencia del impacto de las plagas en los procesos productivos
(MANEJO INTEGRADO DE PLAGAS EN EL SECTOR AGROALIMENTARIO PLAN DE CONTROL DE

PLAGAS. Direccion Nacional de Alimentacion Argentina.).

2.16.6. Medidas para Impedir el Ingreso de Plagas

Se deben eliminar todos los lugares por los que podrian ingresar plagas o donde
podrian reproducirse. Por eso las instalaciones deben mantenerse en buen
estado. Los desagles y cualquier otro sitio por donde puedan entrar plagas deben
permanecer tapados o herméticamente cerrados; las puertas, las ventanas y los

espacios de ventilacion deben acondicionarse para reducir el ingreso de plagas.
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CAPITULO Il
3. Método de Evaluacion
3.1. Descripcion

Se us6 una hoja de evaluacion estructurada en base al Decreto Ejecutivo 3253,
con el cual se califico el cumplimiento o no de los requisitos, dandose un valor de
cero a cinco, lo cual se detalla mas adelante. También se registré con fotografias

la evaluacion.
Se asignan tres categorias de acuerdo al grado de cumplimiento

Cuadro N°3. Categoria segun el cumplimiento.

CATEGORIA PUNTUACION

A 4Y5
B 2Y3
C oY1

Elaborado por: Bohorquez, Karla. 2012
1. Para cada categoria se requiere un tipo de intervencion:
A requiere o no intervencion.
B requiere una intervencion a mediano plazo.
C requiere una intervencion inmediata y urgente.
. La hoja de registro fue evaluada con una escala de cero a cinco donde:
0 = No Cumple

1 = Cumple en un minimo.
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2 = Cumple superficialmente
3 = Cumple en un 50%

4 = Cumple en un maximo

5 = Cumple en su totalidad

La calificacion obtenida se valoré en forma porcentual respecto al valor maximo

de puntuacion estipulado para cada categoria.

Al formato del Decreto Ejecutivo 3253 se le realizaron unos cambios, el aumento
de una categoria, como medicamentos y el retiro de otras que no se aplicaban en
la granja, también se hizo el cambio en el planteamiento de cada requisito
adaptandolo a las granjas porcinas.

El cuadro N° 3.2 muestra las siguientes siglas:

. PMX. Significa puntuaciéon maxima

. % parcial MX. Significa porcentaje parcial maximo.

Cuadro N°4. Formato modificado del Decreto Ejecutivo.

ASPECTOS A VERIFICAR Granja
JARRIPORSA

INSTALACIONES FISICAS

1.1. La granja esta ubicada en un lugar alejado de focos 5
de insalubridad o contaminacion.

11.2 La construccion es resistente al medio ambiente y a 5
prueba de roedores.

113 El acceso a la granja es independiente de casa de 5
habitacién

1.1.4 La granja presenta aislamiento y proteccién contra el 5

libre acceso de animales o personas.

1.1.5 Las areas de la granja estan totalmente separadas de 5
cualquier tipo de vivienda y no son utilizadas como
dormitorio.
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1.1.6 El funcionamiento de la granja no pone en riesgo la 5
salud y bienestar de la comunidad.

1.1.7 Los accesos y alrededores de la granja se encuentran 5
limpios, en materiales adecuados y en buen estado
de mantenimiento.

1.1.8 Se controla el crecimiento de maleza alrededor de 5
las construcciones.

1.1.9 Los alrededores estan libres de agua estancada.

1.1.10 Los alrededores estan libres de basura y objetos en
desuso.

1.1.11 La granja cuenta con un tratamiento de aguas. 5

1.1.12 Existe clara separacién fisica entre areas de oficinas, 5
recepcion, produccion, servicios sanitarios, etc.

1.1.13 Son de facil aseo las instalaciones y cuenta con 5
procesos de aseo.

1.1.14 la granja tiene instalaciones en buen estado para el 5
cambio de ropa de las operarios

1.1.15 Se encuentra claramente sefalizadas las diferentes 5

areas y secciones en cuanto a acceso Yy circulacion
de personas, servicios, seguridad, salida de
emergencia, etc.

INSTALACIONES FISICAS 75

21

La granja cuenta con servicios sanitarios bien ubicados,
en cantidad suficiente, separados por sexo y en perfecto
estado y funcionamiento (lavamanos, duchas, inodoros).

5

P INSTALACIONES SANITARIAS

2.2

Los servicios sanitarios estan dotados con los elementos
para la higiene personal (jabon liquido, toallas
desechables o secador eléctrico, papel higiénico, etc.).

23

Existe un sitio adecuado e higiénico para el descanso y
consumo de alimentos por parte de los empleados (area
social).

24

Existen vestidores en numero suficiente, separados por
sexo, ventilados, en buen estado y alejados del area de
proceso.

2.5

Existen casilleros o lockers individuales, con doble
compartimiento, ventilados, en buen estado, de tamaro
adecuado y destinados exclusivamente para su proposito

INSTALACIONES SANITARIAS

25
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3 Practicas higiénicas

3.1 Los desechos se encuentran clasificados. 5

3.2 Hay un adecuado manejo de desecho por parte de los 5
obreros.

3.3 Los obreros cuentan con una adecuada vestimenta. 5

3.4 Los empleados que estan en contacto directo con los 5
animales, no presentan afecciones en piel o
enfermedades infecto contagiosas.

3.5 El personal que manipula el alimento balanceado lo hace 5
con la mayor asepsia posible.

3.6 Los empleados no comen o fuman en areas de 5
produccion.

3.8 No se observan trabajadores sentados en el pasto o 5
andenes o en lugares donde su ropa de trabajo pueda
contaminarse.

3.9 Los visitantes cumplen con todas las normas de higieney 5
proteccion: uniforme, gorro, practicas de higiene, etc.

3.10 Los trabajadores después de cada limpieza se lavan y 5
desinfectan las manos antes de trasladarse a otra area.

3.1 Los trabajadores no salen con el uniforme fuera de la 5
granja.

PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE 55
PROTECCION

4 EDUCACION Y CAPACITACION ‘

4.1 Existe un programa escrito de capacitacion en educacion 5

sanitaria

4.2 Son apropiados los letreros alusivos a la necesidad de 5

lavarse las manos después de ir al bafio o de cualquier
cambio de actividad.

4.3 Son adecuados los avisos alusivos a practicas higiénicas, 5

medidas de seguridad, ubicacion de extintores, etc.

4.4 Existen programas vy actividades permanentes de 5

capacitacidon en manipulacion higiénica de alimentos para
el personal nuevo y antiguo y se llevan registros.

4.5 Conocen los trabajadores las practicas higiénicas. 5
EDUCACION Y CAPACITACION 25




5 CONDICIONES DE SANEAMIENTO
5.1 ABASTECIMIENTO DE AGUA

5.1.1 Existen procedimientos escritos sobre manejo y calidad de agua.

5.1.2 El agua utilizada en la granja es potable

5.1.3 Existen pardmetros de calidad para el agua potable

5.1.4 Cuenta con registros de laboratorio que verifican la calidad del agua

gl ;| ol o] »n

5.1.5 El suministro de agua y su presién es adecuado para todas las
operaciones.

5.1.6 El agua no potable usada para actividades indirectas (vapor, control de 5
incendios, etc.) se transporta por tuberias independientes e
identificadas.

5.1.7 El tanque de almacenamiento de agua esta protegido, es de capacidad 5
suficiente y se limpia y se desinfecta periédicamente.

5.1.8 Existe control diario de cloro residual y se llevan registros. 5
5.1.9 El agua que se usa en la planta tiene un tratamiento previo. 5
ABASTECIMIENTO DE AGUA 45

5.2 MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS LiQUIDOS

5.2.1 La recoleccion, manejo, tratamiento y disposicion de efluentes y aguas 5
residuales tienen aprobacién de las autoridades competentes.

5.2.2 El manejo de los residuos liquidos dentro de la granja no presenta 5
riesgo de contaminacion.

5.2.3 Las trampas grasas estan bien ubicados y disefiados y permiten su 5
limpieza.

MANEJO DE RESIDUOS LIQUIDOS 15

5,3 MANEJO Y DISPOSICION DE DESECHOS SOLIDOS (BASURAS vy
estiércol)

5.3.1 Existen recipientes suficientes, adecuados, bien ubicados e identificados 5
para la recoleccion interna de los desechos sélidos o basuras.

5.3.2 Son removidas las basuras con la frecuencia necesaria para evitar 5
generacion de olores, molestias sanitarias, contaminacién del producto y/o
superficies y proliferacién de plagas.

5.3.3. Después de desocupados los equipos se lavan antes de ser colocados en 5
el sitio respectivo.

5.3.4 Existe local e instalacion asignado exclusivamente para el depdsito temporal 5

de los residuos solidos, adecuadamente ubicado, protegido y en perfecto
estado de mantenimiento.

MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS
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5.4 LIMPIEZA Y DESINFECCION

541 Existen procedimientos escritos especificos de limpiezay 5
desinfeccion
54.2 Existen registros que indican que se realiza inspeccién, 5

limpieza y desinfeccién periddica en las diferentes areas,
equipos y utensilio.

54.3 Se tiene claramente definidos los productos utilizados, 5
concentraciones, modo de preparacion para su uso.
LIMPIEZA Y DESINFECCION 15

CONTROL DE PLAGAS

(ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

Existen procedimientos escritos especificos de control de

plagas

552 No hay evidencia o huellas de la presencia o dafios por 5
plagas

5.5.3 Existen registros escritos de aplicacién de medidas o 5
productos contra las plagas.

554 Existen dispositivos en buen estado y bien ubicados para 5

el control de plagas (electrocutadores, rejillas, coladeras,
trampas, cebaderos, etc.).

5.5.5 Los productos utilizados se encuentran rotulados y se 5
almacenan en un sitio alejado, protegido y bajo llave.
CONTROL DE PLAGAS 25
6 CONDICIONES DE PROCESO ‘
6.1 EQUIPOS Y UTENSILIOS
6.1.1 Los equipos y superficies en contacto con los animales 5

son no toxicos, resistentes a la corrosién no cubiertos
con pinturas o materiales desprendibles y son faciles de
limpiar y desinfectar

6.1.2 Las areas circundantes de los equipos son de facil 5
limpieza y desinfeccion.

6.1.3 Cuenta la granja con un botiquin. 5

6.1.4 Los equipos y superficies son de acabados porosos, no 5
lisos y absorbentes.

6.1.5 Los equipos y las superficies en contacto con los 5
animales estan disefiados de tal manera que se facilite su
limpieza y desinfeccion.

6.1.6 Los recipientes utilizados para materiales no comestibles 5
y desechos son a prueba de fugas, debidamente
identificados, de material impermeable, resistentes a la
corrosion y de facil limpieza.
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6.1.7 Los utensilios quirdrgicos tienen su proceso de limpiezay 5
desinfeccion

6.1.8 Las tuberia, valvulas y ensambles no presentan fugas y 5
estan localizados en sitios donde no significan riesgo de
contaminacion

6.1.9 Los tornillos, remaches, tuercas o clavijas estan 5
asegurados para prevenir quee los animales los traguen.

6.1.10 Los procedimientos de mantenimiento de equipos son 5
apropiados y no permiten presencia de agentes
contaminantes en el producto.

6.1.11 Existen manuales de procedimiento para servicio y 5
mantenimiento (preventivo y correctivo) de equipos.

6.1.12 Los equipos estan ubicados segun la secuencia légica 5
del proceso tecnoldgico y evitan la contaminacion
cruzada.

6.1.13 Los equipos donde se realizan operaciones criticas 5
cuentan con instrumentos y accesorios para medicion y
registro de variables del proceso.

6.1.14 Los cuartos frios estan equipados con termémetro de 5
precision de facil lectura desde el exterior, con el sensor
ubicado de forma tal que indique la temperatura promedio
del cuarto y se registra dicha temperatura.

6.1.15 Los cuartos frios estan construidos de materiales 5
resistentes, faciles de limpiar, impermeables, se
encuentran en buen estado y no presentan
condensaciones.

6.1.16 Se tiene programa y procedimientos escritos de 5
calibracion de equipos e instrumentos de medicion.

EQUIPOS Y UTENSILIOS 80
6,2 HIGIENE LOCATIVA DE LA GRANJA
6.2.1 El area produccién se encuentra alejada de focos de contaminaciéon. 5
6.2.2 Las paredes se encuentran limpias y en buen estado. 5
6.2.3 Las paredes son lisas y de facil limpieza. 5
6.2.4 La pintura esta en buen estado. 5
6.2.5 El techo es liso, de facil limpieza y se encuentra limpio. 5
6.2.6 Las uniones entre las paredes y techos estadn disefiadas de tal 5
manera que evitan la acumulacién de polvo y suciedad.
6.2.7 Las ventanas y puertas, se encuentran limpias, en buen estado, 5
libres de corrosién o moho y bien ubicadas.
6.2.8 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado, sin grietas, 5
perforaciones o roturas.
6.2.9 El piso tiene la inclinacién adecuada para efectos de drenaje. 5
6.2.10 Los sifones estan equipados con rejillas adecuadas. 5
6.2.11 En pisos, paredes y techos no hay signos de filtraciones o 5

humedades.
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6.2.12 Cuenta la granja con las diferentes areas y secciones requeridas para 5
el proceso.

6.2.13 Existen lavamanos no accionados manualmente, dotados con jabon 5
liquido y soluciones desinfectantes ubicados, en las areas de proceso
0 cercanas a ésta.

6.2.14 Las uniones de encuentro del piso y las paredes y de éstas entre si 5
son redondeadas.

6.2.15 La temperatura ambiental y ventilacién de la sala de los animales es 5
adecuada y no afecta la salud, ni la comodidad de los operarios y
personas

6.2.16 No existe evidencia de condensacion en techos o zonas altas 5

6.2.17 La ventilacion por aire acondicionado o ventiladores mantiene presion 5
positiva en la sala y tiene el mantenimiento adecuado: limpieza de
filtros y del equipo.

6.2.18 La sala se encuentra con adecuada iluminacion en calidad e 5
intensidad.

6.2.19 Las lamparas y accesorios son de seguridad, estan protegidas para 5
evitar la contaminacion en caso de ruptura, estan en buen estado y
limpias.

6.2.20 La sala de proceso se encuentra limpia y ordenada 5

6.2.21 La sala de proceso y los equipos son utilizados exclusivamente para 5
la elaboracion de alimentos para consumo humano.

6.2.22 Existe lava botas a la entrada de la sala de proceso, bien ubicado. 5
Bien disefiado y con una concentracion conocida y adecuada de
desinfectante.

HIGIENE LOCATIVA 110

7 Medicamentos
5

71 Cuenta con un nimero determinado de medicamentos.

7.2 Estos medicamentos se encuentran bien identificados 5

7.3 Los medicamentos estan bien ubicados y en orden de 5
importancia

7.4 El botiquin esta en un area visible 5

7.5 Cuenta con una cantidad determinada de jeringas para no 5
repetir en los animales

7.6 Limpia o desinfecta los u tencillos ocupados en animales 5
enfermos

7.7 El area de cuarentena cuenta con lo necesario 5

7.8 Cuenta con un area de cuarentena 5
Medicamentos 40

Fuente: Perfil Sanitario del Decreto Ejecutivo 3253
Elaborado por: Bohérquez, Karla. 2012




61
Para la realizacion de este estudio se recopilaron fotografias para tener un
registro grafico de la evaluacion.

En el cuadro N°5 muestra la puntuacion ideal para el nivel de cumplimiento de
BPPS por parte de la granja JARRIPORSA.

Cuadro N°5. Recopilacidn de resultados ideal expresado en porcentaje.
Parametro Caracteres. PMX %PARCIAL
Evaluados MX.

Instalaciones fisicas 15 75 14,15
Instalaciones sanitarias 5 25 4,71
Practicas higiénicas y medidas de proteccioén 11 55 10,31
Educacion y capacitacion 5 25 4,71

Abastecimiento de agua 9 45 8,49
Manejo de residuos liquidos 3 15 2,83
Manejo de residuos solidos 4 20 3,77

3

5

1

Limpieza y desinfeccion 15 2,83

Control de plagas 25 4,71
Equipos y utensilios 6 80 15,09
Higiene locativa en sala de proceso 22 110 20,75
Medicamentos 8 40 7,54
Total 106 530 100.0

Elaborado por: Bohérquez, Karla. 2012

Lo que se hizo en este cuadro fue una recopilacion del numero de caracteristicas

evaluadas de cada parametro con su puntuacion maxima expresado en

porcentaje y sumando el 100%.

Cuadro N°6. Recopilacion de resultados ideales.

Instalaciones fisicas
Instalaciones sanitarias 5 25
Practicas higiénicas y medidas de proteccion 11 55

Educacion y capacitacion 25
Abastecimiento de agua 45
Manejo de residuos liquidos 15

5
9
3
Manejo de residuos sélidos 4 20
3
5
1

Limpieza y desinfeccion 15
Control de plagas 25
0. Equipos y utensilios

~ B d B B B Bl B I
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11. Higiene locativa en sala de proceso 22 110
12. Medicamentos 8 40
Total 106 530

Elaborado por: Bohorquez, Karla. 2012

En este cuadro N 3.3 se puede observar el numero de parametros evaluados y la

calificacion ideal a obtener.
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CAPITULO IV
4, Resultados y Discusion
4.1. Perfil de cumplimiento de BPP de la granja JARRIPORSA

En este cuadro se muestras la puntuacion ideal que debe cumplir la granja
JARRIPORSA en su evaluacion

Cuadro N°7. Cuadro de resultados.

Parametro Caracteres. Puntuacion de
Evaluados F:] Granja
JARRIPORSA
1 Instalaciones fisicas 15 75 41
2 Instalaciones sanitarias 5 25 12
3 Practicas higiénicas y medidas de proteccién 11 55 45
4 Educacion y capacitacion 5 25 13
5 Abastecimiento de agua 9 45 19
6 Manejo de residuos liquidos 3 15 4
7 Manejo de residuos solidos 4 20 19
8 Limpieza y desinfeccién 3 15 3
9 Control de plagas 5 25 11
1 Equipos y utensilios 16 80 43
1 Higiene locativa en sala de proceso 22 110 54
1 Medicamentos 8 40 16
Total 106 530 280

Elaborado por: Bohérquez, Karla. 2012

En el presente cuadro de resultados se puede observar un 52.8% de
cumplimiento de BPPP’s por parte de la Granja Porcina JARRIPORSA obteniendo
en resultados totales una nota de 280 la cual es la mitad del PMX (promedio

maximo) .
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Cuadro N°8. Resultados expresados en porcentajes.
Parametro Caracteres. Pmx

Granja

JARRIPORSA

Instalaciones fisicas 15 41 7,73584906
Instalaciones sanitarias 5 12 2,26415094
Practicas higiénicas y medidas de proteccion 11 45 8,49056604
Educacion y capacitacion 5 13 2,45283019
Abastecimiento de agua 9 19 3,58490566
Manejo de residuos liquidos 3 4 0,75471698
Manejo de residuos sélidos 4 19 3,58490566
Limpieza y desinfeccion 3 3 0,56603774
Control de plagas 5 11 2,0754717

Equipos y utensilios 16 43 8,11320755
Higiene locativa en sala de proceso 22 54 10,1886792
Medicamentos 8 16 3,01886792
Total 106 280 52,8301887

Elaborado por: Bohorquez, Karla. 2012

Lo que se hizo en este cuadro expresa el numero de caracteristicas evaluadas de

cada parametro con la puntuacion obtenida por parte de la Granja JARRIPORSA

expresado en porcentaje.

De los resultados obtenidos se realizaron dos graficas a fin de que sea una

herramienta que permita visualizar de forma general las inconformidades y puntos

de cumplimiento BPP de la granja JARRIPORSA.
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Grafico N° 1. Porcentaje parcial ideal
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Elaborado por: Bohorquez, Karla. 2012

Grafico N°2. Porcentaje obtenido por la Granja JARRIPORSA
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Elaborado por: Bohoérquez, Karla. 2012

4.1.1. Instalaciones Fisicas

Lo que se observa en el cuadro N°9 cuadro es el nivel de cumplimiento de BPP
por parte de la Granja en el aspecto de las instalaciones fisicas.
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Cuadro N°9. Instalaciones fisicas

ASPECTOS A VERIFICAR Granja
JARRIPORSA

1. INSTALACIONES FISICAS

1.1. La granja esta ubicada en un lugar alejado de focos de 5 2
insalubridad o contaminacion.

1.2 La construccién es resistente al medio ambiente y a 5 3
prueba de roedores.

1.3 El acceso a la granja es independiente de casa de 5 2
habitacion

1.4 La granja presenta aislamiento y proteccién contra el 5 3
libre acceso de animales o personas.

1.5 Las areas de la granja estan totalmente separadas de 5 3
cualquier tipo de vivienda y no son utilizadas como
dormitorio.

1.6 El funcionamiento de la granja no pone en riesgo la salud 5 4

y bienestar de la comunidad.

1.7 Los accesos y alrededores de la granja se encuentran 5 3
limpios, en materiales adecuados y en buen estado de
mantenimiento.

1.8 Se controla el crecimiento de maleza alrededor de las 5 5
construcciones.

1.9 Los alrededores estan libres de agua estancada. 5 4

1.10 Los alrededores estan libres de basura y objetos en 5 3
desuso.

1.11 La granja cuenta con un tratamiento de aguas. 5 3

12 Existe clara separacion fisica entre areas de oficinas, 5 2
recepcion, produccion, servicios sanitarios, etc.

1.13 Son de facil aseo las instalaciones y cuenta con procesos 5 3
de aseo.

1.14 la granja tiene instalaciones en buen estado para el 5 0
cambio de ropa de las operarios

1.15 Se encuentra claramente sefializadas las diferentes 5 2

areas y secciones en cuanto a acceso y circulacion de
personas, servicios, seguridad, salida de emergencia, etc.

INSTALACIONES FISICAS 75 41

Fuente: Perfil Sanitario del Decreto Ejecutivo 3253
Elaborado por: Bohérquez, Karla. 2012

En relacién a las instalaciones fisicas, el cumplimiento es del 54,6% que
corresponde a 41 puntos sobre 75 de la categoria, es decir que tiene un
cumplimiento parcial. El punto critico en el que se debe trabajar es en la
elaboracion de cambiadores, debido a que no hay un lugar especifico y los

obreros se cambian fuera de la granja.
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4.1.2. Instalaciones Sanitarias

En el cuadro N°10 se visualiza el grado de cumplimiento de BPPS por parte de la

granja JARRIPORSA en el aspecto de instalaciones sanitarias.

Cuadro N°10. Instalaciones sanitarias

P INSTALACIONES SANITARIAS

2.1 La granja cuenta con servicios sanitarios bien ubicados, 5 1
en cantidad suficiente, separados por sexo y en perfecto
estado y funcionamiento (lavamanos, duchas, inodoros).

2.2 Los servicios sanitarios estan dotados con los elementos 5 2
para la higiene personal (jabon liquido, toallas
desechables o secador eléctrico, papel higiénico, etc.).

2.3 Existe un sitio adecuado e higiénico para el descansoy 5 5
consumo de alimentos por parte de los empleados (area
social).

2.4 Existen vestidores en numero suficiente, separados por 5 0
sexo, ventilados, en buen estado y alejados del area de
proceso.

2.5 Existen casilleros o lockers individuales, con doble 5 4
compartimiento, ventilados, en buen estado, de tamafio
adecuado y destinados exclusivamente para su propoésito
INSTALACIONES SANITARIAS 25 12

Fuente: Perfil Sanitario del Decreto Ejecutivo 3253

Elaborado por: Bohdérquez, Karla. 2012

En relacidn a las instalaciones sanitarias como se puede ver en el cuadro N° 4.4
el cumplimiento es del 48%, que corresponde a 12 puntos sobre 25 de la
categoria, es decir que tiene un deficiente cumplimiento y los puntos que se debe
trabajar son en la construccidn de cambiadores para los empleados y en servicios

sanitarios suficientes para los obreros.
4.1.3. Practicas higiénicas y medidas de proteccién

El cuadro N°11 de la evaluacion indica todas las practicas y medidas que toma la

granja.
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Cuadro N°11. Practicas higiénicas y medidas de proteccién

3.1. Los desechos se encuentran clasificados. 5 5

3.2 Hay un adecuado manejo de desecho por parte de los 5 5
obreros.

3.3. Los obreros cuentan con una adecuada vestimenta. 5 0

3.4. Los empleados que estan en contacto directo con los 5 5

animales, no presentan afecciones en piel o
enfermedades infecto contagiosas.

3.5. El personal que manipula el alimento balanceado lo hace 5 5
con la mayor asepsia posible.

3.6. Los empleados no comen o fuman en areas de 5 5
produccion.
3.7. No se observan trabajadores sentados en el pasto o 5 5

andenes o en lugares donde su ropa de trabajo pueda
contaminarse.

3.8. Los visitantes cumplen con todas las normas de higieney 5 3
proteccion: uniforme, gorro, practicas de higiene, etc.

3.9. Los trabajadores después de cada limpieza se lavan y 5 4
desinfectan las manos antes de trasladarse a otra area.

3.10. Los trabajadores no salen con el uniforme fuera de la 5 3
granja.
PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE 55 45
PROTECCION

Fuente: Perfil Sanitario del Decreto Ejecutivo 3253
Elaborado por: Bohérquez, Karla. 2012

En a las practicas higiénicas y medidas de proteccion el cumplimiento es del
81,81% que corresponde a 45 puntos sobre 75 de la categoria, es decir tiene un
alto cumplimiento. Los puntos criticos sobre los cuales se debe trabajar son:
tener un mayor cuidado con los visitantes y no permitir que los empleados salgan

con el uniforme de la granja.
4.1.4. Educacion y capacitacion

En el cuadro N°12 se trata de visualizar el grado de cumplimiento de BPPS por
parte de la granja JARRIPORSA en este aspecto de educacion y capacitacion.
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Cuadro N°12. Educacioén y capacitacion

4.1 Existe un programa escrito de capacitacion en educacién 5 2
sanitaria

4.2 Son apropiados los letreros alusivos a la necesidad de 5 2
lavarse las manos después de ir al bafio o de cualquier
cambio de actividad.

4.3 Son adecuados los avisos alusivos a practicas higiénicas, 5 3
medidas de seguridad, ubicacién de extintores, etc.

44 Existen programas vy actividades permanentes de 5 2
capacitacidon en manipulacion higiénica de alimentos para
el personal nuevo y antiguo y se llevan registros.

4.5 Conocen los trabajadores las practicas higiénicas. 5 4
EDUCACION Y CAPACITACION 25 13

Fuente: Perfil Sanitario del Decreto Ejecutivo 3253
Elaborado por: Bohérquez, Karla. 2012

En relacién a la educacion y capacitacion el cumplimiento es del 52% que

corresponde a 13 puntos sobre 25 de la categoria, es decir tiene un cumplimiento

parcial. Los puntos criticos en los cuales se debe trabajar en realizar programas

escritos, la colocacion de letreros con los habitos sanitarios y que haya programas

permanentes de capacitacion.

4.1.5. Condiciones de saneamiento

En el cuadro N°13 se trata de visualizar el grado de cumplimiento de BPPS por

parte de la granja JARRIPORSA en cuanto a las condiciones de saneamiento que

maneja.
Cuadro N°13. Condiciones de saneamiento

5. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
5.1 ABASTECIMIENTO DE AGUA
5.1.1 Existen procedimientos escritos sobre manejo y calidad 5 0

de agua.
5.1.2 El agua utilizada en la granja es potable 5 5
51.3 Existen parametros de calidad para el agua potable 5 0
51.4 Cuenta con registros de laboratorio que verifican la 5 2

calidad del agua




70

51.5 El suministro de agua y su presion es adecuado para 5 5
todas las operaciones.

5.1.6 El agua no potable usada para actividades indirectas 5 4
(vapor, control de incendios, etc.) se transporta por
tuberias independientes e identificadas.

5.1.7 El tanque de almacenamiento de agua esta protegido, es 5 3
de capacidad suficiente y se limpia y se desinfecta
periodicamente.

5.1.8 Existe control diario de cloro residual y se llevan 5 0
registros.

51.9 El agua que se usa en la granja tiene un tratamiento 5 0
previo.

ABASTECIMIENTO DE AGUA 45 19

Fuente: Perfil Sanitario del Decreto Ejecutivo 3253
Elaborado por: Bohdérquez, Karla. 2012

En relacién al abastecimiento de agua como se puede ver en el cuadro N° 4.7 el

cumplimiento es del 42,2%, que corresponde a 19 puntos sobre 45 de la

categoria, es decir tiene un cumplimiento menor de lo esperado con respecto al

agua que se deberia tener. Los puntos criticos mas bajos y que se debe trabajar

es en el control diario de cloro residual y que deben hacer un tratamiento previo.

4.1.6. Manejo y disposicion de residuos liquidos

En este cuadro N°14 se trata de visualizar el grado de cumplimiento de BPPS por

parte de la granja JARRIPORSA en los aspectos del manejo y disposicion de

residuos liquidos.

Cuadro N°14. Manejo y disposicion de residuos liquidos

5,2 MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS LIQUIDOS

5.21 La recoleccién, manejo, tratamiento y disposicion de 5 0
efluentes y aguas residuales tienen aprobacion de las
autoridades competentes.

522 El manejo de los residuos liquidos dentro de la granjano 5 4
presenta riesgo de contaminacion.

5.2.3 Las trampas grasas estan bien ubicados y disefiados y 5 0
permiten su limpieza.
MANEJO DE RESIDUOS LIQUIDOS 15 4

Fuente: Perfil Sanitario del Decreto Ejecutivo 3253
Elaborado por: Bohérquez, Karla. 2012
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En relacién al manejo y disposicion de residuos liquidos el cumplimiento es del
26,6%, que corresponde a 4 puntos sobre 15 de la categoria, es decir que es un
cumplimiento deficiente. Los puntos criticos que se debe trabajar son en el
manejo, recoleccion y tratamiento de aguas, ademas en la colocacion de trampas
de grasa.

4.1.7. Manejo y disposicion de desechos soélidos

En el cuadro N°15 de evaluacién de manejo y disposicion de desechos trata de

cubrir los aspectos como recipientes y si son lavados los equipos.

Cuadro N°15. Manejo y disposicion de desechos solidos (basuras y estiércol)
MANEJO Y DISPOSICION DE DESECHOS SOLIDOS

(BASURAS vy estiércol)

5.31 Existen recipientes suficientes, adecuados, bien ubicados 5 5
e identificados para la recoleccion interna de los
desechos sélidos o basuras.

532 Son removidas las basuras con la frecuencia necesaria 5 5
para evitar generacion de olores, molestias sanitarias,
contaminacion del producto y/o superficies y proliferacion

de plagas.

5.3.3. Después de desocupados los equipos se lavan antes de 5 5
ser colocados en el sitio respectivo.

5.34 Existe local e instalacidon asignado exclusivamente para 5 4

el depédsito temporal de los residuos sdlidos,
adecuadamente ubicado, protegido y en perfecto estado

de mantenimiento.

MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS 20 19

Fuente: Perfil Sanitario del Decreto Ejecutivo 3253
Elaborado por: Bohérquez, Karla. 2012

En relacion al manejo y disposicion de desechos soélidos el cumplimiento es del
95% que corresponde a 19 puntos sobre 20 de la categoria, es decir tiene casi un

cumplimiento total. Los puntos criticos no existen.
4.1.8. Limpieza y desinfeccion

El cuadro N°16 de la evaluacién indica si hay procedimientos escritos especificos

de limpieza y desinfeccion.



5.4 LIMPIEZA Y DESINFECCION ‘
541 Existen procedimientos escritos especificos de limpiezay 5
desinfeccion
54.2 Existen registros que indican que se realiza inspeccién, 5 3
limpieza y desinfeccion periddica en las diferentes areas,
equipos y utensilio.
54.3 Se tiene claramente definidos los productos utilizados, 5 0
concentraciones, modo de preparacion para su uso.
LIMPIEZA Y DESINFECCION 15 3

Fuente: Perfil Sanitario del Decreto Ejecutivo 3253
Elaborado por: Bohérquez, Karla. 2012
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Cuadro N°16. Limpieza y desinfeccion

En relaciéon a la limpieza y desinfeccion, el cumplimiento es del 20% que

corresponde al 3 puntos sobre 15 de la categoria, es decir que tiene un bajo

cumplimiento. Los puntos criticos que se debe trabajar es en la realizacion de

procedimientos escritos de limpieza y desinfeccion, e indicar en si tienen una

definicion de los productos a usar.

4.1.9. Control de plagas

El cuadro N°17 de evaluacién indica todos los métodos y formas de controlar las

plagas como ratones e insectos.

Cuadro N°17. Control de plagas (artropodos, roedores, aves)

CONTROL DE PLAGAS
(ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

5.51 Existen procedimientos escritos especificos de control de 5 3
plagas

5.5.2 No hay evidencia o huellas de la presencia o dafios por 5 3
plagas

5.5.3 Existen registros escritos de aplicaciéon de medidas o 5 0
productos contra las plagas.

554 Existen dispositivos en buen estado y bien ubicados para 5 0
el control de plagas (electrocutadores, rejillas, coladeras,
trampas, cebaderos, etc.).

5.5.5 Los productos utilizados se encuentran rotulados y se 5 5
almacenan en un sitio alejado, protegido y bajo llave.
CONTROL DE PLAGAS 25 11

Fuente: Perfil Sanitario del Decreto Ejecutivo 3253
Elaborado por: Bohoérquez, Karla. 2012
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En relacion al control de plagas el cumplimiento es del 44% que corresponde a 11

puntos sobre 25 de la categoria, es decir que tiene un cumplimiento parcial de las

normas. Los puntos criticos que se debe trabajar son: la elaboracién de registros;

revisar los dispositivos que deben estar en buen estado y bien ubicados.

4.1.10.

Condiciones de procesos

El cuadro N°18 de la evaluacion trata de dar las condiciones de procesos y como

las llevan en la granja.

6.1

Cuadro N°18. Condiciones de proceso.

CONDICIONES DE PROCESO
EQUIPOS Y UTENSILIOS

6.1.1

Los equipos y superficies en contacto con los animales
son no téxicos, resistentes a la corrosién no cubiertos
con pinturas o materiales desprendibles y son faciles de
limpiar y desinfectar

6.1.2

Las areas circundantes de los equipos son de facil
limpieza y desinfeccion.

6.1.3

Cuenta la granja con un botiquin.

6.1.4

Los equipos y superficies son de acabados porosos, no
lisos y absorbentes.

6.1.5

Los equipos y las superficies en contacto con los
animales estan disefiados de tal manera que se facilite su
limpieza y desinfeccion.

6.1.6

Los recipientes utilizados para materiales no comestibles
y desechos son a prueba de fugas, debidamente
identificados, de material impermeable, resistentes a la
corrosion y de facil limpieza.

6.1.7

Los utensilios quirurgicos tienen su proceso de limpieza y
desinfeccion

6.1.8

Las tuberia, valvulas y ensambles no presentan fugas y
estan localizados en sitios donde no significan riesgo de
contaminacion

6.1.9

Los tornillos, remaches, tuercas o clavijas estan
asegurados para prevenir quee los animales los traguen.

6.1.10

Los procedimientos de mantenimiento de equipos son
apropiados y no permiten presencia de agentes
contaminantes en el producto.

6.1.11

Existen manuales de procedimiento para servicio y
mantenimiento (preventivo y correctivo) de equipos.

6.1.12

Los equipos estan ubicados segun la secuencia logica
del proceso tecnoldgico y evitan la contaminacion
cruzada.




6.1.13

Los equipos donde se realizan operaciones criticas
cuentan con instrumentos y accesorios para medicion y
registro de variables del proceso.

6.1.14

Los cuartos frios estan equipados con termémetro de
precision de facil lectura desde el exterior, con el sensor
ubicado de forma tal que indique la temperatura promedio
del cuarto y se registra dicha temperatura.

6.1.15

Los cuartos frios estan construidos de materiales
resistentes, faciles de limpiar, impermeables, se
encuentran en buen estado y no presentan
condensaciones.

6.1.16

Se tiene programa y procedimientos escritos de
calibracion de equipos e instrumentos de medicién.

EQUIPOS Y UTENSILIOS

80

43

Fuente: Perfil Sanitario del Decreto Ejecutivo 3253
Elaborado por: Bohérquez, Karla. 2012
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En relacion a los equipos y utensilios con higiene locativa en el cuadro N°4.12 el

cumplimiento es del 53,75% que corresponde a 43 puntos sobre 80 de la

categoria, es decir que tiene un cumplimiento parcial. Los puntos criticos son

varios y debe haber un mayor trabajo para tratar de suprimirlos y evitarlos.

4.1.11.

Higiene locativa de la granja

El cuadro N°19 trata de evaluar la higiene que tienen los empleados de la granja 'y

los cuidados que le brindan a esta.

Cuadro N°19. Higiene locativa de la granja

6.2 HIGIENE LOCATIVA DE LA GRANJA

6.2.1 El area produccién se encuentra alejada de focos de 5 2
contaminacion.
6.2.2 Las paredes se encuentran limpias y en buen estado. 5 3
6.2.3 Las paredes son lisas y de facil limpieza. 5 3
6.2.4 La pintura esta en buen estado. 5 3
6.2.5 El techo es liso, de facil limpieza y se encuentra limpio. 5 2
6.2.6 Las uniones entre las paredes y techos estan disefiadas 5 0
de tal manera que evitan la acumulacion de polvo y
suciedad.
6.2.7 Las ventanas y puertas, se encuentran limpias, en buen 5 3
estado, libres de corrosion 0 moho y bien ubicadas.
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6.2.8 Los pisos se encuentran limpios, en buen estado, sin 5 3
grietas, perforaciones o roturas.

6.2.9 El piso tiene la inclinacién adecuada para efectos de 5 5
drenaje.

6.2.10 Los sifones estan equipados con rejillas adecuadas. 5 5

6.2.11 En pisos, paredes y techos no hay signos de filtraciones 5 5
0 humedades.

6.2.12 Cuenta la granja con las diferentes areas y secciones 5 0
requeridas para el proceso.

6.2.13 Existen lavamanos no accionados manualmente, dotados 5 0
con jabon liquido y soluciones desinfectantes ubicados,
en las areas de proceso o cercanas a ésta.

6.2.14 Las uniones de encuentro del piso y las paredes y de 5 0
éstas entre si son redondeadas.

6.2.15 La temperatura ambiental y ventilacion de la sala de los 5 0
animales es adecuada y no afecta la salud, ni la
comodidad de los operarios y personas

6.2.16 No existe evidencia de condensacion en techos o zonas 5 0
altas

6.2.17 La ventilacién por aire acondicionado o ventiladores 5 0
mantiene presion positiva en la sala y tiene el
mantenimiento adecuado: limpieza de filtros y del equipo.

6.2.18 La sala se encuentra con adecuada iluminacion en 5 5
calidad e intensidad.

6.2.19 Las lamparas y accesorios son de seguridad, estdn 5 5
protegidas para evitar la contaminacion en caso de
ruptura, estan en buen estado y limpias.

6.2.20 La sala de proceso se encuentra limpia y ordenada 5 5
6.2.21 La sala de proceso y los equipos son utlizados 5 5
exclusivamente para la elaboracién de alimentos para

consumo humano.
6.2.22 Existe lava botas a la entrada de la sala de proceso, bien 5 0
ubicado. Bien disefiado y con una concentracion
conocida y adecuada de desinfectante.
HIGIENE LOCATIVA 110 54

Fuente: Perfil Sanitario del Decreto Ejecutivo 3253
Elaborado por: Bohérquez, Karla. 2012

En relacion de la higiene locativa el cumplimiento es de 49,09% que corresponde

a 54 puntos sobre 110 de la categoria, es decir que tiene un cumplimiento parcial.

Los puntos criticos se les deben trabajar para evitar seguir cometiéndolos.

41.12.

Medicamentos

El cuadro N°20 de evaluacion de medicamentos trata de cubrir el manejo y

ocupacion de los medicamentos.
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Cuadro N°20. Medicamentos

6.3 Medicamentos

6.3.1 Cuenta con un numero determinado de medicamentos. 5 0
6.3.2 Estos medicamentos se encuentran bien identificados 3
6.3.3 Los medicamentos estan bien ubicados y en orden de
importancia
6.3.4 El botiquin esta en un area visible 5 0
6.3.5 Cuenta con una cantidad determinada de jeringas para 5 5
no repetir en los animales
6.3.6 Limpia o desinfecta los utensillos ocupados en animales 5 0
enfermos
6.3.7 El area de cuarentena cuenta con lo necesario 5 0
6.3.8 Cuenta con un area de cuarentena 5
Medicamentos 40 16

Fuente: Perfil Sanitario del Decreto Ejecutivo 3253
Elaborado por: Bohdérquez, Karla. 2012

En relacion al manejo de medicamentos el cumplimiento es del 40%, que
corresponde a 16 puntos sobre 40 de la categoria, es decir que hay un
cumplimiento parcial. Los puntos criticos en esta area son en la cual se debe

tener en cuenta.
4.2. Estado de la granja durante la evaluacion

Diagrama 4.1. Estado actual

Causa Efecto
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criolios.

Ial manejo
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Elaborado por Bohorquez Karla 2012
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CAPITULO V

5. Socializacion del contenido del manual al personal
5.1. Programa de capacitacion

5.2. Justificacion

La deteccion de necesidades de capacitacion es muy importante en la granja
JARRIPORSA ya se puede detectar aquellas areas donde se necesite mejorar y
es una forma de mantener motivados a los trabajadores ya que se actualizan

acerca del mercado laboral.

También es importante considerar que la capacitacion se debe dar por lo menos
una vez al ano, como lo menciona la ley de trabajo, ya que no llevarla a cabo

puede repercutir en sanciones por parte de las autoridades.

La capacitacion es una inversion que la granja realiza en el recurso humano, si la
granja invierte en los recursos materiales, porque no hacerlo en lo humano,
consideremos que sin el factor humano ninguna empresa podria llevar su

produccion.

5.3. El objetivo general
. Procurar el mejoramiento en el manejo de la granja JARRIPORSA,
teniendo como eje al ser humano, a través del mejoramiento y desarrollo
de la capacidad de accion individual y colectiva, por parte de los

trabajadores de la granja.
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5.4. Marco referencial
GRANJA JARRIPORSA
GIRO Preparacion y familiarizacion del manual
LOCALIZACION Tabacundo
MISION Es una granja de produccién porcina que ofrece

un producto de calidad que cumpla todas las
normas de produccion porcina.

VISION Ser una granja reconocida, organizada,
competitiva y comprometida con nuestros
clientes, ofreciéndoles servicio y productos de
calidad, anticipandonos a los cambios del
mercado con el fin de lograr la rentabilidad de la
granja Yy el bienestar de sus colaboradores.

VALORES Servicio: es el sello que nos identifica y
distingue de los competidores para lograr y
mantener la satisfaccion y preferencia de
nuestros clientes.

Honestidad: la practica de la honestidad nos
permite confiar en la gente y ser confiables, nos
hace sentirnos bien con nosotros mismos y
hace que las relaciones de trabajo sean sanas,
duraderas y productivas. La verdad nos da
transparencia y nos permite reconocer lo que
esta mal para mejorarlo.

Calidad: hacer las cosas bien y de la mejor
manera posible, a la primera vez, para lograr la
excelencia y cumplir con las expectativas del
cliente.

Trabajo en equipo: trabajar todos en la misma
direccion, aprovechando las diversas
habilidades y dando lo maximo de cada uno
para lograr nuestros objetivos.

Responsabilidad:  cumplir  con  nuestros
compromisos con constancia y de manera
efectiva

5.5. Actividades del Plan

El plan de formacion/capacitacion debera contener actividades a tres niveles:
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5.6. Actividades de Capacitacion

Las actividades de capacitacion propiamente dichas se realizaran, basicamente,
mediante la organizacion y realizacién de un taller para recrear los conocimientos,
habilidades y destrezas especificas relacionados con cada uno de los ejes

longitudinales definidos en este programa.

5.7. Recursos para la ejecucion
. Infraestructura fisica: Local y mobiliario apropiados
. Infraestructura técnica: Equipos de apoyo para las actividades de

capacitacion: retroproyector, pizarras, papelégrafos, videocasetera.

. Equipo de apoyo para las actividades de comunicacion/difusion

. Equipo humano: Capacitador y facilitador formado y capaz de
emprender el proceso de acuerdo a los enunciados pedagdgicos,

metodoldgicos, estratégicos y politicos del Plan.

. Participantes y organizaciones abiertos e interesados en la ejecucion
del plan
. Sustento  politico: instituciones, organizaciones y bases

comprometidas con la ejecucion del plan.



5.8.

Plan de capacitacion

80

Tema: 1. Infraestructura
Unidad: Buenas prdcticas de manofactura
Objetivo Capacitar a los obreros y duefio de la granja JARRIPORSA en un mejor manejo en infraestructura de la granja
especifico:
) Objet.IVOS Contenidos tematicos o Actividades de ensefianza M?totlios y Ayud.as y Tiempo
instruccionales subtemas técnicas materiales
Al finalizar la 1.1. Localizacion 1. Organizacién Dialogo 10min
conferencia, los 1.2. EDIFICACION - Crear confianza interactivo Presentacion 10min
obreros estaran 1.3. Instalaciones - Presentary aclarar objetivos | Conferencia ppt. 30min
capacitados para del area de gestacion instruccionales. empirica
ejecutar programas | 1-4- Instalaciones - Presentar contenidos y 30min
de manejo e en _eI area de planificacion.
infraestructura de maternidades . 2.  Fase de ingreso de insumos 15 min
) 1.5. Instalaciones en - L
naves porcinas . . - Extraccidn de experiencia.
Los obreros el area de recria . - Presentacion de Conferencia 10 min
o, 1.6. Instalaciones en o o )
f:iescnblrar? la el area de engorde expernencnas.’ empirica 7 min
importancia y 17. Areas externas 3. Procesamiento Preguntas y
ventajas del manejo | 1.g. Areas internas - Desarrollo tedrico de los respuestas
tecnificado de las contenidos. Dialogo
instalaciones. - Demostracion practica de la
teoria.
4. Verificacion
- Comprobacién del
entendimiento.
5. Clausura
- Resumen del aprendizaje.
- Verificacion del objetivo.
- Agradecimientoy
motivacion.
- Despedida.
Tema: Manejos de cerdos por etapas
Unidad: Buenas practicas de manofactura
Objetivo Capacitar a los obreros sobre el manejo de cerdos por etapas
especifico:
. Objet.IVOS Contenidos tematicos o Actividades de ensefianza Métodos y técnicas Ayud?s y Tiempo
instruccionales subtemas materiales
Al finalizar la CAPITULO 2 6. Organizacién
conferencia, los 2. Manejo de cerdos - Crear confianza Didlogo interactivo | Presentacion 10min
obreros estaran por etapas. - Presentary aclarar ppt.
capacitados para 21. Manej:o de verracos objetivos instruccionales. | Conferencia 10 min
ejecutar programas | 2-2- Manejo de - Presentar contenidos | empirica Videos
de manejo de remplazos . y planificacion. 30 min
cerdos en sus 2.3. Manejo del parto 7. Fase de ingreso de Conferencia
diferentes etapas 2.3.1. Problemas insumos empirica 30min
productivas. durante el'parto . - Extraccion de Practica de
Los obreros 24, Manejo  del lechon experiencia Preguntas y campo en la 15 min
-y hasta el destete - )
describiran la 25 Manejo al destete - Presentacion de respuestas Granja
importanciay 26. Manejo de cerdos en experiencias. Conferencia JARRIPORSA 10 min
ventajas del manejo | g| engorde 8. Procesamiento empirica
tecnificado de los - Desarrollo tedrico de
cerdos en todas sus los contenidos. Demostracion de 7 min
etapas de - Demostracion método
desarrollo. practica de la teoria.
9. Verificacion Didlogo
- Comprobacién del
entendimiento.
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Tema:

Consumo de agua, bebederos y manejo de registros

Unidad:

Buenas prdcticas de manofactura

Objetivo especifico:

Capacitar a los obreros sobre el consumo de agua en los animales, el uso de bebederos y el manejo de registros

Objetivos Contenidos tematicos o Métodos y Ayudas y
Actividades de ensefianza Tiempo
instruccionales subtemas técnicas materiales
Al finalizar la CAPITULO 3 10. Organizacién
conferencia, los 3. Consumo de agua - Crear confianza Dialogo Presentacion | 10min
obreros tendran 3.1. Consumo de agua - Presentar y aclarar objetivos | interactivo ppt. 10 min
conocimiento de la por etapas instruccionales. Conferencia
cantidad de agua 'y 3.2. Bebederos - Presentar contenidos y empirica 30 min
. CAPITULO 4 . L. .
comida que consume planificacion. Videos
4. Comederos
un cerdo para su 11. Fase de ingreso de insumos Conferencia 30min
L CAPITULO 5 . L .
correcta nutricion. . - Extraccion de experiencia. empirica
5. Registros
Los obreros describiran . - Presentacion de 10min
5.1. Registros de
la importancia y . experiencias. Conferencia Practica de 10min
produccion
. . ] 12, . . .
ventajas del manejo de 5.2, Tipos de Procesamiento empirica campoen la 5min
alimento y agua. registro - Desarrollo tedrico de los Granja
contenidos. Demostracion de JARRIPORSA

- Demostracion practica de la
teoria.

13. Verificacion

- Comprobacion del
entendimiento.

14. Clausura

- Resumen del aprendizaje.

- Verificacion del objetivo.

- Agradecimientoy
motivacion.

- Despedida.

método

Dialogo
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Tema: Bioseguridad

Unidad: Buenas prdcticas de manofactura

Objetivo Capacitar a los obreros sobre el manejo de cerdos por etapas
especifico:

Objetivos Contenidos tematicos o Ayudas y
Actividades de ensefianza Métodos y técnicas Tiempo
instruccionales subtemas materiales
Al finalizar la 15. Organizacién
conferencia, los obreros 5.3. Cuarentena y - Crear confianza Didlogo interactivo Presentacion 10min
estaran capacitados aislamiento - Presentary aclarar Conferencia ppt.
para ejecutar 5.3.1. Practicas de objetivos instruccionales. empirica 30 min
programas de seguridad en cuarentena / - Presentar contenidos y
bioseguridad en la aislamiento planificacion. Conferencia
granja JARRIPORSA. 5.3.2. Clases de plagas 16. Fase de ingreso de empirica
Los obreros describiran 54. Plan control  de insumos Preguntas 'y 15 min
. . lagas -
la importancia y plag - Extraccién de respuestas
5.5. ETAS
ventajas del manejo de experiencia. Conferencia 10 min
. 5.6. Procedimiento de B . .
la granja con normas de - Presentacion de empirica 7 min
) . ejecucion  de  medidas o y .
bioseguridad. experiencias. Demostracion de 5min
preventivas desinsectacion
. . o 17. Procesamiento método
5.7. Tipos de insecticidas
o, - Desarrollo tedrico de
5.8. Desratizacion
L, . los contenidos. Preguntas y S5min
5.9. Desratizacion pasiva
N . - Demostracion practica respuestas
5.10. Desratizacién activa P P
de la teoria. Conferencia 10min
18. Verificacion empirica S5min
- Comprobacidn del
entendimiento. Dialogo
19. Clausura S5min

- Resumen del
aprendizaje.

- Verificacion del
objetivo.

- Agradecimientoy
motivacion.

- Despedida.
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CAPITULO VI

6. Conclusiones y Recomendaciones

6.1. CONCLUSIONES

. Al haber un gran numero de producciones porcinas denominadas de
traspatio, estas se transforman en un foco infeccioso para las otras
producciones y en un problema de salubridad para las poblaciones
cercanas a esta.

. Las granjas de produccion porcina al ser llevadas de la mejor
manera y con el mayor interés en conservar el medio limpio se convierte en
una gran fuente de empleo para los moradores de la zona donde se
encuentra ubicado y permite una buena convivencia con ellos.

. Los trabajos que se realizan con la intencion de mejorar una
produccion no solo son de ayuda para esa produccion sino para las
producciones que se encuentran cerca de la estudiada, dando pautas para
su mejor produccion.

. Las personas que se encuentran laborando en la granja se
benefician con un mayor conocimiento sobre el manejo y limpieza de los
cerdos debido a las capacitaciones realizadas por parte del duefio y del
investigador.

. El personal al ser capacitado constantemente puede ser un gran
beneficio para el productor ya que ellos pueden disefiar gracias a sus
conocimientos planes de trabajo.

. Al aplicar las Buenas Practicas de Produccién Porcina, permite dar
un trato adecuado, humanitario y ético a los animales de la produccion.

. Los animales que tienen un alto valor genético, son los mas
propensos a contraer enfermedades, ya que al crear los se busco disminuir

el tiempo de crecimiento y no en aumentar las defensas, por ende se les
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debe tratar de cubrir sus necesidades para que estos puedan desarrollase
sin ninguna dificultad.

. La implementacion de este manual no solo beneficia al duefio de la
granja sino también a los empleados con un mayor conocimiento para
mejorar sus rendimientos y facilitar su trabajo.

. Los empleados al tener mayor conocimiento o una guia que les
permita realizar un manejo correcto de la granja, evitaran cometer errores
y, lo cual con el tiempo dara una mayor produccién en la granja y por ende
una mejor rentabilidad que es el objetivo final.

. Los empleados de la granja al ampliar su conocimiento crean un
mayor interés y responsabilidad por su trabajo y pueden idear planes para
facilitar y llevar a la granja de una forma correcta.

. Al seguir adecuadamente cada una de las recomendaciones se
obtendra un producto terminado de buena calidad, es decir carne inocuo

para el consumo humano.
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6.2. RECOMENDACIONES

. La evaluacion de una granja porcina es rapida con la ayuda de un
check list enfocado en las instalaciones, el agua, manejo de desechos y
desperdicios, para tomar las medidas necesarias y poder corregir los
errores que se cometen durante la produccion.

. Las granjas que no llevan un manejo adecuado con la normativa
respectiva, para mejorar su produccién deben primero realizar un analisis y
evaluacion con un técnico especializado, el cual sabra detectar las
falencias y dar las correcciones necesarias.

. Para poder realizar una evaluacion sobre el estado de una granja se
debe elaborar un check list enfocado en las instalaciones, manejo y
limpieza para determinar el estado y tomar las acciones correctivas ideales
. Para tener una granja en las condiciones de bioseguridad
requeridas, se recomienda educar a los vecinos cercanos que tengan
animales de traspatio, dandoles charla, ampliando su conocimiento sobre
las enfermedades que atacan al ganado porcino y ayudando a su
prevencion con pequefias campafias de vacunacion.

o Se debe restringir el ingreso de personas y animales ajenos al la
granja de una forma estricta para evitar el ingreso de agentes patégenos
junto con ellos y en el caso de la necesidad de ingresar tomar las medidas
necesarias como bafos, dar ropas y calzados adecuados y en caso de
animales como remplazos se debe realizar la cuarentena recomendada
COmo norma.

. El presente trabajo puede servir como modelo a otras granjas
porcinas en el sector, debido a que este sector es un sector unicamente
lacteo y hay poca trascendencia en lo que es la produccion porcina.

. El Ministerio de agricultura y ganaderia deberia hacer convenio con
profesionales que tengan un buen conocimiento en las buenas practicas de
produccion porcina para dar capacitaciones practicas a las personas que

quieran mejorar su produccion implementandolas.
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. Se recomienda la capacitacion constante a los empleados de la
granja para que haya un mejor manejo y desempeio

. El inversionista que desea incursionar a este tipo de produccion se le
recomienda capacitarse, investigarse y asesorarse sobre la crianza
correcta de estos animales, antes de realizar las inversiones para evitar los

fracasos.
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Anexos N°1 MANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE PRODUCCION PORCINA.
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Anexo N°3 FOTOGRAFIAS DE LA GRANJA JARRINPORSA
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Fotografia N°35. Entrada a la granja ARRIPORSA

Fuente: Bohdrquez Karla 2012
Granja JARRIPORSA

Fotografia N°36. El area de gestacion

Fuente: Bohdrquez Karla 2012 -
Granja JARRIPORSA

Fotografia N°37. Instalaciones de drenaje de la
granja JARRIPORSA

it |
Fuente: Bohdrquez Karla 2012
Granja JARRIPORSA
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Fotografia N°38. Piscina de aguas residualeg

-—', A s Vs
Fuente: Bohdrquez Karla 2012
Granja JARRIPORSA

Fotografia N°39. Instalaciones del verraco

Fuente: Bohdérquez Karla 2012
Granja JARRIPORSA

Fotografia N°40. Instalaciones del agua
i o

Fuente: Bohdrquez Karla 2012
Granja JARRIPORSA
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Fotografia N°41. Instalaciones de drenaje junto
a tuberia de agua

Fuente: Bohdrquez Karla 2012
Granja JARRIPORSA

) Fotografiaj\*"flz Techo de la granja

Fuente: Bohdérquez Karla 2012
Granja JARRIPORSA

Fotografia N°43. Techo de la granja

Fuente: Bohdrquez Karla 2012
Granja JARRIPORSA

95



Fotografia N°44. Proveedor de alimento

Fuente: Bohdrquez Karla 2012
Granja JARRIPORSA

Fotografia N°45. Instalaciones de reemplazos

Fuente: Bohdrquez Karla 2012
Granja JARRIPORSA

Fotografia N°46. Instalaciones de gestacion

Fuente: Bohdrquez Karla 2012
Granja JARRIPORSA
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