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Evolución de restaurantes
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Figura 1. Estructura organizacional

Figura 2







Figura 3.
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Principales competidores



Figura 7.
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Resultados de encuestas





Figura 8



Colores corporativos



Oferta gastronómica



Figura 9.



Precios de referencia









Figura 10.

Capacidad Instalada



Horarios de atención y trabajo

Requerimiento espacial total



Distribución espacial

blueprint 



Figura 11
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Inversión inicial



Costos fijos

Costos variables



Capital de trabajo

Presupuesto de nómina



Precios de venta





Proyección de ventas



Balance General



Estado de pérdidas y ganancias



Flujo de caja

Punto de equilibrio



Valor Actual Neto

Tabla 23
Tasa Interna de Retorno









Estrtegias genéricas de negocio de Michael Porter

Inflación mensual general

Producto Interno Bruto 

Trimestral

Metodología de la Investigación - Administración, economía, 

humanidades y ciencias sociales

Tipos y clasificación de restaurantes

Enciclopedia de Turismo.

Reglamento Turístico de Alimentos y 

Bebidas.

Indicadores turísticos Mayo 2019

Lenín Moreno: 'Hemos salido de ese engaño, el falso socialismo 

del siglo XXI

El Comercio



El consumidor gasta menos en restaurantes

4 medidas para el tránsito de la E35

Plan de negocios para la creación de un restaurante de 

comida a base de productos orgánicos en la Parroquia Ayacucho de la 

ciudad de Guayaquil.

Psicología del color: cómo actúan los colores sobre los 

sentimientos y la razón.

¿Cómo determinar la capacidad del Restaurante?

Tecnologías de la información y comunicación 

Encuesta de Empleo, Desempleo y Subempleo

Marketing.

Dirección de Marketing.

Locales deben contar con permisos



Los restaurantes de carretera, la nueva opción para comer

Marketing.

Diseño de espacios para gastronomía.

Reglamento de Baterías Sanitarias 

Establecimientos Turísticos

Cocina Tradicional Ecuatoriana

Estudio de factibilidad para la creación de un restaurante 

paradero, con exhibición de artesanías en la parroquia Montalvo de la 

ciudad de Ambato

Administración de comedor y bar.

Ampliacion a 6 carriles del tramo Jambelí-Latacunga-Ambato

Origen, definición y presentación de un 

restaurante y clasificación de establecimientos de alimentos y bebidas

El Universo

Introducción al diseño.

Línea del tiempo, restaurantes



Introducción 

a la historia de bares y restaurantes.

Definición Restaurante

Marketing.

Distribución restaurante

Plan de negocios para la creación de un emprendimiento social 

de tipo cafeteria en el barrio Lasso, provincia de Cotopaxi.

Servicios turísticos.

Estudio de factibilidad para la creación de una empresa 

exportadora de chifles hacia el mercado brailero en la ciudad de Quito.























 
 
 


