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RESUMEN

El tema de trabajo de Titulacidon es un Centro Cultural Gastrondmico, posteriormente al estudio y diagnostico del sector “La Mariscal”, el equipamiento se ubica en el barrio Colén en las calles
Reina Victoria y La Nifa, en este lugar se logra identificar problematicas y potencialidades en el sector de estudio, se propuso tener ejes que conecten todo el sector, de esta manera reactivar
esta zona de la ciudad. El equipamiento es el remate del eje que tiene vocacion cultural. Por lo que se plantea potenciar la actividad cultural de los museos del sector y se planifica tener un Centro
Cultural gastronomico en donde van a existir areas donde los usuarios puedan ir a comer y también a capacitarse. De esta manera brindar a las personas la oportunidad de conocer la tradicion
gastrondmica que existe en el Ecuador.

Haciendo una investigacion historica y de teorias se logro identificar la manera correcta de como deben ser las relaciones espaciales y los requerimientos para el buen funcionamiento del proyec-
to, mediante el analisis de referentes se tuvo un mayor apoyo previo al desarrollo de las ideas formales de disefio para la concepcidn del plan masa. El anteproyecto esta resuelto en base a todas
las normas técnicas, estructurales y medio ambientales



ABSTRACT

Titulacion's work topic is a Gastronomic Cultural Center, after the study and diagnosis of the "La Mariscal" sector, the equipment is located in the Colén neighborhood in Reina Victoria and La Nifa
streets, in this place it is possible to identify problems and potentialities in the study sector, it was proposed to have axes that connect the entire sector, in this way reactivate this area of the city.
The equipment is the end of the axis that has a cultural vocation. So it is proposed to enhance the cultural activity of the museums in the sector and planned to have a culinary Cultural Center
where there will be areas where users can go to eat and also to train. In this way, give people the opportunity to learn about the gastronomic tradition that exists in Ecuador.

Doing a historical research and of theories, it was possible to identify the correct way of how spatial relationships should be and the requirements for the proper functioning of the project, by means
of the analysis of referents, there was greater support prior to the development of formal design ideas for the conception of the mass plan. The preliminary draft is resolved based on all technical,
structural and environmental standards.
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1. CAPITULO I: ANTECEDENTES E INTRODUCCION

1.1 Antecedentes

En el periodo académico 2018-2, comprendido entre marzo
2018 y julio 2018, en el marco del Convenio suscrito el 3 de
marzo de 2016 entre el Instituto Metropolitano de
Planificacion Urbana (IMPU) del Municipio del Distrito
Metropolitano de Quito y la Universidad de Las Américas, se
ha desarrollado la investigacion de la forma urbana de uno
de los centros urbanos mas importantes de la ciudad de
Quito, “La Mariscal”

Constituye un sector de la Zona Centro Norte de Quito, que
estd conformado por el subsector "La Floresta" y el
subsector "La Mariscal". Este sector forma parte de los 21
barrios que conformaron la pieza urbana o area de estudio
"Corredor de la Avenida "10 de agosto™ desarrollado por el
Taller de Noveno durante el semestre 2018-1.

Esta investigacion ha permitido que el Taller de Proyectos
tenga una aproximacion a las expresiones y a los elementos
de la centralidad urbana desde las dindmicas que resultan
del estudio de la forma urbana -morfologia urbana- de un
sector afectado por los desequilibrios espaciales que
devienen de los intensos procesos de movilidad poblacional
interna y externa que vienen experimentando las ciudades
latinoamericanas. En general, este ejercicio académico
pretende explicar los cambios morfoldgicos experimentados
por la ciudad en el tiempo y tiene fines prospectivos y
propositivos en tanto que, a partir del analisis de su forma
urbana actual, se ha desarrollado una propuesta que, a

manera de un proyecto urbanistico, se sustenta al mismo

tiempo en un conjunto de proyectos estructurantes que se

estima haran posible la vision de futuro propuesta.

1.1.1 Areade Estudio

El &rea de estudio esté ubicada en el Ecuador, Provincia de
Pichincha, en el Distrito Metropolitano de Quito y en la

ciudad de Quito - Capital de la Republica del Ecuador. Se
asienta en el "Valle de Quito".

Figura 1 Ubicacién nivel macro de Quito
Tomado de (POU, 2012)

Desde la década de los afios setenta del siglo pasado, la
ciudad de Quito viene experimentando un vertiginoso
crecimiento urbano, la superficie de la mancha urbana de la
ciudad Quito para 2016 -Aprox.19.000 ha- fue de tres veces
la registrada en el "Plan Quito 1980" Aprox. 7.800
habitantes; y, la superficie del suelo urbano del DMQ para
2016 aproximada es 43.000 habitantes fue de cinco veces
el tamafo de la ciudad de Quito registrado por el referido
Plan Quito 1980" (Fierro, G. 2016). De este vertiginoso
crecimiento urbano ha resultado una ciudad difusa, en la

gue su expansion y dispersion hacia la periferia y los valles

ha generado zonas de actividades dominantes o
centralidades que, como Padilla E, (2004) lo advierte, son
espacios casi mono-funcionales de equipamientos,
servicios y/o comercios que no favorecen la vitalidad
sostenible de la ciudad y que acentluan la segregacion y

fragmentacién espacial econdémica, social y cultural.

Efectivamente, Quito ha concentrado las actividades
econdmico financieras y comerciales, administrativas y de
servicios en el centro-norte de la ciudad, ha dispersado los
usos residenciales hacia la periferia de la ciudad central y
hacia los valles; y, ha reubicado la industria en los extremos
norte, sury este de la mancha urbana. Este fenébmeno, que
representa una respuesta inorganica de la ciudad a la
demanda de suelo urbano, se permea hacia el territorio en
todas sus escalas. La l6gica de la dispersion funcional, la
desconexion de servicios y funciones, la estratificacion y
segregacion en el uso del suelo se ven reflejados en sus
sectores, barrios y manzanas. El Sector “La Mariscal” no
constituye la excepcion, forma una parte muy importante de

la denominada “macro-centralidad”.

1.2 Planteamiento y Justificacion

1.2.1. Planteamiento y Justificacién segun plan Urbano

El lugar del proyecto se encuentra implantado en el sector 4
de La Mariscal en las calles Reina Victoria y la Nifia. En esta
zona se logra identificar un eje arterial que cruza por todo el
sector y esta a su vez conecta con multiples equipamientos
culturales como lo son: El parque el Ejido, la Casa de la
Cultura ecuatoriana, Mercado Artesanal, la Plaza Foch,

entre otros pequefios museos culturales.



Esta zona tiene un caracter dedicado a los servicios y
actividades recreativas a distintas horas del dia, esto ha
hecho que el sector tenga una transformacién morfoldgica,
lo cual provoco que cambio del uso de suelo de la normativa.
Esto ha hecho del sector un lugar con poblacién flotante muy
amplio, por esta razén la oferta gastronémica continua en
aumento. Mediante la propuesta urbana se planifico tener
un centro cultural gastronomico que remate el eje de la
Reina victoria siendo un lugar cercano con los demas
equipamientos aledafos al sector, mediante el plan urbano
se planifico reducir las distancias para que sea mas comodo

para los usuarios ir caminando.

Figura 2 Barrio Colon © 10 200 400 600 800
Tomado de (POU, 2018)

1.2.2 Justificacion del equipamiento Centro Cultural

Gastronémico

De acuerdo al estudio realizado se establecié la conclusion
de que no existe un lugar destinado al buen servicio y
elaboracion de comida para la venta al publico. De esta

manera tomando en cuenta que la mayoria de comida es

tradicional y parte de la cultura ecuatoriana, se decidio
implantar un Centro Cultural Gastronémico.

El cual esta destinado para todos los usuarios flotantes y
residentes, su uso totalmente compatible con la vocacion
del sector. En este lugar se desarrollaran diferentes
actividades como exposiciones de productos nacionales y la

capacitacién en cursos gastronomicos.

Segun un analisis de la cantidad de Centros Gastrondmicos
en el pais, existe un gran déficit que se trata de cubrir con
pequefios eventos que se realizan esporadicamente. El fin
de tener este equipamiento es que siempre se mantenga
activo mostrando la diversidad gastrondmica que posee el

Ecuador.

Oferta gastronomica La Mariscal

m Gastronomia = Otros

Oferta Gastronomica la Floresta

‘20

m Gastronomia = Otros
Figura 3 Oferta gastronémica en dos sectores de Quito
1.2.3 Gastronomia Ecuatoriana Contemporanea

La diversidad gastronémica que posee el Ecuador es

extensa, apoyado con las cuatro regiones que posee. Los

micros climas que posee hacen que cada lugar sea un

diversos  productos

espacio  diferente  aportando
dependiendo de la zona en donde te encuentres ubicado.
Apoyados en la geografia los productos endémicos que se
encuentran en el Ecuador son: achiote, aji, mani, varios
tipos de maiz, varios tipos de papas de la region andina,
yucas, variedad de platanos, productos del mar, entre otros

(Ecuador Cuisine, 2014).

La cultura y sus tradiciones han trascendido en el tiempo.
Algunos de estos productos son preparados de generacion
en generacion, dependiendo de la regién las recetas pueden
variar y ser mas apetecibles. A pesar de esto no son
valorados por los ecuatorianos prefiriendo adoptar otras

costumbres de otros paises.

De los ecuatorianos recae la obligacion de hacer perdurar
todas las tradiciones que poseemos, como por ejemplo en
la region sierra los productos mas valorados son: la papa,
chocho, melloco, habas, maiz que son de los mas antiguos

y autoctonos del Ecuador.

Figura 4 Comida Tipica ecuatoriana, Hornado
Tomado de (Viaje Jet, 2011)



En el occidente la regidn costa posee una gastronomia muy
rica en mariscos y peces, en donde algunas especies son
Gnicas en Ecuador. Algunos de los productos que son
utilizados como acompafante son el platano verde, maduro,

banano, yuca.

Figura 5 Comida Tipica ecuatoriana, Encebollado
Tomado de (Cocina ecuatoriana, 2018)

En el oriente la region amazdnica es muy reconocida por su
variedad de platos exdticos entre los cuales destaca el
chontacuro y el maito de pescado. Este lugar posee una
gran variedad de frutas y verduras exoéticas, las cuales se
mezclan para obtener una gastronomia endémica donde se

incluyen muchos elementos naturales.

Figura 6 Comida Tipica ecuatoriana, Maito de pescado
Tomado de (El Diario, 2016)

1.2.4 Gastronomia en la Mariscal

El desarrollo comercial de la Mariscal tuvo lugar en la época
del 50, en esta etapa aparecieron pequefios comercios a
escala barrial. Estos se convirtieron el lugar para la
interaccion social, lo cual provoco la unién entre vecinos y

se formé una comunidad muy unida.

Unos de los lugares mas iconicos de la época fue un
restaurante llamado “El candil” donde se vendia comida
tipica y tradicional, el cual era ambientado por musica en
vivo. En este lugar sus moradores admiten sentirse

identificados por la cultura ecuatoriana.

Actualmente las noches de bohemia y cultura ecuatoriana
fueron reemplazadas por discotecas y bares, a pesar de
esto algunos moradores intentan sobrellevar la cultura en
pequefios espacios para la vida de barrio. La oferta
gastronémica cambio de ser una comida hecha en casa a
ofrecer comida rapida actualmente existen mas de 250

negocios de comida dispersados por todo el sector.

Tabla 1
Gastronomia predominante en La Mariscal

Gastronomia variada de la Mariscal

Salchipapa

Shawarma

Hamburguesas

Hot-Dogs

Comida Vegetariana

@ Piatano verde
() Banano
® Yuca
@ Maiz
© Melloco
Mote

@ Papa
@ Pescado
@ Carne de Res

@ cCame de Cerdo

Figura 7 Mapa de los productos mas representativos por
provincias



Diablada de Pillaro

1-6 de Enero
Riobamba- Pillaro

Locro de papa, Caldo de Gallina

Fiesta del Ovo

Fiesta del
10 de Marzo
Ambuqui-imbabura
Mermelad, helados y vino de ovo

Equinoccio

21 de Marzo
San Antonio- Pichincha
Yahuarlocro, Hornado, Cuy

5 Fiesta de la Chonta

Macas- Morona Santiago
Guayusa,Tamales de Yuca, Chicha de
Yuca

Machachi- Pichincha
Hornado con tortillas
Caldo de patas

7 Paseo del Chagra

9 Fiestas del Y

Banano El Oro

1-10 de Septiembre

Tamal Lojano, Cecina, Repe, Ai de
pepa de Sambo

21-26 de Septiembre
Tigrillo, Ceviches, Mariscos

11 Finados y Fiestas de

CUEI‘ICE

2 de Noviembre
Tortillas de Maiz, Colada Morada y
Guaguas de Pan

11 de Noviembre
Chugchucaras, Allullas con queso de
hoja

Ambato- Tungurahua
Llapingachos
Gallinas de Pinllo

Guaranda- Bolivar
Fritada, Chiguiles

4 Semana Santa

Todo el pais

Fanesca, Molo, Arroz con leche, Higos

con queso

Figura 8 Time Line de Fiestas y Sabores Ecuador

Danzantes de Puj||i

Inti Raymi

Puijili- Cotopaxi
Arroz Mishqui, Caldo de Morcilla Dulce

21-22 Junio
Otavalo - Imbabura
Chicha, Cuy, Fritada, Colada de Mote

Fiestas de Esmeraldas

Mira y del Maiz

1-5 de Agosto

Esmeraldas- Esmeraldas
Ceviches, Encocados, Pescados,
Mariscos, Bolon

18 de Agosto Fiestas de Cantén Mira
Tardon Mirefio, Sancocho de Cerdo,
Arroz de Cebada

29 de Agosto Fiestas del Maiz
Rumifiahui- Pichincha
Hornado con tortilla de papa

de Guayaquil

Fiestas
Montubio

) Rodeo

9 de Octubre Fiestas de Guayaquil
Seco de Chiv, Encebollado, Ceviches,
Caldo de Manguera

11-12 de Octubre Rodeo Montubio
Manabi, Guayas, Los Rios
Empanadas de queso, Tortillas de
Yuca y Maiz

Fiestas de Quito, Navidad,

Afio Viejo

6 de Diciembre Fiestas de Quito
Empanadas de Morocho, Fritada,
Locros, Tripa Mishqui, Colaciones,
Quesadillas, Morocho Dulce, Canelazo

24-25 de Diciembre Navidad
Pavo Horneado, Ponche, Bufiuelos

31 de Diciembre Afio Viejo
Pavo Horneado, Pernil

y Mama Negra



1.3 Objetivo General

Proponer un hito de referencia en el sector donde se
experimenta la cultura ecuatoriana mediante exposiciones
de gastronomia, donde se ofrezca capacitacion y funcione
como catapulta para mantener las tradiciones. Ser un
complemento con actividades musicales o teatrales para los
museos aledafios.

Fomentar la inclusién y la equidad para la poblacion del
sector, hacer que la gente se apropie del espacio.

1.4 Objetivos Especificos

1.4.1 Objetivos Urbanos

1. Amplificar la conexién de los equipamientos culturales
existentes y los propuestos por el Master Plan 2018-2019,
con el proposito de tener un circuito para los usuarios.

2. Ser el remate del eje Reina Victoria que conecta a todo el
sector.

3. Formar un nodo de referencia en el sector, donde se

integre la movilidad, espacio publico y equipamientos.

1.4.2 Objetivos Arquitecténicos

1. Agrupar las actividades que se desarrollan en un Centro
gastronomico.

2. Vincular al proyecto con el espacio publico.

3. Ser un proyecto con accesibilidad universal, generando
espacios multa-funcionales.

4. Permeabilidad hacia el eje de la Reina Victoria.

5. Potenciar la zona geogréafica de quito potenciando las

visuales.

1.4.3 Objetivos Estructurales vy

Medioambientales

Tecnoldgicos,

Tecnolbgicos

1. Respetar la normativa establecida cumpliendo los
requerimientos funcionales y técnicos.

2. El uso de materiales reutilizables de facil acceso, que
puedan ser capaces de expandir el equipamiento si es
necesario.

3. utilizar los materiales para distinguir los espacios del

programa arquitectonico.

Medioambientales

1. Reducir los desperdicios producidos por los materiales a
emplear para la construccion del equipamiento.

2. Utilizar energias limpias para la elaboracién de los
productos gastronémicos.

3. Tener una vocacién ecoldgica con paneles solares que
ayuden a la iluminacion de las plazas.

4. Reutilizacién del sistema de agua para diferentes usos

dentro del proyecto.

Estructurales

1. Aprovechar las nuevas tecnologias para tener un

proyecto sismo-resistente.

2. Implementar los amortiguadores de sismos en los
cimientos.

3. Tener grandes luces ayudados del acero estructural como
estructura principal.

4. Tener ductos y muros portantes para evitar problemas

estructurales.

1.4.4 Objetivos Culturales

1. Atraer la cultura ecuatoriana dispersa por el pais en un
solo lugar.

2. Hacer conocer la cultura gastrondmica ecuatoriana, para
conservar sus tradiciones.

3. Ser reconocidos internacionalmente como un pais

orgulloso de su cultura.



1.5 Metodologia
1 ANALISIS

ANTECEDENTES HISTORICOS

DEFINICION DE PARAMETROS

ANALISIS DE REFERENTES

ANALISIS DE SITIO

DEFINICION DE CONCEPTO

APLICACION DE CONCEPTO

DEFINICION DE PROGRAMA

CONCLUSIONES

Figura 9 Metodologia del trabajo de Titulacion

1.5.1 Anélisis

Es la investigacion previa a la ejecucion del proyecto en esta
fase se estudia los antecedentes historicos con referencia a
la cultura que existen a nivel mundial y con mas profundidad
la més representativa para el proyecto la ecuatoriana. Se
busca encontrar los primeros vestigios donde las ciudades
empezaron a crear lugares para la interaccion social.
Complementando el estudio se realizan analisis de
referentes, los cuales ayudan a tener una idea del
funcionamiento y la organizacion de los espacios
funcionales arquitectonicos o urbanos, esto seran la base
para la realizacion del proyecto arquitecténico. Tener en
cuenta el medio fisico en donde se va a implantar el Centro
Cultural Gastronémico, hacer un andlisis de sitio para
obtener la informacion de la cantidad de usuarios que se va
a tener, como también las avenidas principales vy
secundarias. Esto para determinar los flujos y hacia donde
deberia ir orientado el equipamiento.

1.5.2 Conceptualizacion

Esta es la fase en donde se miran todas las conclusiones
hechas mediante la fase de analisis, estas seran
cuidadosamente tratadas, cada una tendra una estrategia a
considerar dependiendo de las necesidades medio
ambientales, estructurales y tecnologias de la construccion.
Aqui se empieza a ver varios aspectos formales y
funcionales dependiendo de los espacios previstos del
equipamiento. Se empieza a tener una idea base de cémo
potenciar el equipamiento en una etapa espacial,

pretendiendo adaptar el proyecto a un espacio publico.

1.5.3 Propuesta

Esta es la fase en la cual todas las conclusiones empiezan
a tener forma, se planifica mediante un plan masa el cual
debe cumplir con las necesidades identificadas
previamente. Se debe tener en cuenta que el terreno se
encuentra ubicado en una esquina y tendra que acoplarse a
la plaza para potenciar el espacio publico. Al final de esta
etapa se desarrollan los detalles arquitecténicos vy
constructivos, se realizan las tablas de las asesorias
medioambientales, estructurales y de tecnologias de la

construccion.



1.6 Cronograma de Actividades

Tabla 2

Cronograma de actividades

TRABAJO DE TITULACION

Antecedentes e Introduccion

Introduccion al Terma

Fundarnentos v Justificacian

Objetivo General

Objetivos Ezpecificos

Alcance v Delirmitacion

Ietodologia

Situacian del =isterna burocratico

Cronograma de Actividades

Faze de Diagndstico & Andlizis

Antecedentes Histdricos

Analizis de Cazos

Analizis de Situacion Actual

Diagnéstico Estratégico

Conclusiones

Faze de Conceptualizacidn

Aplicacian Pararmetroz Conceptuales

Frograma Arquitectonico

Conclusiones

Faze de Propuesta

Alternativas de Plan Maza

Seleccidn de Plan Masa Definitivo

Dezarrollo de Pararnetroz Urbanos

Deszarrollo de Parametros Argquitectdnicos

Deszarollo de Parametros Tecrnologicos

Desarrollo de Parametroz Ambientales

Dezarrollo de Pararmetros Estructurales

Faze de Presentacidn

Dezarrollo de Libro de Presentacian

Larninaz de Presentacidn

Magqueta de Presentacidn

Prezentacidn Power Paint




2. CAPITULO II: FASE DE INVESTIGACION Y
DIAGNOSTICO

2.1 Introduccién al Capitulo

En esta parte del trabajo se realizara un analisis historico de
la evolucién de los lugares de expresion cultural a nivel
mundial desde la época medieval hasta la época actual, y
comparar cual ha sido a evolucién. Aprender de la cultura
ecuatoriana y evidenciar de lo rico que es nuestro pais con

tradiciones y costumbres milenarias.

2.1.1 Revisioén Histérica de la Cultura a Nivel Mundial

Cultura es un término vinculado a la sociedad, se lo
considera asi por la manera de estar presente durante
muchos afios en las civilizaciones, estas pueden estar
expresadas por distintas maneras como por ejemplo la
danza, vestimenta y gastronomia. Con el pasar del tiempo
la sociedad se siente identificado con estos aspectos
sintiéndose orgulloso de las tradiciones y de esta manera la
tradicion y costumbres no se pierden con el pasar del
tiempo. Lo interesante de la variedad cultural es que cada
ciudad, pais o region son independientes de sus

costumbres.

Figura 10 Baile de la marimba, provincia de Esmeraldas
Tomado de (El Comercio, 2010)

Por lo tanto, la cultura se convierte en parte de la vida
cotidiana de las personas, de esta manera sobreviven las
costumbres frente a otras culturas, esto nos lleva a formar
vinculos con la comunidad donde se permite compartir el

conocimiento a través del tiempo.

Segun la Real academia de la lengua espafiola se define
como cultura “al conjunto de modos de vida y costumbres,
conocimientos y grado de desarrollo artistico, cientifico,
industrial, en una época o grupo social” (RAE, 2018). Esto
demuestra que la cultura es cualquier tipo de expresion

donde te identifiqgues entre las demas civilizaciones.

2.1.2 Cultura gastronémica recopilacion Historica

Desde la época Medieval, se empieza a evidenciar un alto
porcentaje de expresiones artisticas en areas como baile y
teatro, estas se enriquecian mas cada vez que llegaban
nuevas personas con nuevas costumbres a las ciudades o
colonias. En los lugares de concentracién de personas
como plazas y parques, fue donde empezaron a acudir las

primeras expresiones culturales.

Figura 11 Plaza edad media
Tomado de (Geo historia Ciudades Medievales, 2010)

El tiempo paso y llegamos a la época renacentista en el siglo
XV, que propuso una idea contraria a lo que se venia
llevando como cultura, en esta parte de la historia se
juzgaron las creencias del cristianismo. De esta manera se
abrié un espacio para el libre pensamiento, que podia ser
expresado en lugares publicos sin temor a la represion.
Empezaron a aparecer los lugares destinados a la musica,

danzay teatro.

Figura 12 Plaza época renacentista
Tomado de (Pensando en la Historia, 2008)

A partir del descubrimiento de América en el afio 1492,
cuando empieza la conquista espafiola en América Latina
se comienza una revolucién gastronémica, en donde los
productos exéticos se convirtieron en tendencia
inmediatamente. Es en este punto donde la gastronomia
local y europea se mezclan teniendo como resultado una

nueva expresioén cultural, con mayor tendencia europea.

La llegada de los conquistadores acompafiados con sus
esclavos negros, produjo la mezcla de todas las razas y
etnias del mundo, este acontecimiento permitié extender la
variedad de platos tipicos de cada continente, es decir que
el intercambio cultural gastronémico entre el viejo y el nuevo

mundo fue extenso.



Figura 13 Congquista de América 149
Tomado de (ABC de Sevilla, 2016)

Mas adelante en el tiempo la tecnologia evoluciono y a partir
del siglo XIX. Aparecieron los primeros equipamientos
destinados a las expresiones culturales. La historia empieza
a tener un rol impactante a las personas, se empieza a tener
conciencia del valor historico y se respeta las costumbres
que se tenian en el pasado. En esta etapa las expresiones
artisticas no se trataban de imitar al arte del pasado, aqui
buscaban encontrar el equilibrio entre el pasado y el

presente con aires de renovacion.

2.1.3 Cultura segun la UNESCO

Segun la definicion de la UNESCO, el patrimonio cultural
inmaterial (PCI) se compone por tradiciones orales, artes del
espectaculo, usos sociales, rituales, actos festivos,
conocimientos y practicas relativos a la naturaleza y el
universo, y saberes y técnicas vinculados a la artesania

tradicional.

Actualmente es un tema de moda, a pesar de que no exista
ninguna definicion cientifica, la gastronomia forma parte de

la identidad de los pueblos y representa a las personas que

viven en un lugar en especifico. Esta incluida en la lista de
la UNESCO como cultura intangible, por lo tanto, es
necesario preservar las tradiciones gastronémicas con el

pasar de los afos.

N
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Figura 14 Logo de la UNESCO
Tomado de (UNESCO, 2017)

2.1.4 El Ecuador y la Cultura

Este pais es reconocido por ser pluricultural y multiétnico,
en donde existen dieciocho grupos étnicos cada uno con
sus propias costumbres que pasan a través de las
generaciones. Las numerosas y variadas culturas nativas,
Ecuador tiene una cultura mestiza de gran influencia y
también una considerable poblacion afro- ecuatoriana,
medio millébn de personas aproximadamente (Halberstadt,
2013). Por lo tanto, cada una de estas civilizaciones aporta
riquezas culturales entre ellas se destacan las artesanias,
musica, gastronomia, etc. La gastronomia de cada una es
caracteristica dependiendo de la localizacion geografica en
donde estan asentadas, destacando los productos locales

gue tienen en la naturaleza.

La constitucion actual del ecuador reconoce el derecho del

“‘Buen Vivir o Sumak Kawsay” (Constitucion del Ecuador

2008). Esta ley dice impulsar la exploracion cultural y

artistica, se reconoce a la gastronomia como valor cultural.

Figura 15 Simbolos Cultura Pasto y Mantefia
Tomado de (El Comercio octubre, 2015)

2.1.5 Ecuador y su Cultura GastronGmica

Con la mezcla de culturas que tenemos en el Ecuador, por
lo general no se toma en cuenta la gastronomia como una
expresion de cultura. Se puede especular que las
generaciones no se sienten identificadas con las tradiciones
milenarias de la gastronomia nacional. En el Ecuador posee
una riqueza gastronOmica inmensa, apoyada con su
situacion geogréfica donde se produce una gran cantidad de
productos, la gastronomia cambia dependiendo si estas en
la costa, sierra u oriente. Aqui es donde nacen la mayoria
de platos tipicos, se tiene la facilidad de utilizar los mismos

productos en diferentes presentaciones.

Figura 16 Sumak Kawsay o la politica de vivir felices
Tomado de (Francesco Salvini, 2012)



En la actualidad se han desarrollado ferias y exposiciones
de la gastronomia ecuatoriana en distintos lugares. Debido
a los planes de potenciar al Ecuador como un lugar turistico
para el mundo y que mejor manera de abrirnos al mundo
con nuestra gastronomia unica en el mundo. Por lo que el
gobierno estd invirtiendo para que las tradiciones no se

pierdan.

Es aqui donde entra de nuevo las ideas principales del
“‘Buen Vivir’, donde se reconoce abiertamente que toda
expresion cultural como, rituales ancestrales, artesanias,
festivales. Son la identidad de los pueblos que estos
representan, “Tanto el patrimonio cultural tangible como
intangible: Las edificaciones, espacios conjuntos urbanos,
gue constituyan referentes de identidad para los pueblos o
tengan un valor historico; manifestacion de caracter ritual,
festivo y productivo, las creaciones artisticas, cientificas y

tecnologicas” (Sumak Kawsay, 2008).

Figura 17 9 de agosto dia nacional de la cultura
Tomado de (Revista Vistazo, 2017)

Ahora, situandonos en nuestra zona de estudio, se

reconoce que “La Mariscal” tiene un caracter cultural poco

aprovechado. Mediante el plan Urbano con proyeccion al
2040, se planifica potenciar el turismo de la zona y hacer
conocer a los extranjeros y locales la cultura ecuatoriana
con actividades como: danza, teatro, exposiciones

gastronomicas concentradas en el equipamiento.
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2.1.6 Gastronomia en el mundo Time Line

8500 A.C REV AGRICOLA

A

Inicio de la cocina tradicional

NEOLITICO 1°500.000

A

Uso del fuego para la coccion de la
comida

1 PREHISTORIA

Aparicion del hombre hasta
los primeros datos escritos

400 A.C ROMA

El imperio romano deja varios libros
de recetas

A

SIGLO A.C D.C- MESOPOTAMIA

Experimentacién y comercializacién
de condimentos y especias

3 EDAD ANTIGUA

Desde la aparicion de los
datos escritos hasta el

1493 COLONIZACION

11

1400- RENACIMIENTO ITALIANO

Es la mezcla de la cultura europea y
americana, provocando el mestizaje

-l

N Se tiene datos de la preparacion de la
carne con hierbas y especias

1651 RENACIMIENTO FRANCIA

- Los reconocimientos mundiales en
Francia por sus deliciosos platillos
(Cuisine Francois)

1765 FRANCIA

<

5 MESTIZAJE

Desde 1492 que comienza

la colonizacion

La idea de restaurante comercial
aparece, sin tomar en cuenta la
cocina de la Realeza

5 EDAD MODERNA

Apartir del siglo XV hasta el

0 L]

3500 AC MESOPONAMIA

Imperio Romano

2 PROTOHISTORIA

Etapa de transicién, no se
tienen datos escritos pero
si una referencia dibujada

4 EDAD MEDIA

Desde el fin del Imperio
Romano hasta el sigo XV

1492 DESCUBRIMIENTO DE AMERICA

A

Ciudad con grandes canales de riego
para agricultura

con la europea

3000 AC INDIA

A

Empiezan a comercializar espacias

3150 AC EGIPTO

A

Llegan

los sistemas de riego y

produccién masiva de alimentos

Figura 18 Time Line evolucién gastronémica

Experimentacion con nuevos produc-
tos, mezcla de gastronomia nativa

siglo XVIII
L J L J >
6 EDAD CONTEMPORANEA

Periodo mas reciente que
comprende desde el siglo
XVIII hasta la actualidad



2.2 Fase de Investigacion Tedrica

Analisis de Parametros Tedricos

Parametros Urbanos

Usos Multiples Prioridad Peatonal

Nodos y sendas Conformidad del esp. publico

Sensaciones con los materiales

Espacios

Adaptacién al entorno
P Multifuncionales

Parametros de Asesorias

Medio Ambientales

Tecnologias de la Construccién

Estructuras

Figura 19 Teorias a aplicar al trabajo de Titulacién

Esta parte de la investigacion tedrica se tomara en cuenta
los siguientes parametros: Urbanos, Arquitectonicos,
Normativos (Tecnologias de la Construccion, Estructuras y
Medio Ambientales). De esta manera tener teorias que

respalden el trabajo, para formar estrategias para el disefio
del Centro Cultural Gastronémico.

2.2.1 Parametros Urbanos

Son el resultado del trabajo morfologico en el sector. Para
esta etapa se aplica la nueva propuesta trabajada en el
taller, en este caso del equipamiento se determiné que la
escala serd barrial. Se toma en cuenta el entorno inmediato,
se analiza las alturas, el uso de suelo propuesto, la tipologia

del lugar y la vocacion.

2.2.2 Parametros Arquitectonicos

Al llegar a la propuesta espacial estar4 apoyada por las
teorias de los referentes. Es aqui donde se evidenciara las
intenciones formales, funcionales y normativas. El programa
arquitectonico es propuesto en base al analisis bibliogréfico,
que serd verificada con varios ejemplos a nivel mundial que

sean aplicables en el sector.

2.2.3 Parametros de Asesorias

Esta relacionado con el método constructivo, el tipo de
estructura para el equipamiento y la vocacion medio
ambiental que vamos a manejar en el equipamiento.
Teniendo en cuenta el cumplimiento de las normativas de
cada una de estas, para tener un acercamiento lo mas

posible a la realidad laboral.

Tecnologias de la Construccién: Esta relacionado con el tipo

de materiales con los cuales se llevara a cabo la
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construccion del proyecto, en esta etapa se tiene que
desarrollar detalles de las partes mas representativas del

proyecto.

Estructurales: Es la columna vertebral del proyecto, el tipo
de material para la estructura y el tipo de estructura seré
estudiado a detalle dependiendo de las necesidades del
proyecto, el cual aporte a dar una identidad al Centro
Cultural Gastronémico. De igual manera respetando la
normativa dispuesta por la NEC.

Medio Ambiente y Sostenibilidad: Se tiene a considerar que
el proyecto tendr4 una vocacion medio ambiental, en el
manejo de residuos y recoleccidon de energia mediante
paneles solares. Plantear estrategias para la disminucion de

energias no renovables.

2.2.1 Parametros Urbanos

Parametros Urbanos

Usos Multiples Prioridad Peatonal

Nodos y sendas Conformidad del esp. publico

Figura 20 Lista de Parametros Urbanos
2.2.1.1 Prioridad del Peaton

En base al plan urbano realizado en (POU, 2018). La calle
Reina Victoria es la encargada de comunicar a todo el sector
con transporte publico, evitando dar prioridad al uso del
transporte privado. Por lo tanto, los peatones pueden

desplazarse con mayor facilidad entre los ejes conectores



entre equipamientos. “Ofrecer un ejemplo eminente de un
tipo de edificio, conjunto arquitectdnico, tecnolégico o
paisaje, que ilustre una etapa significativa de la historia de
la ciudad” (Pefiaranda, 2011, p. 15).

Segun Gehl la importancia de tener espacios peatonales es
gue se generan lugares para la interaccion social, en estos
lugares se forman vinculos para que la sociedad funcione
de mejor manera. “;Cémo se comporta el ser humano?,
¢De qué manera prefiere relacionarse? y ¢Qué espacios
son aptos para ese desarrollo?” (Gehl. J y Gemzoe. L, 1996,
p. 20). El equipamiento esta direccionado a potenciar la
plaza ubicada en las calles Reina Victoria y La Nifa, por lo
gue el tratamiento que se tenga con el espacio publico
tendra que ser capaz de recibir a los peatones, y las

personas que estén circulando por el equipamiento.

Segun lo planificado en el Plan Urbano 2018 la distancia
entre equipamientos no es mayor a los 500 metros entre
equipamientos, esto fue basado en el libro A Pattern
Lenguage (Alexander, Ishikawa y Silverstein, 1980, p. 5) el
cual nos indica la importancia de la accesibilidad universal y

espacios publicos.

Figura 21 Piramide de valores priorizando al peaton
Tomado de (Melillaconbici, 2013)

2.2.1.2 Conformacion del Espacio Publico

La plaza aledafa al proyecto ubicada en las calles Reina
Victoriay La Nifia, sera analizada con los conceptos del libro
“El Espacio Urbano” (Krier, 1985, p. 10). Aqui se destacan
dos elementos fundamentales en el espacio urbano estos
son la calle como conductora hacia los distintos lugares de
la ciudad, y la plaza como la que acumula gran cantidad de
personas en las cuales los usuarios son participes de
diferentes actividades. Los espacios como las plazas han
sido destinadas para el intercambio de ideas y tradiciones
culturales esto segun “Krier 1985” este es el resultado de la

complejidad organizada.

Figura 22 Espacio Publico
2.2.1.3 Nodos y Sendas

Se considera que la plaza aledafia al equipamiento como
un lugar que se activa a distintas horas del dia, debido a su
vocacion de entretenimiento, esta plaza funciona como un
hito para la ciudad, por la facilidad que tienen los usuarios
para llegar. Pero en realidad la plaza que se formé no fue
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planificada y en la actualidad funciona como un Nodo, este
funciona de forma estratégica repartiendo flujos hacia La
Mariscal. Por lo tanto, el movimiento de flujos se los realiza
por las sendas que son la forma en como los usuarios se
desplazan a través de la ciudad “La Imagen de la Ciudad y

sus elementos” (Lynch y Revol, 2014, p. 10).

Figura 23 Interseccion de las calles aledafias al
equipamiento

Figura 24 Vias que llegan directo al equipamiento



2.2.1.4 Usos de Suelo Multiples

La Mariscal con el pasar del tiempo sufri6 cambio en su uso
de suelo, paso de ser un barrio a las afueras de la ciudad
con una vocacion residencial a un barrio en la centralidad
del distrito metropolitano de Quito, a partir de los afos
ochenta se empieza hacer cambios y se convierte en la zona
financiera y a estar rodeada de la ciudad universitaria, se
puede afirmar que es una de las zonas mejor favorecidas en

quito con respecto a servicios. Pero se empieza a tener

En la actualidad en La Mariscal la normativa de uso de suelo

problemas de abandono a diferentes horarios.

Figura 25 Usos de suelo Mdltiple

ha permitido que se pierdan la identidad de las primeras
edificaciones, con nuevas construcciones precarias en
donde funcionan varios lugares de entretenimiento.
Mediante la planificacion del plan urbano se plantea
aumentar la densificacion del sector respetando las
edificaciones y conjuntos patrimoniales del sector, en esta
densificacion se tiene planificado un uso de mdltiple,
esperando que la cantidad de personas que viven en el

sector aumente y que el sector se mantenga vivo la gran

mayoria del tiempo, los usos culturales que tiene el sector
serdn para incentivar a los turistas a visitar quito. El
propésito de tener estos usos es no tener un horario en

donde el sector no quede vacio.

2.2.2 Parametros Arquitectdnicos

Sensaciones con los materiales

Espacios

Adaptacién al entorno ) .
Multifuncionales

Figura 26 Lista de Parametros Arquitectonicos

2.2.2.1 Sensaciones perceptivas con los Materiales

La experimentacion entre colores texturas son un conjunto
sensaciones que tiene el usuario, una buena combinacion
de materiales enriqguece a la arquitectura por lo que se
deben pensar desde la primera etapa de disefio. Los
conjuntos de ideas para los diferentes espacios pueden ser
representados por diferentes materiales para dar una
identidad a cada uno de los espacios en el proyecto, y que
los usuarios identifiguen si estan entrando o saliendo del
equipamiento. “El adecuado tratamiento de los materiales y
formas y potencian la idea de materializar lo abstracto”.

(Medina, Malchensen, Palacio y Nassa, 2016, p. 35).

Una arquitectura debe ser capaz de transmitir emociones y
gue los usuarios entiendan cual es la vocacion de la
edificacion. Jugar con los sentidos de los usuarios para asi

generar una conexién perceptiva y lograr un vinculo con el
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equipamiento. De esta manera generar un equipamiento
que se convierta en un hito para la ciudad, donde se

destaque su funcién y el uso destacado por los usuarios.

Piedra Acero Corten Vidrio Templado

Estructura de Acero  Luces Lec I Fachada Solar

Figura 27 Materiales a Utilizar

2.2.2.2 Espacios Multifuncionales

Al hablar de un espacio flexible la mente empieza a hacer
referencia a paneles mdviles, estructuras retractiles, etc.
Tener estos espacios permite tener una variedad de
funciones, en estos se pueden montar exposiciones

temporales como fijas.

En la arquitectura tener dos elementos como la flexibilidad
y multifuncionalidad, hace que el proyecto viva y se
transforme dependiendo de las necesidades, y la capacidad
de usuarios que pueda llegar a tener. “Esto se puede
entender como una modificacion continua del espacio,
realizada por los usuarios, o por una reutilizacion de una
estructura para convertirla a otro uso completamente
distinto” (Forqués, Nuria 2016, p. 21).



En el caso del Centro Cultural Gastronémico, el concepto de
flexibilidad se puede aplicar en las zonas de comercio, las
cuales siempre estén predispuestas al exterior, y que
apoyen a las diferentes actividades que se desarrollen en

las plazas.

Figura 28 Espacios de uso Mdltiple

2.2.2.3 Adaptacion al entorno

‘Lo interior se extiende hacia lo exterior”. (Gosling, D.G
Cullen 1996, p. 10). El equipamiento se encuentra aledafio
a una plaza, la cual tiene actividades de vocacion cultural.
Se debe aprovechar la situacion morfoloégica para que los
comercios funcionen hacia la plaza y complementen la
variedad de actividades que se tiene planificadas, de esta
manera se podria considerar en el segundo hito mas
importante después de la plaza Foch. Por lo tanto hacer un
contraste entre el espacio publico y el equipamiento para un
funcionamiento  uniforme, tomando en cuenta la

accesibilidad universal como punto de partida.

~— —_- — — N

Figura 29 Apertura al Espacio Publico
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2.3 Analisis de Referentes

CENTRO CULTURAL ANALISIS DE REFERENTES URBANOS
GABRIELA MISTRAL

D Equipamiento

- Plazas

Centro Cultural Gabriela Mistral o
Tomac Accesibilidad
2010
Arquitectos: Cristian Fernandez Arquitec-

tos, Lateral Arquitectura & Disefo
Ubicaciéon: Santiago- Chile

Area: 44000.0 m2

Desde el punto de vista urbano la forma de
enfrentarnos al problema no fue desde el
edificio mismo sino desde su entorno, es
decir, el pedazo de ciudad que lo circunda
y con el cual no se relaciona desde hace Isometria Centro Cultural
muchos anos.

Nodos

<>» Sendas

Area Teatral

Galerias

Auditorio

BnETEEs:

: .i‘a—wlﬁii-. I
. “-- = IIII||.|.|.|.|.l.|I|I|III--- S

Centro Cultural Gabriela Mistral

sy
HEE
]

Figura 30 Centro Cultural Gabriela Mistral
Tomado de (Plataforma de Arquitectura, 2012)
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OPERA DE OSLO ANALISIS DE REFERENTES URBANOS

Opera de Oslo

Arquitectos: Shohetta, Tarald Lundevall, Terraza Accesible
Craig Dykers

Ubicacién: Oslo-Noruega Plaza publica
La Opera de Oslo debe ser probablemente
el edificio contemporaneo mas relevante
de Oslo, e incluso de Noruega. Resultado
de un concurso publico, este proyecto es
capaz de ser un tremendo detonador
urbano y cultural, donde lejos de primar
las formas extravagantes, prima la buena
arquitectura.

Opera de Oslo Espacié Multiuso

Circulaciéon Exterior

El edificio se plantea como un gran espa-
cio publico y plaza inclinada que se termi-
na por hundir en el mar, logrando una inte-
resante relacion y continuidad con el
paisaje. Sus cubiertas se extienden
ademas como un paseo que permite reco-
rrer completamente el edificio, rematando
en una gran plaza en altura, donde se
abren nuevas vistas de la ciudad.

Tomado de Plataforma de Arquitectura

Opera de Oslo

Axonometria explotada

Adaptacion al entorno

Figura 31 Opera de Oslo
Tomado de (Plataforma de Arquitectura, 2012)



MERCADO DE
ROTTERDAM

Mercado de Rotterdam

Arquitectos: MVRDV
Ubicacién: Rotterdam, The Netherlands

En octubre de 2004 el equipo de la empre-
sa Provast y el estudio de arquitectos
MVRDV ganaron el concurso convocado
por el ayuntamiento de Réterdam para el
disefno y construccién de un mercado junto
a Binnenrotte. El ayuntamiento queria
ampliar el mercado al aire libre con un
mercado cubierto. En breve la normativa
europea no permitira la venta al aire libre
de alimentos frescos refrigerados.
Ademas el ayuntamiento queria aumentar
el numero de residentes del centro para
disponer de mas recursos econdmicos
para equipamientos.

Tomado de Plataforma de Arquitectura

Centro Cultural Gabriela Mistral

Figura 32 Mercado de Rotterdam

Tomado de (Plataforma de Arquitectura, 2014)

Accesos
Accesos

[ |

Centro Cultural Gabriela Mistral
Adaptado de Plataforma de Arquitectura

ANALISIS DE REFERENTES URBANOS

Centro Cultural Gabriela Mistral
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Vivienda

Restaurantes

I Restaurantes

Tiendas de Comida

Puestos de Mercado

—
—

Centro Cultural Gabriela Mistral




MERCADO DE ANALISIS DE REFERENTES ARQUITECTONICOS
SAN AGUSTIN

<SG ESE D)\ S 110 0N 088 A8
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Mercado San Miguel ;fgxxz&:a—‘_g = =S 2 » N
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Ubicacion: Madrid- Espafia [ — - 'ﬁ . g £ (8 o
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Area: 1200 m2

b | ror s p] ||
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El Mercado de San Miguel es uno de los
mas importantes de Madrid y uno de los
mas bonitos. Es el uUnico mercado de
Madrid que aun conserva la estructura '
original de hierro de comienzos del siglo Vidrio Hierro
XX, hecho que lo convierte en un lugar
unico de la capital.

Fachada Principal Planta Baja Mercado San

Hoy en dia, el Mercado de San Miguel es
un espacio exclusivamente gastronémico,
con excelentes productos llegados desde
todos los rincones de Espafia. Se trata de
un lugar ideal si buscas una experiencia
gastrondmica en el centro de Madrid.

Tomado de Madridando 2009

i _;.‘;,... UBS mingy sig 0

Exteriores del Mercado . Puestos del siglo XX . Puestos de uso Multiple Funcionamiento interno
Tomado de madrid Singular Tomado de madrid Singular Tomado de Madrid Singular
Figura 33 Mercado San Agustin
Tomado de (Plataforma de Arquitectura, 2015)



CENTRO CULTURAL ANALISIS DE REFERENTES ARQUITECTONICOS
GASTRONOMICO

‘ Cocinas

{ Areade mesas cubiertas
. Locales comerciales

Circulacion Vertical

Servicios
Mercado San Miguel

Plazas

) oL Bodegas
Primer lugar en concurso de disefio en

Chile

El proyecto contempla un sistema de
verdes en superficies horizontales y verti-
cales en todos sus niveles. Se propone la
utilizacion de vegetacion nativa o especies
bien adaptadas que permite el bajo consu-
mo de agua de riego. El objetivo principal
de la proporcion y configuracion del verde
responde a aumentar las superficies
permeables y reducir los efectos de isla de
calor.

. Plazas del equipamiento Planta Baja Mercado San
Adaptado de Plataforma de Arquitectura Miguel

Figura 34 Centro Cultural Gastronémico
Tomado de (Plataforma de Arquitectura, 2013)
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MERCADO GASTRONOMICO
PARIS

Mercado Gastronémico Paris

La idea principal detras de este Marketlab
es la de un lugar donde la creacién gastro-
némica no convencional se lleve a cabo y
tomando un lugar donde el acto de cocinar
puede ser visto como un estado mental y
una forma artistica de expresion. Un espa-
cio que va mas alla de las escuelas tradi-
cionales de cocina o la idea estatica del
restaurant.

El programa busca asociar el concepto del
Marketlab con los mercados cubiertos
tradicionales de Paris, reinventandolos y
generando una red de espacios de crea-
cion y educacion gastronémica. El con-
cepto del edificio propone una fusién y
reinterpretacion de los arquetipos de la
ciudad: la grilla de Haussmann, la tipolo-
gia del mercado y la idea del jardin comes-
tible.

Tomado de plataforma de Arquitectura
2012

Exteriores del Mercado

Figura 35 Mercado Gastronémico de Paris
Tomado de (Plataforma de Arquitectura, 2012)

Conexion Vertical con el espacio publico

Relaciones Espaciales

ANALISIS DE REFERENTES ARQUITECTONICOS

Programa Arquitectonico

Planta Alta 3

Planta Alta 2

Planta Alta 1
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2.4 Andlisis de la situaciéon actual del Entorno

Se lleva a cabo un diagnostico del sitio a una escala mayor
donde se pueda evidenciar las caracteristicas morfoldgicas
y geograficas del lote antes de ser intervenido.

2.4.1 Ubicacién

El equipamiento estara ubicado en la Parroquia La Mariscal,
en el barrio Colon, la zona cuatro en el trabajo realizado en
Propuesta Urbana 2018. Se implanto en este lugar para ser
el remate cultural de los equipamientos aledafios que fueron

planificados por el POU.

El terreno esta ubicado en las calles Reina Victoria y la Nifia,
al norte del sector, siendo un terreno esquinero que

comparte una plaza don otros equipamientos culturales.

O Sector 4 "-'-."g"
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Figura 36 Ubicacion del lote

2.4.2 Morfologia

La caracteristica principal en el sector La Mariscal es su
gran cantidad de edificaciones acompafadas de
construcciones precarias donde el uso de suelo es multiple,
la morfologia de sus lotes, manzanas son irregulares y solo

en algunas partes el trazado es ortogonal.

La forma del terreno para el equipamiento es rectangular, a
la esquina de las calles Reina Victoria y la Nifia, posee un
area de 1257,53 m2. Por su ubicacion tiene como funcién

ser un remate y nodo.

Al hacer un andlisis de llenos y vacios se puede evidenciar
la ocupacion de suelo en el sector, el equipamiento esta

ubicado en un area de crecimiento donde las manzanas son

regulares y el trazado en su gran mayoria es continuo.

Vacios

D Calles

Terreno

g Iy I In

0 100 200 400 600 800

Figura 37 Morfologia del Barrio Colén
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2.4.3 Andlisis de la situacién Actual aplicado al Area de
Estudio

Apoyados en la “Normativa del Distrito Metropolitano de
Quito Ordenanza No. 3746 los equipamientos a escala
barrial abastecen a una poblacibn minima de 21000
habitantes y debe cubrir un radio de influencia de 400
metros. En este lugar el equipamiento esta en la capacidad

acogera a las personas por su prioridad al peaton.

En el lugar del equipamiento se encuentra rodeado de una
plaza con vocacion cultural, donde el uso de suelo se
sugiere que sea multiple, para asi activar a distintas horas y
fines de semana. Aledaia al terreno del equipamiento se

expropiard el terreno vecino para generar una plaza publica

!

gue servira para el acceso.
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Figura 38 Radio de Influencia



2.4.4 Patrimonio

El inventario de las edificaciones patrimoniales del DMQ
legalmente emitido por el Municipio del DMQ fue realizado
entre 1992-1998. Desde entonces se vienen realizado
actualizaciones que no han modificado esencialmente el
inventario de “La Mariscal”; entonces, actualmente, el sector
tiene 189 edificaciones patrimoniales inventariadas. El
presente estudio propone: por un lado, la eliminacién de 22
edificaciones -de las 189- por cuanto se considera no
reunen las condiciones para mantenerse como patrimonio
histérico edificado; y, por otro lado, la incorporacion de 42
edificaciones méas al inventario de 1991, en vista que se
considera poseen singulares caracteristicas morfologicas
arquitectonicas y urbanisticas. En sintesis, se propone que
La Mariscal contenga y conserve 209 edificaciones

patrimoniales.

Elaborado por: AR0-960 (2018-2)
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Figura 39 Patrimonio Edificado
Tomado de (POU, 2018)

La mayor parte de las edificaciones inventariadas por el

municipio se encuentran en buen estado.
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Figura 40 Patrimonio Inventariado
Tomado de (POU, 2018)

De continuar la tendencia de vaciamiento del uso residencial
y predominio de los usos comerciales y de servicios, para el
2040 “La Mariscal” se convertira en un espacio mono
funcional y su poblacion habra disminuido hasta los 4.288
habitantes y su densidad poblacional sera de apenas 23.02
hab/ha. Sera un espacio deteriorado y de mala calidad

ambiental.

2.4.5 Usos del suelo:

Predominio de uso de suelo Comercial/Servicios en el
parcelario: Se estima que la esta situacion tiene origen en

PUOS - histdricamente vigente; el que, practicamente en
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todos los usos de suelo residenciales urbanos y multiples
permiten la implantacion, aparentemente discriminada, de
usos comerciales y servicios (99,29% de los Usos
Pormenorizados). Esta situacion resultaria coherente con la
funciobn y usos de suelo predominantes en la macro-
centralidad urbana del DMQ de la que La Mariscal forma
parte; sin embargo, en algunas partes del area de estudio
se evidencia la tendencia hacia la mono-funcionalidad como
resultado de los intereses o afanes rentistas que ofrece el
mercado del suelo en la ciudad.

Mientras que en el PUOS se establece implicitamente que
los usos comerciales y de servicios no pueden existir sino
por compatibilidad en los usos residenciales R2, R3 y
Multiples, actualmente el casi el 30% de los lotes tienen
usos exclusivamente comerciales y de servicios de distinta
escala. En efecto, segun el PUOS vigente méas del 70% de
los lotes deberia tener usos residenciales y en realidad,
segun el levantamiento de campo, alcanzan apenas el 45,62
%. Dicho de otra manera, el 54.38 de los lotes del sector

tienen usos comerciales, de servicios o de equipamiento.

¢} 100 200 400 600 800



Leyenda

Residencial Urbano (RU)
Multiple (M)

Comercio y Servicio (CO)

Industria (1)

Equipamiento (EQ)

Figura 41 Uso de suelo Actual
Tomado de (POU, 2018)

Residencial Urbano 2 (RU_2)

- Residencial Urbano 3 (RU_3)

Mdltiple (M)

Equipamiento (EQ)

Figura 42 Usos de Suelo Propuesta
Tomado de (POU, 2018)

Ahora bien, la concentracion de comercios y servicios en los
barrios “Gabriela Mistral” y “Corpac” se evidencia en la
graficacién en el territorio de las actividades econémicas

con permisos municipales para el 2018 “LUAE”.

LUAEs °
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Figura 43 Actividades Econdmicas
Tomado de (POU, 2018)

2.4.6 Ocupacion del Suelo:

La mayor parte del parcelario esta ocupado con retiro
frontal: Efectivamente, el 84% de las edificaciones
construidas en el parcelario de “La Mariscal” han mantenido
su forma original de ocupacion con retiro frontal; sin
embargo, casi el 30% de estas edificaciones han ocupado
el retiro frontal en planta baja y/o en planta baja y plantas
altas- como resultado del proceso de transformacion de un
sector originalmente residencial y con retiro frontal “ciudad
jardin” en un sector comercial y de servicios, cuyas
edificaciones buscan el contacto directo con la calle para el

mejoramiento de su potencial econémico comercial.
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Figura 44 Ocupacion de Suelo Actual
Tomado de (POU, 2018)

Sobre-ocupacion del suelo en Planta Baja: El 73 % de los
lotes se encuentran ocupados con edificaciones de
superficies mayores a las permitidas por la zonificacion
correspondiente segun el PUOS vigente. Esto porque
construir mas en planta baja siembre sera mas econdémico
gue construir en otros pisos. Lastimosamente, la sobre
ocupacion del suelo en planta baja contribuye a disminuir la
calidad ambiental de la ciudad, disminucién de aire y luz en
los ambientes interiores y particularmente la capacidad de
absorcion de aguas lluvias. El exceso de comercio en planta

baja sera erradicado.

Elaborado por: AR0-960 (2018-2}
Fuente: MDMQ 2018
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Figura 45 Ocupacion de Suelo en PB
Tomado de (POU, 2018)

2.4.7 Trazado y Movilidad:

Bajos niveles de permeabilidad del trazado: Sin
embargo, que el 75% de las manzanas del sector son de
superficies iguales o menores a 10.000 m2. Y que el 61.53%
del parcelario tiene superficies iguales o menores a 600 m2

y casi el 93% iguales 0 menores a 1500m2.

Apenas el 17.17% de las vias “entran y salen” de “La
Mariscal” o tienen continuidad desde el interior del sector

hacia el exterior y viceversa.

Elaborado por: AR0-960 {2018-2)
Fuente: INEC o MDMQ 2018
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Figura 46 Dimension de Manzanas
Tomado de (POU, 2018)

» &y
S &
L o7
°®
&
X

mrur
Figura 47Dimension de Lotes
Tomado de (POU, 2018)

Esta situacion se debe a dos factores: el primero, las
avenidas que bordean al sector; esto es: Av. 10 de agosto,
Av. 12 de Octubre, Av. Orellana y Av. Patria se han
constituido en verdaderos ejes de ruptura del trazado en
esta parte de la ciudad, la implantacion de corredores
exclusivos de transporte en la Av. 10 de agosto y en la Av.
6 de diciembre han fortalecido esa condicion; el segundo,
la existencia de manzanas que tienen superficies mayores
a 10.000 m2 tanto al interior de “La Mariscal” como en los
barrios exteriores de borde que no han permitido la
continuidad de la mayor parte de las vias que nacen o

atraviesan el sector en todos los sentidos.

Figura 48 Continuidad del Trazado
Tomado de (POU, 2018)
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2.4.8 Equipamientos

Importante déficit de equipamientos publicos a nivel
barrial y sectorial: La Mariscal forma parte de la
denominada macro-centralidad urbana de Quito y del DMQ,
en ella se asienta una buena parte de equipamientos de
caracter zonal, de ciudad y hasta metropolitanos, publicos y
privados, cuya accesibilidad eventualmente resulta
compleja para la poblacion local. Volver al barrio como
estrategia para contribuir en la construccién efectiva del
“‘derecho a la ciudad”; de alli que, se ha investigado
fundamentalmente la dotacién de equipamientos a nivel
barrial y en algunos casos la necesidad de algunos
equipamientos, que desde la perspectiva del Régimen del

Suelo Vigente para el DMQ son necesarios a nivel sectorial.

En el &rea de estudio, los equipamientos publicos de escala
barrial son insuficientes 0 no existen, especialmente de
Bienestar Social, Educacion, y Cultura. Esta situacion refleja
los desequilibrios espaciales de la metropoli, expresa la
inequidad social, afecta a las posibilidades de cohesion
social y a la construccion de identidades a nivel barrial.

Elaborado por: AR0-960 (2018-2)
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RECREACION Y DEPORTES (EQ_RD)

- RELIGIOSO (EQ_RE)

SALUD (EQ_SA)

ADMINISTRACION PUBLICA (EQ_AP)

- BIENESTAR SOCIAL (EQ_BS)

CULTURAL (EQ_CU)

- EDUCACION (EQ_ED)

PLAZAS (EQ_PL)

SEGURIDAD (EQ_SEG)

- TRANSPORTE (EQ_TR)

Figura 49 Equipamientos Existentes
Tomado de (POU, 2018)

® s .
¢ >
»
> 1 ]
~
~ . L 2
> da
e ’
. '. s
& \
Vo @9 \
L4 ‘,' A
. Y -,
L TSP
.
.
ot Ve 200
] In
0 100 200 400 600 800
ADMINISTRACION PUBLICA (EQ_AP) RECREACION Y DEPORTES (EQ_RD)
- BIENESTAR SOCIAL (EQ_BS) - RELIGIOSO (EQ_RE)
CULTURAL (EQ_CU) SALUD (EQ_SA)
- EDUCACION (EQ_ED) SEGURIDAD (EQ_SEG)
PLAZAS (EQ_PL) - TRANSPORTE (EQ_TR)

Figura 50 Equipamientos Barriales Actuales
Tomado de (POU, 2018)
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Figura 51 Equipamientos Sectoriales Actuales
Tomado de (POU, 2018)

2.4.8 Insuficiente cantidad de espacio publico para

plazas civicas o culturales y para parques

Las Unicas plazas civicas y/o de expresion social, politica y
cultural de Quito se ubican en el Centro Histérico. El
desarrollo urbano del area de estudio no contempld la
necesidad de estos espacios publicos, algunos de sus roles
han sido asumidos por los centros comerciales;
especialmente, como los de lugares de encuentro, “para ver
y ser vistos”. En el imaginario ciudadano la unicas "Plaza"
que existen en La Mariscal es la "Plaza Foch", las que, aun
cuando su aparicion en el tejido urbano fue pensada desde
la necesidad de espacios culturales plaza cultural, cumple
fines exclusivamente comerciales. Debido a que el territorio
se ha ocupado con urbanizaciones y lotizaciones que
histéricamente y por distintos motivos, no solamente que no
hicieron sus obras de urbanizacion las hizo el Municipio,
sino que, ademas, no dejaron los espacios necesarios para
la habilitacion de parques barriales. Sin embargo, el area de
estudio se relaciona directamente con un gran parque, de
escala de ciudad o metropolitana, “El Ejido”, el que no
atienden las necesidades y la escala de parques barriales,
en los que sus habitantes puedan socializar, recrearse, y

construir vida en comunidad. Este déficit estaria aportando
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en la construccion de comunidades barriales sin cohesion

social.

En sintesis, apenas el 1.06% del suelo del area de estudio
corresponde a suelo publico destinada a plazas y parques;
debio ser de al menos del 10%. La provision de suelo
publico para equipamientos también es insuficiente, alcanza
apenas el 6.13%; y, de igual manera, existe una reducida
cantidad de verde urbano hacia el interior de los barrios que
forman parte de esta pieza urbana y por lo mismo, no
responde a la necesaria para cumplir los estandares
internacionales-OMS.

Esta situacion

contribuye significativamente en la

percepcion de su mala calidad ambiental y deterioro urbano.
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Figura 52 Lotes Vacantes
Tomado de (POU, 2018)



2.5 Andlisis de la situacion actual del Lote

2.5.1 Vientos

Los vientos frios por la localizacion geogréfica del Ecuador
vienen desde el sur. En la ubicacion del lote en el sector La
Mariscal, los vientos vienen en sentido sur-este y sur-oeste,
un estudio realizado durante los afios 2012 y 2017 nos dice
la velocidad media promedio durante el afio es de 14km/hy
con probabilidad del 21%.

En el sitio el viento no es un problema para la ejecucion del
proyecto, las condiciones fisicas permiten disponer de
espacios abiertos para los usuarios.

Enero 83°
- ]l - ’ E

Febrero 101°
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Julio 102°
Agosto/Septiembre 103°

Marzo 116°
Octubre 118°

Abril 129°
Noviembre/Diciembre 131°

Junio 138°
Mayo 139°

Ene2,10
Feb 1,86

Mar 1,84

Abr 1,93

May 2,15 S

Jun 2,70

Jul 2,89

Ago 2,87 VELOCIDAD (m/s)
Sep 2,62

Oct 2,44
Nov 2,39
Dic 2,33

Figura 53 Rosa de los Vientos
Tomado de (NASA, 2018)
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Figura 54 Velocidad de los Vientos
Tomado de (Windfinder, 2017)
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Figura 55 Estudio de Vientos

Se identifico las fachadas con mayor influencia de vientos,
por la barrera de los edificios aledafios que miden 32m.
Protegen al equipamiento de los vientos superiores a los
4km/h. Para las renovaciones de aire los espacios deben
estar orientados hacia el sur oeste. El viento sera
aprovechado para las renovaciones de aire en los espacios

donde se encuentran los talleres y cocinas.
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Los vientos vienen en sentido sur este la mayor parte del
afo y esporadicamente vientos de baja velocidad en sentido
sur oeste. Por la ubicacion del Ecuador los vientos frios

vienen desde el sur.

2.5.2 Precipitacion

Analizando el informe meteoroldgico realizado en el afio
2016, la disminucion de las precipitaciones es evidente,
siendo los meses de verano los meses junio, julio y agosto.
‘La precipitacibn maxima acumulada llega a 53,5mm
registrado en el mes de abril” (Informe de la calidad de aire,

2016).
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Figura 56 Precipitacion Anual
Adaptado de (Informe de la calidad del aire, 2016)

Los meses con mayor presencia de lluvias son los meses

de abril y octubre segun el estudio.

2.5.3 Temperatura

En la ciudad de Quito la temperatura promedio es de 15,8 C,
esta temperatura aumenta en los meses de verano (junio,

julio y agosto), y disminuye en los meses (octubre y febrero).



Segun el informe de calidad de aire del afio 2016 la
temperatura méaxima llega hasta los 20 C y la minima a 11
C.
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Figura 57 Temperatura del Sector
Adaptado de (Informe de la calidad del aire, 2015)

2.5.4 Topografia

El terreno elegido para el equipamiento presenta una
topografia regular. La pendiente maxima es de 1% casi no
representa diferencia de niveles lo maximo es 0,50cm desde

el nivel 00.

Figura 58 Topografia del Lote

2.5.5 Asoleamiento

Segun la orientacion solar el equipamiento posee radiacion
solar directa solo por las tardes, debido a las edificaciones
aledafas. El problema que genera esto es que el
equipamiento estaria cubierto gran parte del tiempo, se
debe orientar los espacios hacia el oeste para que reciban
calor y los espacios no sean frios, por lo que para el disefio
se ubicaran volumenes para potenciar la energia solar en el

equipamiento.

Solsticio de 22 Septiembre
10:00 12:00

10:00 12:00

28

14:00 16:00

'L\. k ,/ﬁTl\h ‘\,

Solsticio de 22 Diciembre
10:00 12:00

14:00 16:00

Solsticio de 22 Diciembre
10:00 12:00




Equinoccio de 21 de Marzo
10:00 12:00

e g
y 286" 7%

Figura 59 Analisis del Lote

El area del lote es de 1250m2 de los cuales el promedio de
sombras es de 950m2 de sombra a horas de la mafiana y
tarde, al medio dia las sombras que cubren al lote son
minimas teniendo en cuenta que solo cubren 50m2 en

promedio de todo el lote.

Figura 60 Radiacion solar en el Lote

En el contexto las edificaciones son en altura y brindan una
proteccion climatica, al hacer analisis de vientos, con su

direccion y velocidad se puede determinar que el

equipamiento estd protegido por la cantidad de
edificaciones aledafas que varian entre 8 a 12 pisos.

La radiacion maxima alcanzada en el lote es 1186 kwh/sgm,
el terreno a pesar de estar rodeado de edificios recibe una
radiacion media y sugiere orientar el proyecto hacia las
fachadas este y oeste para recibir la mayor cantidad de
radiacion posible. Se necesita tener una proteccion solar en
el equipamiento con una envolvente en las fachadas con

mayor incidencia solar.

2.6 Investigacion del usuario en el espacio

2.6.1 Decrecimiento de la poblacién residente

En conjunto, esta situacién vendria provocando la pérdida
de la vitalidad sostenible o perdurable del sector, por un
lado; y, por otro, estaria aportando significativamente al
crecimiento extensivo y disperso de la ciudad. Para 1990 la
poblacion el &rea de estudio fue de 11.476 hab, para el 2001
de 9.869 hab y para el 2010 de 8.142 hab; este
comportamiento evidencia una clara tendencia hacia la
disminucién del crecimiento poblacional, la poblacién
proyectada al 2018 habria sido de 6.862 hab.
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Figura 61 Poblacion residente del sector (Habitantes)
Tomado de (POU, 2018)
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Figura 62 Densidad Poblacional del Sector- (Hab/Ha)
Tomado de (POU, 2018)

Entre 1990 y 2010, el 80% de los barrios que conforman el
area de estudio ha disminuido su poblacién de forma clara
y contundente. Sin embargo, en el 20% de los barrios
restante Barrios: Simoén Bolivar y Colon se ha evidenciado
una tendencia al incremento de la poblacion residente,
misma que es el resultado de la interesante cantidad de
proyectos de vivienda de alta densidad desarrollados

especialmente desde el 2001.
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Figura 63 Densidad Poblacional por Barrios - (hab/a)
Proyecciones 1985, 2018, 2040
Tomado de (POU, 2018)

2.6.2 Predominio de la poblacién femenina residente

Entre 1990 y 2010 se ha registrado un claro predominio de

la poblacion residente del género femenino; sin embargo, la



poblacion femenina tiende a disminuir levemente

proporcion.
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Figura 64 Poblacion por genero INEC 1990,2001 y 2010
Tomado de (POU, 2018)
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Figura 66 Piramide de Edades 2010 INEC
Tomado de (POU, 2018)

2.7 Andlisis de Usuario

2.6.3 Disminucion de la poblacién infantil residente

versus el incremento de la poblacién adulta

Para 1990 la poblacién infantil alcanzé el 16.57%, para el

La ubicaciéon del equipamiento es en las calles Reina
Victoria y La Nifia en el Barrio Colon, el cual con la

propuesta urbana se proyecta tener en 5750 habitantes, los

2010 disminuyo hasta el 8.92% del total; mientras que para
1990 la poblacion adulta y adulta mayor fue del 31.33% vy

para el 2010 ascendié al 41.46%, comparativamente

cuales estan en el radio de influencia del equipamiento.
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Figura 65 Piramide de Edades 1990 INEC
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Figura 67 Habitantes por Barrios
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La poblacion flotante que vendria al equipamiento estaria
comprendida en aproximadamente 1512 habitantes, los
cuales son los que activarian al equipamiento y el sector a

diferentes horas del dia.

SubSector 5

10 a 19 anos

20 a 39 anos

40 a 64 anos

65 a 79 anos

Mas de B0 afios

Figura 68 Aproximacion de edades de los usuarios

2.7.1 Andlisis de Usuario Mediante Encuestas

Para obtener una informacion detallada de los gustos y
preferencias del usuario, se procedié a realizar encuestas.
De esta manera saber la percepcion del usuario, como es la

situacion econdémica, el ambiente donde prefieren comer, el



tipo de comida y si estan relacionados con la cultura
tradicional del Ecuador. De esta manera entender las

caracteristicas para que el usuario se apropie del espacio.

Las personas encuestadas fueron 114 de diferentes edades
para tener una variedad de respuestas. Los lugares de
encuesta fueron habitantes del sector, un patio de comidas,
un centro gastrondmico y un mercado. Esto para determinar
las preferencias de comida, que hacen al usuario acudir a

estos lugares.

SECTOR 4, FRENTE AL LOTE

o
>

v

R Y

MERCADO CENTRAL

CENTRO GASTRONOMICO
HATUN YANUNA

Figura 69 Lugares visitados para encuesta

Los lugares visitados fueron elegidos por caracteristicas
especiales en su funcionamiento y la manera que se abre
hacia los comensales, los cuales se sienten bien al

degustar la gastronomia.

UNIVERSIDAD DE LAS AMERICAS
Facultad de Arquitectura y Disefio
TALLER DE TITULACION, UDLA 2017
NCUESTA
Tipo de usuario: Jovenes, Adultos, Adultos mayores
Aquien va dirigida:
» Turistas y Moradores del Sector
» Usuarios de todo Tipo de edad
1) ¢ Conoce usted la Cultura Gastrondmica del Ecuador?
si D No |:|
2) ¢ Qué tipo de gastronomia le gustaria degustar?
Costefia D Serrana |: Oriente/Insular [
3) ¢ Le gustaria ser parte de lalleres gastrondmicos?
s [ Iw []
4) ¢ Que actividades le gustaria ver en un Centro Cultural Gastronémico?
Lectura O
Misica D
Audiovisual | ]
Danza D
5) ¢ En que espacios le gustaria comer?
Habitacion O
Patio D
Sala de Estar D
Talleres. D

Figura 70 Encuesta para Andlisis de Usuario

1. ¢ Conoce usted la Cultura Gastrondmica del Ecuador?

® sl
® no

Figura 71 Encuesta a los usuarios

Segun la encuesta el 74,6 de los encuestados si conocen y
se sienten participes de las costumbres gastronomicas que
existen en el Ecuador. El 25,4 dice que no conoce ni se

siente identificado con las costumbres del Ecuador.

Se concluye que a las personas les gusta la comida tipica y
estarian dispuestos a acudir a un Centro Cultural

Gastrondmico.
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2. ¢ Qué tipo de gastronomia le gustaria degustar?

Costefia 86 (75.4 %)

Serrana 43 (37.7 %)

Oriente o Insular 20 (17.5 %)

0 10 20 30 40 50 60 70 80 90 100 110

Figura 72 Encuesta a los usuarios

De las 114 personas encuestadas, 86 personas (75,4%)
dicen que les gusta mas la gastronomia costefia y que le
gustaria ir a degustarla, 43 personas (37,7%) por la
ubicacién del equipamiento en la serrania las personas tal
vez preparen los platos en sus hogares, pero igual les
gustaria asistir a degustar los platos tipicos, 20 personas
(17,5%) por su miedo a la fama que tiene la comida en esta
zona del Ecuador, pero las personas estan un poco

dispuestas a probarlas.

Como concluir los usuarios desean explorar mas la
gastronomia de la costa, mantener viva las tradiciones de la
gastronomia de la sierra y explorar los platos tipicos que se

producen en el oriente.

3. ¢Le gustaria ser parte de talleres gastronémicos?

®si
® no

Figura 73 Encuesta a los usuarios



El 82.5% de los encuestados estan de acuerdo ser
participes de distintos talleres gastronémicos, donde el
usuario aprenda a preparar los platos por su cuenta, el
17,4% no esta de acuerdo en asistir a los talleres, pero si

esta deseoso de ir a degustar la gastronomia.

Como conclusion el equipamiento debe tener un area
destinada a los talleres y satisfacer el deseo de los usuarios,

y sacar los productos realizados a una venta publica.

4. ¢ Qué actividades le gustaria ver en un Centro Cultural
Gastronémico?

Audiovisuales 58 (50.9 %)

Lectura

24 (21.1 %)

Musica 67 (58.8 %)

Danza 53 (46.5 %)

ninguna

Figura 74 Encuesta a los usuarios

De las 114 personas encuestadas,58 personas (50,9%)
desean tener actividades audiovisuales en los limites del
equipamiento, 24 personas (21,1%) desean tener lugares
destinados a la lectura donde ellos se sientan tranquilos y
comodos, 67 personas (58,8%) prefieren tener zonas donde
la muasica sea la que inviten a entrar al equipamiento, 53
personas (46,5%) quieren ver espectaculos de danza en los
alrededores del equipamiento, 2 personas (1,8%) no les

interesa tener otras actividades en el equipamiento.

Como conclusibn las personas prefieren tener
entretenimiento musical audiovisual y de danza en los
alrededores del proyecto, y la minoria de las personas
prefieren tener un equipamiento tranquilo donde solo sea

para comer.

5. ¢ En que espacios le gustaria comer?

Tarnama

Comador

Figura 75 Encuesta a los usuarios

De las 114 personas encuestadas, 14 personas (12,3%)
prefieren comer en una terraza o local comercial, 88
personas (77,2%) desean comer en un comedor amplio
rodeado de vegetacion y adaptandose al espacio publico,
42 personas (36,8%) prefieren tomar en pequefios patios y
16 personas (14%) desean comer en los balcones.

Como conclusion la gran mayoria de personas prefieren
comer en un espacio amplio que se combine con la
vegetacion, el resto de personas dependiendo de las
necesidades que tengan prefieren estar bajo un techo

acogedor y confortable.
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2.7.2 Usuario que va Dirigido el Equipamiento

Tabla 3
Usuario Dirigido

Actividad Programa Usuario -Nivel de Privacidad+ Tiempo de Uso Caracteristicas
o
g L g =
= = w s < =) &
= ) 12 k=] = =] o
= 3 = = o] = S
<< = = << = — =
La area de la feria gastronomica debe tener
FERIA

GASTRONOMICA

ZONA GASTRONOMICA

PLAZA PUBLICA

SERVICIOS

Locales de comida

Area de Mesas

Salén Multiuso

Cocina Tipica
Cocina Mediterranea
Cocina de Reposteria

Cocina QOriental

Reposteria
Gastrondmico
Presentacién

Area de exposiciones

Feria de productos
Huertos

Plazas y recorridos

Oficina Director
Oficina Personal

Sala de reuniones
Archivo

Banos
Estacionamientos

Area de carga y descarga
y evacuacion de alimentos

1 B 1 | —1
1 B 1 | —1
1 B 1 | —1
I I N —1
1 B 1 | 1
1
—
—

una gran ventilacién para evitar la contami-
nacién de olores

La distribucion de mobiliario debe generar
una circulacién radial, para el desplazamien-
to de los usuarios

Las cocinas deben tener un entre piso alto
para las instalaciones y por confort termico
Las renovaciones de aire para evitar la conta-
minacion de olores

El entre piso de los talleres debe ser alto,
tener una buena circulacién para el movi-
miento de los usuarios

Lugar destinado para todo tipo de usuarios
donde se podra acceder a los diferentes
productos que ofrece el centro gastronomi-
CcO

La administracion es un lugar donde se debe
brindar una atencién al cliente, y tener un
control sobre lo que esta sucediendo en el
equipamiento

Son los espacios que potencian el buen
funcionamiento del equipamiento
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2.8 Conclusiones fase Analitica

34

CONCLUSIONES

Tabla 4
Conclusiones segun las teorias
' REFERENTES
BASETEORKA ANTECEDENTES -
PARAMETROS || INDICADORES FUENTE CONCEPTO ESQUENA HITORICOS st e r— s || nssii ek
I
I | Ofrecer un ejemplo eminente de un fipo de edificio, conjunto | 1 Al o no existan centros qstonomics,
: | significativa de[a historia de la ciudad | cidades s aquidondecomenzaronlosprmers | |
e mercados,en esta etapa empezaron los problemas e e
| I Cimose comprtal s humanc e qué manes e I | de salud por la contaminzcion de los limentos ylo | | |
. ! ¢! » : . s
Vot | 1 Gl yGempel, 5 | T mtdshos, deqemmsmgs | v | [ I
| I I | aqudundeemp\ezanaeslablewnumasde| | |
URBANOS -7 - - — = — — — — —_ — — — — — snidad paa el expendid de comida y ¥ — @ @— — — — — — — — — — —_— — — — —_— —
Conformacién de | | Lacalle como conductora hacia los distintos lugares de |a ciudad, : ) | desarrollan los primeros equipamientos con | | |
Krier 1985 yla plaza comola que acumula gran cantidad de personasen as instalaciones  adecuadas para  evitar | - - - - - -
esp. Piblico | | cuales1os usuarios son participes deciferentes actividades | | contaminacion de la comida. | | |
- ——- a1 = = = = = = = — —{ Sedestaca que los primeros equiamientos d¢ — @ — @ @— @ — @ — @ — — — — — — — — — — — —
Nod d | | Elmovimiento de flujos se los realiza por las sendas que sonfa | conica hJerlonlnsn‘\ercadns, peo o bz un | | |
lodos y sendas | Lynchyy Revol, 2014 | fomaen comolosusacssedespeanatasdeocudad | lugar especifico n.ionde la mezcla de olores del - - - -
mercado y la comida no se mezden. | | |
- —_ e —_ —_— —_— —_— ] —_ — T —_—  — - —_— —_— —_— — — —_— —_— —_— —_— —_— — — —_——_ —_— —_— —_— —_— —_ =
I | |
Usos Milltiples I 00 2018 I g propasito detener estos usos es no tener un horario en donde I 1 Actalmente se diiden los espacios para 2
| | | | especificamente a los mercados, y se realizan |_ | _
i 0T T T T T T T T I equipamigﬂus eq:edfxame-nte p _—— = = = = = = = = = = — — — — —
Sensacionesdelos | 1Mledina, Malchensen, FJad;madot[arlgmianohde|osmareﬁallesyformasypmencianla | '::ifu?dﬁc::al cllled ?dmu:::zeﬁs t[e[::; :;]alllz - - |- |
: idea dematerializaro absiracto
Materiales 10lano, Placioy Nesse, 2016 I ' s empieza a generar lugares dispuestos a brindar L | |
r—-—-——==7T - - - - - - — — 7 unservicio de calidad. -_—— - - - - - = = = = — — —
. Esto se puede entender como una modificacion continua del Se busca tener un enfoque cuttural para potenciar
s I | | para pof
ARQUTECTONICO Espa.uos. : Forqués, Nuria 2016 : espacio, realizada por los usuarios, o por una refiizacion de una , e\turismoyapmvechardelusplaﬁl[osmilenarios| - - - | |
Multifuncionales | | estructura para convertira a oro uso completamente distnto | queexisten en l pais. | | |
e .| _ o
. | | Hacer un contraste entre el espacio publico y ¢l equipamiento | | | | |
Adaptacional | Gosling, DG Cullen 199 | para un funconamiento-uniforme, tomando en cuenta la | | - - - -
Entorno : | acceshilidad universal como punto de partida. | 1y | | |
TEONCAS DE LA | 1" Ladistibucion del programa arquitecinico debe etar dvidids ! = ] | ctalnente on os avnces tecnoligicos y | | |
| | | me— | exuberantes paisajes y vidasilvestre, se ofrece a los
I T e tunstas\ugaresdecalld?ddondelaellnsse9entan -r- - - - - - - - — — — — — — — — |
| | La implantacidn del equipamiento debe ser considerando la | parte de un espacio. ¥ que sobre todo
Asolaamientoy Salvador Rueda, 2012 direccion solar, para fluminar los espacios del proyecto, por otro ] I recomienden en sus paises venir a viitar y | - - - | - |
Radiacién | | ado aprovecharlaradiacion I 194 - 1" degustarnuestra o,
- - - 1 - - - - - o s | losequipamientos ahora estin dipuestos a ser o —  — @ — @ — — — — — — = — — — — — |
| | Lapriordad en los espacios es tener un confort témico yevitar | m | completamente confortables con una temperatura
MEDIO Ventlcion cruzada | | Fuentes, 204 | quefel@!ordelascocinaspaseaIaszonasdeestancia,teneruna | eslablee!luminacién, estamos dhgidus§una| - - | |
AMBIENTALES | | ventilacién cruzada, | 0 £ : escala bamial que pretende devolver una vida de
— e e e e = = = — — — — — " barioalsectorColon. | | |
‘ I I Se captara el agualluvia en las cublertas, y esta sera dirigida a un I | | |
Control de Escorrentia | 1 Manso, 2016 | tanque de Amacenamiento que senird para el mantenimiento | I I - - - -
1 | delavegetacion de as plazas. | | | |
I - - - - - - - - - - - - - - - — —/
' i e e s o T 1 - — F Fr T K}
ESTRUCTURAS Estructura | Vélez, 2004 | conectados mediante vigas que trabajan & carges adales y | | | |
Liviana | | refleviones; conectados por medio de uniones rigidas o |
: | mecanicas para dare estabilidad. : | I amp cumpl parcizimente [ o compe | |

Los referentes analizados se acoplan muy bien con el entomo inmeciato, fodos
son equipamientos muy plblicos por lo que poseen grandes espacios para la
interaccion del usuario. Los usos que tienen por vocacion son satisfacer Ja
demanda de lugares de comida a una escala barrial, teniendo en cuenta la
variedad de usos que poseen a sus shededores.

La conexidn del equipamiento con la ciudad es muy importante porque abren
espacios de interaccion para los residentes y la poblacion flotante que va de vista
aestos lugares.

Como conclusion los equipamientos estan conectados con la ciudad se acoplan a
[as necesidades que estas demandan, y acompafian a los usuarios a apropiarse de

laciudad.

Arquitectononicamente los proyectos poseen una distribucion entre pablico y
privada, para separar a os empleados y los visitantes. E drea parala preservacion
de los alimentos y su preparacion es estrictamente para analizada para que los
trabajadores fengan los espacios necesarios para crcular dentro de estas areas, los
visitantes poseen [ potestad de quedarse en un espacio o movilizarse por todo el
equipamiento Utilizando |2 circulacidn piblica

Como conclusion la division debe estar bien planteada para evitar accidentes y
tener un proyectofundional y acorde con las necesidades del usuario

Las decisiones para la consiruccian de los equipamientos son pasivas y activas,
entre las mas destacadas se encuentran la posicion del equipamiento para el
aprovechamiento de 2 luz solary radiacion en [as fachadas. Para asi poder deciclr
cuales son los espacios con mds luz y poder tener un confort térmico. Como una
estrateqia activa la colocacidn de paneles solares en las fachadas para tener una
vocacion medio ambiental.

Con ¢l tema de control de aguas los proyectos analizados no poseen una
recaleccion de aguas orises, esto debe ser por el aio de construccidn.

La ventilacion en el drea de cocinas es mecanica y en las zonas abiertas se maneja
ung ventilacion cruzada para el control de temperatura dentro de los equipamien-
tos.

Con el tema estructural y constructivo la combinacion de materiales para tener
una variedad d sensaciones perceptivas.

Como conclusion los temas técnicos hacen de los equipamizntos funcionar
comectamente y de una mejor eficiencia, ahorrando recursos que es lo que
necesitamos en estos momentos.
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3. CAPITULO lll: FASE DE PROPUESTA CONCEPTUAL

3.1 Introduccion al Capitulo

Basandonos en las teorias revisadas anteriormente se
procedera a aplicarlas para la formacion de un concepto, las
cuales se aplicaran en el sitio, durante el estado actual para
enfocarnos en las problematicas sociales, urbano
arquitectonico y de asesorias. De esta manera establecer
estrategias para aplicarlas a la ejecucién del proyecto

arquitectonico.

En esta fase se desarrollara el concepto arquitecténico con
un cuadro de areas para saber a cuantos usuarios vamos
dirigidos y cuéles son los espacios correctos para el

desarrollo del Centro Cultural Gastrondmico.

Habra un resumen de lo visto en el Capitulo I, aqui las
teorias urbanas, arquitectdénicas y de asesorias seran
analizadas a mayor detalle en el lote, es aqui donde
mediante esquemas se especializa las teorias y en que
aportan para el mejor funcionamiento del proyecto.
Posteriormente utilizando las teorias y los esquemas se
traslapan para concebir una idea espacial (Plan Masa), este
es el principio para el disefio arquitectonico del Centro

Cultural Gastronémico.

Ahora que se tiene una idea poco desarrollada se realizara
un estudio a mayor escala del lote, en donde se aplicaran
las teorias y hacer que el proyecto se conecte
correctamente con la ciudad, de esta manera tendremos la
manera correcta del funcionamiento del equipamiento y las

estrategias para combatir a las problematicas del lote.

Finalmente, conociendo con anterioridad los antecedentes
las problematicas y las estrategias para combatirlas se
procedera al desarrollo del proyecto arquitecténico, medio
ambiental, tecnoldgico y medio ambiental, segun lo que

dictamine el lote y la demanda de usuarios a satisfacer.

3.2 Objetivos y Estrategias a Partir de la Propuesta
(POU 2018)

A partir de los problemas actuales del lote se hard un
analisis de los problemas identificados en el sitio, en esta
etapa se propondra objetivos y determinar estrategias que
permitan desarrollar correctamente el Centro Cultural
Gastronémico. Mediante la ayuda de esquemas y analisis
identificaremos cual es la manera correcta de emplazar el

proyecto y erradicar la problematica.
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Tabla 5
Objetivos y Estrategias

CONDICION

ESQUEMA

OBJETIVO

ESTRATEGIA

ESQUEMA

1. Ubicacién

Espacio consolidado por su vocacién comer-
cial, por el crecimiento y modificacion del uso
de suelo y la adaptaciéon de construcciones
precarias para aprovechar el retiro.

Implantacién

B Anadido

M cdificaciones

Contrastar con el entorno inmediato,
directa e indirectamente.

Integrar el espacio publico al proyecto,
respetando las nuevas normativas.

2. Altura de edificaciones

Debido al crecimiento en altura en el sector se
tiene una variedad de alturas, esto se debe al
cambio en el maximo edificable de la normati-
va.

Perfil urbano

T ET _’L_
L] P
e -

Acoplar el equipamiento a la escala del
perfil urbano.

Acoplarse al entorno respetando las
edificaciones alrededor del equipa-
miento, con alturas variadas.

3. Patrimonio

Aledano al equipamiento no se encuentran
edificaciones patrimoniales pero si hay
presencia de casas que deberian estar inven-
tariadas

Perfil urbano calle principal

hlle gecundaria

banp de pa

Adaptar a la ciudad las edificaciones
patrimoniales

Tener relaciones visuales entre el inte-
rior y el exterior, generar permeabili-
dad con las plazas

Perfil urbano calle principal

Perfil calle

onio

4. Forma de ocupacion
incumplimiento de la normativa, y se presenta
un alto grado de impermeabilidad , los usos
de retiros como locales comerciales incum-
plen con la ocupacion permitida.

Relacién con las formas de ocupacion
aledanas, erradicar la utilizacion de los
retiros.

Contrastar con la vocacién del sector,
entender el lenguaje urbano imple-
mentando un proyecto flexible.

5.Uso de Suelo

Espacio consolidado por su vocacion comer-
cial, por el crecimiento y modificacién del uso
de suelo y la adaptacion de construcciones
precarias para aprovechar el retiro.

Potenciar la vocacion del sector, identi-
ficando usos de suelo compatibles

Establecer un proyecto dinamico que
pueda funcionar a distintas horas, con
variedad de actividades

B Comercio B vivienda B Comercio
6. Espacio Publico Lote Integrar el equipamiento haciael nodo | Abrir el equipamiento hacia la plaza y Lote
t‘:,;: ye;;l:ee: f,’i;;;‘fa Sznl;:?éﬁocli ?aep?;i: - ‘E[pdu, generado por las calles y formar una | aprovechar las actividades de estapara | ™ Zpd.b
aledana Espacio publico plaza acoger a los usuarios Espacio pablico
7. Orientacién Sombra Potenciar | dici i Imolantar el . iento hacia el ® —
Gran cantidad de sombra por las edificaciones otenciar las condiciones geograficas mplantar el equipamiento hacia el sur ™
del entorno, poca radiacién solar por las del sitio, contrastando con el entorno para poder tener una mayor radiacion | @ reece
mananas D Vehicular

':l Ciclovia

8.Trazado y Movilidad

Gran afluencia de vehiculos y personas, en la
esquina de un gran nodo entre las calles Reina
Victoria y La niha

I Calles vehiculares

B Lote

W Nodo

Integrar al peatén al equipamiento y
darle su jerarquia

Potenciar el nodo de la plaza y conec-
tar con el resto de equipamientos
aledanos

9. Usuarios
Segregacion de los moradores del Barrio
Colon, principalmente de jévenes y nifos.

Abrir un equipamiento que le devuel-
va la vocacién residencial que alguna
vez tuvo

Tener un programa variado, con dife-
rentes actividades para las familias, y
jovenes del Barrio Colén

10. Relacion Espacial

Las visuales hacia hitos naturales, son
bloqueadas por el tamafno de las edificaciones
aledanas

Tener visuales internas como externas,
para tener una conexién con la ciudad

Proponer variedad de tamanos en los
espacios para jerarquizar las visuales
dentro del proyecto

S




3.3 Aplicacion de Conceptos para el Caso de Estudio

3.3.1 Urbanos

Prioridad Peatonal

Aplicar un elemento arquitecténico que sea proporcional a
la escala de los usuarios, y el entorno urbano que rodea al

equipamiento.

Como lo expuesto por Pefiaranda, aportar a los usuarios con
icono representativo donde ellos sean los principales de
darle vida a ese equipamiento, donde se potencie la

interaccion social.
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Figura 76 Prioridad Peatonal

Conformacién del Espacio Publico

Ofrecer la oportunidad al usuario de caminar por todo el
equipamiento a través del espacio publico, donde pueda
encontrar variedad de comida segun la exploracion del

eguipamiento.

El espacio publico forma parte de la planta baja para
maximizar el acceso he invitar a los usuarios a dar vida al
equipamiento en diferentes horarios, para lograrlo se
conect6 al equipamiento al espacio publico del terreno

anexo.

LA NINA

E

REINA VICTORIA

I:‘ Edificaciones

AV. ORELLANA

Figura 77 Incorporacion del Espacio Publico

Nodos y Sendas

Aprovechando la ubicacion del lote donde se destaca la
plaza formada en las calles Reina Victoria y la Nifia se
recogen todos los flujos importantes de estos lugares,
apoyados en la cantidad de uso de suelo mixto alrededor.

La esquina del equipamiento se convierte en un punto de
conexion entre los componentes urbanos, donde se
convierte en el elemento conector entre los demas circuitos

gue conectan todo el sector.

— — - Circuito Peatonal
— Sendas

Conexién de Equipamiento

‘ . Area de Intervencion

Figura 78 Conexion Urbana

l:‘ Espacio Publico
. Equipamiento
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Usos Mdltiples

Alrededor del equipamiento se encuentran variedad de usos
combinados con vivienda, por lo tanto, el equipamiento debe
cumplir en satisfacer las necesidades de alimentacion de los

usuarios que se encuentran en otras actividades de la zona.

De esta manera el equipamiento tiene la capacidad de tener
diferentes horarios de uso y seguir funcionando

normalmente.

ulr
“‘i l,"
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Figura 79 Variedad de Funciones

3.3.2 Arquitectonicos

Sensacion de Materiales

Se planifica usar una estructura de acero vista, que funcione
como parte de la fachada combinada con vidrio, para las
fachadas se usara acero corten en las que reciben menor
radiacion solar, y una celosia controlada por domética para
las fachadas con mayor incidencia solar para controlar la

cantidad de luz en el interior del proyecto.

La experiencia del usuario debe provocar en los usuarios
confort en el equipamiento con una combinacién de colores

y sabores.



Hormigon

Acero

g Vidrio

Figura 80 Materiales Predominantes

Espacios Multifuncionales

Por el uso del equipamiento se necesita un espacio
dispuesto a abarcar gran cantidad de personas, donde sea
facil de cambiar su tamafio dependiendo de las necesidades

del evento a desarrollarse en el equipamiento.

Dependiendo de la cantidad de usuarios el equipamiento
tiene la capacidad de ampliar sus espacios para un mayor

aforo.

Figura 81 Espacios capaces de cambiar su tamafio

3.3.3 Asesorias

Adaptacion al Entorno

Planificar que la vocacion del equipamiento es
completamente publica, debe acoplarse a los elementos

exteriores que rodean al equipamiento.

I |ml- ‘ L

Figura 82 Incorporacion al entorno

Areas de Trabajo

La normativa debe estar presente en el area de preparacion
de los alimentos, donde los estudiantes y chefs puedan
moverse con facilidad, la circulacién del equipamiento es la

parte mas importate.

De esta manera se pretende maximizar el trabajo de los
cocineros en el area de trabajo, y de esta manera satisfacer
las necesidades del usuario. En las areas de cocinas y
talleres los usuarios tienen la libertad de desplazarse por un
espacio Optimo para la realizacion de actividades para

elaborar alimentos.
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Figura 83 Triangulo de trabajo en una Cocina

Asoleamiento y radiacion

El equipamiento tiene forma de barra y al tener altas
temperaturas en las cocinas es necesario controlar la
cantidad de temperatura, de esta manera, se plantea el
control de radiacion mediante una celosia controlada por
domotica que se mueve dependiendo de la posicion del sol,
de esta manera se garantiza la iluminacion y control de

temperatura en el proyecto.

= Oritacion Solar

Figura 84 Implantacién y comportamiento de la radiacion

Visuales



Ventilacion Cruzaday Mecanica

Por la cantidad de calor que sale de las cocinas de planifica
tener una ventilacion natural pero apoyada por una
ventilacion mecénica en las &reas de cocina. Los espacios
deben ser confortables para los empleados y sobre todo

para los comensales.

7
/\J

W

Figura 85 Ventilacion Natural Cruzada y extraccion
mecanica

Estructura Liviana

El uso de un aporticado, reforzado con muros portantes en
el centro de la estructura, manejando una forma simétrica

para mejor comportamiento sismico.

Figura 86 Estructura Eficiente
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3.4 Conceptualizacion del Programa Arquitectonico

Tabla 6

Cuadro de Areas

40

Talleres de capacitacién de cocina Nacional Nlmero de estudiantes Taller para 15 alumnos 15 80 1 80 Estudiantes Cerrado Alta Media Alta media Alta Media Baja
Tall d itacion d i
alleres de capacl ?C|on € cocina Nlmero de estudiantes Taller para 15 alumnos 15 80 1 80 Estudiantes Cerrado X X X
Internacional
Taller de Chocolate Nlmero de estudiantes Taller para 15 alumnos 15 80 1 80 Estudiantes Cerrado X X X
Taller d itacion d deri;
afler de capact acmn’ © panaceriay Nimero de estudiantes Taller para 15 alumnos 15 80 1 80 Estudiantes Cerrado X X X
Zona de pasteleria
Capacitacion Taller de capacitacion de bebidas Nimero de estudiantes Taller para 15 alumnos 15 80 1 80 Estudiantes Cerrado X X X
Laboratorio de cocina fusion Nimero de estudiantes taller para 8 alumnos 8 25 1 25 Estudiantes Cerrado X X X
Laboratorio de yogurt N(mero de estudiantes taller para 8 alumnos 8 25 1 25 Estudiantes Cerrado X X
Laboratorios de Cocina Nimero de estudiantes taller para 8 alumnos 8 25 1 25 Estudiantes Cerrado X X
Degustacién Nimero de estudiantes taller para 8 alumnos 8 25 1 25 Estudiantes Cerrado X X
Taller de Protocolo Nimero de estudiantes Taller para 15 alumnos 15 80 1 80 Estudiantes Cerrado X X
Actividades de Taller de formacién de marketing y ventas Nimero de estudiantes Taller para 15 alumnos 15 80 1 80 Estudiantes Cerrado X X
Estudio Taller de formacién normativas
. ¥ Nimero de estudiantes Taller para 15 alumnos 15 80 1 80 Estudiantes Cerrado X X
ordenamientos
Taller de formacién de cultivos y huertos Nlmero de estudiantes Taller para 15 alumnos 15 80 1 80 Estudiantes Cerrado X
Taller de formacion de higiene y nutricion Nlmero de estudiantes Taller para 15 alumnos 15 80 1 80 Estudiantes Cerrado X
Taller de Cocina tedrica Nlmero de estudiantes Taller para 15 alumnos 15 80 1 80 Estudiantes Cerrado X
L Bibliot 110
Zona de Formacién Biblioteca Nimero de estudiantes : IOATS::‘Z? 110 350 1 350 Estudiantes Cerrado X X
Médul ti Administrad
Direccidn Director cdulo OI_J imo para 2 28 1 28 ministrador Cerrado X X
ofina es
. . . R . Mddulo optimo para
Oficinas administrativas Ndmero de administradores ofina 8 28 1 28 Profesores Cerrado X X
Lounge de Profesores Ndmero de profesores Nimero de Profesores 15 60 1 60 Profesores Cerrado X X
Informacién Sala de Espera Nlmero de Usuarios Nlmero de usuarios 2 ] 1 8 Usuarios Cerrado X X
Modulo optimo para
Cocinas y Servicios Numero de Usuarios P X P 6 65 1 65 Usuarios Cerrado X X X
preparar alimentos
Zona de Modul ti
. L. Restaurantes Numero de Usuarios cdulo op !mo . 40 180 1 180 Usuarios Abierto X X
Alimentacién preparar alimentos
Actividades de Médulo optimo para
., Lounge Bar Numero de Usuarios P i P 15 42 1 42 Usuarios Abierto X X
Comercioy preparar bebidas
Experiencia Médul ti
P Zona Comercial Comercio Numero de Usuarios adulo op !mo para 10 42 1 42 Usuarios Abierto X X
preparar alimentos
Produccidn Huerto Numero de Usuarios Mdédulo de Trabajo 20 800 1 800 Usuarios Abierto X X X
Modulo optimo para
Servicios Culturales Sala de Uso Mudiltiple Nimero de Usuarios p K . 30 120 1 120 Usuarios Abierto X X
exposiciones
i R . ; Personal
Bodega de utensillos NiUmero de Unidades Mdédulo de Almacen 1 30 1 30 ) Cerrado X X
Autorizado
Servicios de R , Personal
. Bodega de no Perecibles Ndmero de Unidades Médulo de Almacen 1 30 1 30 ) Cerrado X X
Almacenamiento Autorizado
. . . . Personal
Cuarto Frio Nimero de Unidades Médulo de Almacen 1 30 1 30 i Cerrado X X
Autorizado
. . . . Personal
Cuarto de residuos Nimero de Unidades Médulo de Almacen 2 12 1 12 i Cerrado X X
Autorizado
Actividades de . . i . Personal
. K Cisterna Nlmero de Unidades Modulo por Normativa 1 30 1 30 i Cerrado X X
Funcionamiento Autorizado
. . . Personal
Subsuelo Generador Nimero de Unidades Modulo por Normativa 1 20 1 20 i Cerrado X X
Autorizado
. . . Personal
Transformador NiUmero de Unidades Modulo por Normativa 1 20 1 20 ) Cerrado X X
Autorizado
. . . . Personal
Tratamiento de Agua Ndmero de Unidades Modulo por Normativa 1 15 1 15 i Cerrado X X
Autorizado
Ndmero de unidades Maédulo optimo para Personal
Servicios Higienicos Bafios N E P 20 30 6 180 ) Cerrado X X
sanitarias Bafios Autorizado
484 3070 Usuarios Cerrado X X




3.5 Organigrama Funcional

EXPOSICIONES

Figura 107 Relaciones Espaciales
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4. CAPITULO IV: FASE PROPOSITIVA

4.1 Introduccion al Capitulo

Al concluir la fase analitica, y basandonos en los conceptos
abstractos como formales, se procedera a desarrollar los
objetivos y estrategias desarrollados en el capitulo anterior.
En el cual se destaca un partido arquitectonico- urbano, que
determinaran los primeros acercamientos para llevar a cabo

un plan masa.

Partiendo del contexto urbano se desarrollaran las primeras
volumetrias adaptandose a las bases urbanas del contexto
inmediato, tomando en cuenta las estrategias planteadas
segun las potencialidades y debilidades del sitio. De esta
manera se logra tener una implantacidbn correcta,
posteriormente empieza la eleccién del plan masa que

funcione mejor.

Para seleccionar al plan masa correcto se hace una
clasificacion y categorizacion, de esta manera se evaltan
por parametros aislados como urbanos, estructurales,
tecnolégicos y medio ambientales. De esta manera con una
sumatoria de puntos se define el mejor y se procede a

realizar el anteproyecto.

Para culminar, la evaluacion la opcién con mayor puntaje
sera considerada para el desarrollo arquitecténico- urbano,
el cual estara sustentado en estrategias y conceptos
aplicados al elemento arquitecténico y de esta manera
concluir la propuesta del Centro Cultural Gastronomico.

4.2 Plan Masa

En esta etapa ocurre el andlisis de las propuestas
arquitectonicas, las cuales deben responder a conceptos
aislados y la que tenga una mejor valoracion sera la elegida
para proceder a desarrollarse a detalle.
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Tabla 7
Evaluaciéon de Plan Masa

mmm Cumple —= No Cumple
1 2 6 7
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———— T 1001 I 1101 100! HI 1l
Relacién con il 10 10T ikl 11 ] 7] |
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Il |1 | 11 Il 1 I
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4.3 Zonificacion por Areas
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Figura 87 Partido Arquitecténico

El programa arquitectonico se desarrolla segun las
necesidades de los usuarios, en la planta baja se encuentra
un area comercial que se comunica con el espacio publico,
en la segunda planta estad el area de restaurantes que
funciona de la mano con la tercera planta comunicado con
una circulacion de rampas y en las dos plantas superiores
se encuentra el area de capacitacion y huertos que son los

encargados de dar vida y produccion al equipamiento.

Figura 88 Zonificacion por Plantas
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1. Capa de hormigén fundida con

aditivo impermeabilizante

. Malla con varilla de refuerzo

. Placa colaborante (altura de onda 76mm)
. Placa para bordillo de hormigén

. Cielo falso e fibro cemento

. Fachadas con paneles fotovoltaicos

. Tensores de 0.005 cm

. Subestructura metalica

. Motor electrononico para paneles

10. Substructura de panel fotovoltaico

11. Hoja de vidrio templado de e= 6mm

12. Perfileria de aluminio de 5cm

13. Placas de anclaje para subestructura
(10x20cm)

14. Hoja de vidrio templado de e= 6mm

15. Perfileria de aluminio de 5cm

16. Placas de anclaje para subestructura
(10x20cm)

17. Canal de coleccién de agua de alumunio
18. Gradas de hormigon

19. Acero de refuerzo

20.Tuveria de conduccion de agua lluvia 4"
21.Tuveria para instalaciones electricas de 2"
21.Tuveria para voz y datos de 2"

22. Soporte para instalaciones

23. Porcelanato

24. Piso con acabado de hormigén pulido
25. Contrapiso

26. Vigas tipo C 40x50cm

27. Viguetas tipo C 25x30 cm
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Detalle 1.3 Detalle de Piso Terminado

1. Placas de anclaje para
subestructura (10x20cm)

2. Hoja de vidrio templado de
de e= 6mm

3. Perfileria de aluminio de 5cm
4. Subestructura de de fachada

5. Pernos de anclajes
estructurales

6. Placa de bordillo metalica

1. Viguetas tipo C de 25x30cm

2. Anclajes para cielo raso

3. Cielo falso de fibrocemento
de 3cm

4. Juntas para planchas de
fibrocemento

5. Piso terminado de
porcelanato de .5x.5cm

6. Vigas tipo C de 40x50cm

1. Piso terminado de
porcelanato de .5x.5cm

2. Macillado

3. Malla de refuerzo

4. Hormigon con resistencia 210
de 3cm

5. Placa colaborante

(altura de onda 76mm)
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. Impermeabilizante

. Hormigén 230
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. Pocelanato de 60x60cm

. Viga tipo C de 40x50cm

. Viguetas tipo C 25x30 cm
. Cielo raso planchas de fibro cemento
10. Subestructura de aluminio para pared de Gypsun
11. Puntos de anclaje para pared de Gypsun
12. Plancha de gympun

13. Anclaje de estructura de aluminio al piso
14. Abertura para pasar las instalaciones electricas

. Malla con barillas de acero estructural
. Placa colaborante (altura de onda 76mm)
. Placa para bordillo de hormigon
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1. Placa de anclade aluminio
2. Plancha de Gypsun

3. Estructura de aluminio

4. Tuveria de 2' para
instalaciones electricas

5. Anclaje para piso

Detalle 2.2.2 Detalle de Pared de Gypsun

Esc 1:50

FACULTAD DE ARQUITECTURAY DISENO
ESCUELA DE ARQUITECTURA

% % TEMA:

-UNIVERSIDAD DE LAS AMERICAS CENTRO CULTURAL GASTRONOMICO

ESCALA:
INDICADA

CONTENIDO:
DETALLES CONSTRUCTIVOS

LAMINA:

ARQ-019




45

5. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES
5.1 Conclusiones

Al realizar un estudio a niveles macro y micro del sector la Mariscal, se pudo evidenciar todo el proceso de cambio en base a la planificacion y desarrollo urbano, lo cual causo decrecimiento
poblacional esto se puede interpretar como la perdida de los imaginarios urbanos. El problema comienza por la inclusion de un uso de suelo comercial sin control, esto modifica la idea de barrio y

cambia la vocacion original del sector.

El Centro Cultural Gastronémico cumple con los conceptos de inclusion y equidad para la poblacion del sector, se articula un espacio publico donde las personas son las que dan vida y fomentan la
apropiacion del espacio. Se logroé tener un hito referencial en el sector donde se experimenta la cultura ecuatoriana mediante exposiciones gastronémicas, y se ofrece la oportunidad de capacitarse
en la preparacion de platos distintivos del Ecuador. Complementar las actividades musicales o teatrales para los museos aledafos.

Cabe mencionar que el resultado obtenido en el desarrollo del proyecto es el esperado, respondiendo a términos espaciales, funcionales, estructurales, tecnolégicos y medio ambientales, donde los
usuarios son los encargados de dar vida al proyecto en diferentes horas del dia. El equipamiento esta dotado de espacios que pueden funcionar a distintas horas del dia siendo un lugar flexible y
gue abarca a gran cantidad de usuarios.

5.2 Recomendaciones

Desde la concepcion del equipamiento y el analisis macro de la situacion actual, mi recomendacion seria enfocado al aspecto social, la intencidn de la arquitectura es mejorar la calidad de vida de
las personas, respetando el contexto aledafio y que sea accesible para todos los que conforman ese lugar. Dejando de lado de ser un proyecto vistoso se deberia enfocar al taller a realizar un ejercicio

dirigido a satisfacer las necesidades de los usuarios.

Potenciar la Cultura Gastronémica del Ecuador como una oportunidad de desarrollo, donde se rescaten las tradiciones ecuatorianas, de esta manera apoyariamos al turismo y al comercio local.
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